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Al1-9

Kuzine ebati 90x60 cm 3
Enerji etiketli bosluk sayisi 1 ] BT
BO§|uk.IS.I kaynag ELEKTRIK £y 5ﬂ‘3 3
Ocak tipi Gaz e
Ana firin tipi Termo-havalandirmal v :-1‘}
Ana firin temizleme sistemi Katalitik

EAN kodu 8017709229160

Enerji verimliligi sinifi A+

Estetik
B &

Estetik

Seri

Renk

Son islemler
Tasarim

Kapi

Yikseltici ayak
Tava destegi tipi
Ocak rengi

Kumanda paneli
kaplamasi

Kontrol diigmeleri

Classica

Opera

Paslanmaz gelik
Parmak izi tutmaz
Professional

2 yatay seritile
Evet

Dékme Demir
Paslanmaz gelik
Parmak dostu paslanmaz
celik

Smeg Classic

Programlar / Fonksiyonlar

Pisirme fonksiyonu sayisi

Kumandalarin rengi
Ekran
Ekran dilleri

Kumanda sayisi
Serigraphy colour
Kulp

Kulp Rengi

Cam tipi
Depolama bolmesi
Logo

Logo position

10

Paslanmaz gelik

TFT

DA, DE, EN, ES, FR, IT, NL,
PL, PT, RU, SV

8

Black

Smeg Classic

Fircalanmis paslanmaz gelik
eclypse

Cekmece

Assembled st/steel

Facia below the oven
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Geleneksel pisirme fonksiyonlari

~ oy .

| Statik @ Fan destekli
— LT
Turbo ECO| Eco

“"™ Buyiik 1zgara ':i:. Fanliizgara (biyik) -
ff; Fan destekli alt

Temizleme fonksiyonlari

Katalitik V| Buhar temizligi

Ozellestirilebilir tarifler 10

Otomatik programlar 50

Diger fonksiyonlar

??: Zamana gére buz ¢cézme & | Adirhda gore buz gdzme §

}i{ Mayalama i Sabat

Ocak teknik ozellikleri

Toplam pisirme alani sayisi 6
Sol 6n - Gaz - 2UR (dual) - 4.20 kW
Arka sol - Gaz - Hizli - 3.00 kW

On orta - Gaz - Yardimci - 1.00 kW
Arka orta - Gaz - Yari Hizh - 1.80 kW
Onsad - Gaz - Yari Hizh - 1.80 kW
Arka sag - Gaz - Hizh - 3.00 kW

Gaz bralorleri tipi Standart
Otomatik elektronik Evet
atesleme

Ana Firin Teknik Ozellikleri

F sl b4 2 B 2 &l [

&

Isik sayisi 2

Fan sayisi 3

Boslugun net hacmi 1151

Briat hacim, 1. bosluk 1291

Bosluk malzemesi Ever Clean emaye
Raf sayisi 5

Raf tipi Metal raflar

Isik tipi Halojen

Gaz emniyet valfleri
Brilor kapaklari

Dairesel

Kuguk 1zgara

Temel

Tabak rafi/isitici

Evet
Mat siyah emaye

Kapi camlarinin toplam 3

sayisi

Is1 yansitici kapi camlari 2

sayisi
Givenlik Termostati

Evet

Kapi acgildiginda 1sitma  Evet

beklemede

Sogutma sistemi

Tedetsel
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Isik giici 40 W

Pisirme siresi ayari Baslat ve Durdur
Firin kapagi acgikken Evet

yanar

Kapi agma Asagi kanat
Cikarilabilir kapi Evet

Tamami camh i¢ kapi Evet
Cikarilabilir i¢c kapi Evet

Ana Firin Secenekleri

Timer Evet
Pisirme sonu sesli alarmi Evet

Kullanilabilir bosluk 371x724x418 mm
alani ebatlar (YxGxD)
Sicaklik kontroli Elektronik

Alt isitma elemani gicad 1700 W
Ust 1sitma elemani - Giig 1200 W
Izgara elemani 1700 W
Biyik 1zgara - Gig 2900 W
Dairesel i1sitma elemani 1500 W
- Gug

Izgara tipi Elektrik
Yavas Kapanma sistemi Evet

Minimum Sicaklik 50 °C
Maksimum sicakhik 280 °C

Ana Firin ve Ocak tedarikine dahil aksesuarlar

=
=)
L

Dokim Wok destedi
Arka ve yan durdurmah 1

(R

raf

20 mm derinliginde 1
tepsi

40 mm derinliginde 1
tepsi

Elektrik Baglantisi

Elektrik baglantisi 3200 W
derecesi

Akim 14 A
Voltaj 220-240V

Kurulu elektrik kablosu Evet, Tek fazh
tipi

Izgara teli 1
Katalitik panelleri 3
Teleskopik Kilavuz 1

raylar, kismi cikarilabilir

Gig kaynag@i kablo 120 cm
uzunlugu

Frekans 50/60 Hz
Terminal blogu 3 poles
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8.05.2024



o33°SMEY

r—-ﬁ

009

ar

8.05.2024

SMEG SPA



o33°SMEY

Not included accessories

AIRFRY9

Yagsiz fritéz rafi AIRFRY . Firinda
geleneksel kizartma yapmak igin
idealdir, ancak daha az kalori ve daha
az yagile. Patates kizartmasi, kizarmig
sebze ve balik gibi yemekleri hizli ve
basit bir sekilde pisirmenizi saglayarak
mikemmel kizarma ve gevreklik saglar.

KITH95A1X

Yikseklik uzatma kiti (950 mm),
paslanmaz gelik, Opera Al kuzinelere
uygun

PRTX

Sapli refrakter pizza tagi. D = 35cm
Mikrodalga firinlar igin uygun dedgildir.
Izgaraya konulacak gazli firinlar igin
uygundur.

KIT2A1-9

A1-9 Opera kuzineye uygun kaide, 90
cm, paslanmaz cgelik

BBQ9

TPKX

Teppanyaki paslanmaz gelik

GTT

** Tamamen ¢ikarilabilir teleskopik
raylar (1 seviye) ** Cikarma: 433 mm
Malzeme: Parlatilmis paslanmaz gelik
AISI 430

SFLK1
Cocuk kilidi

GTP

** Kismi ¢ikarilabilir teleskopik
kilavuzlar (1 seviye) ** Cekme
¢tkarma: 300 mm Malzeme:
Parlatilmis paslanmaz gelik AISI 430

PPR9

Kulpsuz atese dayanikl pizza tasi.
Kare sekilli tas: L64xH2,3xP37,5 cm
Izgara lzerine konulacak gazl firinlar
icin de uygundur.

GRM
Gazli ocaklar MOKA Destedi

KIT1A1-9

Opera A1-9 kuzinelere uygun
paslanmaz celik 90x75 cm arka panel

PALPZ

Katlanabilir sap genisligine sahip
pizza kiredi: 315 mm uzunluk: 325
mm

SMOLD

Dondurma, sekerleme, pralin, buz
kipleri veya yiyecekleri porsiyonlamak
icin 7 silikon kalip seti. -60 ° Cile 230 °
C arasinda kullanilabilir
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Symbols glossary (TT)
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A+: A+ enerji verimliligi sinifi, sinif A'ya kiyasla %
10'a kadar enerji tasarrufu saglamaya yardimci
olur. Minimum tiketimle maksimum performans
saglanir.

Hava sogutma sistemi: giivenli ylzey sicakliklari
saglamak igin.

Adirhda gére buz ¢6zme: Bu fonksiyon ile buz
¢6zme siresi belirlenir

Emaye i¢ kisim: Tim Smeg firinlarinin emaye i¢
kismi, yapisan pisirme yagi miktarini azaltarak ic
kismin temiz kalmasina yardimci olan 6zel bir
antiasit astara sahiptir.

Circogas: Gazli firinlarda fan, isiy1 firin boslugu
boyunca hizli ve esit bir sekilde dagitir ve ayni
anda birkag farkl yemek pisirirken aroma
aktarimini 6nler. Elektrikli firinlarda bu
kombinasyon, yizeyde hazir olan ancak iginde
daha fazla kizarmadan daha fazla pisirme
gerektiren yiyeceklerin daha hizh pisiriimesini
tamamlar.

Yalnizca Ust ve alt eleman: firinin ortasinda
bulunan tek tek parcalar i¢cin en uygun geleneksel
pisirme yontemi. firin her zaman en sicak
olacaktir. Kizartma, meyveli kekler, ekmek vb. icin
idealdir.

Dairesel: Fan ve etrafindaki dairesel elemanin
birlesimi, sicak hava ile pisirme yéntemi sadlar.
Bu, pisirme siiresi 20 dakikadan fazlaysa 6n
Isitma olmamasi, ayni anda farkl yiyecekleri
pisirirken lezzet/koku aktarimi olmamasi, daha az
enerji tiketimi ve daha kisa pisirme sireleri dahil
olmak tGzere bircok fayda saglar. Her tir yemek
icin uygundur.

Izgara elemani: Izgara kullanimi, orta ve kiguk
porsiyonlu etleri pigirirken, 6zellikle et lokantasi ile
birlestirildijinde (mimkiinse) mikemmel sonuglar
verir. Ayrica sosis ve domuz pastirmasi pisirmek
icin idealdir.

Izgara elemanli fan: Fan, 1zgaradan gelen siddetli
Isty1 azaltir, gesitli yiyecekleri, pirzolalari,
biftekleri, sosisleri vb. Izgara yapmak icin
yiyecekleri kurutmadan esit kizarma ve isi
dagihmi saglayan mikemmel bir yéntem saglar.
Kullanilmasi énerilen en st iki seviye ve firinin alt
kismi ayni anda yiyecekleri sicak tutmak igin
kullanilabilir, bu da 1zgara kahvalti pisirirken
mukemmel bir olanaktir. Yarim 1zgara (yalnizca
orta kisim) az miktarda yiyecek igin idealdir.
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Adir hizmet tipi dékme demir tava sehpalart:
maksimum stabilite ve glg icin.

Zamana goére buz ¢dzme: Bu islevle yiyeceklerin
¢6zilme zamani otomatik olarak belirlenir.

Ugli camli kapilar: Camli kapi sayisi.

Parmak izi tutmaz paslanmaz gelik: Parmak izi
tutmaz paslanmaz gelik, paslanmaz gelidin yeni
oldugu kadar iyi gériinmesini de saglar.

Ust ve alt elemanl fan: Fan ile birlegtirilen
elemanlar, geleneksel pisirmeye benzer bir
y6ntem olan daha homojen bir 1si saglamay!
amaclamaktadir, bu nedenle 6n i1sitma gereklidir.
Yavas pisirme yéntemleri gerektiren Grinler igin
en uygunudur.

Yalnizca alt isitma elemani: Bu fonksiyon, hamur
isleri, pizza gibi kizarmadan ekstra temel sicakhk
gerektiren yiyecekler icin idealdir. Gliveclerin ve
guveglerin yavas pisirilmesi i¢in de uygundur.

ECO: Izgara, fan ve alt elemanin kombinasyonu
ozellikle kiicik miktarlarda yemek pisirmek igin
uygundur.

Yarim izgara: Gidalarin hizli pigirilmesi ve
kizartilmasi igin. En iyi sonuglar, kiiguk egyalar igin
Ust raf, pirzola veya sosis gibi daha biyk olanlar
icin alt raflar kullanilarak elde edilebilir. Yarim
1zgara isisi yalnizca elemanin merkezinde Uretilir,
bu nedenle daha kii¢cik miktarlar igin idealdir.

Ust ve alt elemanl dairesel: Vantilatériin her iki
unsurla birlikte kullanilmasi, yiyeceklerin hizl ve
etkili bir sekilde pisirilmesine olanak tanir,
kapsamli pisirme gerektiren biyuk et parcalan
icin idealdir. Ceviriye benzer bir sonug sunar,
yiyecedin kendisini hareket ettirmek yerine isiy1
yiyecedin etrafinda hareket ettirerek her boyutta
veya sekilde pisirilmesini saglar.
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Tamami cam i¢ kapi: Tamamen cam i¢ kapi, temiz
tutmasi kolay tek bir diiz yizey.

Yangiklar: Kargihkli iki yan lamba, firinin icindeki
g6ranarlada artirir.

40 ° C'deki hava, mayali hamur karisimlarinin
kabartilmasi i¢cin mikemmel ortami saglar.
Basitce islevi segin ve ayrilan bosluga hamur
yerlestirin

ic kapi cami: Temizlik i¢in birkag¢ hizli hareketle
cikarilabilir.

Isitma: Yemekleri isitmak ve hazirlanan yemekleri
sicak tutmak icin bir segenektir.

Sabat: Buislev, Yahudi dininde dinlenme tatili
olan Sebt gliniinde, kurallara uyarak yemek
pisirmenize olanak tanir. Firin ¢galisiyor

,5: Finn boslugunun 5 farkl pisirme seviyesi vardir. ﬁlj Yavas kapanma: tim modeller, cihazin sorunsuz
— ve sessizce kapanmasini saglayan gelismis kapi
yumusak kapatma fonksiyonuyla donatilmistir.
::lﬂ Teleskopik raylar: Canadi firmdan tamamen °C:| Elektronik kumanda: Firin igindeki sicakligi 2-3 ° C
=] cikarmak zorunda kalmadan disari cikarmaniza — hassasiyetle korumaniza olanak tanir. Bu, kek,
ve kontrol etmenize olanak sadlar. sufle, puding gibi sicaklk degisimlerine ¢cok
duyarh yemeklerin pigiriimesine olanak tanir.
UR Ultra hizli brilorler: Gagla ultra hizli brilorler V‘-‘ Vapor Clean: firin boslugundaki tortular
5kw'a kadar giic saglar. gevsetmek icin buhar kullanan basit bir
temizleme islevi.
Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki
kullanilabilir alan miktarini goésterir.
SMEG SPA 8.05.2024
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