o33°SMEY

A1PYID-9

Lieden koko
Uunien lukumaara

Uunin lammonlahde
Keittotason tyyppi

Pddauunin tyyppi

Paduunin puhdistusjarjestelma

EAN-koodi
Energialuokka

Estetiikka
8 (o] =
Estetiikka
Sarja

Design

Vari

Pinnan viimeistely

Ohjauspaneelin
pintakadsittely

Logo

Logon sijainti
Seisova
Tason vari

90x60 cm

1

Sdahkoinen
Induktioliesi
Kiertoilmauuni

Pyrolyysipuhdistus

8017709243692

A+

Classic

Opera

Ammattikdyttoon
Ruostumaton terds
Sormenjdalkia hylkiva
Ruostumaton terds, johon ei
jada sormenjalkia
Ruostumaton terds

Uunin alapuolinen paneeli
Kylla

Ruostumaton terds

Saatimien tyyppi Sdaatimet
Sadatimet Smeg Classic
Ohjelmat/toiminnot

Keitto-ohjelmien lukumaara

Sdaatimien vari
Saatimien lukumaara
Vdripainatus

Nayton tyyppi
Ndayton kielet

Ovi
Lasin tyyppi

Kahva
Kahvan vari

Sailytystila
Liukuva tila

11

Ruostumaton terds
8

Musta

TFT

DA, DE, EN, ES, FR, IT, NL,
PL, PT, RU, SV

2 vaakasuuntaista paneelia
Eclypse
Smeg Classic

Harjattua ruostumatonta
terdsta

Laatikko
Kylla
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Perintieset paistotoiminnot

- Staattinen 35-, Puhallinavusteinen Puhallin
—
Turbo (pydred lampdbelementti + ECO| Eco “*| Pieni grill

alalampé + ylalampo + puhallin)

Muut toiminnot

Ll L . . . .

* 1l Suuri grilli 2| Grilli tuulettimella (suuri) Runko
K . . . .

7= | Tuuletin Kiertoilma + tuuletin + alalémpd

% | Ajastettu sulatus F{q Sulatus painon perusteella § Lautasteline / ldmmitin
ttt .
é Kohotus i Pyhdasetus
Puhdistustoiminnot
+ . . ECO .
[P*| Pyrolyysipuhdistus p | Pyrolyyttinen eco
Kustomoitavat reseptit 10
Automaattiset ohjelmat 50
Keittotason tekniset ominaisuudet
STOP
x| |
Keittoalueita yhteensa 5
Edessd vasemmalla - Induktio - yksi - 1.40 kW - Booster 2.20 kW - @ 14.5 cm
Takana vasemmalla - Induktio - yksi - 1.85 kW - Booster 3.00 kW - @ 18.0 cm
Keskell@ - Induktio - yksi - 2.60 kW - Booster 3.70 kW - @ 27.0 cm
Takana oikealla - Induktio - yksi - 2.30 kW - Booster 3.70 kW - @ 21.0 cm
Edessa oikealla - Induktio - yksi - 1.40 kW - Booster 2.20 kW - @ 14.5 cm
Automaattinen Kylla Valitun alueen ilmaisu Kylla
ylikuumenemisvirrankatkaisu Jalkilamman ilmaisin Kylla
Keittoastian pienimman Kylla
lapimitan osoitus
Padauunin tekniset ominaisuudet
~- z R 2] = A a] [1:y or: )
za A s e 1] & 2 1 Y] 2
Valojen lukumaara 4 Irrotettava sisaluukku Kylla
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Tuulettimen numero 3
Nettotilavuus, 1. uuni 1151
Bruttotilavuus, 1291

ensimma@inen uuni
Uunin sisdmateriaali

Hyllyjen maara 5

Hyllyjen tyyppi Metallitelineet
Valojen tyyppi Halogeeni
Valoteho 40 W

Aika-asetus

Valaistus luukun ollessa Kylla
auki

Oven avaaminen
Irrotettava luukku Kylla
Sisd@luukku kokolasia Kylla

Vaihtoehdot, Uuni

Ajastin Kylla
Adanimerkki Kylla
kypsennyksen

paattyessa

Paduunin varusteet

=

Ee—

Ritila, taka- ja 1
sivupysaytys

20 mm syvd uunipelti 1

40mm syva uunipelti 1
Sahkéliitanta

Sahkoliitanta 11400 W
Virta 50 A
Jannite 220-240V
Jannite 2 (V) 380-415V

Ever Clean -emali

Aloitus ja pysdytys

Luukku alhaalla

Luukun lasien maara
Lampoda heijastavien
luukun lasien maara
Turvatermostaatti
Jaahdytysjarjestelma
Uunin nettosisamitat (k
x1xs)
Lampotilansaatoé
Alavastuksen teho
Yldvastuksen teho
Grillivastus

Suuren grillin teho

Kiertoilmavastuksen
teho

Grillin tyyppi
Soft close jarjestelma

Vahimmadaislampotila
Enimmaislampétila

Uuniritila
Teleskooppikiskopari,
osittain ulosvedettava

Asennetun sahkéjohdon
tyyppi

Johdon tyyppi

Taajuus

Paate

Kylla
Tangentiaalinen
371x724x418 mm

Elektroninen
1700 W
1200 W
1700 W
2900 W
1500 W

Sahko
Kylla

50 °C
280 °C

Kylld, yksivaihe

Kylld, kaksi- ja kolmivaihe
50/60 Hz
5 napaa
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Compatible Accessories

AIRFRY9

liImafriteerausteline AIRFRY .
Ihanteellinen perinteiseen uunissa
friteeraukseen, mutta vahemmalla
kalori- ja rasvamddrdalld. Sen ansiosta
voit paistaa nopeasti ja helposti
esimerkiksi ranskalaisia perunoita,
friteerattuja kasviksia ja kalaaq, ja
taydellinen ruskistus ja rapeus sdilyvat.

BN920

Enamelled tray 90cm cavity, 20mm
deep

GRILLPLATE

Yleisritild induktio-, kaasu-, keramiikka-
ja sahkétasoille. Tarttumaton pinta, joka
soveltuu ihanteellisesti lihan, juuston ja
kasvisten kypsennykseen. Mitat: 410 x
240 mm.

GTT

**Kokonaan ulosvedettavat
teleskooppikiskot (1 taso)** Ulosveto:
433 mm Materiaali: Kiillotettu
ruostumaton terds AISI 430

KITH95A1X

Korkeuden lisdyssarja (950 mm),
ruostumatonta terdstd, soveltuu Opera
Al -liesille

PALPZ

Pizzalapio, jossa taitettava kahva
leveys: 315 mm pituus: 325 mm

SCRP

Induction and ceramic hobs and
teppanyaki scraper

SMOLD

7 silikonimuotin sarja: jaateldille,
mehupuikoille, konvehdeille, jadkuutioille
tai ruoka-annoksille. Kaytettavissa -
60°C - +230°C

BBQ9

teflon-coated aluminum grid for 90 cm
cavity

BN940

Enamelled tray 90 cm, 40 mm deep

GTP

**Qsittain ulosvedettavat
teleskooppikiskot (1 taso)** Ulosvetox<:
300 mm Materiaali: Kiillotettu
ruostumaton terds AISI 430

KIT2A1-9

Jalkalista, 90 cm, ruostumatonta
terdstd, soveltuu A1-9 Opera -liedelle

KITIA1-9

Peitelista ruostumatonta terasta,
tason takapuolelle, soveltuu A1-9
Opera -liedelle

PPR9

Pizzakivi ilman kahvoja
Nelionmuotoinen kivi: P64xK2,3x537,5
cm Soveltuu myo6s kaasu-uuneille,
asetetaan ritilalle.

SFLK1
Lapsilukko

TPKPLATE

Yleisalusta induktio-, kaasu-,
keramiikka- ja sdhkoétasoille.
Tarttumaton pinta, joka soveltuu
ihanteellisesti kalan, kananmunien ja
kasvisten kypsennykseen. Mitat: 410
X240 mm.

SMEG SPA

16.8.2025



o33°SMEY

Symbols glossary

R

Triple Fan Technology: Uuni on varustettu @
eksklusiivisella kolmen tuulettimen jarjestelmalld,
joka yhdessd moottorien kasvaneen tehon kanssa
mahdollistaa erinomaiset kypsennystulokset.
Kaksi suurta sivutuuletinta jakaa ilman uunin
ulkoreunalle, ja pienempi keskituuletin lisGa
tuuletusta luomalla pystysuoran IGdmpopyodrteen.
Tadmdn ansiosta uunin sisdosan ldmpétila on
tasainen, jolloin ruokaa voidaan kypsentad
tasaisesti kaikilla viidella tasolla, aivan kuten
ammattilaistason keittidissa.

Asennus torniin: Asennus torniin

liImajaahdytysjdrjestelma: pinnan turvallisten

Idmpotilojen takaamiseksi.

Painoperusteinen sulatus: Automaattinen CONRALT

sulatustoiminto. Sulatettavan ruoan tyyppi =
valitaan saatavilla olevista kategorioista (LIHA -

KALA - LEIPA - JALKIRUOAT). Kun ruoan paino on
lisGtty, uuni madrittelee automaattisesti

kunnolliseen sulatukseen tarvittavan ajan.

Nelinkertaiset lasitetut: Lasiovien lukumaara. )-]

Sormenjdlkid hylkivd ruostumaton terds: o
e

Sormenjalkid hylkivé@ ruostumaton terds pitada
pinnan uudenveroisena.

A+: Energiatehokkuusluokka A+ auttaa
sGdstdmaddn jopa 10 % energiaa luokkaan A
verrattuna. Taatusti maksimaalinen suorituskyky
minimaalisella kulutuksella.

Nuppien ohjaus

Aikaperusteinen sulatus: Manuaalinen
sulatustoiminto. Toiminto lakkaa asetetun keston
pdatyttyd.

Ever Clean -emali: Ever Clean -emali laitetaan
s@hkoéstaattisesti kulmasta kulmaan ja reunasta
reunaan, ja silld estetddn halkeamat tai sarot
ajan kuluessa. Se on erityinen pyrolyyttimen
emali, joka kestdd happoja. Lisdksi se on
miellyttadvdn kirkas ja edesauttaa uunin
seindmien puhtautta vdhdisen huokoisuutensa
ansiosta. Se paistetaan yli 850 °C:ssa ja
polymerisoidaan hitaasti tieteellisesti
madritetylld nopeudella tasaisen syvyyden ja
lujuuden takaamiseksi. Ever Clean -emali luo
virheettdman pinnoitteen sekd uunin sis@puolelle
ettd pelteihin ja tekee uunin pintojen
kunnossapidosta erittdin helppoa ajan kuluessa,
silld se vihentdd kypsennyksen aikana syntyvén
rasvan tarttumista

Puhallinavusteinen alusta: puhaltimen ja
alavastuksen yhdistelma yksinddn mahdollistaa
pinnalta paistuneiden mutta sisaltd raakojen
ruokien kypsyttdmisen nopeammin. Tata
jarjestelmdad suositellaan sellaisten ruokien
kypsennyksen viimeistelyyn, jotka ovat valmiiksi
kypsid pinnalta, mutta eivat kuitenkaan sisdltd,
jolloin ne edellyttavat hieman korkeampaa
[Gmpod. lhanteellinen kaikentyyppisille ruoille.
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Puhallinavusteinen: Voimakas ja tasainen
perinteinen kypsennys, soveltuu
monimutkaisillekin resepteille. Puhallin on
aktiivinen, ja ldmpo tulee samanaikaisesti
alhaalta ja ylhaalta. Tuuletettu kypsennys takaa
nopeamman ja tasaisemman tuloksen, jolloin
ruoan tuoksut tulevat ulos ja kosteus jaa sisdlle.
Ihanteellinen uunipastan, keksien, paistien ja
hedelmdtorttujen paistoon.

Alusta: Ildmpoa tulee vain tilan alaosasta.
Puhallin ei ole pddlld. Ihanteellinen makeille ja
suolaisille piirakoille, hedelmdtortuille ja pizzoille.
Suunniteltu tdydentdmddn ja kypsennys ja
tekemd@dn ruoasta rapeampaa Tadma kaasu-
uunien symboli osoittaa kaasupoltinta.

Kiertoilma: tdydellinen toiminto kaikenlaisten
ruokien kypsentdmiseen varoen. Lamp6 tulee
uunin takaosasta, ja se jaetaan nopeasti ja
tasaisesti. Puhallin on pdadlla. Se on lisdksi
ihanteellinen monilla eri tasoilla kypsentdmista
varten ilman, ettd hajut ja maut sekoittuvat.

Grilli: Erittdin voimakas ldmpd, joka tulee
ainoastaan ylhaalta
kaksoislammitysvastuksesta. Puhallin ei ole
pdalla. Tarjoaa erinomaiset grillaus- ja
gratinointitulokset. Kypsennyksen lopussa
kdytettynd tarjoaa yhtendisen ruskistuksen
ruoille.

Puhallin ja grilli: Erittdin voimakas Idmpd, joka
tulee ainoastaan ylhaalta
kaksoisldmmitysvastuksesta. Puhallin on padalla.
Mahdollistaa paksuimpien lihojen optimaalisen
grillauksen. Ihanteellinen suurille lihapaloille.

Ylikuumenemissuoja: Turvajdrjestelmd, joka
sammuttaa tason automaattisesti, jos
ohjausyksikko ylikuumenee.

Tdayslasinen sisdluukku: Tayslasinen sisdluukku,
yksittdinen siled pinta, joka on helppo pitda
puhtaana.

Sivuvalot: Kaksi vastakkaista sivuvaloa lisddavat
ndkyvyyttd uunin sisdlld.

()

@

ECO

@

]

Staattinen: Perinteinen kypsennys, joka soveltuu
yhden ruokalajin valmistukseen kerrallaan.
Puhallin ei ole padlld, ja [Gmpo tulee
samanaikaisesti alhaalta ja ylhadlta. Staattinen
kypsennys on hitaampaa ja herkempad, ja se
soveltuu ihantellisesti, kun ruoan halutaan olevan
kypsdd ja kuivaa my®os sisdpuolelta. Ihanteellinen
kaiken tyyppisten paistien, rasvaisten lihojen,
leivan ja taytettyjen kakkujen valmistukseen.

Kiertoilma alavastuksella: Alavastuksen
lisGédminen antaa ldmmittdd pohjaa enemmadn
ruoissa, jotka edellyttavat lisGkypsennysta.

ECO: alhaisen energiankulutuksen
ruoanlaittotoiminto, joka soveltuu erityisesti
kypsennykseen yksittdiselld tasolla ja alhaisella
energiankulutuksella. Suositellaan
kaikentyyppiselle ruoalle, poikkeuksena ruoat,
jotka voivat saada aikaan paljon kosteutta
(esimerkiksi kasvikset). Maksimaalisen
energiansddston ja ajan vdhentédmisen
aikaansaamiseksi suosituksena on laittaa ruoka
uuniin ilman, ettd kypsennystilaa
esildmmitettdisiin

Puoligrilli: Ruoan nopeaa kypsennystd ja
ruskistusta varten. Parhaat tulokset voidaan
saavuttaa kayttamalla ylahyllya pienille ruoille ja
alahyllyja suurille ruoille, kuten kyljyksille tai
makkaroille. Puoligrilli saa aikaan [Gmp6d vain
osan keskelld, joten se soveltuu ihanteellisesti
pienille maadarille.

Turbo: Idmpo tulee 3 suunnasta: uunin yld- ja
alapuolelta ja takaa. Puhallin on pddalla. Se
mahdollistaa nopean kypsennyksen jopa eri
tasoilla ilman, ettd aromit sekoittuvat.
Ihanteellinen suurille ruokamadadrille, jotka
edellyttavat voimakasta kypsennysta.

Induktio: Ndiden tasojen ty6 perustuu
sGhkémagneettiselle induktiolle. Limpod syntyy
suoraan keittoastian pohjaan kosketuksissa
tason kanssa.

Sisdluukun lasi: voidaan poistaa muutamalla
helpolla liikkeelld puhdistusta varten.

Automaattinen avaus: joissakin malleissa on ovi,
joka avautuu automaattisesti jakson pdadtyttyd,
mikd on tdydellinen ratkaisu kahvattomissa
keittioyksikoissd, silld kahvaa ei tarvita.
Turvallisuussyistd ovi lukittuu automaattisesti,
kun konetta ei kdytetd. Ndin sen vahingossa
avautuminen voidaan valttaa.
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PYROLYYSI - AUTOMAATTINEN
PUHDISTUSTOIMINTO: uuni IdGmpenee noin 500
°C:seen ja polttaa rasvan ja ruokajdédmat
hienojakoiseksi tuhkaksi, joka voidaan helposti
pyyhkid pois kostealla liinalla. Kyseisessa
korkeassa ladmpétilassa ovi lukittuu
automaattisesti turvallisuuden vuoksi, ja oven
Iampotila pysyy hallittuna siten, ettd sitd on
turvallista koskettaa. Kayttdjan sdddettévissa
oleva toiminto perustuu uunin likaisuudelle.

Alustan telineen [Gmmitys: toiminto ruokien
[dGmmitykseen tai [dmpimdnd pitémiseen. Aseta
leivontapelti alimmalle telineelle ja lisada
[Gmmitettavat ruoat.

Jaannoésldmmon ilmaisin: Kun lasikeraaminen
taso on sammutettu, jGdnndésldmmon ilmaisin
ndyttdd, mitkd ldmmitystasoista ovat yha
kuumia. Kun lémpétila laskee alle 60 °C:seen,
merkkivalo sammuu.

Uunissa on 5 eri kypsennystasoa.

Teleskooppikiskot: voit laittaa ruoan sisdlle ja
tarkistaa sen ilman, ettd sinun pitdisi ottaa se
kokonaan pois uunista.

Tilavuus kertoo, minké verran uunissa on
kaytettdvana tilaa litroissa.

ECO

Pyrolyysi: Pyrolyyttinen Eco-puhdistustoiminto
voidaan valita, kun uuniin ei ole kertynyt paljoa
likaa. Td&mdn toiminnon enimmaiskesto on 1,5
tuntia.

40 °C:nilma tarjoaa taydellisen ympdristén
hiivataikinoiden nostatukseen. Riittdd, etta
valitset toiminnon ja asetat taikinan sisdlle
mddardatyksi ajaksi.

SAPATTI: tdmdn toiminnon avulla voit valmistaa
ruokaa ottaen huomioon juutalaisten
lepopdivdsaannét.

Soft close: kaikki mallit on varustettu edistyneella
oven sulkemisen pehmennystoiminnolla, jonka
ansiosta laite sulkeutuu pehmeadsti ja hiljaisesti.

Elektroninen ohjaus: Jotta uunin sisdinen
IGmpotila pysyisi vdlilla 2-3 °C. Ndin voidaan
kypsentdd ruokaa, joka on erittdin herkkada
[Gmpotilan vaihteluille, kuten kakut, kohokkaat ja
vanukkaat.
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Benefit (TT)

Induktiokeittotaso

Induktio tarjoaa nopeaa kypsennystd ja tarkkaa lGmpétilan hallintaa

Kun kaytetddn soveltuvia astioita, induktio on helppo kdyttda ja yllapitdd seka turvallista ja reagoivaa.

Pyrolyysi

Uunin helppo puhdistus erityisen pyrolyysitoiminnon ansiosta

LCD-naytto

Helppo ja intuitiivinen kdyttajdkokemus ja kypsennys pelkalla kosketuksella

Laatikon sdilytystila

Enemmadn tilaa alemman laatikkotilan ansiosta, ihanteellinen lisGvarusteiden tai ruoanlaittovdlineiden sdilytykseen
True-konvektio

Paras kypsennystulos tuuletetulla pyoéredlld virtauksella

Monet tuulettimet ja Idmmityselementit takaavat tdydellisen aerodynaamisen Idmmaoénvirtauksen mahdollistaen
tasaisen ja nopeamman kypsennyksen uunitilassa.

Monitasokypsennys
Lukuisia kypsennystasoja maksimaalisen kéaytoén joustavuuden takaamiseksi
Monitasoinen halogeenivalo

Sisdinen halogeenivalaistus eri tasoilla tarjoaa erinomaista nakyvyytta

Irrotettava sisdlasi

Sisdiset luukun lasit on helppo irrottaa kattavaa puhdistusta varten

Tangentiaalinen jaahdytys

Uusi jadhdytysjarjestelmd, jossa on tangentiaalinen tuuletin ja ilmavirtaus luukulta valitilaan
Elektroninen ohjaus

Elektroninen ohjaus ajoissa tapahtuvaan ladmpétilan hallinnointiin ja IGmmon tasaisuuteen
Teleskooppikiskot

Peltien helppo irrotus ja turvallinen laitto uuniin teleskooppikiskojen ansiosta

Sadadettava korkeus

Liesi on asetettu ty6tasoon tydalueelle sdadettdvien jalkojen ansiosta

SMEG SPA 16.8.2025
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BBQ (valinnainen lisGvaruste)

Barbeque-paisto suoraan uunissa kaksipuolisella grillillad (BBQ valinnainen lisGvaruste)

Pizzakivi (valinnainen lisdvaruste)

Leipominen paistokiven kanssa pehme@d ja rapeaa pizza- ja hiivatuotteita varten (KIVI valinnainen lisGvaruste)
Isoterminen uunitila

Paras kypsennystulos korkeimmalla energiatehokkuudella

Kylma luukku

Ulkoinen luukun lasi on kylmad kaikkien toimintojen aikana, mikd estGd palovammat

AirFry (AIRFRY valinnainen lisavaruste)

Kevyempi ja maistuvampi ruoka ilmafriteerauskorin ansiosta (valinnainen lisGvaruste)

Soft close

Luukussa on erityisjarjestelma hiljaiseen sulkemiseen

Kolme turbiinia

Uunissa on kolme tuuletinta, ja kaksi kiertolammityselementtid, mikd mahdollistaa kypsennyksen kiertolammolla
Pyhdtila

Mahdollisuus kypsentdd ruokaa juutalaisten pyhéapdivan saéantdéjen mukaan Pyhdatilan ansiosta.
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