
L ied en koko   120x60 cm

U unien lukumä ä rä    2

U unin lä mmönlä hd e     Sähköinen

Ke it tota son ty y p p i        Kaasu

Pä ä uunin ty y p p i       Kiertoilmauuni

2 .  uunin ty y p p i       Staattinen

EA N-kood i   8017709245269

Energ ia luokka   A

Energ ia tehokkuusluokka ,  toinen uuni     B

Estet i ikka   Classic

Sa r ja  Opera

Desig n  Ammattikäyttöön

Vä ri   Ruostumaton teräs

Pinna n v i ime iste ly      Harjattu

Ohja usp a nee l in    
p inta kä sit te ly    

Ruostumaton teräs, johon ei
jää sormenjälkiä

Log o  Ruostumaton teräs

Log on s i ja int i      Uunin alapuolinen paneeli

Se isov a   Kyllä

T a son v ä r i      Ruostumaton teräs

Ke it toa st ia tuen ty y p p i          Valurauta

Sä ä t imien ty y p p i        Säätimet

Sä ä t imet    Smeg Classic

Sä ä t imien v ä r i       Ruostumaton teräs

Sä ä t imien lukumä ä rä      11

Vä rip a ina tus     Musta

Nä y tön ty y p p i       Kosketus

Ov i  2 vaakasuuntaista paneelia

La sin ty y p p i      Eclypse

Ka hv a   Smeg Classic

Ka hv a n v ä r i       Harjattua ruostumatonta
terästä

Sä ily ty st i la      Laatikko

L iukuv a  t i la      Kyllä

Ke it to-ohje lmien lukumä ä rä      8

A3-81

Estetiikka

   

Ohjelmat/toiminnot
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Perint ieset  p a istotoiminnot    

Staattinen  Puhallinavusteinen  Puhallin

Turbo ( pyöreä lämpöelementti +

alalämpö + ylälämpö + puhallin)

 Eco  Pieni grilli

Puhallinavusteinen grilli (pieni)  Tuuletin

Pa istotoiminnot ,  toinen uuni    4

Per inte ise t  p a istotoiminnot ,  toinen uuni       

Staattinen  Pieni grilli  Suuri grilli

Alusta

Polt t imet   Tavallinen

A utoma a tt inen   
e lekt roninen sy ty ty s    

Kyllä

Ka a sun turv a suutt imet      Kyllä

Polt t im ien suojukset    Mattamusta emalointi

Va lojen lukumä ä rä    2

T uule t t imen numero     1

Nettot i la v uus,  1 .  uuni        77 l

Luukun la sien mä ä rä    3

Lä mp öä  he i ja sta v ien       
luukun la sien mä ä rä  

2

Lisäuunin ohjelmat/toiminnot

Keittotason tekniset ominaisuudet

Ke it toa lue ita  y hteensä       6

Edessä vasemmalla - Kaasu - 2URP (kaksois) - 4.20 kW

Takana vasemmalla - Kaasu - SRD - 1.80 kW

Edessä keskellä - Kaasu - AUX - 1.00 kW

Takana keskellä - Kaasu - RP - 3.00 kW

Edessä oikealla - Kaasu - AUX - 1.00 kW

Takana oikealla - Kaasu - kalankypsennystaso - 1.90 kW

Keskellä - BBQ - 1.60 (BBQ) kW

Pääuunin tekniset ominaisuudet
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Bruttot i la v uus,    
ensimmä inen uuni

90 l

U unin s isä ma ter ia a l i         Ever Clean -emali

Hy l ly jen mä ä rä     4

Hy lly jen ty y p p i        Metallitelineet

Va lojen ty y p p i      Hehkulamppu

Va loteho  25 W

A ika -a setus    Aloitus ja pysäytys

Va la istus luukun ol lessa  
a uki

Kyllä

Ov en a v a a minen      Luukku alhaalla

Irrote t ta v a  luukku      Kyllä

T urv a termosta a tt i       Kyllä

Jä ä hd y ty sjä r jeste lmä         Tangentiaalinen

U unin net tosisä mita t  (k    
x  l  x  s)  

305X613X405 mm

Lä mp öt i la nsä ä tö        Sähkömekaaninen

A la v a stuksen teho     1750 W

Ylä v a stuksen teho     1050 W

G ri l l iv a stus       2800 W

Suuren g r i l l in teho      3850 W

Kiertoi lma v a stuksen   
teho

2500 W

G ri l l in ty y p p i          Sähkö

A ja st in    Kyllä

Ä ä nimerkki 
ky p senny ksen  
p ä ä tty essä   

Kyllä

Vä himmä islä mp öt i la       50 °C

Enimmä islä mp öt i la      250 °C

T oisen p a istot i la n     
nettot i la v uus   

40 l

Brut tot i la v uus,  2 .  uuni         42 l

U unin s isä ma ter ia a l i         Ever Clean -emali

Hy l ly jen mä ä rä     4

Hy lly jen ty y p p i        Metallitelineet

Ka ttol ista   Kyllä

Va lojen lukumä ä rä    1

Va lon ty y p p i      Hehkulamppu

Va loteho  25 W

Va la istus luukun ol lessa  
a uki

Kyllä

Ov en a v a us     Läppä alhaalla

Irrote t ta v a  luukku      Kyllä

Luukun la sien mä ä rä    3

Lä mp öä  he i ja sta v ien       
luukun la sien mä ä rä  

2

T urv a termosta a tt i       Kyllä

Jä ä hd y ty sjä r jeste lmä         Tangentiaalinen

U unin net tosisä mita t  (k    
x  l  x  s)  

315x300x415 mm

Lä mp öt i la nsä ä tö        Sähkömekaaninen

A la v a stuksen teho     700 W

Ylemp i lä mp öe lementt i  -      
tehokkuus

650 W

G ri l l iv a stus       1400 W

Suuren g r i l l in teho      2050 W

G ri l l in ty y p p i          Sähkö

Vä himmä islä mp öt i la       50 °C Enimmä islä mp öt i la      220 °C

T OP U unir it i lä    
ta ka lukol la  

2 Le iv onta p e lt i       2

Vaihtoehdot, Uuni

Lisäuunin tekniset ominaisuudet

      

Lisäuunin vaihtoehdot

Pääuunin varusteet
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Rit i lä ,  ta ka - ja     
siv up y sä y ty s     

1

Le iv onta p e lt i       1

U unir it i lä     1

Sä hköli i tä ntä     6800 W

Virta 30 A

Jä nnite  220-240 V

Jä nnite  2  (V)    380-415 V

A sennetun sä hköjohd on  
ty y p p i   

Kyllä, yksivaihe

Sä hköjohd on p ituus (cm)    200 cm

Johd on ty y p p i      Kyllä, kaksi- ja kolmivaihe

T a a juus    50/60 Hz

Pä ä te   5 napaa

Lisäuunin varusteet

Sähköliitäntä
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Not included accessories

KIT 1 A 3 -8   

Roiskesuojus, 120x75 cm,
ruostumatonta terästä, soveltuu Opera
A3-8 -liesille

KIT 2 A 3 -2   

Jalkalista, 120 cm, ruostumatonta
terästä, soveltuu A3-7 ja A4 Opera -
liesille

SFLK1

Lapsilukko

PRT X

Tulenkestävä pizzakivi, jossa kahvat.
S=35 cm Ei sovellu mikroaaltouuneille.
Soveltuu kaasu-uuneille, asetetaan
ritilälle.

BNP6 0 8 T  

Teflonpinnoitettu pelti, 8 mm syvä,
asetetaan ritilälle

PPR9

Pizzakivi ilman kahvoja
Neliönmuotoinen kivi: P64xK2,3xS37,5
cm Soveltuu myös kaasu-uuneille,
asetetaan ritilälle.

G RM

Kaasutasojen mutteripannualusta

KIT 3 -6 

Height extension kit 2 lateral sides
(950mm), stainless steel, for Opera
cookers A2,A3,A4 (945-965mm)

T PKX

Teppanyaki inox

BN6 2 0 -1  

Emaloitu pelti, 20 mm syvä

G C1 2 0  

Valurautainen grillialusta, soveltuu
A3/A4/A5-liesille

PA LPZ

Pizzalapio, jossa taitettava kahva
leveys: 315 mm pituus: 325 mm

BN6 4 0 

Emaloitu pelti, 40mm syvä

SM OLD

7 silikonimuotin sarja: jäätelöille,
mehupuikoille, konvehdeille,
jääkuutioille tai ruoka-annoksille.
Käytettävissä -60°C – +230°C
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Symbols glossary (TT)

A: Product drying performance, measured from
A+++ to D / G depending on the product family

B: Tuotteen energialuokitus välillä A+++ – D / G,
tuoteperheen perusteella.

Raskaan käytön valurautaiset keittoritilät:
maksimaalista vakautta ja lujuutta varten.

Asennus torniin: Asennus torniin

Ilmajäähdytysjärjestelmä: pinnan turvallisten
lämpötilojen takaamiseksi.

Kolminkertaiset lasiovet: Lasiovien lukumäärä.

Ever Clean -emali: Ever Clean -emali laitetaan
sähköstaattisesti kulmasta kulmaan ja reunasta
reunaan, ja sillä estetään halkeamat tai säröt
ajan kuluessa. Se on erityinen pyrolyyttimen
emali, joka kestää happoja. Lisäksi se on
miellyttävän kirkas ja edesauttaa uunin
seinämien puhtautta vähäisen huokoisuutensa
ansiosta. Se paistetaan yli 850 °C:ssa ja
polymerisoidaan hitaasti tieteellisesti
määritetyllä nopeudella tasaisen syvyyden ja
lujuuden takaamiseksi. Ever Clean -emali luo
virheettömän pinnoitteen sekä uunin sisäpuolelle
että pelteihin ja tekee uunin pintojen
kunnossapidosta erittäin helppoa ajan kuluessa,
sillä se vähentää kypsennyksen aikana syntyvän
rasvan tarttumista

Sormenjälkiä hylkivä ruostumaton teräs:
Sormenjälkiä hylkivä ruostumaton teräs pitää
pinnan uudenveroisena.

Puhallinavusteinen alusta: puhaltimen ja
alavastuksen yhdistelmä yksinään mahdollistaa
pinnalta paistuneiden mutta sisältä raakojen
ruokien kypsyttämisen nopeammin. Tätä
järjestelmää suositellaan sellaisten ruokien
kypsennyksen viimeistelyyn, jotka ovat valmiiksi
kypsiä pinnalta, mutta eivät kuitenkaan sisältä,
jolloin ne edellyttävät hieman korkeampaa
lämpöä. Ihanteellinen kaikentyyppisille ruoille.

Puhallinavusteinen: Voimakas ja tasainen
perinteinen kypsennys, soveltuu
monimutkaisillekin resepteille. Puhallin on
aktiivinen, ja lämpö tulee samanaikaisesti
alhaalta ja ylhäältä. Tuuletettu kypsennys takaa
nopeamman ja tasaisemman tuloksen, jolloin
ruoan tuoksut tulevat ulos ja kosteus jää sisälle.
Ihanteellinen uunipastan, keksien, paistien ja
hedelmätorttujen paistoon.

Staattinen: Perinteinen kypsennys, joka soveltuu
yhden ruokalajin valmistukseen kerrallaan.
Puhallin ei ole päällä, ja lämpö tulee
samanaikaisesti alhaalta ja ylhäältä. Staattinen
kypsennys on hitaampaa ja herkempää, ja se
soveltuu ihantellisesti, kun ruoan halutaan olevan
kypsää ja kuivaa myös sisäpuolelta. Ihanteellinen
kaiken tyyppisten paistien, rasvaisten lihojen,
leivän ja täytettyjen kakkujen valmistukseen.

Alusta: lämpöä tulee vain tilan alaosasta.
Puhallin ei ole päällä. Ihanteellinen makeille ja
suolaisille piirakoille, hedelmätortuille ja pizzoille.
Suunniteltu täydentämään ja kypsennys ja
tekemään ruoasta rapeampaa Tämä kaasu-
uunien symboli osoittaa kaasupoltinta.

Kiertoilma: täydellinen toiminto kaikenlaisten
ruokien kypsentämiseen varoen. Lämpö tulee
uunin takaosasta, ja se jaetaan nopeasti ja
tasaisesti. Puhallin on päällä. Se on lisäksi
ihanteellinen monilla eri tasoilla kypsentämistä
varten ilman, että hajut ja maut sekoittuvat.

ECO: alhaisen energiankulutuksen
ruoanlaittotoiminto, joka soveltuu erityisesti
kypsennykseen yksittäisellä tasolla ja alhaisella
energiankulutuksella. Suositellaan
kaikentyyppiselle ruoalle, poikkeuksena ruoat,
jotka voivat saada aikaan paljon kosteutta
(esimerkiksi kasvikset). Maksimaalisen
energiansäästön ja ajan vähentämisen
aikaansaamiseksi suosituksena on laittaa ruoka
uuniin ilman, että kypsennystilaa
esilämmitettäisiin
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Tuuletin grillivastuksella: Tuuletin vähentää grillin
lämpöä ja tarjoaa erinomaisen tavan eri ruokien,
vartaiden, pihvien, makkaroiden tms. grillaukseen
tarjoten tasaisen ruskistuksen ja lämmön
jakaantumisen ilman, että ruoka kuivuisi.
Käyttöön suositeltuja kahta ylätasoa ja uunin
alaosaa voidaan käyttää pitämään ruoat
lämpiminä. Ne sopivat lisäksi hyvin grillatun
aamupalan valmistukseen. Puoligrilli (vain
keskiosa) sopii ihanteellisesti pieniin
ruokamääriin.

Grilli: Erittäin voimakas lämpö, joka tulee
ainoastaan ylhäältä
kaksoislämmitysvastuksesta. Puhallin ei ole
päällä. Tarjoaa erinomaiset grillaus- ja
gratinointitulokset. Kypsennyksen lopussa
käytettynä tarjoaa yhtenäisen ruskistuksen
ruoille.

Puoligrilli: Ruoan nopeaa kypsennystä ja
ruskistusta varten. Parhaat tulokset voidaan
saavuttaa käyttämällä ylähyllyä pienille ruoille ja
alahyllyjä suurille ruoille, kuten kyljyksille tai
makkaroille. Puoligrilli saa aikaan lämpöä vain
osan keskellä, joten se soveltuu ihanteellisesti
pienille määrille.

Turbo: lämpö tulee 3 suunnasta: uunin ylä- ja
alapuolelta ja takaa. Puhallin on päällä. Se
mahdollistaa nopean kypsennyksen jopa eri
tasoilla ilman, että aromit sekoittuvat.
Ihanteellinen suurille ruokamäärille, jotka
edellyttävät voimakasta kypsennystä.

Kaasu-uunit tarjoavat välitöntä lämmön
säätelyä, lyhyempiä kypsennysaikoja ja
tilaisuuden paistaa paljon alhaisimmissa
lämpötiloissa sähköuuneihin verrattuna.

Automaattinen avaus: joissakin malleissa on ovi,
joka avautuu automaattisesti jakson päätyttyä,
mikä on täydellinen ratkaisu kahvattomissa
keittiöyksiköissä, sillä kahvaa ei tarvita.
Turvallisuussyistä ovi lukittuu automaattisesti,
kun konetta ei käytetä. Näin sen vahingossa
avautuminen voidaan välttää.

Irrotettava kattolevy: Tämä on täydellinen
ratkaisu, joka suojelee uunin yläosaa lialta.
Helppo irrottaa puhdistusta varten: voidaan
pestä astianpesukoneessa.

Uunissa on 4 eri kypsennystasoa.

Elektroninen ohjaus: Jotta uunin sisäinen
lämpötila pysyisi välillä 2–3 °C. Näin voidaan
kypsentää ruokaa, joka on erittäin herkkää
lämpötilan vaihteluille, kuten kakut, kohokkaat ja
vanukkaat.

Huippunopeat polttimet: Tehokkaat
huippunopeat polttimet tarjoavat jopa 5 kw
tehoa.

Tilavuus kertoo, minkä verran uunissa on
käytettävänä tilaa litroissa.

Tilavuus kertoo, minkä verran uunissa on
käytettävänä tilaa litroissa.

... Nuppien ohjaus
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Benefit (TT)

T rue-conv ect ion  

The best cooking performances guaranteed by ventilated circular flow 

Multiple fans and heating elements guarantee the perfect aerodynamic heat flow, allowing homogeneous and
quicker cooking inside the cavity.

G a s hob 

Gas provides permanent control of the heat source and the temperature change is immediate 

Equipped with a thermocouple, the gas supply is cut off if the flame is extinguished for greater safety.

Ev er  C lea n Ena mel   

Easy oven cleaning thanks to special pyrolytic enamel 

T ouch control

Easy and intuitive timer setting with a single touch 

S ing le  turb ine  

The oven has a fan equipped with a circular heating element allowing cooking with rotating heat 

Isothermic Ca v ity 

The best cooking performance at the highest energy efficiency 

T a ng ent ia l  cool ing      

New cooling system with tangential fan and airflow from the door to the splashback 

A d justa b le  he ig ht      

Cooker top flushed with the working area thanks to adjustable feet 

M ult i lev e l  cooking     

Several cooking levels allow maximum flexibility of use 

Cold  d oor 

During any function, the external door glass is cold, avoiding any risk of burns 

A irFry  (A IRFRY op t iona l a ccessory )       

Lighter and tastier food thanks to airfry basket (optional accessory) 

Dra w er stora g e  comp a rtment      

More space thanks to the lower drawer compartment, ideal for storing accessories or cooking utensils 

1.9.2024SMEG SPA



BBQ (op t iona l a ccessory )    

Barbeque cooking directly in the oven with the double-sided grill (BBQ optional accessory) 

Pizza  stone  (op t iona l a ccessory )      

Baking with refractory stone for soft and crispy pizza and yeast products (STONE optional accessory) 
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