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Kuzine ebati 120x60 cm -
Enerji etiketli bosluk sayisi 2
Bosluk i1s1 kaynadi ELEKTRIK =
Ocak tipi Gaz =
@ s
Ana firin tipi Termo-havalandirmali 2t 3 CER R é S6 66 ¢
Ikinci firin tipi Fan destekli " : ‘1’:7 L
EAN kodu 8017709153878
Enerji verimliligi sinifi A
Enerji verimliligi sinifi, ikinci bosluk A
Estetik
Tasarim Professional Kontrol diigmeleri Smeg Classic
Kumanda paneli Paslanmaz celik Kumandalarin rengi Paslanmaz celik
kaplamasi Kumanda sayisi 12
Estetik Classica Serigraphy colour Black
Logo Embossed Ekran Dijital-analog
Renk Paslanmaz celik Kapi 2 yatay serit ile
Logo position Facia below the oven Cam tipi Stopsol
Yukseltici ank Evet Kulp Smeg Classic
Seri Opera Kulp Rengi Fircalanmis paslanmaz celik
Tava desteéi tipi D6ékme Demir Depolama bolmesi Cekmece
Kontrol ayar tiari Kontrol digmeleri
Programlar / Fonksiyonlar
Pisirme fonksiyonu sayisi
Geleneksel pigsirme fonksiyonlari
: Statik @ Fan destekli Dairesel

Blyuk 1zgara

Dairesel + alt

22| Fanliizgara (biyik)

»
(R

Fan destekli alt
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Diger fonksiyonlar

Zamana goére buz ¢ézme

o

Temizleme fonksiyonlari

Katalitik \/"| Buhar temizligi

Yardimci Firin Programlar / Fonksiyonlar

Bottom element + fan
Bottom element + Upper element

Geleneksel pigsirme fonksiyonlari, bosluk 2

Ocak teknik ozellikleri

wr| [ur| |CB

Toplam pisirme alani sayisi 6
Sol 6n - Gaz - 2UR (dual) - 4.20 kW
Arka sol - Gaz - Yari Hizli - 1.80 kW
On orta - Gaz - Yardimci - 1.05 kW
Arka orta - Gaz - Hizl - 3.00 kW

On sa§ - Gaz - Yardimar - 1.05 kW
Arka sag - Gaz - Yari Hizli - 1.90 kW
Arka sol - Gaz - UR - 4.00 kW

Sag - Barbeki

Gaz bralorleri tipi Standart
Otomatik elektronik Evet
atesleme

Gaz emniyet valfleri Evet

Ana Firin Teknik Ozellikleri
LR R A =

Isik sayisi 1

Boslugun net hacmi 611

Briat hacim, 1. bosluk 701

Bosluk malzemesi Ever Clean emaye
Raf sayisi 4

Raf tipi Metal raflar

Isik tipi Halojen

Isik gici 40 W

— . sy ;
- Statik f& | Fandestekli
":?—-_3 Fanli1zgara (biyik) E’; Fan destekli alt

<
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=
e

Brialor kapaklari
Tasma oldugunda

otomatik kapanma

Bayuk 1zgara

Pizza

Mat siyah emaye
Evet

Ist yansitici kapi camlarn 1

sayisi

Giavenlik Termostati

Sogutma sistemi

Kullanilabilir bosluk

Evet
Tegetsel
316x444x425 mm

alani ebatlarn (YxGxD)

Sicakhik kontroli

Elektro-mekanik

Alt isitma elemani gicid 1200 W

SMEG SPA

13.11.2025



o33°SMEY

Pigirme siiresi ayari Baslat ve Durdur Ust 1sitma elemani - Giig 1000 W
Firin kapag@i agikken Evet Izgara elemani 1700 W
yanar Biyik 1zgara - Giig 2700 W
Cikarilabilir kapi Evet Dairesel 1sitma elemani 2000 W
Tamami camli i¢ kapi Evet - Gug

Kapi camlarinin toplam 3 Izgara tipi Elektrik
sayisi Devrilebilir 1izgara Evet

Ana Firin Secenekleri

Timer Evet Minimum Sicakhk 50 °C
Pisirme sonu sesli alarmi Evet Maksimum sicaklik 250 °C

Ikinci Firin Teknik Ozellikleri
R A = e

ikinci boslugun net 55 | Toplam kapi cami sayisi 3

hacmi Is1 yansitici kapi 1

Brit hacim, 2. bosluk 701 camlarinin sayisi

Bosluk malzemesi Ever Clean emaye Givenlik Termostati Evet

Raf sayisi 4 Sogutma sistemi Tedetsel

Raf tipi Metal raflar Kullanilabilir bosluk 290x444x425 mm
Isik sayisi 1 alani ebatlarn (YxGxD)

Isik tipi Halojen Sicaklik kontroli Elektro-mekanik
Isik giici 40 W Alt isitma elemani - Gi¢g 1100 W
Pisirme siiresi ayari Dakika sayaci Ust 1sitma elemani - Gig 1000 W

Firin kapadi agikken Evet Izgara elemani - gig 1700 W

yanar Biyik 1zgara - Giig 2700 W
Cikarilabilir kapi Evet Izgara tipi Elektrik
Tamami camh i¢ kapi Evet Devrilebilir 1izgara Evet

Yardimci Firin Secenekler

Timer Evet Minimum Sicakhik 50 °C
Pisirme sonu sesli alarmi Evet Maksimum sicaklik 300 °C

Ana Firin ve Ocak tedarikine dahil aksesuarlar

=]

=
=

Rotisserie 1 Izgara teli 1
TOP Geri durdurmah 2 Katalitik panelleri
firin1zgarasi Teleskopik Kilavuz 1
40 mm derinliginde 2 raylar, kismi ¢ikarilabilir
tepsi

Ikinci Firin tedarikine dahil aksesuarlar
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Arka ve yan durdurmah 1
raf

40 mm derinliginde 1
tepsi
lzgara teli 1

Elektrik Baglantisi

Katalitik panelleri

Pizza Aksesuarlari

3

Atese dayanikh tas + kapak
+ kirek

Elektrik baglantisi 7500 W Gig kayna@i kablo 150 cm

derecesi uzunlugu

Akim 33A Frekans 50/60 Hz

Voltaj 220-240V Terminal blogu 5 poles

Voltaj 2 (V) 380-415V
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Compatible Accessories

GTP GTT
** Kismi ¢ikarilabilir teleskopik kilavuzlar ** Tamamen ¢ikarilabilir teleskopik
(1 seviye) ** Cekme ¢cikarma: 300 mm raylar (1 seviye) ** Cikarma: 433 mm
= —==— Malzeme: Parlatiimig paslanmaz gelik = === Malzeme: Parlatiimis paslanmaz celik
. = AISI 430 . = AIS1 430
KIT1A3-8 KIT2A3-2
Opera A3-8 kuzinelere uygun A3-7 ve A4 Opera kuzinelere uygun
paslanmaz gelik 120x75 cm arka panel kaide, 120 cm, paslanmaz gelik
= —
KIT3-6 PALPZ
* Yikseklik uzatma kiti (950 mm), Katlanabilir sap genisligine sahip
paslanmaz gelik, Opera kuzinelere uygun pizza kiredi: 315 mm uzunluk: 325
X mm
> A
SFLK1 SMOLD

Cocuk kilidi ‘ Dondurma, sekerleme, pralin, buz
‘ .. kipleri veya yiyecekleri porsiyonlamak
Q« icin 7 silikon kalip seti. -60 ° Cile 230 °

C arasinda kullanilabilir
TPKX

==
7\ Teppanyaki paslanmaz gelik
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Symbols glossary

<& A:Urin ailesine bagh olarak A+++'dan D/ G'ye
kadar él¢llen Grin kurutma performansi

| | Satun ici kurulum: Situn igi kurulum

o Zamana goére buz ¢ézme: Bu islevle yiyeceklerin
¢6zilme zamani otomatik olarak belirlenir.

J_] Emaye i¢ kisim: Tim Smeg firinlarinin emaye i¢

= kismi, yapisan pisirme yadi miktarini azaltarak ig
kismin temiz kalmasina yardimci olan 6zel bir
antiasit astara sahiptir.

)

oy

¥,
(s

Ust ve alt elemanl fan: Fan ile birlegtirilen
elemanlar, geleneksel pisirmeye benzer bir
yontem olan daha homojen bir 1si sadlamayi
amaclamaktadir, bu nedenle 6n isitma gereklidir.
Yavas pisirme yéntemleri gerektiren Grinler icin
en uygunudur.

'y

Yalnizca Ust ve alt eleman: firinin ortasinda
bulunan tek tek parcalar i¢cin en uygun geleneksel
pisirme yontemi. firin her zaman en sicak
olacaktir. Kizartma, meyveli kekler, ekmek vb. icin
idealdir.

()

Dairesel: Fan ve etrafindaki dairesel elemanin

birlesimi, sicak hava ile pisirme yéntemi sadlar.
Bu, pisirme siiresi 20 dakikadan fazlaysa 6n
Isitma olmamasi, ayni anda farkl yiyecekleri
pisirirken lezzet/koku aktarimi olmamasi, daha az
enerji tiketimi ve daha kisa pisirme sireleri dahil
olmak tGzere bircok fayda saglar. Her tir yemek
icin uygundur.

o Izgara elemanli fan: Fan, izgaradan gelen siddetli
Isty1 azaltir, gesitli yiyecekleri, pirzolalari,
biftekleri, sosisleri vb. Izgara yapmak igin
yiyecekleri kurutmadan esit kizarma ve isi
dagihmi sadlayan mikemmel bir yéntem saglar.
Kullanilmasi énerilen en Ust iki seviye ve firinin alt
kismi ayni anda yiyecekleri sicak tutmak igin
kullanilabilir, bu da 1zgara kahvalti pisirirken
mukemmel bir olanaktir. Yarim 1zgara (yalnizca
orta kisim) az miktarda yiyecek icin idealdir.

ﬂ Tamami cam i¢ kapi: Tamamen cam i¢ kapi, temiz
2 tutmasi kolay tek bir diiz ylzey.

ff_-_-‘:j' Asiri doldurma korumasi: Ozel tasma korumasi,
iz sivi tasmasi durumunda ocadi kapatir.
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Adir hizmet tipi dékme demir tava sehpalart:
maksimum stabilite ve glg icin.

Hava sogutma sistemi: glivenli ylzey sicakliklari
saglamak igin.

Ugli camli kapilar: Camli kapi sayisi.

Circogas: Gazli firinlarda fan, isiy1 firin boslugu
boyunca hizli ve esit bir sekilde dagitir ve ayni
anda birkag farkh yemek pisirirken aroma
aktarimini 6nler. Elektrikli firinlarda bu
kombinasyon, ylizeyde hazir olan ancak icinde
daha fazla kizarmadan daha fazla pisirme
gerektiren yiyeceklerin daha hizl pisirilmesini
tamamlar.

Yalnizca st ve alt eleman: firinin ortasinda
bulunan tek tek parcalar icin en uygun geleneksel
pisirme yontemi. firin her zaman en sicak
olacaktir. Kizartma, meyveli kekler, ekmek vb. icin
idealdir.

Alt 6geli dairesel: Alt elemanin eklenmesi, ekstra
pisirme gerektiren yiyecekler icin tabanda ekstra
Isi ekler.

Izgara elemant: Izgara kullanimi, orta ve kiigik
porsiyonlu etleri pisirirken, 6zellikle et lokantasi ile
birlestirildiinde (mimkinse) mikemmel sonuclar
verir. Ayrica sosis ve domuz pastirmasi pisirmek
icin idealdir.

Pizza fonksiyonu: Ug elemanin ayni anda
calismasi, Smeg pizza tasi ile birlikte
kullanildiginda optimum pisirme olanadi saglar.

Yan igiklar: Kargilikli iki yan lamba, firinin igindeki
géranarlaga artirr.

Firin boslugunun 4 farkli pisirme seviyesi vardir.
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Teleskopik raylar: Canagi firndan tamamen
ctkarmak zorunda kalmadan digari ¢itkarmaniza
ve kontrol etmenize olanak saglar.

Egilebilir izgara: isitma elemanini hareket
ettirmek ve cihazin tavanini basit bir adimda
temizlemek icin devrilebilir izgara kolayca
cikarilabilir.

Vapor Clean: firin boslugundaki tortular
gevsetmek icin buhar kullanan basit bir
temizleme iglevi.

Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki
kullanilabilir alan miktarini gésterir.

Elektronik kumanda: Firin icindeki sicakh§i 2-3 ° C

hassasiyetle korumaniza olanak tanir. Bu, kek,
sufle, puding gibi sicaklik degisimlerine cok
duyarh yemeklerin pisiriimesine olanak tanir.

Ultra hizl brilorler: Gigla ultra hizli bralorler
5kw’a kadar gli¢ saglar.

Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki
kullanilabilir alan miktarini goésterir.

Digme kontroli
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Benefit (TT)

Gaz ocagi

Gaz ist kaynaginin kalici kontrollni saglar ve sicaklik dedisimi aninda gergeklesir

Termokuplérle donatildidindan, daha yiksek givenlik sadlamak igin alev séndiglinde gaz beslemesi kesilir.

Cekmece depolama bélmesi

Aksesuarlari ve pisirme aletlerini saklamak igin ideal olan alt cekmece bdlmesi sayesinde daha fazla alan

Gergek konveksiyon

Eniyi pisirme performanslari havalandirmali dairesel akisla elde edilir

Birden cok fan ve isitma elemani kusursuz aerodinamik is1 akisi saglayarak, haznenin iginde pisirmenin homojen ve
daha hizli olmasina olanak tanir.
Cok kath pisirme

En ylksek kullanim esnekligine olanak taniyan birkag pisirme kati

Cok kath halojen 11k

Farkli katlardaki i¢ halojen aydinlatma kusursuz géris olanadi sunar

Tedet calisan sogutma sistemi

Tedet calisan fan ve kapaktan ara kapamaya hava akimiile yeni sojutma sistemi
Teleskopik raylar

Teleskopik raylar sayesinde tepsileri firina giivenli sekilde yerlestirme ve kolay ¢cikarma
Ayarlanabilir yiakseklik

Ayarlanabilen ayaklari sayesinde ¢calisma alaniyla ayni hizada ocak yuzeyi

AirFry (istege bagh AIRFRY aksesuari)

Airfry basket (istefe badl aksesuar) sayesinde daha hafif ve daha lezzetli yiyecekler
Soguk kapak

Herhangi bir fonksiyon sirasinda dis kapak cami soguktur, her tirli yanma riskini énler
Pizza tasi (istedge bagh aksesuar)

Yumusak ve ¢itir pizza ve mayali trinler icin refrakter tasla pisirme (istege bagh STONE aksesuari)

BBQ (istege bagh aksesuar)

iki tarafli 1zgarayla do§rudan firnda mangal tarzi pisirme (istede bagh BBQ aksesuari)
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izotermik Hazne

En ylksek enerji veriminde en iyi pisirme performansi

Kataliz
Haznede katalitik panellerin kullanilmasiyla kolay firin temizligi

Bu daimi sireg, firin 200°C sicaklida ulastiinda yag oksitlenmesini baslatarak, haznenin Gi¢ duvarindaki yagin
kesintisiz sekilde ¢6zllmesine ve temizlenmesine olanak tanir.
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