o33°SMEY

Ab-81

Bredd 150x60 cm

Antal ugnar med energideklaration 2

Kavitetens varmekalla Elektrisk

Typ av hdll Gashall i
Huvudugn, typ Termoventilerad ugn e - ;

Typ av extraugn Termoventilerad ugn = IR b o o
EAN-kod 8017709260774 — e —— —
Energiklass A i
Energiklass, andra ugnen A

Estetisk linje
B B o] e

Design Professional Typ av kontroller Vred
Ytbehandling Rostfritt stdl anti fingerprint  Kontrollvred Smeg Classic
kontrollpanel Fdarg pa vred Rostfritt stdl
Estetik Classic Antal vred 13

Logotyp Assembled st/steel Farg screentryck Svart

Farg Rostfritt stdl Typ av display Touch

Position logga Panel under ugnen Lucka Med 2 horisontella paneler
Finish Sidenmatt Typ av ugnsglas Eclypse
Bakkantslist Ja Ugnshandtag Smeg Classic
Serie Opera Farg pa handtag Borstat rostfritt stal
Farg pd ram runt hall Rostfritt stdl Ugnsutrymme L&da

Typ av pannstall Gjutjarn

Program/funktioner

Antal tillagningsfunktioner 8

Traditionella tillagningsfunktioner

ﬁ 5] . .

- Statisk @ Flaktassisterad Varmluft
® ECO "0 :
Snabb Eco Stor grill
?;v Flakt + grill (stor) f;’; Flaktassisterad undervdarme
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Program/funktioner - extraugn

Tillagningsfunktioner i ugn 2 8

Traditionella ugnsfunktioner i ugn 2

~—,

- Statisk @ Flaktassisterad Varmluft

“™ stor grill '::._3 Flakt + grill (stor) E’; Flaktassisterad undervédrme
Varmluft + undervédrme | Pizza

Rengoringsfunktioner i ugn 2 Katalytisk

Tekniska egenskaper - hall

wr| [ur| |CB

Totalt antal kokzoner 7

Vdnster fram - Gas-2 URP (dubbel) - 4.20 kW
Vdnster bak - Gas- SRD - 1.80 kW

Mitten fram - Gas -AUX - 1.00 kW

Mitten bak - Gas- RP - 3.00 kW

Hoéger fram - Gas -AUX - 1.00 kW

Hoger bak - Gas-Fiskbrdnnare - 1.90 kW
Hoéger - Gas-2 URP (dubbel) - 5.00 kW
Mitten - BBQ - 1.60 (BBQ) kW

Brdnnare Standard Brdannarlock Svart matt emalj
Aktivering av gas via Ja Automatisk avstdngning Ja

vred vid 6verkokning

Sdkerhetsventiler Ja

Tekniska specifikationer - huvudugn

- [N NENER R R =

Antal ljuskallor 2 Innerlucka i helglas
Antal flaktar 1 Avtagbar innerlucka
Nettovolym 1:a ugn 77 1 Antal glas i ugnsluckan
Bruttovolym 1:a ugn 90| Antal
Material ugn Ever Clean emalj y(’irmereflekteronde glas
Antal hyllplan 4 ! I_FCka
Typ av hyllplan Metallstegar Sakerhetstermostat
Innertak Ja Kylsystem

. . N Nettomatt pa ugnens
T ljuskall Glodl

yp avijjuskdlid odldmpd insida (HxBxD)
Effekt lampa 25 W .
. Instdllning av

Programmering av Start/stopp

temperatur

tillagningstid Effekt undervérme

Effekt 6vervdarme

Ja
Tangentialt
305X613X405 mm

Elektromekaniskt

1750 W
1050 W
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Ljuset aktiveras nar Ja
luckan 6ppnas

Luckhdngning Underhdngd
Avgtagbar lucka Ja

Alternativ for huvudugn

Timer Ja
Koktidslarm Ja

Tekniska specifikationer - extraugn

= A 4 O E ] S Y
Nettovolym 2:a ugn 541
Bruttovolym 2:a ugn 701

Material ugn Ever Clean emalj

Antal hyliplan 4

Typ av hyllplan Metallstegar
Antal ljuskallor 1

Typ av ljuskdlla Halogenlampor
Effekt lampa 40 W
Programmering av Stopp

tillagningstid
Lampan tdnds nar Ja
luckan 6ppnas

Luckhdngning Underhdngd
Avtagbar lucka Ja
Innerlucka i helglas Ja

Alternativ for extraugn

Timer Ja
Ljudsignal vid Ja
tillagningsslut

Grillelement
Effekt varmluftselement
Typ av grill

Min temperatur
Max temperatur

Avtagbar innerlucka
Antal glas i ugnslucka

Antal
varmereflekterande glas
i lucka

Skyddstermostat
Kylsystem

Nettom@tt pa ugnens
insida (HxBxD)

Temperatur
Undervdarme - effekt
Overvarme - effekt
Grillelement

Varmluft - effekt

Typ av grill

Nedvikbart grillelement

Minimum temperatur
Maximum temperatur

Standardtillbehér - huvudugn och hall

Ugnsgaller med stopp 2

Standardtillbehér - extraugn

Galler med bakre stopp 1
Ugnsplat, 40 mm
Galler till plat

Ugnsform

Sjdalvrengorande
sidoplatar
Pizzatillbehor

2800W
2500 W
Elektrisk

50 °C
250 °C

Ja

Ja
Tangential
290x444x425 mm

Elektromekaniskt
1100 W

1000 W

1700 W

2000 W
Elektrisk

Ja

50 °C
280 °C

3

Eldfast sten + lock + spade
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Elektrisk anslutning

Anslutningseffekt
Strom

Spdnning
Spanning (V)

Typ av elkabel som
installerats

7700 W

34 A

220-240V
380-415V
Ja, 2- och 3-fas

169,

Langd pa kabel
Frekvens

Typ av kopplingsplint
Typ av kontakt

el

150 cm
50/60 Hz
5 Polig
Nej
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Kompatibela Tillbehér

—_
o>

BN620-1

Emaljerad plat fér 60 och 45cm ugnar.
Djup: 20 mm. Idealisk fér tillagning av
huvudratter och smakfulla desserter for
att nd maximalt resultat avseende
tillagning och smak.

BNP608T

Teflonbelagd bakpldt, 8mm djup.
Placeras p@ ugnsgaller.

PALPZ

Pizzaspade med fallbart
handtag.Dimensioner: B:31,5 x H:32,5.
Enkel att anvdnda och férvara. Idealisk
for bakning och servering av pizza och
andra bakverk pé ett sdkert och
proffessionellt sdtt.

SMOLD

7st silikonformar fér glass, isglass,
praliner, iskuber, eller matportioner.
Klarar temperaturer frdn -60°C till
+230°C

BN640

Emaljerad plat for 60 och 45cm ugnar.
Djup: 40mm. Perfekt for huvudratter
som stekar och fisk for att behdalla
vdtskan i maten. Ocksd idealisk for
exprementering av lattare krispigare
tillbehor.

GRM

Espressohdllare for mokabryggare

SFLK1
Lucksparr till inbyggnadsugnar
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Symbols glossary

&

F

x

Kraftiga gjutjdrnsgaller: fér maximal stabilitet
och styrka.

Installation i stapel

Luftkylsystem: for att sdkerstélla en sdker
yttemperatur.

3 Skikt glas i luckan

DIGI
screan

A: Product drying performance, measured from
A+++to D/ G depending on the product family

Kontrollvred

4.3 inch display with LED technology, usability
with knobs + 3 touch keys

Emaljinteriér: Emaljinteriéren i alla Smeg-ugnar
har ett unik beldggning som hjalper till att halla
inredningen ren genom att minska méngden
matfett som fastnar.

ﬁ Fingeravtryckssdkert rostfritt stal: o Bas med flaktfunktion: enbart kombinationen av
Fingeravtryckssdkert rostfritt stal hdller rostfritt flakt och nedre varmeelement goér det maéjligt att
stdl som nytt. snabbare avsluta tillagningen av ratter som

redan tillagats pd ytan men inte inuti. Detta
system rekommenderas fér att avsluta
tillagningen av livsmedel som redan ar val
tillagade pa ytan men inte pd insidan och som
darfor krdver en mdttligt hogre varme. Perfekt for
alla typer av matratter.

ﬁi‘ Flakt med 6vre och nedre element: Elementen i o Endast 6vre och nedre element: en traditionell

== kombination med fladkten bidrar till att ge mer =1 tillagningsmetod som passar bést for enstaka
jadmn véarme, en liknande metod som konventionell matrdtter i mitten av ugnen. den 6vre delen av
tillagning, sé férvdarmning kravs. Mest [dmplig for ugnen kommer alltid att vara hetast. Perfekt for
foremal som krdaver ldngsam tillagning stek, fruktkakor, bréd etc.

Varmluft med undervédrme: Ndr undervdrmen Varmluft: Kombinationen av fldkten och det

= Iaggs till tillsdtts extra varme underifrdan, fér ringelementet runt det ger en varmluftstillagning.
ratter som krdver extra tillagning. Detta ger manga fordelar inklusive ingen

féorvarmning om tillagningstiden dr mer Gn 20
minuter, ingen smakoéverféring vid tillagning av
olika livsmedel samtidigt, mindre energi och
kortare tillagningstider. Bra for alla typer av mat.

ECO ECO: Kombinationen av grill, fldkt och «*™|  Grillelement: Anvdndning av grill ger utmdrkta
undervarme dr sdrskilt lamplig for tillagning av resultat vid tillagning av kétt av medelstora och
smd mdngder mat. sma@ portioner, speciellt i kombination med ett

grillspett (dar det Gr méjligt). Perfekt Gven for
tillagning av korv och bacon.

',;i,’ Flakt med grillelement: Fldkten minskar den heta am| Pizzafunktion: Sarskild funktion fér tillagning av

: varmen frén grillen, vilket ger en utmdarkt metod pizza i en form. Med denna funktion gdr det att
for att grilla olika livsmedel, kotletter, biffar, korv tillaga en pizza som ar mjuk péd insidan och
etc., vilket ger jadmn yta och vdrmefordelning utan knaprig pd utsidan och med en perfekt tillagad
att torka ut maten. De tvé dversta nivéderna som fylining som varken dar hérd eller brand.
rekommenderas for anvdndning och den nedre
delen av ugnen kan anvéndas for att hdlla
foremdalen varma samtidigt, en utmdrkt méjlighet
ndr du lagar en grillad frukost. Halvgrill (endast
mittdel) ar perfekt for sm& mdangder mat.
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Over och undervérme med cirkulationsflékt:
Anvdndningen av flakten med bd&da elementen
gor att maten kan tillagas snabbt och effektivt,
perfekt for stora matrdtter som krdver grundlig
tillagning. Det ger ett liknande resultat som
grillspett, som flyttar vérmen runt maten istdllet
for att flytta sjaglva maten, vilket gér att valfri
storlek eller form kan tillagas.

Innerluckan i glas: kan enkelt avldgsnas for
rengoring.

Automatisk 6ppning: Vissa modeller har en lucka
som 6ppnas automatiskt ndr cykeln ar slut. Detta
dr en perfekt 16sning fér kdksenheter utan
handtag eftersom inget handtag behévs. Av
sdkerhetsskal lases luckan automatiskt nar
maskinen dr i drift s& att den inte kan 6ppnas
oavsiktligt.

Avtagbart 6verdelsskydd: Det hdr dr en perfekt
I6sning som skyddar den 6vre delen av
ugnsutrymmet frdn att smutsas ner. Enkel att
avldgsna fér rengéring. Kan diskas i
diskmaskinen.

Elektronisk kontroll: Gor det mdéjligt att bevara
temperaturen inne i ugnen med en precision pé
2-3 °C. Ddrmed gdr det att tilaga maltider som
dr valdigt kdnsliga fér temperaturférdndringar,
som mjuka kakor, suffléer och puddingar.

Timer: Alla keramiska hdllar har en timer som
automatiskt avslutar tillagningen efter en
foérinstalld tid.

Kapaciteten anger mdngden anvdndbart
utrymme i ugnsutrymmet, i liter.

b

Innerlucka helt i glas: Innerlucka helt i glas, en
enda flat yta som ar enkel att hdlla ren.

Sidobelysning: Tvd lampor pd motsatta sidor
O6kar synligheten inne i ugnen.

Overkokningsskydd: Overkokningsskyddet
stdnger av hdllen om vétska hamnar péa zonerna.

Ugnsutrymmet har 4 olika matlagningsnivder.

Nedvikbart grillelement: den nedvikbara grillen
kan latt hakas av for att flytta virmeelementet
och rengéra apparatens éverdel i ett enkelt steg.

Ultrasnabba brannare: Kraftfulla ultrasnabba
brdnnare erbjuder en effekt pa upp till 5 kW.

Kapaciteten anger mdngden anvdndbart
utrymme i ugnsutrymmet, i liter.
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Benefit (TT)

Gasspis
Gas ger permanent kontroll éver varmekdallan och temperaturférandringen Gr omedelbar

Spisen dr utrustad med ett termoelement vilket gér att gastillférseln stéings av om flamman sldcks, vilket ger en
hégre sdkerhet.

Ever Clean-emalj

Enkel ugnsrengoéring tack vare en speciell pyrolytisk emalj

Pekkontroll

Enkel och intuitiv timerinstélining med en enda beréring

Férvaringsutrymme med ldda

Mer plats tack vare det nedre Iddutrymmet som ar perfekt for att férvara tillbehor eller koksredskap

Sann konvektion

De bdsta matlagningsresultaten garanteras tack vare ventilerat, cirkulart flode

Flera fldktar och vdirmeelement garanterar ett perfekt, aerodynamiskt varmefléde vilket méjliggdér en homogen och
snabbare tillagning inne i ugnskaviteten.

Matlagning pa flera nivaer

Flera matlagningsnivder mojliggér maximal anvdndningsflexibilitet

Borttagbart innerglas

Luckans inre glas ar enkla att ta bort for komplett rengéring

Tangentiell kylning

Nytt kylsystem med tvarstromsflakt och luftfléde fran luckan till sténkskyddet

Isotermisk kavitet

Den bdsta matlagningsprestandan vid hogsta energieffektivitet

Kall lucka

Det yttre glaset i luckan dar kallt under alla funktioner, vilket undviker alla typer av brGnnskador

AirFry (LUFTFRITOS valfritt tillbehdr)

Lattare och mer smakrik mat tack vare luftfritdskorgen (valfritt tillbehor)

Pizzasten (alternativt tillbehor)

Baka med pizzasten och f@ mjuka, knapriga pizzor och jastprodukter (STEN valfritt tillbehor)
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Grill (valfritt tillbehér)

Grilla direkt i ugnen med den dubbelsidiga grillen (Grill ar ett valfritt tillbehor)
Justerbar hojd

Spishall i samma plan som kéksbdnken, tack vare justerbara fotter

Enkel turbin

Ugnen har en flakt utrustad med ett cirkuldrt virmeelement vilket méjliggér matlagning med roterande vérme
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