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Ab-81

Kuzine ebati

Enerji etiketli bosluk sayisi

Bosluk i1s1 kaynadi

Ocak tipi

Ana firin tipi

ikinci firin tipi

EAN kodu

Enerji verimliligi sinifi

Enerji verimliligi sinifi, ikinci bosluk

Estetik

==l (EE

Estetik Classica

Seri Opera Ekran

Renk Paslanmaz gelik Kumanda sayisi
Son islemler Saten

Tasarim Professional Kulp

Kapi 2 yatay seritile Kulp Rengi
Yikseltici ayak Evet Cam tipi

Tava destegi tipi

Ocak rengi Paslanmaz gelik
Kumanda paneli Parmak dostu paslanmaz
kaplamasi celik

Kontrol diigmeleri

Dékme Demir

Smeg Classic

Programlar / Fonksiyonlar

Pisirme fonksiyonu sayisi
Geleneksel pisirme fonksiyonlari

~

- Statik

Turbo
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22| Fanlizgara (blyik)
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150x60 cm

2

ELEKTRIK

Gaz
Termo-havalandirmali
Termo-havalandirmal
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Kumandalarin rengi
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Serigraphy colour

Depolama bolmesi

Logo

Fan destekli

Eco

Fan destekli alt

Logo position
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Paslanmaz gelik
Dokunmatik

13

Black

Smeg Classic

Fircalanmis paslanmaz gelik
eclypse

Cekmece

Assembled st/steel

Facia below the oven

Dairesel

Bayuk 1zgara
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Yardimci Firin Programlar / Fonksiyonlar

Pisirme fonksiyonlari bosluk 2 8
Geleneksel pisirme fonksiyonlari, bosluk 2
: Statik @ Fan destekli Dairesel
“"™ Buyitik 1zgara ':i:. Fanliizgara (biyik) E’; Fan destekli alt
Dairesel + alt «=n| Pizza
Temizleme fonksiyonlari bosluk 2 Kataliz
Ocak teknik 6zellikleri
wr| [ur| |CB
Toplam pisirme alani sayisi 7
Sol 6n - Gaz - 2UR (dual) - 4.20 kW
Arka sol - Gaz - Yari Hizli - 1.80 kW
On orta - Gaz - Yardimci - 1.00 kW
Arka orta - Gaz - Hizl - 3.00 kW
Onsa§ - Gaz - Yardimar - 1.00 kW
Arka sa§ - Gaz - Balik briiléra - 1.90 kW
Sag - Gaz - 2UR (dual) - 5.00 kW
Orta - Barbeki - 1.60 (BBQ) kW
Gaz bralérleri tipi Standart Brilor kapaklari Mat siyah emaye
Otomatik elektronik Evet Tasma oldugunda Evet
atesleme otomatik kapanma
Gaz emniyet valfleri Evet

Ana Firin Teknik Ozellikleri
mE  E R 2

Isik sayisi 2

Fan sayisi 1

Boslugun net hacmi 771

Brit hacim, 1. bosluk 90 |

Bosluk malzemesi Ever Clean emaye
Raf sayisi 4

Raf tipi Metal raflar
Cati Kaplamasi Evet

Isik tipi Akkor

Isik giici 25W

Pisirme siresi ayari Baslat ve Durdur
Firin kapagi agikken Evet

yanar

Tamami camli i¢ kapi Evet

Cikarilabilir i¢ kapi Evet

Kapi camlarinin toplam 3

sayisl

Is1 yansitici kapi camlari 2

sayisl

Givenlik Termostati Evet

Sogutma sistemi Tedetsel
Kullanilabilir bosluk 305X613X405 mm

alani ebatlarn (YxGxD)

Sicaklik kontrola Elektro-mekanik
Alt isitma elemani gicid 1750 W
Ust 1sitma elemani - Giig¢ 1050 W
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Kapi acma Asagi kanat Izgara elemani 2800 W
Cikarilabilir kapi Evet Dairesel isitma elemani 2500 W
- Gug
Izgara tipi Elektrik

Ana Firin Secenekleri

Timer Evet Minimum Sicaklik 50 °C
Pisirme sonu sesli alarmi Evet Maksimum sicakhik 250 °C

Ikinci Firin Teknik Ozellikleri
B El ] sY (O H 2 & ]

ikinci boslugun net 541 Cikarilabilir i¢ kapi Evet

hacmi Toplam kapi cami sayisi 3

Brit hacim, 2. bosluk 701 Ist yansitici kapi 2

Bosluk malzemesi Ever Clean emaye camlarinin sayisi

Raf sayisi 4 Givenlik Termostati Evet

Raf tipi Metal raflar Sogutma sistemi Tedetsel

Isik sayisi 1 Kullanilabilir bosluk 290x444x425 mm

Isik tipi Halojen alani ebatlarn (YxGxD)

Isik giici 40 W Sicaklik kontroli Elektro-mekanik

Pisirme siresi ayari Durdur Altisitma elemani - Gig 1100 W

Firin kapadi acikken Evet Ust isitma elemani - Gig 1000 W

yanar Izgara elemani - gig 1700 W

Kapi agma Asadi kanat Circular heating element 2000 W

Cikarilabilir kapi Evet - Power

Tamami camli i¢ kapi Evet Izgara tipi Elektrik
Devrilebilir 1izgara Evet

Yardimci Firin Segenekler

Timer Evet Minimum Sicaklik 50 °C
Pisirme sonu sesli alarmi Evet Maksimum sicakhik 280 °C

Ana Firin ve Ocak tedarikine dahil aksesuarlar

TOP Geri durdurmalhi 2 Genis firin tepsisi 2
firin 1zgarasi

Ikinci Firin tedarikine dahil aksesuarlar

Arka ve yan durdurmah 1 Katalitik panelleri 3

raf Pizza Aksesuarlari Atese dayanikli tag + kapak
40 mm derinliginde 1 + kirek

tepsi

lzgara teli 1
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Elektrik Baglantisi

Elektrik baglantisi 7700 W
derecesi

Akim 34 A
Voltaj 220-240V
Voltaj 2 (V) 380-415V

725

600

Kurulu elektrik kablosu
tipi

Gug kaynagi kablo
uzunlugu

Frekans

Terminal blogu

91

48,5

Evet, Cift ve Uc Fazli

150 cm

50/60 Hz
5 poles
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Not included accessories

Y

KIT2A5-5

A5 Opera kuzinelere uygun kaide, 150
cm, paslanmaz gelik

PRTX

Sapli refrakter pizza tagi. D = 35cm
Mikrodalga firinlar igin uygun dedildir.
Izgaraya konulacak gazli firinlar igin
uygundur.

PPR9

Kulpsuz atege dayanikli pizza tasi. Kare
sekilli tas: L64xH2,3xP37,5 cm Izgara
Gzerine konulacak gazl firinlar igin de
uygundur.

TPKX

Teppanyaki paslanmaz gelik

BN620-1

Emaye tepsi, 20 mm derinlidinde

PALPZ

Katlanabilir sap genisligine sahip pizza
kiredi: 315 mm uzunluk: 325 mm

BN640

Emaye tepsi, 40 mm derinliginde
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SFLK1
Cocuk kilidi

BNP608T

Izgara uzerine yerlestirilecek 8 mm
derinlikte teflon kapli tepsi

GRM
Gazh ocaklar MOKA Destedi

GTA-6

3 seviyeli teleskopik raf destek seti,
uzunlugu: 369 mm 2 adet tamamen
ctkarilabilir teleskopik ray, 431 mm 1
adet kismi ¢ikarilabilir teleskopik ray,
177 mm (alt seviye) Malzeme:
paslanmaz gelik AISI 430 cilah

GC120

A3/A4/A5 kuzinelere uygun dokiim
Izgara

KIT1A5-81

Opera A5-81 kuzinelere uygun
paslanmaz celik 150x75 cm arka
panel

SMOLD

Dondurma, sekerleme, pralin, buz
kipleri veya yiyecekleri porsiyonlamak
icin 7 silikon kalip seti. -60 ° Cile 230 °
C arasinda kullanilabilir
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Symbols glossary (TT)
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Adir hizmet tipi d6kme demir tava sehpalar:
maksimum stabilite ve gl igin.

A: Uriin ailesine bagli olarak A+++'dan D/ G'ye
kadar 6lgllen Griin kurutma performansi

Parmak izi tutmaz paslanmaz gelik: Parmak izi
tutmaz paslanmaz gelik, paslanmaz celidin yeni
oldugu kadar iyi gériinmesini de saglar.

Ust ve alt elemanli fan: Fan ile birlestirilen
elemanlar, geleneksel pisirmeye benzer bir
ydntem olan daha homojen bir 1s1 saglamay!
amaglamaktadir, bu nedenle 6n isitma gereklidir.
Yavas pisirme yontemleri gerektiren Grinler igin
en uygunudur.

Alt 6geli dairesel: Alt elemanin eklenmesi, ekstra
pisirme gerektiren yiyecekler icin tabanda ekstra
1si ekler.

ECO: Izgara, fan ve alt elemanin kombinasyonu
ozellikle kiigik miktarlarda yemek pisirmek igin
uygundur.

Izgara elemanli fan: Fan, 1zgaradan gelen siddetli
Isty1 azaltir, gesitli yiyecekleri, pirzolalari,
biftekleri, sosisleri vb. Izgara yapmak igin
yiyecekleri kurutmadan esit kizarma ve isi
dagihmi saglayan mikemmel bir yéntem saglar.
Kullanilmasi énerilen en Ust iki seviye ve firinin alt
kismi ayni anda yiyecekleri sicak tutmak igin
kullanilabilir, bu da 1zgara kahvalti pisirirken
mukemmel bir olanaktir. Yarim 1zgara (yalnizca
orta kisim) az miktarda yiyecek icin idealdir.
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Hava sojutma sistemi: glvenli yiizey sicakhklari
saglamak igin.

Ugli camli kapilar: Camli kapi sayisi.

Emaye i¢ kisim: Tim Smeg firinlarinin emaye i¢
kismi, yapisan pisirme yagi miktarini azaltarak ig
kismin temiz kalmasina yardimci olan 6zel bir
antiasit astara sahiptir.

Circogas: Gazli firinlarda fan, isiyi firin boslugu
boyunca hizli ve esit bir sekilde dagitir ve ayni
anda birkag farkh yemek pisirirken aroma
aktarimini 6nler. Elektrikli firinlarda bu
kombinasyon, yiuzeyde hazir olan ancak iginde
daha fazla kizarmadan daha fazla pisirme
gerektiren yiyeceklerin daha hizl pisirilmesini
tamamlar.

Yalnizca st ve alt eleman: firinin ortasinda
bulunan tek tek parcalar icin en uygun geleneksel
pisirme yontemi. firin her zaman en sicak
olacaktir. Kizartma, meyveli kekler, ekmek vb. Igin
idealdir.

Dairesel: Fan ve etrafindaki dairesel elemanin
birlesimi, sicak hava ile pisirme ydntemi saglar.
Bu, pisirme suresi 20 dakikadan fazlaysa 6n
Isitma olmamasi, ayni anda farkli yiyecekleri
pisirirken lezzet/koku aktarimi olmamasi, daha az
enerji tiketimi ve daha kisa pisirme streleri dahil
olmak lzere birgok fayda sadlar. Her tir yemek
icin uygundur.

Izgara elemant: Izgara kullanimi, orta ve kiigik
porsiyonlu etleri pisirirken, 6zellikle et lokantasi ile
birlestirildiinde (mimkiinse) mikemmel sonuclar
verir. Ayrica sosis ve domuz pastirmasi pisirmek
icin idealdir.

Pizza fonksiyonu: U¢ elemanin ayni anda
calismasi, Smeg pizza tasi ile birlikte
kullanildi§inda optimum pisirme olanadi saglar.
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Ust ve alt elemanli dairesel: Vantilatériin her iki
unsurla birlikte kullaniimasi, yiyeceklerin hizli ve
etkili bir sekilde pisirilmesine olanak tanir,
kapsamli pisirme gerektiren biyuk et parcalar
icin idealdir. Ceviriye benzer bir sonug sunar,
yiyecegin kendisini hareket ettirmek yerine isiyi
yiyecedin etrafinda hareket ettirerek her boyutta
veya sekilde pisirilmesini sadlar.

Ic kapi cami: Temizlik icin birkag hizh hareketle
cikarilabilir.

Asiri doldurma korumasi: Ozel tasma korumasi,
sivi tasmasi durumunda ocadi kapatir.

Firin boslugunun 4 farkli pisirme seviyesi vardir.

Edilebilir izgara: i1sitma elemanini hareket
ettirmek ve cihazin tavanini basit bir adimda
temizlemek icin devrilebilir izgara kolayca
cikarilabilir.

Ultra hizli brilorler: Gagli ultra hizli brilorler
5kw’a kadar gig saglar.

Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki
kullanilabilir alan miktarini gosterir.

b

Tamami cam i¢ kapi: Tamamen cam i¢ kapi,
temiz tutmasi kolay tek bir diz yizey.

Yan igiklar: Kargilikli iki yan lamba, firinin icindeki
géranarlaga artirr.

Cikarilabilir tavan désemesi: Bu, firin boslugunun
Ust kismini kirlilikten koruyan mikemmel bir
¢6zimdur. Temizlemek igin ¢ikarmasi kolaydir,
bulasik makinesinde yikanabilir.

Elektronik kumanda: Firin igindeki sicakhi 2-3 ° C
hassasiyetle korumaniza olanak tanir. Bu, kek,
sufle, puding gibi sicaklk degisimlerine cok
duyarh yemeklerin pigiriimesine olanak tanir.

Zamanlayici: Tum seramik ocaklarin énceden
ayarlanmis bir strenin ardindan pisirmeyi
otomatik olarak sonlandiran bir zamanlayicisi
vardir.

Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki
kullanilabilir alan miktarini gosterir.
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