
Prod uktg rup p    Ugnar

Sub fa mily   Convection oven 10 trays EN
600x400 mm or GN1/1

U g nsty p    Konvektionsugn med ånga

U g nskontrol l    Elektronisk

Ka p a cite t  p lå ta r         10 Bleck 600x400 mm eller GN1/1

Sta nd a rd  e lekt r isk a nslutning         400 V 3N~ / 23A / 16 kW / 50-60 Hz

Å ng teknik   Direkt

W iFi-a nslutning   Ej tillgänglig

M a x  d jup  med  öp p en d örr          1536 mm

Justerb a ra  föt te r      Ja

Nettov ikt  (kg )    102.000 kg

Prod uct  d imensions W x Dx H       798x772x1100 mm

Potent ie l la  a nv ä nd a re          Barer / kaféer; Hotell;
Restauranger/pubar;
Bageri/konditori; Branschen
frysta bageriprodukter;
Livsmedelsdetaljhandel

Kond ensera nd e  huv     Barer / kaféer

Fä rg  Rostfritt stål

Dörr  med  rost fr ia  rä nd er        Ja

Disp la y   Ja

Dig ita l  d isp la y  fä rg         Vit

Pressa d  p a ne l      Ja

Log g a   Smeg tryckt

Ä nd ring sb a ra  p rog ra m          100

Prog ra mmerb a r i   
m inuter

0-99 + tidlös

Fle rsteg st i l la g ning        3 + föruppvärmning

Skorstens reg le r ing    Ja

HA CCP d a ta    Ja

T i l la g ning sfunkt ioner      

Konvektion  Konvektion med ånga  Kärntemperaturgivare

Kärntemperaturgivare + Δ t
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Justerb a r flä ktha st ig het  funkt ion:       

Justerbar fläkthastighet

G å ng jä rn p å  hög er s id a          ALFA1035E1HDSR

G å ng jä rn p å  hög er s id a          ALFA1035EHDSR

Kond ensera nd e  huv     K4610X

U g ns ma ter ia l      Rostfritt stål / glas / plast

U g ns d imension (Lx Bx D)      672x437x854mm

Bruttov oly m   616x431x340mm

Nettov oly m   616x431x340mm

Inv ä nd ig  net tov oly m        616x431x340mm

M a ter ia l  ug nsutry mme        Rostfritt stål

A nta l hy l lp la n       10

Stöd  för  p lå ta r      Krom

A v stå nd  g e jd ers        77 mm

Sv a l d örr  med  d ub b la       
g la s sa mt  he lt    
öp p ning sb a r    

Dubbelt glas

Luckhä ng ning   Sida

T y p  a v  ha nd ta g         Roterande

Innerg la s   Öppningsbar

A nta l flä kta r     3 Fläktar med tidsstyrd
reversering

Flä kt  e ffekt    200 W

Flä kt  ha st ig het  rp m        Dubbel hastighet

Flä ktens ha st ig het   
sta nd a rd  rp m    

2850 rpm

Flä ktens ha st ig het  v id     
lå g  fa rt  

1450 rpm

Befuktning s sy stem p å  
v a rje  flä kt    

Ja

Å ng niv å er     3 + manuell

Skorstens p la cer ing    Svart

Ky lsy stem   Ja

T id sjuster ing    Elektronisk timer

T emp era tur  områ d e       50-280°C

A la rm t i l la g ning st id  s lut            Ja

Elementen stä ng s a v  
nä r d örren ä r  öp p en     

Ja

M a nue ll  å te rstä l lning  a v         
sä kerhetstermosta t 

Ja

Kä rntemp era turg iv a re     
med  t i l la g ning  med          Δ t

Ja

A v ta g b a r d eflektor        Ja

A nta l la mp or     3 halogenlampor

Effekt  la mp a    40 W

U SB-p ort   Ja

A nslutning s s la ng   
v a tten 

Ja

Lä ng d  ma tning ska b e l         170 cm

Ba kre  p a ne l      Galvaniserad

Sky d d skla ss     IPX3

Alternativ

Konstruktion
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Tillbehör ingår ej

3 8 0 5  

Platt krompläterat trådgaller

3 9 2 7  

Kit för reducering av luftflöde

K4 6 1 0 X     T F1 1 XH2  

Perforerad aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

3 7 4 3  

Flat bakplåt i aluminium

T M F1 1 T H2    

Mikroperforerad non stick-plåt GN1/1

T 1 1 XH2 0   

2 cm hög aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

T 1 1 XH6 5   

6,5 cm hög aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

T 1 1 T H2 0    

2 cm hög non stick-plåt GN1/1 för
Galileo professional

G 1 1 X8 P   

Åtta vertikal GN1/1 kycklinggaller för
Galileo professional

KIT SC

Kit nedre och övre hylla

G 1 1 T  

Non stick-plåt GN1/1 för Galileo
professional

3 7 5 1  

Flat perforerad bakplåt i aluminium

3 8 1 0  

Vågformad bakplåt för baguetter

RG N1 1 -1 0 3 5 -2      

Ställ för flata bakplåtar eller galler, kit
GN1/1, passar för ALFA1035-modeller

T 8 S1 1 T   

Non stick-plåt GN1/1 med åtta hål för
Galileo professional
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T 1 1 T H4 0    

4 cm hög non stick-plåt GN1/1 för
Galileo professional

T VL6 2 5 D   

Ugnsstativ på hjul för staplad
ALFA625 eller ALFA625/420, 800 x
800 x 300 mm
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Symbols glossary (TT)

Kärntemperaturgivare Bakning med kärntemperaturgivare, genom
temperaturskillnad (Δ t)

Varmluft Varmluft med injektion av ånga

Fläkt med dubbel hastighet
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