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ALFA1035E1HDSR

F

Produktgruppe Professionelle ovne

Underfamilie Varmluftovn 10 bakker EN 600x400
mm eller GN1/1

Elektrisk tilslutning Elektrisk

Ovntype Konvektionsovn med befugtning

Ovnbetjening Elektronisk

Bakker kapacitet 10 bakker GN1/1, 10 EN 600x400
mm (min. H 20 mm)

Elektrisk tilslutning 400 V3N~/23A /16 kW /50-60 Hz

WiFi-forbindelse Ikke tilgaengelig

Befugtning Direkte i ovnhrummet

Justerbare fedder Ja

Produktdimensioner BxDxH 798x772x1100 mm

Dybde dben ldage 1536 mm

Malgruppe

Industrier Bar / Cafeteriaer / Bistroer /

Vinbarer / Pubber, Hoteller,
Restauranter, Bagerier /
Konditorier,
Slagterforretninger /
Delikatesser, Catering,
Plejefaciliteter,
Kommercielle
fodevaretjenester,
Dagligvarebutikker /
Fedevaredetailhandel

/A stetik

Lage med striber i Ja Led-farve Hvid
rustfri stal Frontpanel Ja
Farve Rustfrit stdl Serie Alfa
Displaytype Touch LCD

Betjeninger

Opskrifter antal 99 Forvarmning Ja
Timer fra et minut til 99 timer + Skorstensregulering Ja
indstillingsomrade endelgs Haccp data Ja
Tilberedningstrin 3 + forvarmning

Forsinket start Ja

Valgmuligheder
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Hejrehdndshangsel

Konstruktion

Ovnmaterialer
Ovnrum dimensioner
Bruttovolumen
Nettovolumen
Indvendig nettovolumen
Ovnrum materiale
Antal hylder
Materiale i gejderne
Gejderafstand
Lagekonstruktion
Lagedbning
Handtag type
Abnbart glas

Ventilatortype og
nummer

Motorhastighed
Motorhastighed

Motor rpm in standard
speed
Ventilatorhastighed ved
lav hastighed
Befugtningssystem pa
hver ventilator

ALFA1035EHR

Rustfrit stdl / glas / plast
672x437x854mm
2898 It

2589 It

199,1 It

Rustfrit stdl

10

Forkromet

77 mm

Dobbelt glas

Sidevent - hgjre haengsel
Roterende

Kan dbnes med haengsel

3 ventilatorer, der regulerer
ventilatorer med vending af
tidsretning

200 W
Dobbelt hastighed
2850 omdr/min

1450 omdr/min

Ja

Logistiske oplysninger

Emballagemal (BxDxH)
EAN-kode

min, 58

nin 36 . min,38

169 g 169

1539

960x890x1280 mm
8017709324179

798 851

1182
1872
959

]

39 721 _ 39 196,
792

1 | ALMEMTAZIINE ELETTRICA - POWER SUIPF

L
1066

108
36

_BBT
758

473

Kombinerbar emheette

Befugtningsniveauer
Vandtilfersel
Kolesystem

Timer type
Temperaturomrdde

Slut madlavningsalarm
Sikkerhedsafbryder med
dben lage

Nulstilbar
sikkerhedstermostat

Predisponering for
kernesonde A t

Aftagelig deflektor
Belysning

Lys, effekt
USB-port
Vandtilfersel
Vandindlgbstryk
Kabelleengde
Bagpanel
Kapslingsklasse (IP)

Nettovagt
Bruttovaegt (kg)

= 76

123

K4610X

5 + manuel
Bagpd

Ja

Elektrisk
30-270°C
Ja

Ja

Ja
Ja

Ja

3 Halogenpeerer

40W

Ja

Ja

50-500 kPa (min-max)
170 cm

Galvaniseret

IPX3

104,000 kg
125,000 kg
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Compatible Accessories

<

(=

3743

Seet med 4 flade aluminiumsplader EN
600 x 400 mm

3805

Sat med 4 forkromede trddgitre EN 600
x 400 mm

3927

Luftstremsreduceringsseet

KITSC

Kernetemperaturfgler til EHDS-ovnserien

RUTVL

Seet med 4 hjul, passer til alle
professionelle ovnstativer

T11TH40

4 cm hej GN1/1 non-stick bakke til
Galileo professional

T11XH65

6,5 cm hgj aluminium GN1/1 bakke til
Galileo professional

TMF11TH2
GN 1/1 non-stick mikroperforeret bakke

3

LA

LB bR

i

3751

Seet med 4 flade perforerede
aluminiumsplader EN 600 x 400 mm

3810

Szt med 4 belgeformede tradgitre til
baguetter EN 600 x 400 mm

K4610X

Stainless steel professional hood for
ALFA420/625/1035 ovens

RGN11-1035-2

Stottesaet til riste eller flade bakker
GN1/1 egnet til ALFA1035 modeller

T11TH20

2 cm hej GN1/1 non-stick bakke til
Galileo professional

T11XH20

2 cm hej aluminium GN1/1 bakke til
Galileo professional

TF11XH2

Perforeret aluminum GN1/1 bakke til
Galileo professional

TVL425D

4-niveaus stativ til
ALFA410/ALFA420/ALFA425-0ovne
(stablede) eller ALFA1035-ovne, mal
(Bx D x H)800 x 800 x 504 mm
(hgjde med saet RUTVL: 602 mm)
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Symbols glossary

(k| Elektrisk p Kernesonde
#®,| Ventilator med dobbelt hastighed Ventilator forceret opvarmning
R G

Ventilator forceret opvarmning med
fugtighedsindsprejtning
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Benefit (TT)

Heaengslet dbning

Lettilgaengeligt glas for nem vedligeholdelse og rengering

Glaspanelerne er designet til at veere let tilgaengelige og inspicerbare, hvilket sikrer stor bekvemmelighed under
rengering og vedligeholdelse. Denne funktion forenkler processen betydeligt og ger den hurtig og effektiv, samtidig
med at det sikres, at ethvert indgreb kan udfgres med maksimal komfort og fuld sikkerhed.

Bleeser med to hastigheder

Perfekt ventilation til ideel tilberedning af de mest delikate retter

Med justering af ventilatorhastigheden kan du tilpasse ventilationsintensiteten til de specifikke behov for hver ret og
sikre et ensartet og fejlfrit resultat. Takket veere den dobbelte hastighedsindstilling kan du skabe de perfekte forhold
for delikate tilberedninger sdsom marengs, profiteroles og soufflés og indhylle dem i en blidere og mere jeevn
luftstrem, der bevarer deres lethed og struktur.

Touch LCD

Intuitiv greenseflade til enkel og preecis justering af madlavningsparametre

Kontrolpanelet, enkelt og intuitivt, er designet til at give en problemfri og ubesvaret brugeroplevelse. Udstyret med
dedikerede knapper giver det mulighed for praecis justering af alle tilberedningsparametre, fra temperatur til
varighed, luftfugtighedsniveau til ventilatorhastighed. Det centrale display giver et klart og gjeblikkeligt overblik over
de valgte indstillinger, hvilket sikrer, at du altid har alt under kontrol for fejlfrie resultater uden kompromis.

3 tilberedningstrin

Fleksibilitet og preecision i alle tilberedningstrin

Muligheden for at indstille flere tilberedningstrin ud over forvarmning giver ekstraordinzer alsidighed og tilpasser sig
perfekt til de varierende behov i hver tilberedning. Hver fase af processen kan tilpasses preecist og optimere
tilberedningen for at opnd fejlfrie resultater, uanset om det er en langsom tilberedning ved lav temperatur eller en
perfekt afsluttende bruning. Takket veere denne praecise parameterkontrol er det muligt at opné en jeevn tilberedning
pa alle overflader, hvilket forbedrer kvaliteten af det feerdige produkt betydeligt.

Handtering af fugtighed

Updklagelig tilberedning takket veere preecis fugtighedskontrol

Takket veere effektiv hdndtering af smd@ meengder fugtighed kan perfekt bruning opnds, samtidig med at produktets
bledhed bevares og udviklingen af dets indre struktur fremmes. Forskellige fugtighedsniveauer kan indstilles, hvilket
bestemmer hyppigheden af aktiveringscyklusserne. Hver cyklus bestdr af to sekunders vanddampspregjtning inde i
ovnrummet, efterfulgt af en 15 sekunders pause.
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