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ALFA1035EHDS

Produktfamilie
Underfamilie

Ovntype

Elektrisk tilslutning
WiFi-forbindelse
Justerbare fedder

Produktdimensioner BxDxH

Dybde dben ldage

Distribution

Industries

AEstetik

Farve

Ldge med striber i
rustfri stal

Displaytype

Betjeninger

Opskrifter antal

Timer
indstillingsomrade

Tilberedningstrin

Valgmuligheder

Hejrehdndshangsel

Konstruktion

Ovne

Konvektionsovn 600x400 mm -

GN1/1

Konvektionsovn med befugtning
400V 3N~/23A/16 kW /50-60 Hz

Ikke tilgaengelig

Ja

1536 mm

Bar / Cafeterias / Bistros /
Wine bars / Pubs; Hoteller;

Restaurants; Bakeries /
Pastry shops; Food

Industries; Fedevarehandel

Rustfrit stal
Ja

Touch LCD

929
Et-99 minutter + endeles

9

ALFA1035EHDSR

798x772x1100 mm

Foresldet til

Led-farve
Frontpanel
Logo

Skorstensregulering
Haccp data

Kombinerbar emheette

Bageri

Hvid
Ja
Smeg trykt

Ja
Ja

K4610X
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Ovnmaterialer
Ovnrum dimensioner
Bruttovolumen
Nettovolumen

Indvendig nettovolumen

Ovnrum materiale
Antal hylder

Stotte til bakkeramme
Hyldernes afstand
Lagekonstruktion
Lagedbning

Handtag type
Abnbart glas
Motorhastighed

Bleeserhastighed
standard rpm

Ventilatorhastighed ved

lav hastighed
Vandindsprejtning pa
hver ventilator

Damp-assisterede
niveauer

Rustfrit stal / glas / plast
672x437x854mm
289,8 It

2589 It

199,11t

Rustfrit stdl

10

Forkromet

77 mm

Dobbelt glas

Sidevent

Roterende

Kan dbnes med haengsel
200 W

2850 rpm

1450 rpm
Ja

5 + manuel

Logistiske oplysninger

Vandtilfersel
Kolesystem

Timer type
Temperaturomrdde

Slut madlavningsalarm
Sikkerhedsafbryder med

dben lage
Manuel nulstilling af
sikkerhedstermostat

Predisponering for
kernesonde A t

Aftagelig deflektor

Lysafbryder med dben
der

Belysning

Lys, effekt
USB-port
Vandtilfersel
Kabelleengde
Bagpanel

IPX beskyttelse

Bagpd
Ja
Elektrisk
50-280°C
Ja

Ja

Ja
Ja

Ja
Ja

3 Halogenpeerer
40W

Ja

Ja

170 cm
Galvaniseret
IPX3

Nettovaegt 102,000 kg Hejde (mm) emballeret 1280 mm
Emballeret bredde 960 mm Bruttovagt (kg) 122,000
Emballeret dybde 890 mm Produktmal, emballeret 1280x960x890
1695, L1695
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Compatible Accessories

3743 - 3751
(\ Flad aluminiumbakke \‘% Flad perforeret aluminiumbakke
3805 3810

Fladt forkromet tradnet Bolgepapagitter til baguetter

3927 KITSC

Luftstremsreduceringsseet Nedre og gvre hyldesaet

RGN11-1035-2

Stottesaet til riste eller flade bakker
GN1/1 egnet til ALFA1035 modeller

SMEG SPA 21-09-2025
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Symbols glossary

P Kernesonde Ventilator forceret opvarmning

Ventilator forceret opvarmning med
fugtighedsindsprejtning

2
A‘)‘ @
O

Ventilator med dobbelt hastighed

]} Bagning med kernesonde med temperaturforskel
At (A t)

SMEG SPA 21-09-2025
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Benefit (TT)

Heaengslet dbning

Lettilgaengeligt glas for nem vedligeholdelse og rengering

Glaspanelerne er designet til at veere let tilgaengelige og inspicerbare, hvilket sikrer stor bekvemmelighed under
rengering og vedligeholdelse. Denne funktion forenkler processen betydeligt og ger den hurtig og effektiv, samtidig
med at det sikres, at ethvert indgreb kan udfgres med maksimal komfort og fuld sikkerhed.

Bleeser med to hastigheder

Perfekt ventilation til ideel tilberedning af de mest delikate retter

Med justering af ventilatorhastigheden kan du tilpasse ventilationsintensiteten til de specifikke behov for hver ret og
sikre et ensartet og fejlfrit resultat. Takket veere den dobbelte hastighedsindstilling kan du skabe de perfekte forhold
for delikate tilberedninger sdsom marengs, profiteroles og soufflés og indhylle dem i en blidere og mere jeevn
luftstrem, der bevarer deres lethed og struktur.

Touch LCD

Intuitiv greenseflade til enkel og preecis justering af madlavningsparametre

Kontrolpanelet, enkelt og intuitivt, er designet til at give en problemfri og ubesvaret brugeroplevelse. Udstyret med
dedikerede knapper giver det mulighed for praecis justering af alle tilberedningsparametre, fra temperatur til
varighed, luftfugtighedsniveau til ventilatorhastighed. Det centrale display giver et klart og gjeblikkeligt overblik over
de valgte indstillinger, hvilket sikrer, at du altid har alt under kontrol for fejlfrie resultater uden kompromis.
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