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ALFA1035HR-2

E

Grupa produktowa
Podkategoria

Zasilanie

Oven type
Kontrola pieca
Pojemno$¢ blach

Moc przytaczeniowa
Przechowywanie programéw
Wytwarzanie wilgotnosci
Regulowane nézki

Wymiary produktu SxGxW

Maksymalna glebokos$¢ z
otwartymi drzwiami

Dystrybucja

Industries

Bar / Cafeterias / Bistros /

Piece

Piec konwekcyjny na 10 blach EN
600x400 mm lub GN1/1

elektryczne
Konwekcja z nawilzaniem
Reczna

10 trays EN 600x400 mm, 10 trays
GN1/1 (min.H 20 mm)

400V 3N~/23A /16 kW /50 Hz
Niedostepny

Bezposrednio w komorze

Tak

798x772x1100 mm

1536 mm

Rozwigzania

Wine bars / Pubs; Hotele;
Restaurants; Bakeries /
Pastry shops; Butcher
shops / Delicatessens;
Catering; Care facilities ;
Commercial food services;
Grocery shops / Food retail

Linia wzornicza

Drzwi z paskami ze stali Tak
nierdzewnej

Panel przedni
Seria

Kolor Stal nierdzewna

Sterowanie

Programowanie minut

1-60 minut +

Regulacja komina

nieskonczonos¢

Opcje

Zawiasy po prawej Tak
stronie

Konstrukcja

Rozwigzania

Kawiarnie - Puby

Tak
Alfa

Regulacja manualna

K4610X
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Materialy pieca

Stal nierdzewna / szkto /

Poziom nawilZzania

Regulacja manualna

tworzywo sztuczne Polozenie komina Tyt
Wymiary komory 672x437x854 mm Ustawienie czasu Elektryczny
Pojemno$¢ brutto 289,81 Zakres temperatur 50-270°C
Pojemnos$¢ netto 258,91 Alarm zakoRnczenia cyklu Tak

Wewnegtrzna pojemno$¢ 199,11 Pomarahczowa lampka Tak

netto kontrolna osiagniecia t°
Material wewnetrznej Stal nierdzewna Zielona lampka Tak
komory kontrolna osiagniecia t°
Liczba pélek 10 Zabezpieczenie / Tak

wylaczenie elementu
grzejnego przy

otwartych drzwiach
Manualny reset Tak
termostatu

bezpieczenstwa

Zdejmowany deflektor Tak

Prowadnice blach
Odlegto$é miedzy
prowadnicami

Konstrukcja drzwi
Otwieranie drzwi

Drut chromowany
77 mm

Podwdjne szkto

Boczne - zawias po prawej
stronie

Typ uchwytu Obrotowy

Oswietlenie 3 lampy halogenowe
40 W

Instalacja wodna Tak

Water inlet pressure 50-500 kPa (min-max)

Diugos$¢ przewodu 170 cm
zasilajacego

Wewnetrze szklo Otwierane za pomocg

zawiasu Moc os$wietlenia
Typ i liczba

wentylatoréw

3 wentylatory pracujgce w
przeciwlegtych kierunkach,
naprzemiennie

Moc silnika wentylatora 180W
Obroty silnika Jedna predkos$¢ Tylny panel
Obroty silnika przy 2850 obr./min Klasa wodoszczelnoséci  IPX3
standardowej predkosci IPX

System bezpos$redniego Tak

nawilzania dla kazdego

wentylatora

Galwanizowane

Informacje logistyczne

Packed product 820x960x890 mm Waga netto 102.000 kg
dimensions (WxDxH) Waga brutto (kg) 122.000 kg
Kod EAN 8017709272838
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Kompatybilne Akcesoria

3743

Blacha aluminiowa, ptaska

3805

Ruszt chromowany, ptaski

3927

Reduktor przeptywu powietrza

RUTVL

Set of 4 wheels, fits all professional oven

tables

T11TH40

Taca GN1/1 z powtoka zapobiegajaca
przywieraniu, wysoko$S¢ 40 mm

T11XH65

Taca aluminiowa GN1/1, wysokoS¢ 65
mm

TMF11TH2

GN 1/1 nieprzywierajgca
mikroperforowana taca, wysoko$¢ 20
mm

;

-
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3751

Blacha aluminiowa, ptaska,
perforowana

3810

Ruszt chromowany do bagietek

RGN11-1035-2

Support rack for GN 1/1 flat trays,
suitable for ALFA1035 models

T11TH20

Taca GN1/1 z powtoka zapobiegajacg
przywieraniu, wysoko$¢ 20 mm

T11XH20

Taca aluminiowa GN1/1 o wysokosci
2 cm, wysoko$¢ 20 mm

TF11XH2

Taca aluminiowa perforowana GN1/1,
wysoko$¢ 20 mm

TVL425D

4-level tray holder rack for
ALFA410/ALFA420/ALFA425
(stacked) or ALFA1035 ovens, dim.
(WxDxH) 800x800x504 mm (hieight
with kit RUTVL: 602 mm)
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Dostepne wersje kolorystyczne

ALFA1035H-2

Kolor: Stal nierdzewna
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Stowniczek oznaczen

CE| Elektryczny Termoobieg

Termoobieg z wtryskiem pary wodnej
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Benefit (TT)

Mechaniczny panel sterowania

tatwos$¢ obstugi i intuicyjna kontrola kluczowych parametréw pieczenia

Panel sterowania wyposazony w pokretta umozliwia prostg, intuicyjng i wygodng obstuge najwazniejszych funkcji. Za
pomoca przyciskéw mozna regulowaé czas pieczenia, temperature oraz, w wybranych modelach, poziom nawilzania.
Przekrecenie pokretta do pozycji 1 uruchamia dostarczanie pary az do momentu jej zwolnienia.

W piecach wielofunkcyjnych z mechanicznym panelem sterowania, dostepny jest takze dedykowany przycisk do
wyboru réznych funkcji piekarnika, dostosowanych do wybranego trybu pieczenia.

Zawiasy
Latwo dostepne szklo, ktére gwarantuje szybkie i bezproblemowe czyszczenie oraz utrzymanie perfekcyjnej higieny

Panele szklane zostatly zaprojektowane z my$lg o fatwym dostepie i szybkim sprawdzeniu stanu, co znaczaco podnosi
wygode podczas czyszczenia i konserwacji. Dzieki temu caly proces przebiega sprawnie i efektywnie, zapewniajac
jednoczes$nie maksymalny komfort oraz bezpieczenstwo pracy.

Zarzadzanie wilgotnoscia

Perfekcyjne pieczenie dzieki precyzyjnej kontroli wilgotnoSci

Dzieki skutecznemu zarzadzaniu niewielkg iloscig wilgoci, mozliwe jest uzyskanie idealnego zarumienienia przy
jednoczesnym zachowaniu miekkosci produktu oraz wspieraniu rozwoju jego struktury wewnetrznej.

Mozna ustawic rézne poziomy wilgotnosci, ktére decydujg o czestotliwosci cykli aktywacji. Kazdy cykl obejmuje
dwusekundowe rozpylanie pary wodnej wewnatrz komory pieczenia, po ktérym nastepuje 15-sekundowa przerwa.
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