
Prod uktg rup p    Ugnar

U nd erfa mil j     Konvektionsugn 4 bleck EN 600 x 400
mm eller GN1/1

Strömförsör jning  Elektrisk

U g nsty p    Konvektionsugn med ånga

U g nskontrol l    Mekanisk

Ka p a cite t  p lå ta r         4 plåt EN 600x400 mm, GN1/1 (min.
H 20 mm)

Sta nd a rd  e lekt r isk a nslutning         400 V 3N~ / 10 A / 6,9 kW / 50 Hz

A nd ra  e lekt r iska  a nslutning a r           230 V~ / 30 A / 6,9 kW / 50 Hz

W iFi-a nslutning   Ej tillgänglig

Fuktg enerer ing   Direkt i utrymmet

Justerb a ra  föt te r      Ja

Prod uktmå tt  B  x  D  x  H        798x747x563 mm

M a x  d jup  med  öp p en d örr          1145 mm

Bra nscher  Bar / kafeterior / bistroer /
vinbarer / pubar; Hotell;
Restauranger; Bagerier /
konditorier; Slakteributiker /
Delikatessbutiker; Catering;
Vårdinrättningar;
Kommersiella mattjänster;
Livsmedelsbutiker
/livsmedelsdetaljhandel

Kond ensera nd e  huv     Barer / kaféer

Dörr  med  rost fr ia  rä nd er        Ja

Fä rg  Rostfritt stål

Pressa d  p a ne l      Ja

Ser ie  Alfa

Prog ra mmerb a r i   
m inuter

0-60 + tidlös

Kond ensera nd e  huv     K4610X
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U g ns ma ter ia l      Rostfritt stål / glas / plast

U g ns d imension (Lx Bx D)      672x437x340mm

Bruttov oly m   115,6 l

Nettov oly m   104,2 l

Inv ä nd ig  net tov oly m        75 l

M a ter ia l  ug nsutry mme        Rostfritt stål

A nta l hy l lp la n       4

Stöd  för  p lå ta r      Krom

A v stå nd  g e jd ers        77 mm

Sv a l d örr  med  d ub b la       
g la s sa mt  he lt    
öp p ning sb a r    

Dubbelt glas

Luckhä ng ning   Tippning

T y p  a v  ha nd ta g         Fast

Innerg la s   Avtagbar

A nta l flä kta r     2 fläktar med tidstyrd
reversering

Flä kt  e ffekt    180W

Flä kt  ha st ig het  rp m        Enkel hastighet

Flä ktens ha st ig het   
sta nd a rd  rp m    

2850 rpm

Å ng niv å er     Manuell

Skorstens p la cer ing    Svart

T id sjuster ing    Elektromekanisk timer

T emp era tur  områ d e       50-270°C

A la rm t i l la g ning st id  s lut            Ja

Ind ika tor  med  
ora ng e ljus nä r t °  up p nå s        

Ja

Ind ika tor  i  g rönt l jus nä r       
t °  up p nå tt    

Ja

Elementen stä ng s a v  
nä r d örren ä r  öp p en     

Ja

M a nue ll  å te rstä l lning  a v         
sä kerhetstermosta t 

Ja

A v ta g b a r d eflektor        Ja

A nta l la mp or     2 halogenlampor

Effekt  la mp a    40 W

A nslutning s s la ng   
v a tten 

Ja

Va tteninlop p stry ck     50-500 kPa (min-max)

Lä ng d  ma tning ska b e l         170 cm

Ba kre  p a ne l      Galvaniserad

Sky d d skla ss     IPX3

Pa cked  p rod uct   
d imensions (W x Dx H)   

640x960x845 mm

Nettov ikt  (kg )    61,000 kg

Bruttov ikt  (kg )     69,000 kg

EA N-kod  8017709270117

Logistisk information
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Kompatibela Tillbehör

3 7 4 3  

Flat bakplåt i aluminium

3 7 5 1  

Flat perforerad bakplåt i aluminium

3 8 0 5  

Platt krompläterat trådgaller

3 8 1 0  

Vågformad bakplåt för baguetter

3 9 2 7  

Kit för reducering av luftflöde

RG N1 1 -4 2 0 -2     

Ställ för flata bakplåtar eller galler, kit
GN1/1, passar för ALFA420/425-
modeller

RU T VL 

Hjulsats för alla ugnsbordsmodeller (4-
pack)

SVRPP4 2 0 -6 2 5    

Anslutningssats för två staplade
ALFA420+420 eller ALFA420+625
modeller och kåpa

T 1 1 T H2 0    

2 cm hög non stick-plåt GN1/1 för
Galileo professional

T 1 1 T H4 0    

4 cm hög non stick-plåt GN1/1 för
Galileo professional

T 1 1 XH2 0   

2 cm hög aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

T 1 1 XH6 5   

6,5 cm hög aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

T F1 1 XH2  

Perforerad aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

T M F1 1 T H2    

Mikroperforerad non stick-plåt GN1/1

T VL4 2 5  

16-level tray holder rack for
ALFA410/ALFA420/425 and ALFA625
ovens dim.(WxDxH) 800x800x900 mm
(height with kit RUTVL: 998 mm)

T VL4 2 5 D   

4-level tray holder rack for
ALFA410/ALFA420/ALFA425
(stacked) or ALFA1035 ovens, dim.
(WxDxH) 800x800x504 mm (hieight
with kit RUTVL: 602 mm)
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Symbols glossary

Elektrisk anslutning Varmluft

Varmluft med injektion av ånga
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Benefit (TT)

M eka nisk kontrol lp a ne l     

Enkel användning och enkel kontroll av de viktigaste tillagningsparametrarna 

Kontrollpanelen, utrustad med praktiska vred, möjliggör enkel, intuitiv och smidig hantering av huvudfunktionerna.
Med hjälp av knapparna kan du justera tillagningstid, temperatur och, på utvalda modeller, fuktighetsnivån. Genom
att vrida vredet till läge 1 kommer ånga att levereras tills den frisläpps. I multifunktionella ugnar med mekanisk
kontrollpanel finns det också en dedikerad knapp för att välja olika ugnsfunktioner baserat på önskat tillagningsläge.

Kl ip s-öp p ning  

Lättåtkomligt glas för enkelt underhåll och rengöring 

Glaspanelerna är utformade för att vara lättåtkomliga och inspekterbara, vilket säkerställer stor bekvämlighet vid
rengöring och underhåll. Denna funktion förenklar processen avsevärt, vilket gör den snabb och effektiv, samtidigt
som varje ingrepp kan utföras med maximal komfort och fullständig säkerhet.

Fukt ig hetsha nter ing   

Oklanderlig tillagning tack vare exakt fuktighetskontroll 

Tack vare effektiv hantering av små mängder fuktighet kan perfekt bryning uppnås samtidigt som produktens
mörhet bibehålls och utvecklingen av dess inre struktur främjas. Olika fuktighetsnivåer kan ställas in, vilket avgör
frekvensen av aktiveringscyklerna. Varje cykel består av två sekunders vattenånga som sprutas in i
tillagningskammaren, följt av en 15-sekunders paus.
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