33°SMEY

ALFA420MFH-2

F

Produktgrupp Ugnar

Underfamilj Konvektionsugn 4 bleck EN 600 x 400
mm eller GN1/1

Stromforsorjning Elektrisk

Ugnstyp Konvektionsmultifunktionsugn med
luftfuktare

Ugnskontroll Mekanisk

Kapacitet platar 4 plat EN 600x400 mm, GN1/1 (min.
H 20 mm)

Standard elektrisk anslutning 400V 3N~/10A /6,9 kW /50 Hz
Andra elektriska anslutningar 230V~/30A/6,9kW /50 Hz

WiFi-anslutning Ej tillgdnglig

Fuktgenerering Direkt i utrymmet

Justerbara fétter Ja

Produktmatt B x D x H 798x747x563 mm

Max djup med 6ppen dorr 1145 mm

Distribution

Branscher Bar / kafeterior / bistroer / Kondenserande huv Barer / kaféer

vinbarer / pubar; Hotell;
Restauranger; Bagerier /
konditorier; Slakteributiker /
Delikatessbutiker; Catering;
Vardinrdttningar;
Kommersiella mattjdnster;
Livsmedelsbutiker
/livsmedelsdetaljhandel

Estetisk linje

Do6rr med rostfria rdnder Ja Pressad panel Ja
Farg Rostfritt stdl Serie Alfa
Kommandon

Programmerbar i 0-60 + tidlos

minuter

Alternativ

Kondenserande huv K4610X

Konstruktion
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PROFESSIONAL

Ugns material Rostfritt stal / glas / plast Skorstens placering Svart

Ugns dimension (LxBxD) 672x437x340mm Kylsystem Ja

Bruttovolym 115,61 Tidsjustering Elektromekanisk timer

Nettovolym 104,21 Temperatur omrade 70-270°C

Invandig nettovolym 751 Alarm tillagningstid slut Ja

Material ugnsutrymme  Rostfritt stal Indikator med Ja

Antal hyliplan 4 orangeljus ndr t° uppnas

Stod for platar Krom Indikator i grontljus nar Ja

Avstand gejders 77 mm t* uppnatt )

Sval dorr med dubbla  Dubbelt glas Elementen stangsav  Ja

glas samt helt ndr dérren ar 6ppen

6ppningsbar Manuell aterstallning av Ja

Luckhéngning Tippning sdkerhetstermostat

Typ av handtag Fast Avtagbar deflektor Ja

Innerglas Avtagbar Antal lampor 2 halogenlampor

Antal flaktar 2 flaktar med tidstyrd Effekt lampa 40w
reversering Anslutnings slang Ja

Flakt effekt 180W vatten _

Flakt hastighet rpm Enkel hastighet Vf:ttenlnlopp-)stryck 50-500 kPa (min-max)

Flaktens hastighet 2850 rpm Langd matningskabel 170 cm

standard rpm Bakre panel Galvaniserad

Angnivéer Manuell Skyddsklass IPX3

Logistisk information

Den forpackade 640x950x840 mm Nettovikt (kg) 63.000 kg

produktens dimensioner Bruttovikt (kg) 73.000 kg

(BxDxH)

EAN-kod 8017709270124
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PROFESSIONAL

Kompatibela Tillbehér

3743

(\ Flat bakpl&t i aluminium

3805

Platt krompldterat tradgaller

3927

Kit for reducering av luftflode

RUTVL

Hjulsats fér alla ugnsbordsmodeller (4-

@ pack)

T11TH20

2 cm hdg non stick-pladt GN1/1 for
Galileo professional

T11XH20

= 2 cm hog aluminiumplat GN1/1 fér
Galileo professional

TF11XH2

= Perforerad aluminiumpldt GN1/1 fér
Galileo professional

TVL425

16-level tray holder rack for
ALFA410/ALFA420/425 and ALFA625
ovens dim.(WxDxH) 800x800x900 mm
(height with kit RUTVL: 998 mm)

PP

AR 4

[

3751

Flat perforerad bakplat i aluminium

3810
Vagformad bakpldt fér baguetter

RGN11-420-2

Stall for flata bakpléatar eller galler, kit
GN1/1, passar for ALFA420/425-
modeller

SVRPP420-625

Anslutningssats for tva staplade
ALFA420+420 eller ALFA420+625
modeller och kdpa

T11TH40

4 c¢cm hog non stick-plat GN1/1 for
Galileo professional

T11XH65

6,5 cm hég aluminiumpldt GN1/1 for
Galileo professional

TMF11TH2
Mikroperforerad non stick-pldt GN1/1

TVL425D

Hallarstativ med 4 nivaer
ALFA410/ALFA420/ALFA425
(staplade) eller ALFA1035 ugnar, dim.
(BxDxH) 800x800x504 mm (héjd med
kit RUTVL: 602 mm)
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Symbols glossary

| Elektrisk anslutning & Fldkt med undervérme
Varmluft *' Varmluft med injektion av dnga

“™| Stort grillelement Over och undervérme

()
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PROFESSIONAL

Benefit (TT)

Mekanisk kontrollpanel

Enkel anvdndning och enkel kontroll av de viktigaste tillagningsparametrarna

Kontrollpanelen, utrustad med praktiska vred, méjliggor enkel, intuitiv och smidig hantering av huvudfunktionerna.
Med hjalp av knapparna kan du justera tillagningstid, temperatur och, pd utvalda modeller, fuktighetsnivdn. Genom
att vrida vredet till Iage 1 kommer dnga att levereras tills den frislapps. | multifunktionella ugnar med mekanisk
kontrollpanel finns det ocksd en dedikerad knapp for att vdlja olika ugnsfunktioner baserat pa 6nskat tillagningslage.

Klips-6ppning
Lattatkomligt glas fér enkelt underhdll och rengéring

Glaspanelerna dr utformade for att vara Iattdtkomliga och inspekterbara, vilket sdkerstdller stor bekvamlighet vid
rengoéring och underhall. Denna funktion férenklar processen avsevart, vilket gér den snabb och effektiv, samtidigt
som varje ingrepp kan utféras med maximal komfort och fullstdndig sékerhet.

Fuktighetshantering

Oklanderlig tillagning tack vare exakt fuktighetskontroll

Tack vare effektiv hantering av smd madngder fuktighet kan perfekt bryning uppnds samtidigt som produktens
morhet bibehdlls och utvecklingen av dess inre struktur fradmjas. Olika fuktighetsnivdaer kan stdllas in, vilket avgér
frekvensen av aktiveringscyklerna. Varje cykel bestdr av tva sekunders vattendnga som sprutas in i
tillagningskammaren, foljt av en 15-sekunders paus.
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