
Fa mil ia   Hornos

Sub fa mily   Convection oven 4 trays EN 600x400
mm or GN1/1

T ip o d e  horno     Multifunción

Control  d e l  horno     Mecánico

Ca p a cid a d  d e  b a nd e ja s              4 bandejas EN 600x400 mm o GN1/1
(excepto rejillas planas y bandejas)

Fuente  d e  a l imenta ción       400 V 3N~ / 10 A / 6,9 kW / 50 Hz

Otra  conex ión e léct r ica      230 V~ / 30 A / 6.9 kW / 50 Hz

A lma cena miento d e  p rog ra ma s        
con a p l ica ción   

No disponible

Profund id a d  má x ima  con p uerta       
a b ierta 

1145 mm

Pies a justa b les    Si

Peso neto 63,000 kg

Prod uct  d imensions W x Dx H       798x747x563 mm

U sua rios p otencia les     Cafeterías - Vinotecas;
Hoteles; Restaurantes -
Pubs; Panaderías -
Pastelerías; Industria de
panadería congelada;
Comercio minorista de
alimentos; QSR

U sua rios p otencia les     Panadería

Color Acero Inoxidable

Puerta  con b a nd a s d e     
a cero inox id a b le    

Si

Pa ne l fronta l en re l iev e       Si

Log o  Estampado Smeg

M inutos p rog ra ma b les       0-60 + sin fin

ALFA420MFH-2
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Funciones d e  cocción 

Ventilación forzada  Convección ventilada con

humidificación

 Techo y base

Base ventilada  Grill largo

U sua rios p otencia les     K4610X

M a ter ia l  d e l  horno         Acero
inoxidable/vidrio/plástico

Dimensiones d e  la 
ca ma ra  (Lx W x H)     

672x437x340mm

Dimensiones d e  la 
ca ma ra  (Lx W x H)     

115,6 lt

D imensiones d e  la 
ca ma ra  (Lx W x H)     

104,2 lt

D imensiones d e  la 
ca ma ra  (Lx W x H)     

75 lt

M a ter ia l  d e  la  ca v id a d             Acero inoxidable AISI 304

Número d e  esta ntes    4

Sop orte  d e  b a nd e ja         Cromado

Dista ncia  entre  los  
esta ntes

75 mm

Puerta  fr ía  con d ob le    
cr ista l  comp leta mente    
a b a t ib le    

Doble vidrio

Puerta  a b ie rta     Inclinación

T ip o d e  ma ng o       Smeg

Crista l  inte r ior      Desmontable

Número y  t ip o d e   
v ent i la d ores    

2 ventiladores con inversión
de giro

Potencia  motor  d e l   
v ent i la d or    

180W

RPM  d e l motor    Velocidad única

M a ter ia l  d e  la  ca v id a d             2850 rpm

Niv e les d e  
humid ifica ción 

Manual

Posic ión chimenea  Trasera

Sistema  d e  re fr ig era ción        Si

T ip o temp oriza d or      Temporizador
electromecánico

Ra ng o d e  temp era tura       70-270°C

A la rma  fin d e  cocción      Si

Ind ica d or d e  luz na ra nja      
t º  log ro  

Si

Ind ica d or d e  luz v erd e  t º        
log ro

Si

Interrumción d e l  
ca le fa ctor  a l  a b r ir  la         
p uerta

Si

Rea rme ma nua l d e l    
te rmosta to d e 
seg urid a d  

Si

Deflector  ex t ra íb le      Si

Número d e  luz   2 LED lamps

Potencia  d e  luz    40 W

T ub o d e  ca rg a  d e  a g ua            Si

Long itud  d e l ca b le  d e       
a l imenta ción 

170 cm

Pa ne l t ra sero     Galvanizado

Op ción d e  t iemp o      IPX3

Opciones

Construcción
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Not included accessories

3 8 0 5  

Rejilla de alambre cromada plana (4
piezas)

3 9 2 7  

Kit reductor de caudal de aire para
hornos ALFA410, 420, 625, 1035

T F1 1 XH2  

Perforated aluminium GN1/1 tray for
Galileo professional

3 7 4 3  

Bandeja plana de aluminio (4uds)

RG N1 1 -4 2 0 -2     

Kit soporte para rejillas o bandejas
planas GN1/1 apto para modelos
ALFA420/425

T M F1 1 T H2    

GN 1/1 non-sticking microperforated
tray

SVRPP6 2 5 

Connector kit for two stacked ALFA625
or ALFA625+ALFA420/425 models and
hood

T 1 1 XH2 0   

2cm height aluminium GN1/1 tray for
Galileo professional

SVRPP4 2 0 -6 2 5    

Connector kit for two stacked
ALFA420+420 or ALFA420+625 models
and hood

T 1 1 XH6 5   

6,5cm height aluminium GN1/1 tray
for Galileo professional

T 1 1 T H2 0    

2cm height GN1/1 non-stick tray for
Galileo professional

3 7 5 1  

Bandeja de aluminio perforada plana
(4uds)

3 8 1 0  

Rejilla ondulada para palillos (4uds)

SVRPP4 2 0 

Conjunction kit between two stacked
ALFA420/425 models and hood

T 8 S1 1 T   

8 holes GN 1/1 non-sticking tray for
Galileo professional

T 1 1 T H4 0    

4cm height GN1/1 non-stick tray for
Galileo professional
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Symbols glossary (TT)

Fan with lower element Calentamiento forzado por ventilador

Fan forced heating with humidity injection Large grill heating element

Static heating with upper and lower elements
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