
Prod ukt fa mil ie     Ovne

U nd erfa mil ie     Varmluftovn 4 bakker EN 600x400
mm eller GN1/1

Ov nty p e    Konvektionsovn med befugtning

Ov nb et jening    Elektronisk

Ba kker ka p a cite t      4 bakker 600x400 mm- GN1/1

Elekt r isk t i ls lutning      400 V 3N~ / 10 A / 6,9 kW / 50-60 Hz

A nd en e lekt r isk forb ind e lse         230 V~ / 30 A / 6.9 kW / 50-60 Hz

Da mp teknolog i    Direkte

W iFi-forb ind e lse     Ikke tilgængelig

Dy b d e  å b en lå g e         1145 mm

Justerb a re  fød d er      Ja

Nettov æg t   61,000 kg

Prod uktd imensioner Bx Dx H     798x747x563 mm

EA N-kod e   8017709291150

Løsning er  Kaffebarer/Vinbarer;
Hoteller;
Restauranter/Pubber;
Bageri/Konditori; Frossen
bagerindustri;
Fødevarehandel; QSR

Foreslå et  t i l     Bageri

Fa rv e   Rustfrit stål

Lå g e  med  st r ib er  i       
rust fr i  stå l   

Ja

Disp la y ty p e      Ja

Led -fa rv e    Hvid

Frontp a ne l    Ja

Log o  Smeg trykt

T imer
ind st i l l ing sområ d e       

Et-99 minutter + endeløs

T i lb ered ning str in       9

Skorstensreg ule r ing    Ja

Ha ccp  d a ta     Ja

Komb inerb a r emhætte    K4610X
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Ov nma ter ia le r      Rustfrit stål / glas / plast

Ov nrum d imensioner   672x437x340mm

Bruttov olumen  115,6 lt

Nettov olumen  104,2 lt

Ind v end ig  net tov olumen       199,1 lt

Ov nrum ma ter ia le     Rustfrit stål

A nta l hy ld er     4

Støt te  t i l  b a kkera mme        Forkromet

Hy ld ernes a fsta nd     77 mm

Lå g ekonstrukt ion    Dobbelt glas

Lå g eå b ning     Sidevent

Hå nd ta g  ty p e       Roterende

Å b nb a rt  g la s        Med klips

Vent i la torty p e  og     
nummer

2 modkørende ventilatorer
med tidsretning

M otorha st ig hed     Dobbelt hastighed

Blæserha st ig hed  
sta nd a rd  rp m    

2850 rpm

Vent i la torha st ig hed  v ed       
la v  ha st ig hed    

1450 rpm

Va nd ind sp røjtning  p å     
hv er v ent i la tor    

Ja

Da mp -a ssiste red e    
niv ea uer 

5 + manuel

Va nd t i l førse l       Bagpå

Kølesy stem  Ja

T imer ty p e    Elektrisk

T emp era turområ d e      50-280°C

Slut  ma d la v ning sa la rm         Ja

Sikkerhed sa fb ry d er med    
å b en lå g e   

Ja

M a nue l nulst i l l ing  a f        
s ikkerhed stermosta t  

Ja

Pred isp oner ing  for   
kernesond e    Δ t

Ja

A fta g e l ig  d eflektor        Ja

Be ly sning   2 LED-pærer

Ly s,  e ffekt    40W

U SB-p ort   Ja

Va nd t i l førse l       Ja

Ka b e llæng d e      170 cm

Ba g p a ne l      Galvaniseret

IPX b esky t te lse     IPX3
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Not included accessories

3 7 4 3  

Flad aluminiumbakke

3 7 5 1  

Flad perforeret aluminiumbakke

3 8 0 5  

Fladt forkromet trådnet

3 8 1 0  

Bølgepapgitter til baguetter

3 9 2 7  

Luftstrømsreduceringssæt

RG N1 1 -4 2 0 -2     

Støttesæt til riste eller flade bakker
GN1/1 egnet til ALFA420/425
modeller

SVRPP4 2 0 -6 2 5    

Forbindelsessæt til to stablede
ALFA420+420 eller ALFA420+625
modeller og emhætte

SVRPP6 2 5 

Konjunktionssæt til 2 ovnserier
625/420 og emhætte

T 1 1 T H2 0    

2 cm høj GN1/1 non-stick bakke til
Galileo professional

T 1 1 T H4 0    

4 cm høj GN1/1 non-stick bakke til
Galileo professional

T 1 1 XH2 0   

2 cm høj aluminium GN1/1 bakke til
Galileo professional

T 1 1 XH6 5   

6,5 cm høj aluminium GN1/1 bakke til
Galileo professional

T F1 1 XH2  

Perforeret aluminum GN1/1 bakke til
Galileo professional

T M F1 1 T H2    

GN 1/1 non-stick mikroperforeret
bakke
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Symbols glossary (TT)

Kernesonde Ventilator forceret opvarmning

Ventilator forceret opvarmning med
fugtighedsindsprøjtning

Ventilator med dobbelt hastighed
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