
Prod ukt fa mil ie     Kombidämpfer

Sub fa mily   Convection oven 4 trays EN 600x400
mm or GN1/1

Ofen-T y p   Heißluft mit Beschwadung

T emp era turreg e lung      Manuell

A nza hl Einschüb e    4 Einschübe 600x400 mm oder GN1/1

Stromv ersorg ung  /   
Le istung sa ufna hme   

400 V 3N~ / 10 A / 6,9 kW / 50 Hz

w eite re  e lekt r .      
A nschlussv a r ia nten    

230 V~ / 30 A / 6.9 kW / 50 Hz

Beschw a d ung ssy stem      Direkt

Prog ra mm-Sp e icher     Nicht vorhanden

T ie fe  b e i  g eöffneter  T ür          1511 mm

Reg ulie rb a re  Ste l l füße         Ja

Nettog ew icht   60.000 kg

Prod uct  d imensions W x Dx H       xx mm

Einsa tzb ere ich    Bars/Kaffees;
Hotels/Pensionen;
Restaurants/Catering;
Bäckereien/Konditoreien;
Industrielle Produktion für
Konditoreien & Bäckereien;
Metzgereien; QSR

Einsa tzb ere ich    Bars/Kaffees

Fa rb e   Edelstahl

Ed e lsta hl-Ra hmentür     Ja

G ep rä g te  G erä te front         Ja

M a rkenlog o    SMEG-Siebdruck

Einste l lung  T imer     1-60 min. + Dauerbetrieb

G a rp rog ra mme    

Heißluft  Heißluft mit Beschwadung

ALFA425H-2
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Einsa tzb ere ich    K4610X

M a ter ia l  Ob erflä che        Edelstahl/Glas/Kunststoffe

A b messung en  
G a rka mmer (Lx Bx H)    

672x437x340 mm

G esa mt G a rra um    
Volumen

115,6 lt

Netto G a rra um Volumen    104,2 lt

Nutzb a rer  Innenra um     75 l

M a ter ia l  d er  G a rka mmer           Edelstahl

A nza hl d er  Roste     4

Rostg este l l    Chrom

A b sta nd  zw ischen d en     
Blechen

77 mm

T ürkonstrukt ion   Zweifach-Verglasung

T üröffnung  Seite

A usführung  d es  
T ürg r iffs  

Rotating

Inneng la s a ufkla p p b a r         Zu öffnen mit Scharnieren

Rev ersie rend er Lüfte r     2 im Wechsel gegenläufige
autoreverse Lüfter

Le istung  d es Lüfte rs     180 W

Drehza hl U /min.   Einfach

Lüfte rmotor  b e i   
Sta nd a rd -Drehza hl    

2850 U/min.

Beschw a nd ung sstufen     Manuell

Posit ionie rung  A b luft      Rückseite

Kühlsy stem  Ja

T imer-T y p    Elektrisch

T emp era ture inste l lung       50-270°C

Sig na l für  G a rend e       Ja

Ora ng e  Kontrol l leuchte    
b e i T °C-Erre ichung   

Ja

G rüne  Kontrol l leuchte   
für  Z e ita b la uf     

Ja

Sa fety  sw itch w ith op en    
d oor

Ja

Sicherhe itsthermosta t 
mit  ma nue lle r   
Rückste l lung 

Ja

A b nehmb a re   
Luft le itb leche  

Ja

G a rka mmerb e leuchtung      2 LED-Beleuchtungen

Le istung  d er  
Be leuchtung

40 W

W a ssera ufna hme     Ja

Lä ng e  d es Netzka b e ls        170 cm

Rückp a ne l    Vollverzinkt

IPX-Schutzkla sse  IPX3

Konstruktion
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Sonderzubehör

3 8 0 5  

Flat chrome-plated wire grid (4pcs)

3 9 2 7  

T F1 1 XH2  

Perforated aluminium GN1/1 tray for
Galileo professional

3 7 4 3  

Flaches Alumimium-Blech (4 St.)

RG N1 1 -4 2 0 -2     

Support kit for grids or flat trays GN1/1
suitable for ALFA420/425 models

T M F1 1 T H2    

GN 1/1 non-sticking microperforated
tray

SVRPP6 2 5 

Connector kit for two stacked ALFA625
or ALFA625+ALFA420/425 models and
hood

T 1 1 XH2 0   

2cm height aluminium GN1/1 tray for
Galileo professional

SVRPP4 2 0 -6 2 5    

Connector kit for two stacked
ALFA420+420 or ALFA420+625 models
and hood

T 1 1 XH6 5   

6,5cm height aluminium GN1/1 tray
for Galileo professional

T 1 1 T H2 0    

2cm height GN1/1 non-stick tray for
Galileo professional

3 7 5 1  

Flat perforated aluminium tray (4pcs)

3 8 1 0  

Waved grid for baguettes (4pcs)

SVRPP4 2 0 

Conjunction kit between two stacked
ALFA420/425 models and hood

T 8 S1 1 T   

8 holes GN 1/1 non-sticking tray for
Galileo professional

T 1 1 T H4 0    

4cm height GN1/1 non-stick tray for
Galileo professional
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Symbols glossary (TT)

Heißluft Heißluft mit Beschwadung
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