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ALFA43XE1HDS

F
Produktfamilie Ovne
Underfamilie Multifunktionsovn 4 bakker 435x320
mm
Elektrisk tilslutning Elektrisk
Ovntype Konvektion multifunktionsovn med
luftfugter

Ovnbetjening Elektronisk
Bakker kapacitet 4 bakker 435x320 mm- GN2/3
Elektrisk tilslutning 230V~/13A/3,0kW /50 Hz
WiFi-forbindelse Ikke tilgaengelig
Fugtgenerering Direkte i ovnhrummet
Justerbare fedder Ja
Produktdimensioner BxDxH 608x600x537 mm
Dybde dben ldage 1178 mm
Distribution
Industries Bar / Cafeterias / Bistros /

Wine bars / Pubs; Hoteller;

Restaurants; Bakeries /

Pastry shops; Butcher

shops / Delicatessens;

Catering; Care facilities ;

Commercial food services;

Grocery shops / Food retail
/AEstetik
Serie Alfa Led-farve Hvid
Farve Rustfrit stdl Frontpanel Ja
Lage med striber i Ja Logo Smeg trykt
rustfri stal
Displaytype LCD Touch kompakt
Betjeninger
Opskrifter antal 99 Programmer Ja
Timer fra et minut til 99 timer + Haccp data Ja
indstillingsomrade endelgs Forbrugsrek Ja
Tilberedningstrin 3 + forvarmning Selvdiagnosticering Ja
Forsinket start Ja

Valgmuligheder
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Kombinerbar emhaette

K43X

Medfelgende tilbehor

Aluminiseret bakke
3820

Saet af 4 stykker

Elektrisk tilslutning

Stik

Konstruktion

Ovnmaterialer
Ovnrum dimensioner
Indvendig nettovolumen
Ovnrum materiale
Antal hylder

Stette til bakkeramme
Hyldernes afstand
Lagekonstruktion
Lagedbning

Handtag type
Abnbart glas

Ventilatortype og
nummer

Motorhastighed
Motorhastighed
Blaeserhastighed
standard rpm
Ventilatorhastighed ved
lav hastighed
Vandindsprejtning pa
hver ventilator

(F;E) Schuko

Rustfrit stal / glas / plast
460x360x425mm
54,5 It

Ever Clean-emalje
4

Forkromet

80 mm

Ja

Haelde

Fast

Med klips

Ja

80W
Dobbelt hastighed
2700 rpm

2100 rpm

Ja

Logistiske oplysninger

Nettovaegt
Emballeret bredde
Emballeret dybde

38,100 kg
625 mm
695 mm

Damp-assisterede
niveauer

Vandtilfersel

Timer type
Temperaturomrdde
Slut madlavningsalarm
Sikkerhedsafbryder med
dben lage

Manuel nulstilling af
sikkerhedstermostat
Aftagelig deflektor
Belysning

Lys, effekt

USB-port

Vandtilfersel
Vandindlgbstryk
Kabelleengde
Bagpanel

IPX beskyttelse

Hojde (mm) emballeret
Bruttovaegt (kg)
Produktmadl, emballeret

5 + manuel

Bagpd
Elektrisk
30-270°C
Ja

Ja

Ja

Ja

1 Halogenpaere

40W

Ja

Ja

50-500 kPa (min-max)
115cm

Galvaniseret

IPX3

610 mm
40,200
610x625x695
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Compatible Accessories

3755

Flad perforeret aluminiumbakke

3820

Flad aluminiumbakke

3780

Flade non-stick bakker

3900

Flad forkromet tradrist (fire stk)

3926 4730
Luftstremsreduceringsseet “ Udvendig tank seet 5 It.
RUTVL TVL40
g 7 Srs=
. Saet med hjul til alle ovnmodeller (4stk) Ovnstativ til 8 bakker -
@ S 600x600x900/950mm
SMEG SPA 21-09-2025



o33°SMEY

PROFESSIONAL

Symbols glossary

(E| Elektrisk GO Ventilator med nedre legeme
el
Ventilator forceret opvarmning -' Ventilator forceret opvarmning med
fugtighedsindsprgjtning
'.;E; Ventilatorassisteret gvre grill S Stort grill varmeelement
‘.I‘
= Statisk opvarmning med ovre og nedre elementer ?’&g) Ventilator med dobbelt hastighed
o ® G

)

Nedre varmeelement 3

¥
(LS

Over- og nedre elementvarme med blaeser

by Ventilatorgrillopvarmning

o
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Benefit (TT)

Clip-open
Lettilgaengeligt glas for nem vedligeholdelse og rengering

Glaspanelerne er designet til at veere let tilgaengelige og inspicerbare, hvilket sikrer stor bekvemmelighed under
rengering og vedligeholdelse. Denne funktion forenkler processen betydeligt og ger den hurtig og effektiv, samtidig
med at det sikres, at ethvert indgreb kan udfgres med maksimal komfort og fuld sikkerhed.

Bleeser med to hastigheder

Perfekt ventilation til ideel tilberedning af de mest delikate retter

Med justering af ventilatorhastigheden kan du tilpasse ventilationsintensiteten til de specifikke behov for hver ret og
sikre et ensartet og fejlfrit resultat. Takket veere den dobbelte hastighedsindstilling kan du skabe de perfekte forhold
for delikate tilberedninger sdsom marengs, profiteroles og soufflés og indhylle dem i en blidere og mere jeevn
luftstrem, der bevarer deres lethed og struktur.

LCD Touch kompakt

Intuitiv greenseflade til enkel og preecis justering af madlavningsparametre

Det kompakte LCD-display giver et klart og gjeblikkeligt overblik over de vigtigste tilberedningsparametre, sdsom
tid, temperatur og, pd udvalgte modeller, luftfugtighedsniveau. Derudover giver et sat intuitive og velorganiserede
ikoner mulighed for ubesveeret styring af forskellige funktioner. Disse omfatter justering af ventilatorhastighed,
tilberedningstrin eller manuel tilberedning, valg og lagring af opskrifter samt mange andre muligheder for endnu
mere detaljeret tilpasning af tilberedningstilstande.

3 tilberedningstrin

Fleksibilitet og preecision i alle tilberedningstrin

Muligheden for at indstille flere tilberedningstrin ud over forvarmning giver ekstraordineer alsidighed og tilpasser sig
perfekt til de varierende behov i hver tilberedning. Hver fase af processen kan tilpasses preecist og optimere
tilberedningen for at opna fejlfrie resultater, uanset om det er en langsom tilberedning ved lav temperatur eller en
perfekt afsluttende bruning. Takket veere denne praecise parameterkontrol er det muligt at opnd en jeevn tilberedning
pd alle overflader, hvilket forbedrer kvaliteten af det faerdige produkt betydeligt.

Hdandtering af fugtighed

Updklagelig tilberedning takket vaere preecis fugtighedskontrol

Takket veere effektiv hdndtering af smd meengder fugtighed kan perfekt bruning opnds, samtidig med at produktets
bledhed bevares og udviklingen af dets indre struktur fremmes. Forskellige fugtighedsniveauer kan indstilles, hvilket
bestemmer hyppigheden af aktiveringscyklusserne. Hver cyklus bestdr af to sekunders vanddampspregjtning inde i
ovnrummet, efterfulgt af en 15 sekunders pause.
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