
Prod uktg rup p e     Profesjonelle ovner

U nd erka teg or i      Konveksjonsovn 4 brett 435x320 mm

Elektr isk t i lkob l ing       Elektrisk

Ov nty p e    Konveksjonsovn med fukting

Ov nskontrol l   Elektronisk

Fa tka p a site t      4 Brett 435x320 mm

Elektr isk t i lkob l ing       230 V~ / 13 A / 3,0 kW / 50 Hz

W ifi-forb ind e lse     Ikke tilgjengelig

Fukt ing  Direkte i ovnsrommet

Justerb a re  føt te r      Ja

Prod uktmå l Bx Dx H     602x600x537 mm

Dy b d e å p en d ør        1178 mm

Ind ustr ie r    Bar / Kaféer / Bistro /
Vinbarer / Puber, Hoteller,
Restauranter, Bakeri /
Konditori, Slakterbutikker /
Delikatesseforretninger,
Catering, Pleiehjem,
Restaurantbransje,
Matbutikker / Matbransje

Dør med  st r ip er  i    
rust fr it t  stå l    

Ja

Fa rg e   Rustfritt stål

D isp la y ty p e      LCD Touch compact

Led  fa rg e    Hvit of rød

Frontp a ne l    Ja

Ser ie  Alfa

Op p skr iftnummer    99

Innst i l l ing sområ d e      
t imerfunksjon

Fra ett minutt til 99 timer +
endeløs

T i lb ered ning str inn      To + forvarming

Forsinket  sta rt   Ja

Forv a rming   Ja

Konsumsa mmend ra g    Ja

Se lv d ia g nost ikk       Ja

Komb inerb a r het t     K43X

ALFA43XE2HDS

Målgruppe

Estetisk linje

Kontroller

Funksjoner
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A luminisert  b re t t  3 8 2 0          Sett med 4 deler

Støp se lty p e     (F;E) Schuko

Ov nma ter ia le r      Rustfritt stål / glass / plast

M å l,  ka mmer     460x360x425mm

Innv end ig  net tov olum      54,5 lit

M a ter ia le ,  ka mmer        Ever clean-emalje

A nta l l  hy l le r        4

M a ter ia le  i  g e id erne          Krom

G eid era v sta nd      80 mm

Dørkonstruksjon Trelagsglass

Dør å p ning  ty p e      Tilting

T y p e  hå nd ta k        Fast

Bev eg e l ig  g la ss       Med klips

Vifte ty p e  og  nummer      1

M otorha st ig het     80W

M otorha st ig het     Dobbel hastighet

Sta nd a rd  v ifteha st ig het         2700 r/min

Vifteha st ig het  v ed  la v      
ha st ig het  

2100 r/min

Befuktning ssy stem p å  
hv er v ifte 

Ja

Fukt ing sniv å er     5 + manuell

Va nn op p la st ing      Bak

T imer-ty p e    Elektrisk

T emp era turområ d e      30-270°C

A la rm steking  fe rd ig      Ja

Sikkerhetsb ry ter  med  
å p en d ør  

Ja

T i lb a kest i l lb a r        
s ikkerhetstermosta t 

Ja

Va nn op p la st ing      Ja

Il lumina zione   1 halogenlampe

Ly seffekt  40 W

Va nn op p la st ing      Ja

Va nninnløp stry kk    50-500 kPa (min-max)

Leng d e  p å  ka b e l         115 cm

Pa ne l b a k     Galvanisert

Ka p sl ing skla sse  (IP)       IPX3

Emb a lla sjemå l (Bx Dx H       625x695x610 mm

EA N-kod e   8017709309787

Nettov ekt  (kg )    36,700 kg

T ota lv ekt  (kg )      38,800 kg

Medfølgende tilbehør

Elektrisk tilkobling

Konstruksjon

Logistisk informasjon
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Compatible Accessories

3 7 5 5  

Sett med 4 perforerte aluminiserte
stålbrett 435 × 320 mm

3 7 8 0  

Flatt brett med non-stick belegg

3 8 2 0  

Sett med 4 aluminiserte stålbrett 435 ×
320 mm

3 9 0 0  

Sett med 4 forkrommede trådgitter
435 × 320 mm

3 9 2 6  

Reduksjonssett luftstrøm

4 7 3 0  

Sett ekstern tank 5 liter

K4 T NS4 3    RU T VL 

Sett med 4 hjul, passer alle
profesjonelle ovnstativ

SVRPP4 3

Koblingssett for stabling av to 4 bretts
435×320 mm ovner

T VL4 0 

Stativ med 8 nivåer for ALFA43-
ovner, mål (B × D × H) 600 × 600 ×
900 mm (høyde med sett RUTVL: 998
mm)

22.10.2026SMEG SPA



Symbols glossary

Elektrisk Dobbel viftehastighet

Tvungen viftevarming Tvungen viftevarming med innføring av fuktighet
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Benefit (TT)

Klip så p ning  

Lett tilgjengelig glass for enkel vedlikehold og rengjøring 

Glasspanelene er designet for å være lett tilgjengelige og inspiserbare, noe som sikrer stor bekvemmelighet under
rengjøring og vedlikehold. Denne funksjonen forenkler prosessen betraktelig, noe som gjør den rask og effektiv,
samtidig som den sikrer at alle inngrep kan utføres med maksimal komfort og fullstendig sikkerhet.

Dob b e l v ifteha st ig het      

Perfekt ventilasjon for ideell matlaging av de mest delikate rettene 

Med viftens hastighetsjusteringsfunksjon kan du skreddersy ventilasjonsintensiteten til de spesifikke behovene for
hver rett, noe som sikrer konsekvent feilfrie resultater. Takket være dobbel hastighetsinnstilling kan du skape de
perfekte forholdene for delikate tilberedninger som marengs, profiterol og sufflé, og gi dem med en mildere, jevnere
luftstrøm som bevarer deres letthet og struktur.

LCD T ouch comp a ct  

Intuitivt grensesnitt for enkel og nøyaktig justering av tilberedningsparametere 

Det kompakte LCD-displayet gir en klar og umiddelbar oversikt over de viktigste matlagingsparametrene, som tid,
temperatur og, på utvalgte modeller, fuktighetsnivå. I tillegg gir et sett med intuitive og velorganiserte ikoner enkel
betjening av de forskjellige funksjonene. Disse inkluderer justering av viftehastighet, tilberedningstrinn eller manuell
tilberedning, valg og lagring av oppskrifter, samt mange andre alternativer for enda mer detaljert tilpasning av
tilberedningsmodusene.

2  t i lb ered ning str inn      

Fleksibilitet og presisjon i hvert tilberedningstrinn 

Muligheten til å stille inn flere tilberedningstrinn i tillegg til forvarming, gir ekstraordinær allsidighet og tilpasser seg
perfekt til de varierende behovene til hver tilberedning. Hver fase av prosessen kan tilpasses nøyaktig og
optimaliserer tilberedningen for å oppnå feilfrie resultater, enten det er langsteking ved lav temperatur eller en
perfekt avsluttende bruning. Takket være denne presise parameterkontrollen er det mulig å oppnå jevn steking på
alle overflater, noe som forbedrer kvaliteten på det ferdige produktet betydelig.

Fukt ig hetssty r ing   

Utrolig matlaging takket være presis fuktighetskontroll 

Takket være effektiv håndtering av små mengder fuktighet, kan perfekt bruning oppnås samtidig som produktets
mykhet opprettholdes og utviklingen av dets indre struktur fremheves. Ulike fuktighetsnivåer kan stilles inn, som
bestemmer hyppigheten av aktiveringssyklusene. Hver syklus består av to sekunder med vanndampspraying inne i
stekekammeret, etterfulgt av en 15-sekunders pause.
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