
Prod uktg rup p e     Profesjonelle ovner

U nd erka teg or i      Multifunksjonsovn 4 brett 435x320
mm

Elektr isk t i lkob l ing       Elektrisk

Ov nty p e    Multifunksjonell konveksjonsovn med
fukting

Ov nskontrol l   Mekanisk

Fa tka p a site t      4 Brett 435x320 mm

Elektr isk t i lkob l ing       230 V~ / 13 A / 3,0 kW / 50 Hz

W ifi-forb ind e lse     Ikke tilgjengelig

Fukt ing  Direkte i ovnsrommet

Justerb a re  føt te r      Ja

Prod uktmå l Bx Dx H     602x580x537 mm

Dy b d e å p en d ør        993 mm

Ind ustr ie r    Bar / Kaféer / Bistro /
Vinbarer / Puber, Hoteller,
Restauranter, Bakeri /
Konditori, Slakterbutikker /
Delikatesseforretninger,
Catering, Pleiehjem,
Restaurantbransje,
Matbutikker / Matbransje

Dør med  st r ip er  i    
rust fr it t  stå l    

Ja

Fa rg e   Rustfritt stål

Frontp a ne l    Ja

Ser ie  Alfa

Innst i l l ing sområ d e      
t imerfunksjon

1-60 minutter + endeløs

A luminisert  b re t t  3 8 2 0          Sett med 4 deler

ALFA43XMFHDS

Målgruppe

Estetisk linje

Kontroller

Medfølgende tilbehør

Elektrisk tilkobling
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Støp se lty p e     (F;E) Schuko

Ov nma ter ia le r      Rustfritt stål / glass / plast

M å l,  ka mmer     460x360x425mm

M a ter ia le ,  ka mmer        Ever clean-emalje

A nta l l  hy l le r        4

M a ter ia le  i  g e id erne          Krom

G eid era v sta nd      80 mm

Dørkonstruksjon Trelagsglass

Dør å p ning  ty p e      Tilting

T y p e  hå nd ta k        Fast

Bev eg e l ig  g la ss       Med klips

Vifte ty p e  og  nummer      1

M otorha st ig het     80W

M otorha st ig het     Enkel hastighet

Sta nd a rd  v ifteha st ig het         2700 r/min

Vifteha st ig het  v ed  la v      
ha st ig het  

2100 r/min

Fukt ing sniv å er     Manuell

Va nn op p la st ing      Bak

T imer-ty p e    Elektrisk

T emp era turområ d e      50-250°C

A la rm steking  fe rd ig      Ja

Ora nsje  la mp e ind ika tor      
t °

Ja

G rønn la mp e ind ika tor  t °         Ja

T i lb a kest i l lb a r        
s ikkerhetstermosta t 

Ja

Va nn op p la st ing      Ja

Il lumina zione   1 halogenlampe

Ly seffekt  40 W

Va nninnløp stry kk    50-500 kPa (min-max)

Leng d e  p å  ka b e l         115 cm

Pa ne l b a k     Galvanisert

Ka p sl ing skla sse  (IP)       IPX3

Emb a lla sjemå l (Bx Dx H       625x695x610 mm

EA N-kod e   8017709305949

Nettov ekt  (kg )    36,400 kg

T ota lv ekt  (kg )      38,500 kg

Konstruksjon

Logistisk informasjon
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Compatible Accessories

3 8 2 0  

Sett med 4 aluminiserte stålbrett 435 ×
320 mm

3 9 0 0  

Sett med 4 forkrommede trådgitter
435 × 320 mm

K4 T NS4 3    RU T VL 

Sett med 4 hjul, passer alle
profesjonelle ovnstativ

SVRPP4 3

Koblingssett for stabling av to 4 bretts
435×320 mm ovner

T VL4 0 

Stativ med 8 nivåer for ALFA43-
ovner, mål (B × D × H) 600 × 600 ×
900 mm (høyde med sett RUTVL: 998
mm)
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Symbols glossary

Elektrisk Dobbel viftehastighet

Vifte med undervarme Tvungen viftevarming

Tvungen viftevarming med innføring av fuktighet Stort grillvarmeelement

Statisk varming med øvre og nedre elementer
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Benefit (TT)

M eka nisk kontrol lp a ne l     

Brukervennlig og enkel kontroll av de viktigste matlagingsparametrene 

Kontrollpanelet, utstyrt med praktiske knotter, gir enkel, intuitiv og uanstrengt styring av hovedfunksjonene. Ved hjelp
av knappene kan du justere steketid, temperatur og, på utvalgte modeller, fuktighetsnivået. Ved å vri knotten til
posisjon 1, vil det bli levert damp til den slippes. I multifunksjonsovner med et mekanisk kontrollpanel er det også en
dedikert knapp for å velge forskjellige ovnsfunksjoner basert på ønsket matlagingsmodus.

Kl ip så p ning  

Lett tilgjengelig glass for enkel vedlikehold og rengjøring 

Glasspanelene er designet for å være lett tilgjengelige og inspiserbare, noe som sikrer stor bekvemmelighet under
rengjøring og vedlikehold. Denne funksjonen forenkler prosessen betraktelig, noe som gjør den rask og effektiv,
samtidig som den sikrer at alle inngrep kan utføres med maksimal komfort og fullstendig sikkerhet.

Dob b e l v ifteha st ig het      

Perfekt ventilasjon for ideell matlaging av de mest delikate rettene 

Med viftens hastighetsjusteringsfunksjon kan du skreddersy ventilasjonsintensiteten til de spesifikke behovene for
hver rett, noe som sikrer konsekvent feilfrie resultater. Takket være dobbel hastighetsinnstilling kan du skape de
perfekte forholdene for delikate tilberedninger som marengs, profiterol og sufflé, og gi dem med en mildere, jevnere
luftstrøm som bevarer deres letthet og struktur.

Fukt ig hetssty r ing   

Utrolig matlaging takket være presis fuktighetskontroll 

Takket være effektiv håndtering av små mengder fuktighet, kan perfekt bruning oppnås samtidig som produktets
mykhet opprettholdes og utviklingen av dets indre struktur fremheves. Ulike fuktighetsnivåer kan stilles inn, som
bestemmer hyppigheten av aktiveringssyklusene. Hver syklus består av to sekunder med vanndampspraying inne i
stekekammeret, etterfulgt av en 15-sekunders pause.
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