
Fa mil le   Fours professionnels

Sub fa mily   Convection oven 6 trays en 600x400
mm or GN1/1

T y p e  d e  four       A air pulsé avec humidification

Contrôle  four  Électronique

Ca p a cité  d es p la q ues         6 plaques 600x400 mm - GN1/1

A limenta t ion é lect r iq ue        400 V 3N~ / 16 A / 10,5 kW / 50-60
Hz

T echnolog ie  v a p eur       Directe

Stocka g e  d e  p rog ra mmes a v ec         
a p p lica t ion    

Indisponible

Profond eur ma x ima le  a v ec la      
p orte  ouv erte  

1521 mm

Pied s rég la b les     Oui

Poid s net  77.000 kg

Prod uct  d imensions W x Dx H       798x757x793 mm

U t i l isa teurs p otent ie ls         Bars/Cafés; Hôtels;
Restaurants/ Traiteurs;
Boulangerie/Pâtisserie;
Laboratoires industriels
boulangerie et pâtisserie;
Boucheries

Sug g éré  p our     Boulangerie

Couleur Inox

Porte  a v ec b a nd ea ux  en       
inox

Oui

T y p e  d 'a fficheur       Oui

Couleur  d e  l 'a fficha g e     
numériq ue

Blanc

Ba nd ea u d e  comma nd e      
emb out i 

Oui

Log o  Smeg imprimé

Prog ra mmes 
mod ifia b les  

100

M inutes p rog ra mma b les       1-60 + en continu

Cuisson encha înée  3 + préchauffage

Rég la g e  d e  la  cheminée        Oui

Données Ha ccp  Oui

ALFA625E1HDS

Distribution
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Fonct ions d e  cuisson  

A air pulsé  A air pulsé avec humidification  Sonde de cuisson

Sonde à coeur + Δ t

Fonct ion v itesse  turb ine  rég la b le  :        

Vitesse turbine réglable

Hotte  a ssociée   K4610X

M a tér ia ux  d u four       Email Ever Clean

Dimensions net tes d e 
l ' inté r ieur  d e  la  ca v ité         
(Lx Px H) 

672x437x546mm

Volume b rut  184,8 litres

Volume net 165,6 litres

Volume interne  net  127,3 litres

M a tér ia u d e  la  ca v ité          Inox AISI 304

Nomb re  d e  niv ea ux       6

Ca d re  d e  sup p ort  d e        
p la q ues  

Fil Chromé

Dista nce  entre  les  
p la q ues  

75 mm

Construct ion d e  la  p orte      Double vitre

Ouv erture  d e  la  p orte       Latérale - charnières à
gauche

T y p e  d e  p oig née         Par rotation

Vit re  inte rne    Ouverture par charnière

Nomb re  d e  turb ines      2 turbines contrarotatives à
sens alterné

Puissa nce  d u moteur d e   
la  turb ine 

200 W

Vitesse  d u moteur   2

Vitesse  sta nd a rd   
ma x ima le  d u moteur en    
tr /min 

2850

Vitesse  fa ib le  en t r /m in        1450

Sy stème
d 'humid ifica t ion d ir ig é      
sur cha q ue  turb ine   

Oui

N iv ea ux 
d 'humid ifica t ion   

5 + manuel

Posit ion d e 
l 'écha p p ement   

A l'arrière

Sy stème d e 
re froid issement 

Oui

T y p e  d e  minuter ie        Electrique

Pla g e  d e  temp éra ture        50-280°C

Sig na l sonore  fin d e   
cuisson

Oui

A rrê t  d e  l 'é lément      
cha uffa nt  a v ec p orte     
ouv erte

Oui

T hermosta t  d e  sécur ité     
à  réa rmement  ma nue l    

Oui

Cuisson a v ec sond e  à   
cœ ur a v ec    Δ t

Oui

Déflecteur a mov ib le    Oui

Nomb re  d e  lumières     2 lampes à LED

Puissa nce  écla ira g e      40 W

Port  U SB   Oui

T uy a u d 'a l imenta t ion en       
ea u

Oui

Long ueur câ b le  
d 'a l imenta t ion    

170 cm

Pa nnea u p ostér ieur     Galvanisé

Protect ion IPX  IPX3

Options

Construction
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Not included accessories

3 8 0 5  

Kit grilles en fil chromées (4 pièces) -
600x400mm

3 9 2 7  

Kit réduction flux d'air (2 pièces)

T F1 1 XH2  

Plateau GN1/1 en aluminium perforé
pour Galileo professionel

3 7 4 3  

Kit plaques à pâtisseries en aluminium
(4 pièces) - 600x400mm

T M F1 1 T H2    

Plateau microperforé anti-adhésif GN
1/1

SVRPP6 2 5 

Kit de superposition entre deux fours
625/420 et hotte

T 1 1 XH2 0   

Plateau GN1/1 en aluminium de 2 cm de
hauteur pour Galileo professionel

SVRPP4 2 0 -6 2 5    

Connector kit for two stacked
ALFA420+420 or ALFA420+625
models and hood

T 1 1 XH6 5   

Plateau GN1/1 en aluminium de 6,5 cm
de hauteur pour Galileo professionel

T 1 1 T H2 0    

Plateau anti-adhésif GN1/1 de 2 cm
de hauteur pour Galileo professionel

G 1 1 X8 P   

8 grilles verticales GN1/1 pour Galileo
professionel

KIT SC

Kit pour étage inférieur et supérieur

RG N1 1 -6 2 5 -2     

Support kit for grids or flat trays GN1/1
suitable for ALFA625 models

G 1 1 T  

Plateau anti-adhésif GN1/1 pour
Galileo professionel

3 7 5 1  

Kit plaques à pâtisseries en aluminium
perforées (4 pièces) - 600x400mm

3 8 1 0  

Kit grilles ondulées en fil chromées
pour baguettes (4 pièces) -
600x400mm

T 8 S1 1 T   

Plateau anti-adhésif 8 trous GN 1/1 pour
Galileo professionel

T 1 1 T H4 0    

Plateau anti-adhésif GN1/1 de 4 cm
de hauteur pour Galileo professionel
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Symbols glossary (TT)

Sonde de cuisson Cuisson de la sonde par différence de
température (Δ t)

Double speed fan Turbine

Turbine avec humidification
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