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ALFAG625E1HDS

E

Produktgrupp
Underfamilj

Stromforsorjning
Ugnstyp
Ugnskontroll
Kapacitet platar

Standard elektrisk anslutning

Andra elektriska anslutn
WiFi-anslutning
Fuktgenerering
Justerbara fétter
Produktmatt B x D x H

Max djup med 6ppen dorr

Distribution

Branscher

Estetisk linje

Dorr med rostfria rander
Farg
Display

Kommandon

Andringsbara program

Programmerbar i
minuter

Tillagningssteg
Fordrojd start

Alternativ

Ugnar

Konvektionsugn 6 bleck EN 600 x 400
mm eller GN1/1

Elektrisk

Konvektionsugn med dnga

Elektronisk

6 plat EN 600x400 mm, GN1/1 (min.

H 20 mm)

400 V3N~/16 A/10,5 kW /50-60

Hz i
ingar 230V 3~/16 A/ 10,5 kW /50-60 Hz |

Ej tillgdnglig

Direkt i utrymmet

Ja

798x757x793 mm

1521 mm

Bar / kafeterior / bistroer /
vinbarer / pubar; Hotell;
Restauranger; Bagerier /
konditorier; Slakteributiker /
Delikatessbutiker; Catering;
Vardinrdttningar;
Kommersiella mattjdnster;
Livsmedelsbutiker
/livsmedelsdetaljhandel

Ja Digital display fdrg
Rostfritt stdl Pressad panel
LCD-pekskéarm Serie

100 Férvarmning

frdn en minut till 99 timmar Skorstens reglering
+ odndligt HACCP data

3 + foruppvérmning
Ja

Vit
Ja
Alfa

Ja
Ja
Ja
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Gangjarn pa héger sida ALFA1035EHDSR Kondenserande huv K4610X
Konstruktion
Ugns material Rostfritt stal / glas / plast Angnivaer 3 + manuell
Ugns dimension (LxBxD) 672x437x546mm Skorstens placering Svart
Bruttovolym 462x395x340mm Kylsystem Ja
Nettovolym 462x395x340mm Tidsjustering Elektronisk timer
Invandig nettovolym 462x395x340mm Temperatur omrdade 30-270°C
Material ugnsutrymme  Rostfritt stal Alarm tillagningstid slut Ja
Antal hyllplan 6 Elementen stdngs av Ja
Material gejders Krom nar dérren Gr 6ppen
Gejderavstand 77 mm Manuell aterstalining av Ja
Sval dérr med dubbla Dubbelt glas sakerhetstermostat
glas samt helt Karntemperaturgivare Ja
6ppningsbar med tillagning med A t
Luckh@ngning Sida Avtagbar deflektor Ja
Typ av handtag Roterande Antal lampor 2 halogenlampor
Innerglas Oppningsbar Effekt lampa 40 W
Antal flaktar 2 flaktar med tidstyrd USB-port Ja

reversering Anslutnings slang Ja
Flakt effekt 200 W vatten
Flakthastighet Dubbel hastighet Vatteninloppstryck 50-500 kPa (min-max)
Standard flakthastighet 2850 rpm Langd matningskabel 170 cm
Flakthastighet vid lag 1450 rpm Bakre panel Galvaniserad
hastighet Kapslings klass (IP) IPX3
Befuktnings system pad Ja
varje flakt
Logistisk information
Matt emballage 960x890x820 mm Nettovikt (kg) 72,300 kg
(BxDxH) Bruttovikt (kg) 91,400 kg
EAN-kod 8017709322946
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Kompatibela Tillbehér

7

3743

Flat bakplat i aluminium

3805
Platt krompldterat tradgaller

3927

Kit for reducering av luftflode

RGN11-625-2

Stall for flata bakplatar eller galler, kit
GN1/1, passar for ALFA625-modeller

SVRPP420-625

Anslutningssats for tvé staplade
ALFA420+420 eller ALFA420+625
modeller och kédpa

T11TH40

4 cm hog non stick-plat GN1/1 for
Galileo professional

T11XH65

6,5 cm hég aluminiumpldt GN1/1 for
Galileo professional

TMF11TH2
Mikroperforerad non stick-plat GN1/1

TVL425D

Hallarstativ med 4 nivaer
ALFA410/ALFA420/ALFA425

(staplade) eller ALFA1035 ugnar, dim.

(BxDxH) 800x800x504 mm (h6jd med
kit RUTVL: 602 mm)

3751

Flat perforerad bakplat i aluminium

3810
Vagformad bakpldt fér baguetter

KITSC

Kit nedre och évre hylla

RUTVL

Hjulsats foér alla ugnsbordsmodeller
(4-pack)

T11TH20

2 cm hdg non stick-plat GN1/1 for
Galileo professional

T11XH20

2 cm hog aluminiumplét GN1/1 for
Galileo professional

TF11XH2

Perforerad aluminiumpldt GN1/1 for
Galileo professional

TVL425

Plathéllarstativ med 16 nivéer for
ALFA410/ALFA420/425 och
ALFA625 ugn dim.(BxDxH)
800x800x900 mm (h6jd med kit
RUTVL:998 mm)

TVL625D

Stall for ALFA625 staplade ugnar,
dim. (BxdxH) 800x800x300 mm
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Symbols glossary

(E| Elektrisk anslutning Kdrntemperaturgivare

)

Varmluft med injektion av dnga

Varmluft

xR, Flakt med dubbel hastighet Bakning med kérntemperaturgivare, genom
temperaturskillnad (A t)
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PROFESSIONAL

Benefit (TT)

Gdngjarnséppning
Lattatkomligt glas for enkelt underhdll och rengéring

Glaspanelerna ar utformade for att vara Iattdtkomliga och inspekterbara, vilket sdkerstdller stor bekvamlighet vid
rengdring och underhall. Denna funktion férenklar processen avsevart, vilket gér den snabb och effektiv, samtidigt
som varje ingrepp kan utféras med maximal komfort och fullstdndig sékerhet.

Flakt med tva hastigheter

Perfekt ventilation for idealisk tillagning av de mest émtdliga ratterna

Med flakthastighetsjusteringen kan du skrdddarsy ventilationsintensiteten efter varje ratts specifika behov, vilket
sdkerstdller ett konsekvent felfritt resultat. Tack vare den dubbla hastighetsinstdlliningen kan du skapa perfekta
forhallanden for dmtaliga tillagningar som mardnger, profiteroler och suffléer, och omsluta dem i ett mildare, jamnare
luftfléde som bevarar deras ldtthet och struktur.

LCD-pekskdrm

Intuitivt grdnssnitt for enkel och exakt justering av matlagningsparametrar

Kontrollpanelen, enkel och intuitiv, ar utformad fér att erbjuda en problemfri och smidig anvdndarupplevelse.
Utrustad med dedikerade knappar méjliggér den exakt justering av varje tillagningsparameter, frdn temperatur till
tid, luftfuktighetsniva till flakthastighet. Den centrala displayen ger en tydlig och omedelbar déversikt éver de valda
instdllningarna, vilket sdkerstdller att du alltid har allt under kontroll fér felfria resultat, utan kompromisser.

3 tillagningssteg
Flexibilitet och precision i varje tillagningssteg

Mojligheten att stdlla in flera tillagningssteg utéver forvarmning ger extraordindr mangsidighet och anpassar sig
perfekt till de varierande behoven hos varje tillagning. Varje fas i processen kan anpassas med precision, vilket
optimerar tillagningen fér att uppnd felfria resultat, oavsett om det dr en Idngkokning vid lIdg temperatur eller en
perfekt slutlig bryning. Tack vare denna exakta parameterkontrollen @r det méjligt att uppnd jamn tillagning pa alla
ytor, vilket avsevdrt férbattrar kvaliteten p& den fardiga produkten.

Fuktighetshantering

Oklanderlig tillagning tack vare exakt fuktighetskontroll

Tack vare effektiv hantering av sma mdngder fuktighet kan perfekt bryning uppnds samtidigt som produktens
morhet bibehdlls och utvecklingen av dess inre struktur frdmjas. Olika fuktighetsnivdaer kan stdllas in, vilket avgér
frekvensen av aktiveringscyklerna. Varje cykel bestar av tva sekunders vattendnga som sprutas in i
tillagningskammaren, foljt av en 15-sekunders paus.
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