
Prod uktg rup p    Ugnar

U nd erfa mil j     Konvektionsugn 6 bleck EN 600 x 400
mm eller GN1/1

Strömförsör jning  Elektrisk

U g nsty p    Konvektionsugn med ånga

U g nskontrol l    Mekanisk

Ka p a cite t  p lå ta r         6 plåt EN 600x400 mm, GN1/1 (min.
H 20 mm)

Sta nd a rd  e lekt r isk a nslutning         400 V 3N~ / 16 A / 10,5 kW / 50 Hz

A nd ra  e lekt r iska  a nslutning a r           230 V 3~ / 16 A / 10,5 kW / 50 Hz

W iFi-a nslutning   Ej tillgänglig

Fuktg enerer ing   Direkt i utrymmet

Justerb a ra  föt te r      Ja

Prod uktmå tt  B  x  D  x  H        798x757x793 mm

M a x  d jup  med  öp p en d örr          1521 mm

Ind ustr ies   Bar / Cafeterias / Bistros /
Wine bars / Pubs; Hotell;
Restaurants; Bakeries /
Pastry shops; Butcher
shops / Delicatessens;
Catering; Care facilities ;
Commercial food services;
Grocery shops / Food retail

Kond ensera nd e  huv     Barer / kaféer

Dörr  med  rost fr ia  rä nd er        Ja

Fä rg  Rostfritt stål

Pressa d  p a ne l      Ja

Log g a   Smeg tryckt

Ser ie  Alfa

Prog ra mmerb a r i   
m inuter

0-60 + tidlös Skorstens reg le r ing    Manuell

G å ng jä rn p å  hög er s id a          ALFA625HR-2

G å ng jä rn p å  hög er s id a          ALFA1035EHDSR

Kond ensera nd e  huv     K4610X

ALFA625H-2

Distribution

Estetisk linje

Kommandon

Alternativ
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U g ns ma ter ia l      Rostfritt stål / glas / plast

U g ns d imension (Lx Bx D)      672x437x546mm

Bruttov oly m   462x395x340mm

Nettov oly m   462x395x340mm

Inv ä nd ig  net tov oly m        462x395x340mm

M a ter ia l  ug nsutry mme        Rostfritt stål

A nta l hy l lp la n       6

Stöd  för  p lå ta r      Krom

A v stå nd  g e jd ers        77 mm

Sv a l d örr  med  d ub b la       
g la s sa mt  he lt    
öp p ning sb a r    

Dubbelt glas

Luckhä ng ning   Sida

T y p  a v  ha nd ta g         Roterande

Innerg la s   Öppningsbar

A nta l flä kta r     2 fläktar med tidstyrd
reversering

Flä kt  e ffekt    180W

Flä kt  ha st ig het  rp m        Enkel hastighet

Flä ktens ha st ig het   
sta nd a rd  rp m    

2850 rpm

Befuktning s sy stem p å  
v a rje  flä kt    

Ja

Å ng niv å er     Manuell

Skorstens p la cer ing    Svart

T id sjuster ing    Elektromekanisk timer

T emp era tur  områ d e       50-270°C

A la rm t i l la g ning st id  s lut            Ja

Ind ika tor  med  
ora ng e ljus nä r t °  up p nå s        

Ja

Ind ika tor  i  g rönt l jus nä r       
t °  up p nå tt    

Ja

Elementen stä ng s a v  
nä r d örren ä r  öp p en     

Ja

M a nue ll  å te rstä l lning  a v         
sä kerhetstermosta t 

Ja

A v ta g b a r d eflektor        Ja

A nta l la mp or     2 halogenlampor

Effekt  la mp a    40 W

A nslutning s s la ng   
v a tten 

Ja

Va tteninlop p stry ck     50-500 kPa (min-max)

Lä ng d  ma tning ska b e l         170 cm

Ba kre  p a ne l      Galvaniserad

Sky d d skla ss     IPX3

Nettov ikt  (kg )    76.000 kg

Bred d  emb a lle ra d       960 mm

Djup  emb a lle ra d    
p rod ukt 

890 mm

Höjd ,  emb a lle ra d     
p rod ukt  (mm)  

820 mm

Bruttov ikt  (kg )     93.000

M å tt  förp a cka d  p rod ukt        
(mm)

820x960x890

Konstruktion

Logistisk information
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Kompatibela Tillbehör

3 7 4 3  

Flat bakplåt i aluminium

3 7 5 1  

Flat perforerad bakplåt i aluminium

3 8 0 5  

Platt krompläterat trådgaller

3 8 1 0  

Vågformad bakplåt för baguetter

3 9 2 7  

Kit för reducering av luftflöde

RG N1 1 -6 2 5 -2     

Ställ för flata bakplåtar eller galler, kit
GN1/1, passar för ALFA625-modeller

RU T VL 

Hjulsats för alla ugnsbordsmodeller (4-
pack)

SVRPP4 2 0 -6 2 5    

Anslutningssats för två staplade
ALFA420+420 eller ALFA420+625
modeller och kåpa

T 1 1 T H2 0    

2 cm hög non stick-plåt GN1/1 för
Galileo professional

T 1 1 T H4 0    

4 cm hög non stick-plåt GN1/1 för
Galileo professional

T 1 1 XH2 0   

2 cm hög aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

T 1 1 XH6 5   

6,5 cm hög aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

T F1 1 XH2  

Perforerad aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

T M F1 1 T H2    

Mikroperforerad non stick-plåt GN1/1

T VL4 2 5  

Ugnsstativ för 16 plåtar för modellerna
ALFA420/425 och ALFA625, 800 x 800
x 900/950 mm

T VL4 2 5 D   

Ugnsstativ för fyra plåtar för
modellerna ALFA1035 och
ALFA420/425, staplingsbara, 800 x
800 x 504 mm

T VL6 2 5 D   

Ugnsstativ på hjul för staplad ALFA625
eller ALFA625/420, 800 x 800 x 300
mm
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Symbols glossary

Elektrisk anslutning Varmluft

Varmluft med injektion av ånga
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Benefit (TT)

M eka nisk kontrol lp a ne l     

Enkel användning och enkel kontroll av de viktigaste tillagningsparametrarna 

Kontrollpanelen, utrustad med praktiska vred, möjliggör enkel, intuitiv och smidig hantering av huvudfunktionerna.
Med hjälp av knapparna kan du justera tillagningstid, temperatur och, på utvalda modeller, fuktighetsnivån. Genom
att vrida vredet till läge 1 kommer ånga att levereras tills den frisläpps. I multifunktionella ugnar med mekanisk
kontrollpanel finns det också en dedikerad knapp för att välja olika ugnsfunktioner baserat på önskat tillagningsläge.

G å ng jä rnsöp p ning     

Lättåtkomligt glas för enkelt underhåll och rengöring 

Glaspanelerna är utformade för att vara lättåtkomliga och inspekterbara, vilket säkerställer stor bekvämlighet vid
rengöring och underhåll. Denna funktion förenklar processen avsevärt, vilket gör den snabb och effektiv, samtidigt
som varje ingrepp kan utföras med maximal komfort och fullständig säkerhet.

Fukt ig hetsha nter ing   

Oklanderlig tillagning tack vare exakt fuktighetskontroll 

Tack vare effektiv hantering av små mängder fuktighet kan perfekt bryning uppnås samtidigt som produktens
mörhet bibehålls och utvecklingen av dess inre struktur främjas. Olika fuktighetsnivåer kan ställas in, vilket avgör
frekvensen av aktiveringscyklerna. Varje cykel består av två sekunders vattenånga som sprutas in i
tillagningskammaren, följt av en 15-sekunders paus.
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