
Prod ukta b messung    90x60 cm

Z a hl d er  G a rrä ume mit  Energ ie la b e l              1

W ä rmeq ue lle  d es G a rra ums          Elektro

W ä remeq ue lle  d es Kochfe ld es         Induktion

T y p  G a rra um 1       Umluft + Heißluft

Re inig ung ssy stem G a rra um       Vapor Clean

EA N-Cod e   8017709302962

Energ ieeffizienzkla sse  G a rra um 1  (a uf e iner  Ska la          
v on A + + +  b is  D)      

A

Desig n  Professional

Bed ienob erflä che    Metall lackiert

Ä sthet ik   Gemischt

Log o  Edelstahlprägung

Fa rb e   Anthrazit

Posit ion d es 
M a rkenlog os  

Zierblende

Ser ie  Master

Fa rb e  d er  Kochmuld e       Anthrazit

Bed ienung  Bedienknebel

Bed ienkneb e l    Smeg Master Pro Soft
Touch

Fa rb e /M a ter ia l  d er        
Bed ienkneb e l  

Schwarz

A nza hl d er  
Bed ienkneb e l  

7

Fa rb e  d es Dekors     Silber

D isp la y   LED-Programmuhr

G erä tetür   Mit 2 horizontalen
Edelstahlverblendungen

G la sa rt    Eclipse-Schwarzglas

T ürg r iff    Squared

M a ter ia l  d es T ürg r iffs          Anthrazit und Schwarz-
Matt

Sta ufa ch im 
Socke lb ere ich  

Klappfach

A nza hl d er  G a rfunkt ionen,  G a rra um 1            9

B95IMAN9

Ästhetik

 

Programme / Funktionen
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A rt  d er  G a rfunkt ionen,  G a rra um 1          

Statisch  Ober-/Unterhitze + Umluft  Heißluft

ECO  Großflächengrill  Großflächengrill + Umluft

Unterhitze  Unterhitze + Umluft

Sond erfunkt ionen G a rra um 1    

Auftauen nach Zeit

Re inig ung sfunkt ion,  G a rra um 1       

Vapor Clean

Sp errfunkt ion   Ja

Eco-Log ic  -  Red uzie rung    
d er A nschlussle istung  

Ja

Red ukt ion d er  
Le istung sstufen (W )  

3700, 4800, 7400 W

Op t ion M ult iZ one      Ja

A nza hl d er  Kochzonen   
mit  Booster

5

A nza hl flex ib le r  Z onen        1

Ü b erhitzung sschutz    Ja

A utoma t ische  
A np a ssung  d es    
T op fd urchmessers  

Ja

Dekor für  min.
T op fg röße  

Ja

A nze ig e  d er  Kochzone       Ja

Restw ä rmea nze ig e      Ja

A nza hl d er  
G a rra umb eleuchtung en    

2

A nza hl d er  Vent i la toren      
(U mluft /He ißluft )   

2

Vollg la sinnentür 
hera usnehmb a r  

Ja

A nza hl d er  
T ürv erg la sung en    

3

Optionen Kochfeld

  

Technische Eigenschaften Kochfeld

  
A nza hl d er  Kochzonen     5

Vorne links - Induktion - MultiZone - 2.10 kW - Booster 2.30 kW - 21.0x19.0 cm

Hinten links - Induktion - MultiZone - 1.60 kW - Booster 1.85 kW - 21.0x19.0 cm

Mitte - Induktion - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - Ø 27.0 cm

Hinten rechts - Induktion - 1.20 kW - Booster 1.40 kW - Ø 18.0 cm

Vorne rechts - Induktion - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - Ø 21.0 cm

Technische Eigenschaften primärer Garraum 1
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Nutzb a res 
G a rra umv olumen   

115 l

Brut tov olumen G a rra um     129 l

M a ter ia l  G a rra um         Ever Clean Emaillierung

A nza hl d er  G a reb enen        5

A rt  d er  
Einschub schienen

Einhängerahmen verchromt

A rt  d er  Be leuchtung      Halogen

Le istung  d er  
Be leuchtung

40 W

Prog ra mmierung  d er   
G a rze it  

Start Gardauer mit
Endabschaltung

G a rra umb eleuchtung   
b e i T üröffnung  

Ja

A rt  d er  T üröffnung      Klapptür

A b nehmb a re  G erä tetür        Ja

Vollg la sinnentür   Ja

A nza hl d er  T hermo-    
T ürv erg la sung en    

2

Sicherhe itsthermosta t   Ja

Kühlsy stem  Kühlgebläse

Nutza b messung en d es   
G a rra ums (Hx Bx T )     

371x724x418 mm

T emp era turreg e lung      Elektromechanisch

Le istung  d er  U nterhitze      1700 W

Leistung  d er  Ob erhitze      1200 W

Leistung  d es  
Kle inflä cheng ri l ls    

1700 W

Leistung  d es  
G roßflä cheng ri l ls    

2900 W

Leistung  d er  He ißluft      2 x 1550 W

A rt  d es G r i l ls        Elektrisch

Soft-C lose  Komfort- 
Schl ießsy stem

Ja

Kurzze itw ecker   Ja

A kust isches S ig na l b e i      
G a rze itend e   

Ja

T emp era tur  min.     50 °C

T emp era tur  ma x .       260 °C

G ri l l rost  m it      
T ie fensp erre  

1

Ba ckb lech (H:  2 0  mm)      1

Ba ckb lech/Fet tp fa nne    
(H:  4 0  mm)  

1

A ufla g erost    1

T e leskop -T e i la uszug ,  1        
Eb ene

1

Kerntemp era turfühle r    1

Elekt r ischer 
G esa mta nschlussw ert   

10600 W

A b sicherung   46 A

Sp a nnung  1  (V)     220-240 V

Sp a nnung  2  (V)     380-415 V

Z usä tzl iche  
A nschlussög lichke iten  

Zwei- oder dreiphasig

Freq uenz  50/60 Hz

A nschlussle iste   5-polig

Netzstecker Nein

Optionen primärer Garraum 1

Serienzubehör primärer Garraum 1 und Kochfeld

Elektrischer Anschluss
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Kompatibel Zubehör

A IRFRY

Ideale Alternative zum traditionellen
Frittieren im Backofen mit weniger
Kalorien und Fett. Damit lassen sich
schnell und einfach Gerichte, wie
Pommes frites, Gemüse, Fisch, Geflügel
bei perfekter Bräunung knusprig
zubereiten.

A IRFRY2

Luftfrittier-Backblech für 60 cm
Backöfen, für die Serie SO…/SOP… der
Galileo Backöfen und 60 cm
Kochz./Standherde mit Heißluft. Ideal,
um im Backofen den Effekt des
klassischen Frittierens zu erreichen,
aber mit nur halb so vielen Kalorien
und Fetten.

A IRFRY9

AIRFRY: Luftt-Frittierrost AIRFRY . Ideale
Alternative im Backofen anstelle des
klassischen Frittieren.Einfach gesünder
und mit weniger Kalorien und Fett. Mit
diesem Einsatz können Sie schnell und
einfach Gerichte wie Pommes frites,
gebratenes Gemüse und Fish.

BBQ

Beidseitig einsetzbare Grillplatte. Für
die perfekte Zubereitung von saftigen
und knusprigen Gerichten im Backofen
mit dem typischen Grillaroma. Die
gerippte Seite ist besonders für
Fleisch und Käse geeignet, die glatte
Seite für Fisch, Meeresfrüchte und

BBQ9

Barbecue-Grillplatte aus Aluminium,
Antihaftbeschichtung, für alle 90 cm
Backöfen, Kochz./Standherde (Auflage
auf Ablagerost), Abmessungen BxT:
333x345 mm.

BN9 2 0 

Backblech emailliert, H: 20 mm für 90
cm Backöfen der Serie SF../SFP und
Kochz./Standherde

BN9 4 0 

Backblech emailliert, H: 40 mm für 90 cm
Backöfen der Serie SF../SFP und
Kochz./Standherde

G RILLPLA T E  

Universal Grillplatte für Induktions-,
Gas-, Glaskeramik- und Elektro-
Massekochfelder. Die
antihaftbeschichtete Oberfläche ist
ideal für die Zubereitung von Fleisch,
Käse und Gemüse. Abmessungen:
410x240 mm.

G T P 

Teleskop-Teilauszug, 1 Ebene.

G T T 

Teleskop-Vollauszug, 1 Ebene.

KIT 9 5 B9 5 A    

Kit Erhöhung (950 mm), Anthrazit, 3-
seitige Sockelblende, geeignet für 90 cm
Classici-/Master-Standherde B95)

KIT C9 X9 -1  

Edelstahl-Rückwand, geeignet für 90
cm Classici-Standherde/Kochzentren
(C9, B95), Abmessungen BxHxT:
896x750x42 mm
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PA LPZ

Pizzaschieber aus Edelstahl mit
Klappgriff, kompatibel für die Pizzastein
STONE2 in Verbindung von Elektro-
Backöfen. Abmessungen LxH: 31,5x32,5
cm.

SCRP

Metall-Glasschaber für alle
Glaskeramik-/Induktionskochfelder.

SFLK1

Kindersicherung.

SM OLD

Set aus 7 Silikonformen für Eiscreme,
Stieleis, Pralinen, Eiswürfel (Blast-
Chiller) und das Vorportionieren von
Gerichten. Temperaturbeständig von -
60°C bis +230°C (Backöfen).

T PKPLA T E  

Universal Teppanyaki-Grillplatte für
Induktions-, Gas-, Glaskeramik- und
Elektro-Massekochfelder.
Antihaftbeschichtete Oberfläche, ideal
für die Zubereitung von Fisch, Eiern und
Gemüse. Abmessungen: 410 x 240 mm.
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Symbols glossary

Automatische Verbindung der Kochzonen zur
Erweiterung des Kochbereiches

Power-Booster: mit dieser Funktion läßt sich ein
sehr intensiver Garvorgang der jeweiligen
Kochzone temporär aktivieren.

Energieeffizienzklasse A Kindersicherung: Eine Tastensperre, die einen
ungewollten Zugriff auf die Funktionen verhindert.

Das Gerät ist für eine Installation im Hocheinbau
vorgerüstet.

Kühlgebläse: zur Ermöglichung einer angenehmen
und sicheren Oberflächentemperatur.

Abtauen nach Zeit: Manuelle Abtaufunktion. Nach
Ablauf der eingestellten Dauer wird die Funktion
automatisch beendet.

Dreifach verglaste Backofentür: Anzahl der
Scheiben der Gerätetür.

Eco-Logic: Mit dieser Option können Sie die max.
Leistungsaufnahme (kW) des Gerätes begrenzen
(ideal für Altbauten mit geringerer Absicherung).

Ever Clean-Emaillierung: ist eine besondere
Pyrolyse-Emaillierung, die dank ihrer geringeren
Porosität eine bessere Reinigung des Garraums
ermöglicht. Die Emaillierung schafft eine perfekte
Oberfläche im gesamten Backofen inkl. der
Backbleche und ist äuße

Unterhitze-Umluft: die Kombination aus Umluft
und Unterhitze ist ideal für alle Arten von Speisen
und ermöglicht zudem das Fertiggaren von
Speisen, die im Inneren eine höhere
Hitzeentwicklung benötigen.

Ober-/Unterhitze + Umluft: ein intensives und
homogenes Garen, auch für komplexe Gerichte.
Die Umluft ist aktiv und die Heizleistung kommt
gleichzeitig von oben und unten. Das ventilierte
Garen sorgt für ein schnelleres und
gleichmäßigeres Garergebnis, so

Ober-/Unterhitze: traditionelles, statisches Garen,
geeignet für die Zubereitung von einem Gericht.
Die Erhitzung erfolgt gleichzeitig von oben und
unten. Das Garen ist schonender, ideal für alle
Arten von Braten, Brot und Backwaren.

Unterhitze: die Beheizung erfolgt nur von unten.
Ideal für Gebäck, Aufläufe und Pizza.

Heißluft: diese Funktion ist ideal für alle Arten von
Gerichten auch auf mehreren Ebenen. Die
Beheizung erfolgt aus dem hinteren Teil des
Backofens und verteilt sich schnell und
gleichmäßig im Garraum.

ECO-Funktion: diese Funktion eignet sich
besonders für das Zubereiten von Speisen auf
einer Ebene mit geringem Energieverbrauch. Um
eine max. Energieeinsparung und Zeitersparnis
zu erzielen, wird empfohlen, die Speisen ohne
Vorheizung in den Garraum einzu

Großflächengrill: sehr intensive Erhitzung nur von
oben durch ein doppeltes Heizelement.
Hervorragend geeignet zum Grillen und
Gratinieren. Er wird am Ende des Garvorgangs
verwendet und sorgt für eine gleichmäßige
Bräunung der Speisen.

Umluft-Großflächengrill: sehr intensive Beheizung
von oben durch ein doppeltes Heizelement. In
Verbindung der Umluft ist das Grillen von
größeren Fleischgerichten optimal möglich.

Überhitzungsschutz: dieses Sicherheitssystem
schaltet das Kochfeld bei Überhitzung
automatisch ab.

Induktionskochfeld: Die Funktionsweise der
Induktion basiert darauf, dass Energie in Form
eines magnetischen Wechselfeldes im Boden des
Kochgeschirrs übertragen und in Wärme
umgewandelt wird.
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Vollglasinnentür: eine einzige Glasfläche für eine
einfache Reinigung und beste Durchsicht in den
Garraum.

Innere Türverglasung: diese kann mit wenigen
Handgriffen zur Reinigung herausgenommen
werden.

Seitliche Innenbeleuchtung: zwei
gegenüberliegende Beleuchtungen erhöhen die
Sicht auf das Innere des Garraums.

Automatische Öffnung: Einige Modelle verfügen
über eine automatische Öffnung der Tür nach
Beendigung des Zyklus, was eine perfekte
Lösung ist, da kein Griff benötigt wird. Aus
Sicherheitsgründen verriegelt sich die Tür bei
Betrieb automatisch, um ein versehentliches
Öffnen zu verhindern.

Restwärmeanzeige: Nach dem Ausschalten des
Kochfeldes wird angezeigt, welche der
Kochzonen noch heiß ist. Sinkt die Temperatur
unter 60°C, erlischt die Anzeige.

Anzahl der Garebenen: der Garraum verfügt über
5 Garebenen.

Soft Close-System: alle Modelle sind mit einer
fortschrittlichen Funktion zum sanften Schließen
der Gerätetür ausgestattet.

Teleskopschienen: ermöglichen das Gargut
gleitend aus dem Backofen herauszuziehen zu
bequem und sicher zu entnehmen,

Vapor Clean: eine einfache Reinigungsfunktion,
die mit Hilfe von Dampf Ablagerungen im
Garraum löst.

Garraumvolumen 115 l: das Garraumvolumen
der nutzbaren Fläche wird in Litern angegeben.

DISPLAY-TYP DIGIscreen: das 4,3" große LED-
Display verfügt dazu 2 Bedienknebel und 3
Touch-Tasten.

Drehknebelbedienung
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