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C6IMBLT?2

Dimensiune aragaz

Nr. de cavitati cu eticheta energetica
Sursa de caldura pentru cavitate

Tip plita

Tip de cuptor principal
Sistem de curatare a cuptorului principal

Cod EAN

Clasa de eficienta energetica

Estetica

ouey| |2t

Design

Finalizare panou de
comanda

Estetica

Sigla
Culoare

Logo position
Finisaj

Serie

Culoare plita

Tip de setare de control

Culori LED

Programe/functii

Nr. de functii de gatit

Standard
Metal emailat

60x60 cm
1

ENERGIE ELECTRICA

Inductie

Ventilator asistat

A

Butoane rotative de

control

Curdtare cu vapori
8017709345952

Smeg Classic

Controleaza culoarea Otel inoxidabil
Classica Nr. de controale 2
Embossed Serigraphy colour Black
Negru Afisaj Tactil
Facia below the oven Usa Complet pe sticla
Lucios Tip sticla Eclipsa
Concerto Mdaner Smeg Classic
Otel inoxidabil Culoare méaner Otel inoxidabil periat

Comenzi tactile
Rosu

Functii traditionale de gatit

~ .
Static

*| Grétar mare

s

Picioare

Ventilator asistat

Gratar ventilator (mare)

Negru

ECO| Eco

<
G

Partea inferioard asistata de

ventilator
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Optiuni plita

S| O [

Blocare control

Temporizator final de
gatit
Supraveghetor minute

Da
4

1

Caracteristici tehnice plita

®) [ [H

Nr. total de zone de gatit 4
Fata stdnga - Inductie — unica - 1.60 kW - Booster 2.10 kW - @ 21.0 cm
Spate sténga - Inductie — unicd - 1.20 kW - Booster 1.60 kW - @ 15.0 cm
Spate dreapta - Inductie — unicd - 1.60 kW - Booster 2.10 kW - @ 21.0 cm
Fatd dreapta - Inductie — unica - 1.20 kW - Booster 1.60 kW - @ 15.0 cm

Nr. de zone de gatit cu
amplificator

Oprire automata la
supraincalzire
Detectarea automata a
tigaii

4

Da

Da

Mod consum limitat de
energie

Mod consum limitat de
energie in W

Indicarea diametrului
minim al cuvei

Indicatorul caldurii
reziduale

Caracteristici tehnice ale cuptorului principal

H & 2

Nr. lumini
Numar ventilator
Volumul net al cavitatii

Volum brut, prima
cavitate

Material cavitate
Nr. de rafturi

Tip de rafturi
Tip lumina
Puterea de iluminare

1
1
701
791

Email mereu curat
5

Rafturi metalice
Halogen
40 W

Usa interioara
detasabila
Nr. total de usi de sticla

Nr. de usi de sticla
termoreflectorizante

Termostat de siguranta
Sistemul de racire
Dimensiuni spatiu
cavitate utilizabila
(IXxLxA)

Controlul temperaturii

Da

1000, 1600, 2200, 2800,
3500, 6000, 7200 W

Da

Indicator zona selectata Da
Da

Da

Da
Tangential
360X460X425 mm

Electro-mecanic
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Setarea timpului de Oprire
preparare

Deschidere usi Clapeta jos
Usa detasabila Da

Usa interioara din sticla Da
plina

Optiuni cuptor principal

Temporizatorul Da

Sfarsitul alarmei Da
acustice de gatit

Putere mai mica a
elementului de incalzire

Element de incalzire
superior — Putere

Element gril
Gratar mare — Putere
Tip gratar

Temperatura minima
Temperatura maxima

Accesorii incluse pentru cuptorul principal si plita

Raft cu oprire spate si 1
laterala

Conexiune electrica

Valoarea nominala a 10000 W
conexiunii electrice

Curent 44 A
Tensiune 220-240V
Tensiune 2 (V) 380-415V

Tava addnca de 40 mm

Tipul de cablu electric
instalat

Tip de cablu electric
Frecventa
Bloc terminale

1200 W

1000 W

1700 W
2700 W
Electric

50 °C
260 °C

Da, monofazat

Da, dublu si trifazic

50/60 Hz
5 poles
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Compatible Accessories

P

BN620-1

Tava emailatd, 20 mm addncime

BNP608T

Tava acoperitd cu teflon, addncime de 8
mm, pentru a fi amplasata pe grild

GTT

** Ghidaje telescopice complet
extractibile (1 nivel)** Extractie: 433 mm
~==== Material: Otel inoxidabil AISI 430 lustruit

\
Il

Ly K |T P 6 0 Xg

; Protectie, 90 cm, otel inoxidabil, potrivita
pentru aragazuri Concerto pirolitice

PALPZ

Lopatd de pizza cu mdnerului pliabil
Ldtime: 315 mm Lungime: 325 mm

SFLK1

Blocare pentru copii

STONE

Piatra refractard dreptunghiulara Ideala
pentru a gati pizza cu aceleasi rezultate
ca intr-un cuptor tipic pe lemne. Poate fi
folosita si pentru coacerea pdinii, a

{ \ foccacia si a altor retete, cum ar fi
placinte, tarte sau biscuiti Dimensiuni: L
42x11,8x137,5cm.

BN640

Tava emailatd, 40 mm addncime

GTP

** Ghidaje telescopice partial
extractibile (1 nivel)** Extractie: 300
mm Material: Otel Inoxidabil AISI 430
lustruit

KITH95

Set extensie tnaltime (950 mm), otel
inoxidabil

KITPDQ

Picioare reductoare de indltime (850
mm), din otel inoxidabil, pentru
aragazuri

SCRP

Plite de inductie si ceramice si raclete
teppanyaki

SMOLD

Set de 7 matrite de silicon pentru
inghetate, acadele de gheata, praline,
cuburi de gheata sau portii de
alimente. Utilizabil de la -60 °C la
+230°C
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Alternative products

C6IMMBT?2 === C6IMXT2

o @ o
Culoare: Negru mat Culoare: Otel inoxidabil
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Symbols glossary
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A: Performanta de uscare a produsului, masurata
de la A+++ la D/ G in functie de familia de
produse

Blocarea copiilor: unele modele sunt echipate cu
un dispozitiv de blocare a programului/ciclului,
astfel incat acesta sa nu poata fi schimbat
accidental.

Sistem de rdcire cu aer: pentru a asigura o
temperatura sigurd a suprafetei.

Logica ECO: optiunea va permite sa restrictionati
limita de putere a aparatului la economisirea
reald de energie.

Baza asistatd de ventilator: combinatia dintre
ventilator si elementul de incdlzire inferior permite
terminarea mai rapida a gatitului alimentelor deja
gdtite la suprafatd, dar nu si in interior. Acest
sistem este recomandat pentru a termina gatitul
alimentelor care sunt deja bine gatite la
suprafatd, dar nu si in interior, care necesitd, prin
urmare, o caldurd moderatd mai mare. Ideal
pentru orice tip de alimente.

Static: Gatit traditional, potrivit pentru
prepararea unui singur fel de méncare pe rénd.
Ventilatorul nu este activ, iar caldura vine de jos si
de sus in acelasi timp. Gatitul static este mai lent
si mai delicat, ideal pentru a obtine mancaruri
bine gatite si uscate chiar si in interior. Ideal
pentru gatitul tuturor tipurilor de fripturi, carnii
grase, pdinii, prajiturilor umplute.

Gratar: Caldura foarte intensa care vine doar de
sus, de la un element de incdlzire dublu.
Ventilatorul nu este activ. Oferd rezultate
excelente de prdjire si gratinare. Folosit la
sfdrsitul gatitului, asigurd rumenirea uniforma
mancarurilor.

ECO

"W

Amplificator de putere: optiunea permite zonei sd
functioneze la putere maxima atunci cdnd este
necesarad o gdtire foarte intensa.

Instalare in coloana: Instalarea in coloana

Usi cu vitraj triplu: Numarul de usi vitrate.

Email Ever Clean: Emailul Ever Clean este aplicat
in cGmp electrostatic, colt cu colt si margine cu
margine, pentru a preveni fisurarea sau craparea
in timp. Este un email pirolitic special, rezistent la
acizi, care, pe ldngad faptul ca are un luciu placut,
favorizeazd o mai buna curdtare a peretilor
cuptorului, datoritd porozitdtii sale reduse. Este
copt la peste 850° C si polimerizat lent la o rata
determinata stiintific pentru a asigura o addncime
si o rezistenta uniforme Emailul Ever Clean
creeaza un finisaj impecabil atdt pe interiorul
cuptorului, cat si pe tavi, facdnd suprafetele
cuptorului incredibil de usor de intretinut in timp,
deoarece reduce aderenta grasimilor in timpul
gatitului

Ventilator asistat: Gatit traditional intens si
omogen, potrivit Si pentru retete complexe.
Ventilatorul este activ, iar cdldura vine de jos si
de sus in acelasi timp. Gatitul cu ventilatie asigurd
un rezultat mai rapid si mai omogen, pastréand
aroma alimentelor care devin mai suculente.
Ideal pentru paste la cuptor, biscuiti, fripturi si
placinte.

ECO: gatitul cu consum redus de energie: aceasta
functie este deosebit de potrivitd pentru gdtitul pe
un singur raft cu consum redus de energie. Este
recomandata pentru toate tipurile de alimente, cu
exceptia celor care pot genera multd umiditate
(de exemplu, legumele). Pentru a obtine economii
maxime de energie si a reduce timpul, se
recomanda sd introduceti alimentele in cuptor fard
a preincalzi compartimentul de gatit

Gratar cu ventilator: caldura foarte intensa care
vine doar de sus, de la un element de incdlzire
dublu Ventilatorul este activ. Acesta permite
prdjirea optimd a celor mai groase tipuri de carne.
Ideal pentru bucdti mari de carne.
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Protectie la supraincalzire: Sistemul de siguranta
care opreste automat plita in caz de
supraincdlzire a unitdtii de comanda.

Toate usile interioare din sticla: Toate usile
interioare din sticld, o singurd suprafatd plana,
care este usor de mentinut curata.

Lumini laterale: Doud lampi laterale opuse cresc
vizibilitatea in interiorul cuptorului.

Indicarea caldurii reziduale: Dupa ce plita din
ceramica de sticld este opritd, indicatorul de
caldurd reziduald arata care dintre zonele de
incdlzire raméne caldd. Cand temperatura scade
sub 60 °C, indicatorul se stinge.

Temporizatorul: Toate plitele ceramice au un
cronometru care incheie automat gdtitul dupd un
timp prestabilit.

Capacitatea indica cantitatea de spatiu utilizabil
in cavitatea cuptorului in litri.

Controlul tactil

DIGI
screan

Inductie: Munca acestor plite se bazeazd pe
principiul inductiei electromagnetice. Caldura este
generatd direct in partea de jos a tigdii in timpul
contactului acesteia cu plita.

Geamul interior al usii: poate fi indepartat cu
cdteva miscari rapide pentru curdtare.

Deschidere automata: unele modele au usa cu
deschidere automatd atunci cénd ciclul este
finalizat, care este o solutie perfecta pentru
unitdtile de bucdtdrie fard mdner, deoarece nu
este nevoie de mdner. Din motive de siguranta,
usa se blocheaza automat atunci cdnd masina
este in uz pentru a evita deschiderea accidentala.

Cavitatea cuptorului are 5 niveluri diferite de
gatit.

Curatarea cu vapori: o functie simpla de curatare
cu abur pentru a sldbi depunerile din cavitatea
cuptorului.
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