o33°SMEY

C6IPX9-1

Velikost vafFice 60x60 cm
Pocet dutin s energetickym Stitkem 1

Zdroj ohfevu dutiny ELEKTRINA
Typ varné desky Indukce

Type of main oven

Termo-ventilované

Cleaning system main oven Pyrolitické

EAN kéd 8017709272593

TFida energetické dcinnosti A

Aesthetics

Estetika Classica Displej

Serie Sinfonia Pocet ovlddacich prvki
Barva Nerezovd ocel Serigraphy colour

Povrchovd uprava
Vzhled

Dvifka

Sokl

Barva varné desky

Povrchovd dprava
ovlddaciho panelu

Ovladaci knofliky

Satén

Ctvercovy design

Se 2 vodorovnymi pdsy
Ano

Nerezovd ocel

Nerezovd ocel s ochranou
proti otisklm prst{
Smeg Classic

Barva ovlddacich prvk@ Nerezovd ocel

Programy/funkce

Pocet funkci vaFeni
Tradiéni funkce vareni

Staticky

Turbodmychadlo

Velky gril

s

&l S ventildtorem

ECO| Eco
3| Ventildtorovy gril (velky &
o entildtorovy gril (velky) AL

Rukojet’

Barva rukojeti

Typ skla

Stopa

Odklddaci p¥ihradka
Logo

Logo position

Dotyk

6

Black

Smeg Classic

KartdCovand nerezovd ocel
Eclipse

Stfibrnd

Dvitka

Assembled st/steel

Facia below the oven

Circulaire

Maly gril

Spodni ¢dst s ventildtorem
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Funkce cisténi

&

[P7| Pyrolyticky

MoZnosti varné desky

oo [E

Control lock
ReZim omezené

Ano
Ano

ReZim omezené
spotfeby energie ve W

3000, 4500, 7400 W

spotfeby energie MoZnost Multizény Ano
Technické viastnosti varné desky
STOP
G) ‘o [
Celkovy pocet varnych zén 4
Pfedni levd - Indukéni - jedind - 2.10 kW - Booster 2.30 kW - 21.1x19.1 cm
Zadni levd - Indukéni - jedind - 1.60 kW - Booster 1.85 kW - 21.0x19.0 cm
Zadni pravd - Indukéni — velkd - 2.10 kW - Booster 2.30 kW - @ 21.0 cm
Pfedni pravd - Indukéni — jedind - 1.20 kW - Booster 1.40 kW - @ 18.0 cm
Pocet varnych zén se 4 Indikace minimdiniho Ano

prlmeéru nddobi
Indikdtor vybrané zény Ano

zesilenym vykonem
Automatické vypnuti pfi Ano

prehfati Indikator zbytkového Ano
Automatickd detekce Ano tepla
nddobi

Hlavni technické vlastnosti trouby

o 2 [

Pocet svétel

Cislo ventildtoru

Cisty objem vnitiniho
prostoru

Hruby objem, 1. vnit¥ni
prostor

Materidl vnitini asti
Pocet polic

Typ polic

Typ osvétleni

Vykon osvétleni
Nastaveni doby vafeni

Osvétleni pFi otevienych
dvitkdch trouby
Otevirdni dvifek
Vyjimatelnd dvifka
Specidlné upravend

7 X

vnitfni €dst sklenénych
dvifek

1

701
791

Smalt Ever Clean
5

Kovové police
Halogenovad

40 W

Start a stop

Ano

Dvitka dol(
Ano
Ano

Celkovy pocet dvefnich
skel

Pocet termoreflexnich
skel dvefi

Bezpecnostni termostat

Topeni pozastaveno pfi
otevfeni dviFek

Chladici systém
Zamek dvifek béhem
pyrolyzy

Rozméry pouZitelného

vnitFniho prostoru (V x $
x H)

ﬁ(zem’teploty

Nizsi vykon topného
cldnku

Horni topny ¢ldnek -
vykon

Grilovaci prvek

4

3

Ano
Ano

Telna
Ano

360X460X425 mm

Elektromechanické

1200 W

1000 W

1700 W
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Vyjimatelnd vnitini

dvirka

MoZnosti hlavni trouby

Casovacé

Akusticky alarm konce

varfeni

Velky gril — vykon
Kruhovy topny ddanek -
vykon

Typ grilu

Minimdlni teplota
Maximadlni teplota

PFisluSenstvi v cené pro hlavni troubu a varnou desku

=
=)
L

Stojan se zadnim a

bo¢nim dorazem

40 mm hluboky plech

Elektrické pFipojeni

Jmenovity vykon

elektrického pFipojeni

Stdvajici
Napéti
Napéti 2 (V)

62

803

220-240V
380-415V

600

51

:’\i;l

124

Grilovaci mfFizka
Teleskopické vodici
listy, éasteénd extrakce

Typ instalovaného
elektrického kabelu

Typ elektrického kabelu
Frekvence
Terminal block

32

2700 W
2000 W

Elektfina

50 °C
280 °C

Ano, jednofdzové

Ano, dvoufdzové a tfifdzové

50/60 Hz
5 poles
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Not included accessories

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY . Ideal for
recreating traditional frying in the oven,
but with fewer calories and less fat. It
allows you to cook quickly and simply
Y/ \, dishes such as French fries, fried
) vegetables and fish, ensuring perfect
browning and crispiness.

GTP

**Cstetné extrahovatelnd teleskopickd
voditka (1 droven)** Extrakce: 300 mm
Materidl: leSténd nerezovd ocel AISI 430

BNP608T

Plech potaZeny teflonem, hloubka 8 mm,
k umisténi na rost

KITPBX
Nozky pro redukci vySky (850 mm)

BN620-1
Smaltovany plech, 20 mm hluboky

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly

_ suitable for meats and cheeses. The

smooth side for fish, seafood and
vegetables.

PALPZ

Lopata na pizzu se sklopnou rukojetf
Sitka: 315 mm délka: 325 mm

BN640
Smaltovany plech, 40 mm hluboky

SFLK1
Détskd pojistka

PRTX

Zaruvzdorny kdmen na pizzu s Gchyty.
P=35 cm Neni vhodné pro mikrovinné
trouby. Vhodny pro plynové trouby,
poklddd se na rost.

GRILLPLATE

Univerzdini rost pro indukénf, plynové,
sklokeramické a elektrické varné
desky. Nepfilnavy povrch je idedlIni
pro pfipravu masa, syra a zeleniny.
Rozméry: 410 x 240 mm.

KITC6X

Ochrana proti postfikdni zdi, 60 x 75
cm, nerezovd ocel, vhodnd pro
spordky Master a Sinfonia

SCRP

Stérka na indukéni a keramické varné
desky a teppanyaki

TPKPLATE

Univerzdini deska pro induk¢ni,
plynové, sklokeramické a elektrické
varné desky. Nepfilnavy povrch je
idedIni pro pfipravu ryb, vajec a
zeleniny. Rozméry: 410 X 240 mm.

GTT

**Zcela extrahovatelnd teleskopickd
voditka (1 droven)** Extrakce: 433 mm
Materidl: leSténd nerezovd ocel AlISI
430

SMOLD

Sada 7 silikonovych forem na zmrzliny,
nanuky, pralinky, zmrzliny nebo porce
jidla. PouZitelné od -60 °C do +230 °C
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Symbols glossary (TT)

®

R

=)

n-

()

ECO

e

Posilova€ vykonu: moZnost umoZiujici provoz
z6ny s plnym vykonem, pokud je nutné velmi
intenzivni vafeni.

A: SuSici vykon vyrobku méfeny od A+++ do D/G v
zdvislosti na skupiné vyrobkl

Ctyfi skla: Polet skel dvifek.

Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
peci Smeg md specidlni antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrZovat interiér Cisty snizenim mnoZstv{
pfilnuté mastnoty z vareni.

Circogas: V plynovych troubdch ventildtor
distribuuje teplo rychle a rovnomérné po celém
prostoru trouby, ¢imZ se zabrdni pfenosu chuti pfi
souCasném vareni nékolika rliznych pokrml. V
elektrickych troubdch tato kombinace rychleji
dokoncuje vareni jidel, kterd jsou hotovd na
povrchu, ale vyZaduji delSi vafeni uvnitf bez
dalSiho gratinovdni.

Pouze horni a dolni topny Cldnek: tradi¢ni zplsob
vareni nejvhodnéjsi pro jednotlivd jidla umisténd
uprostted trouby. Horni ¢dst trouby bude vzdy
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb
atd.

EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného Cldnku je vhodnd zejména pro vareni
malych mnoZstvi jidla.

Poloviéni gril: Pro rychlé vafeni a gratinovdni jidla.
NejlepSich vysledkd Ize dosdhnout pouzitim horni
police pro malé porce, spodni police pro vétsi
porce, jako jsou kotlety nebo klobdsy. U
polovicniho grilu se teplo generuje pouze ve
stfedu Cldnku, takZe je idedIni pro mensi mnoZstvi.

-

Détsky zdmek: nékteré modely jsou vybaveny
zafizenim pro uzamceni programu/cyklu, takZe jej
nelze omylem zmeénit.

Systém chlazeni vzduchem: pro zajisténi
bezpeclnych teplot povrchu.

ECO-logika: moZnost umoZiuje omezit vykon
spotfebice a dosdhnout skutecnou dsporu
energie.

Nerezovd ocel odolnd proti otisklim prsti: Diky
nerezové oceli odolné proti otisklim prstl vypadd
nerezovd ocel jako novd.

Ventildtor s hornimi a dolnimi topnymi Cldnky:
Cilem prvkll v kombinaci s ventildtorem je zajistit
rovnomérnéjsi teplo, coz je podobny zplsob jako u
konvekCniho vareni, takze je zapotfebi pfedehfev.
Nejvhodnéjsi pro jidla vyZadujici pomalé vafeni.

Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového
topného ¢ldnku kolem néj poskytuje zplsob vafeni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod,
vCetné nepotfebného pfedehfivdni, pokud je doba
vareni delSi nez 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vafeni rliznych jidel najednou, méné energie a
kratSi doby vareni. Dobré pro vSechny druhy jidla.

Grilovaci topny ¢ldnek: PoufZiti grilu pFindsi
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie
(je-li to mozné). Také idedlini pro pfipravu klobds
a slaniny.

Ventildtor s grilovacim topnym ¢ldnkem:
Ventildtor sniZuje intenzivni teplo z grilu,
poskytuje vynikajici zplsob grilovdni rliznych
potravin, kotlet, steakd, klobds atd., &imzZ zajist'uje
rovnomérné gratinovdni a distribuci tepla, aniZ by
jidlo vyschlo. Dvé nejvySsi Grovné doporucené k
pouZiti a spodni ¢dst trouby mohou byt pouZity k
udrZeni jidel v teple, a zdroven jsou vynikajicim
zafizenim pfi vafeni grilované snidané. Polovi¢ni
gril (pouze stfedni porce) je idedIni pro malé
mnoZstvi jidla.
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Circulaire element s hornimi a dolnimi topnymi
Cldnky: PouZiti ventildtoru s obéma prvky
umoZiiuje rychlé a efektivni vafeni jidel, idedIni
pro velkd jidla, kterd vyzaduji dlkladné vafeni.
Nabizi podobny vysledek jako Rotisserie, s
proudénim tepla kolem jidla, namisto pohybu
samotného jidla, coZ umoZiuje vafit jakékoli
mnoZstvi nebo tvar jidla.

Ochrana proti pfehfdti: BezpeCnostni systém,
ktery automaticky vypne varnou desku v pfipadé
prehtdti fidici jednotky.

Celosklenéné vnitini dvifka: Celosklenéné vnitfni
dvifka, jeden rovny povrch, ktery se snadno
udrZuje Cisty.

Bocni svétla: Dvé protilehld bocni svétla zvySuji
viditelnost uvnitf trouby.

Indikace zbytkového tepla: Po vypnuti

sklokeramické varné desky indikdtor zbytkového
tepla ukazuje, kterd z varnych zén je stdle horkd.
KdyZ teplota klesne pod 60 °C, indikdtor zhasne.

Obfi zéna: Obfi zéna nabizi extra prostor a
flexibilitu.

Indukce: Provoz téchto varnych desek je zaloZzen
na principu elektromagnetické indukce. Teplo
vznikd pfimo ve spodni ¢dsti nddobi béhem jeho
kontaktu s varnou deskou.

Sklo vnitfnich dvifek: Ize vyjmout nékolika
rychlymi pohyby pro Cisténi.

; VeV

Pyrolitické Cisténi: Pyrolitické Cistici cykly Ize volit
podle potfeby pro automatické CiSténi vnitfniho
prostoru trouby.

Vnitfni prostor trouby md 5 rlizné drovné vareni.

.= Teleskopické liSty: umoZiuji vytdhnout jidlo a Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
= zkontrolovat jej, aniZ byste jej museli zcela troubé v litrech.

vyjmout z trouby.
SMEG SPA 03.05.2024
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