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COGMX2

Velikost vafFice 90x60 cm
Pocet dutin s energetickym Stitkem 1

Zdroj ohfevu dutiny ELEKTRINA
Typ varné desky Plyn

Type of main oven

Cleaning system main oven

Termo-ventilované
Parni ¢isténi
8017709321680

EAN kéd

TFida energetické dcinnosti A
Aesthetics

8 [ (o] k=

Estetika Classica

Serie Sinfonia

Vzhled (v:tvercov{/ design

Barva Nerezovd ocel

Povrchovd dprava

Povrchovd tprava
ovlddaciho panelu

Logo

Logo position

Sokl

Barva varné desky
Typ stojantl na nddobi

Typ nastaveni ovlddani

Programy/funkce

Pocet funkci vaFeni
Tradiéni funkce vafeni

Staticky

ECO| Eco

22| Ventildtorovy gril (velky)

Satén

Nerezovd ocel s ochranou
proti otisklm prstl
Assembled st/steel

Facia below the oven
Ano

Nerezovd ocel

Litina

Ovlddaci knofliky

Maly gril

Zdklad

fi= | S ventildtorem

Ovlddaci knofliky
Barva ovlddacich prvki
Pocet ovlddacich prvki
Serigraphy colour
Displej

Dvirka

Typ skla

Rukojet’

Barva rukojeti
Odklddaci p¥ihradka
Stopa

2

Smeg Classic
Nerezovd ocel

8

Black

Dotyk

Se 2 vodorovnymi pdsy
Eclipse

Smeg Classic
KartdCovand nerezovd ocel
Dvitka

Stfibrnd

Circulaire

*| Velky gril

& | Spodni &dst s ventildtorem
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Dalsi funkce

'353 Rozmrazovdni

o

V. v

Funkce cisténi

\/"| Parni Cisténi

Technické vlastnosti varné desky

Celkovy pocet varnych zén 6
Pfedni levd - Plyn — 2 ultrarychly (dudlini) - 4.20 kW
Zadnilevd - Plyn — pomocny - 1.00 kW

Pfedni stfedovd - Plyn — pomocny - 1.00 kW
Zadni stfedovd - Plyn — polorychly - 1.80 kW
Pfedni pravd - Plyn — polorychly - 1.80 kW

Zadni pravd - Plyn - rychly -

Typ plynovych hoFdk
Automatické
elektronické zapalovdni

Hlavni technické vlastnosti trouby

3.00 kW
Standardni
Ano

H & 2

Pocet svétel

Cislo ventildtoru
Cisty objem vnitiniho
prostoru

Hruby objem, 1. vnit¥ni
prostor

Materidl vnitini asti
Pocet polic

Typ polic

Typ osvétleni

Vykon osvétleni
Nastaveni doby vafeni

Osvétleni pFi otevienych
dvitkdch trouby

Otevirdni dvirek

Vyjimatelna dviika
Specidlné upravend
vnitFni ¢4st sklenénych
dvifek

2
2
1151

1291

Smalt Ever Clean
5

Kovové police
Halogenova

40 W

Start a stop

Ano

Dvitka dol(

Ano
Ano

Moznosti hlavni trouby

Plynové pojistné ventily Ano

Vicka hoFdku

Vyjimatelnd vnitini
dviika

Celkovy pocet dvefnich
skel

Pocet termoreflexnich
skel dvefi

Bezpecnostni termostat
Chladici systém

Rozméry pouzitelného
vnitfniho prostoru (V x S
x H)

Ivll’zenl’teploty

Nizsi vykon topného
cldnku

Horni topny ddnek -
vykon

Grilovaci prvek

Velky gril — vykon
Kruhovy topny cldnek -
vykon

Typ grilu

Matnd Cernd smaltovand

Ano

Ano
Tecna
371x724x418 mm

Elektromechanické

1700 W

1200 W

1700 W
2900 W
2x 1550 W

Elektfina
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Casovacd

Akusticky alarm konce

vafeni

PFisluSenstvi v cené pro hlavni troubu a varnou desku

Drzdk litinové Wok

pdnve
Stojan Moka

Stojan se zadnim a

boénim dorazem

20 mm hluboky plech

Elektrické pFipojeni

Jmenovity vykon

elektrického pFipojeni

Stdvajici
Napéti

Typ instalovaného

elektrického kabelu

220-240V
Ano, jednofdzové

Minimdlni teplota
Maximdlni teplota

40 mm hluboky plech
Grilovaci mFizka
Sonda na maso

Power supply cable
length

Frekvence
Terminal block

50 °C
260 °C

=R

120 cm

50/60 Hz
3 poles
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Not included accessories

N

AIRFRY9

Stojan teplovzdusné fritézy AIRFRY.
IdedIni pro nahrazeni tradi¢niho smazeni
v troubé, ale s mensim mnoZstvim kalorii
a tuku. UmoZnuje rychlou a jednoduchou
pfipravu pokrmd, jako jsou hranolky,
smaZend zelenina a ryby, a zajist'uje
dokonalé propeceni a kfupavost.

SFLK1
Détskd pojistka

PRTX

2druvzdorn)'/ kdmen na pizzu s Uchyty.
P=35 cm Neni vhodné pro mikrovinné
trouby. Vhodny pro plynové trouby,
poklddd se na rost.

PPR9

2druvzdorn)'/ kdmen na pizzu bez
rukojeti. Kdmen ve tvaru Ctverce: D64 x
V2,3 x H37,5 cm Vhodny i pro plynové
trouby, poklddd se na rost.

KITH900CPF9

Podstavec, 90 cm, tfi strany, Cerny,
vhodny pro spordky CPF9 Portofino

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly
suitable for meats and cheeses. The
smooth side for fish, seafood and
vegetables.

PALPZ

Lopata na pizzu se sklopnou rukojetf
Sitka: 315 mm délka: 325 mm

SMOLD

Sada 7 silikonovych forem na zmrzliny,
nanuky, pralinky, zmrzliny nebo porce
jidla. Pouzitelné od -60 °C do +230 °C

LV

KITH95CPF9

Sada pro prodlouzZeni vysky (950 mm),
vhodnd pro spordky Portofino

GTP

**Cdstecné extrahovatelnd
teleskopickd voditka (1 droven)**
Extrakce: 300 mm Materidl: leSténd
nerezovd ocel AISI 430

BGTR9

Litinovy grilovaci plech vhodny pro
spordky 90 cm Victoria, 60 a 90 cm
Master a Sinfonia

KITPBX
Nozky pro redukci vysky (850 mm)

BBQ9

KITC9X9-1

Ochrana proti postfikdni zdi, 90 x 75
cm, nerezovd ocel, vhodnd pro
spordky Portofino, Master a Sinfonia

GTT

**Zcela extrahovatelnd teleskopickd
voditka (1 droven)** Extrakce: 433 mm
Materidl: leSténd nerezovd ocel AlSI
430
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Symbols glossary (TT)

Nl
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A: Susici vykon vyrobku méfeny od A+++ do D/G v
zdvislosti na skupiné vyrobkd

Instalace ve sloupci: Instalace ve sloupci

Je-li pfepinac na tomto symbolu, neni mozny
ohfev, i kdyZ je termostat zapnuty.

Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
peci Smeg md specidlni antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrZovat interiér Cisty snizenim mnoZstvi{
pfilnuté mastnoty z vareni.

Circogas: V plynovych troubdch ventildtor
distribuuje teplo rychle a rovnomérné po celém
prostoru trouby, ¢imZ se zabrdni pfenosu chuti pfi
souCasném vareni nékolika rliznych pokrm. V
elektrickych troubdch tato kombinace rychleji
dokoncuje vareni jidel, kterd jsou hotovd na
povrchu, ale vyZaduji delSi vafeni uvnitf bez
dalSiho gratinovdni.

Pouze horni a dolni topny Cldnek: tradi¢ni zplsob
vareni nejvhodnéjsi pro jednotlivd jidla umisténd
uprostted trouby. Horn{ ¢dst trouby bude vzdy
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb
atd.

Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového
topného Cldnku kolem néj poskytuje zplsob vafeni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod,
vCetné nepotfebného pfedehfivdni, pokud je doba
vafeni delSi nez 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vafeni rliznych jidel najednou, méné energie a
kratSi doby vareni. Dobré pro vSechny druhy jidla.

E

N

ECO

Pevné litinové stojany: pro maximdlni stabilitu a
pevnost.

Systém chlazeni vzduchem: pro zajisténi
bezpelnych teplot povrchu.

Dvitka s trojitym sklem: Pocet skel dvifek.

Nerezovd ocel odolnd proti otisklim prstd: Diky
nerezové oceli odolné proti otisklim prstl vypadd
nerezovd ocel jako novd.

Ventildtor s hornimi a dolnimi topnymi Cldnky:
Cilem prvkll v kombinaci s ventildtorem je zajistit
rovnomérnéjsi teplo, coz je podobny zplsob jako u
konvekCniho vareni, takze je zapotfebi pfedehfev.
Nejvhodnéjsi pro jidla vyZadujici pomalé vafeni.

Pouze spodni topny Cldnek: Tato funkce je idedlIni
pro jidla, kterd vyZaduji zvySenou zdkladni
teplotu bez gratinovdni, napf. pecivo, pizzu.
Vhodné také pro pomalé varfeni duSeného masa a
jidel vafenych v kastrolech.

EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného Cldnku je vhodnd zejména pro vafeni
malych mnoZstvi jidla.

«*™|  Grilovaci topny ¢ldnek: Pouziti grilu pfindsi Polovicni gril: Pro rychlé vafeni a gratinovdni jidla.
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a NejlepSich vysledkd Ize dosdhnout pouzitim horni
malych porcfi, zejména v kombinaci s Rotisserie police pro malé porce, spodni police pro vétsi
(je-li to mozné). Také idedlIni pro pfipravu klobds porce, jako jsou kotlety nebo klobdsy. U
a slaniny. polovitniho grilu se teplo generuje pouze ve

stfedu Cldnku, takZe je idedIni pro mensi mnoZstvi.

.?‘;5 Ventildtor s grilovacim topnym ¢ldnkem: '30 Plynové trouby nabizeji okamzZitou regulaci
Ventildtor sniZuje intenzivni teplo z grilu, teploty, zkrdceni doby vafeni a moznost peleni
poskytuje vynikajici zplsob grilovdni rliznych pfi mnohem nizSich teplotdch neZ elektrické
potravin, kotlet, steakd, klobds atd., ¢imZ zajist'uje trouby.
rovnomérné gratinovdni a distribuci tepla, aniZ by
jidlo vyschlo. Dvé nejvyssi irovné doporucené k
pouZiti a spodni ¢dst trouby mohou byt pouZity k
udrzenijidel v teple, a zdroven jsou vynikajicim
zafizenim pfi vafeni grilované snidané. Polovi¢ni
gril (pouze stfedni porce) je idedIni pro malé
mnozstvi jidla.
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u

Celosklenéné vnitfni dvitka: Celosklenéné vnitfni ﬂ:; Sklo vnitfnich dvifek: Ize vyjmout nékolika
dvifka, jeden rovny povrch, ktery se snadno =2l rychlymi pohyby pro distént.
udrZuje Cisty.

s Bocni svétla: Dvé protilehld bocni svétla zvySuji ﬁ‘f Automatické otevirdni: nékteré modely maji
- viditelnost uvnitf trouby. automatické otevirdni dvifek po dokoncenf cyklu,
coZ je idedIni feSeni pro kuchyfiské jednotky bez
rukojeti, protoZe neni nutnd Zadnd rukojet’. Z
bezpeclnostnich dlvodl se dvitka automaticky
zamykaji, kdyZ je zafizeni pouZivdno, aby nedoSlo
k jejich neimysinému otevieni.
.5:| Vnitini prostor trouby md 5 rlizné drovné vareni. ur| Ultra rychlé hofdky: Vykonné ultra rychlé hofdky
L nabizeji vykon az 5 kW.
V‘—‘ Parnf Cisténi: jednoduchd funkce Cisténi pomoci Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
pdry k uvolnéni usazenin ve vnitfnim prostoru troubé v litrech.
trouby.
DGl ... @ Ovldddni knofliky
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Benefit (TT)

Skutecnd konvekce

Nejlepsi vykony vateni/peCeni zaruCuje vétrané cirkulacni proudéni

Vice ventildtor{ a topnych téles zajisti dokonalé aerodynamické proudéni tepla, které umoziiuje rovnomérné a
rychlejsi vaFeni/peceni uvnitf komory.

Gas hob

Gas provides permanent control of the heat source and the temperature change is immediate

Equipped with a thermocouple, the gas supply is cut off if the flame is extinguished for greater safety.

Parni ¢isténi
Napusténim vody do dilku na dné komory se generuje pdra, kterd zmékCuje usazeniny a usnadnuje jejich odstranén{

Napusténim vody do ddlku na dné komory se generuje pdra, kterd zmékCuje usazeniny a usnadfiuje jejich odstranéni.

7

Dotykové ovladani

Snadné a intuitivni nastaveni Casovace pomoci jednoho dotyku
Izotermickda komora

Nejlepsi vykon vafeni/peleni pfi nejvyssi energetické ucinnosti
Dvojitd turbina

Trouba je vybavena dvéma ventildtory a dvéma kruhovymi topnymi télesy, které umoZziuji vafeni/peleni s rotujicim
ohfevem

Tangencidini chlazeni

Novy chladici systém s tangencidlnim ventildtorem a proudénim vzduchu od dvefi ke splashback sténé
Vicetdroviové halogenové osvétleni

Vnitfni halogenové osvétleni na rliznych drovnich zarucuje vynikajici viditelnost

Nastavitelnd vyska

Varnd deska v jedné roviné s pracovni plochou diky nastavitelnym nozZi¢kdm

Odnimatelné vnitini sklo

Vnittni skla dvefi jsou snadno odnimatelnd pro kompletni Cisténi

Viceuroviové vareni/peceni

Nékolik drovni pfipravy pokrmd umozriuje maximdini flexibilitu pouZiti
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Studené dvefre

PFi jakékoli funkci je vnéjsi sklo dvefi studené, takZe nehrozi nebezpedi popdleni
Fritovdni vzduchem (AIRFRY volitelné pFisluSenstvi)

ViV oy

Lehdi a chutnéjsi jidlo diky airfry - koSiku na fritovdni vzduchem (volitelné ptisluSenstvi)

BBQ (volitelné pFisluSenstvi)

Grilovdni pfimo v troubé s oboustrannym grilem (volitelné pfisluSenstvi BBQ)

Kdmen na pizzu (volitelné pFislusenstvi)

Peleni se Zdruvzdornym kamenem pro mékkou a kfupavou pizzu a kynuté vyrobky (volitelné pfFisluSenstvi STONE)

Odklddaci pFihrddka

Vice mista diky spodni pfihrddce, kterd je idedIni pro uloZeni pfisluSenstvi nebo kuchyriského nddini
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