
Ca tég or ieCa tég or ie Ustensiles de cuisine

Fa mil leFa mil le Ustensiles de cuisson

T y p eT y p e Faitouts

VersionVersion WW

Cod e EA NCod e EA N 8017709296643

Esthét iq ueEsthét iq ue Années 50

CouleurCouleur Crème

Finit ionFinit ion Mat

M a tér ia u d u corp sM a tér ia u d u corp s Aluminium forgé à froid

Rev êtement  inte rneRev êtement  inte rne Anti-adhésif en PFTE

Couleur inte rneCouleur inte rne Noir

Couleur  d u fondCouleur d u fond Inox

M a tér ia u d e  la  b a seM a tér ia u d e  la  b a se Inox

Finit ion d u b ordFinit ion d u b ord Rectifié

T y p e  d e  p oig née(s)T y p e  d e  p oig née(s) Poignées latérales

Couleur d es p oig née(s)Couleur  d es p oig née(s) Inox

M a tér ia u d es p oig née(s)M a tér ia u d es p oig née(s) Inox AISI304

Finit ion d es p oig née(s)Finit ion d es p oig née(s) Brillant

Couleur  d u couv erc leCouleur d u couv erc le Transparent

M a tér ia u d u couv erc leM a tér ia u d u couv erc le Verre trempé avec bord en
inox

Forme d u couv erc leForme d u couv erc le Plat

T rou d 'a éra t ion d uT rou d 'a éra t ion d u
couv erc lecouv erc le

Oui

Couleur  d e  la  Couleur  d e  la  a nsea nse Inox

M a tér ia u d e  la  a nseM a tér ia u d e  la  a nse Inox

Finit ion A nseFinit ion A nse Brillant

D ia mètreDia mètre 24 cm

Fix a t ion p oig née(s)Fix a t ion p oig née(s) Oui

A utres d ia mètresA utres d ia mètres
d isp onib lesd isp onib les

24, 26 cm

Dia mètre  d e  conta ct  d uDia mètre  d e  conta ct  d u
d essousd essous

170 mm

VolumeVolume 4.6 l

Ép a isseur d e  la  b a seÉp a isseur d e  la  b a se 4.5 mm

Nomb re  d e  couchesNomb re  d e  couches
a nt i-a d hésiv esa nt i-a d hésiv es

3

Fix a t ion p oig née(s)Fix a t ion p oig née(s) Rivetée

Surfa ces d e  cuissonSurfa ces d e  cuisson
comp a t ib lescomp a t ib les

Induction, Gaz,
Vitrocéramique, Electrique

U t i l isa b le  a u fourU t i l isa b le  a u four Jusqu'à 250°C/480°F

La v a b le  a u la v e-La v a b le  a u la v e-
v a isse l lev a isse l le

Oui

Couv erc le  la v a b le  a uCouv erc le  la v a b le  a u
la v e-v a isse l lela v e-v a isse l le

Oui

Sa ns méta ux  lourd sSa ns méta ux  lourd s Oui

Sa ns nicke lSa ns nicke l Oui

CKFC2411CRMCKFC2411CRM

EsthétiqueEsthétique

TechnologieTechnologie

Accessoires inclusAccessoires inclus
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Couv erc leCouv erc le

Poid s netPoid s net 2,760 kg

La rg eur d u p rod uitLa rg eur d u p rod uit 358 mm

Poid s b rutPoid s b rut 3,250 kg

Ha uteur d u p rod uitHa uteur d u p rod uit 134 mm

Profond eur d u p rod uitProfond eur d u p rod uit 254 mm

Ha uteur d u p rod uit  a v ecHa uteur d u p rod uit  a v ec
couv erc lecouv erc le

182 mm

La rg eur d e  l 'emb a lla g eLa rg eur d e  l 'emb a lla g e
second a iresecond a ire

415 mm

Profond eur d eProfond eur d e
l 'emb a lla g e  second a irel 'emb a lla g e  second a ire

320 mm

Ha uteur d e  l 'emb a lla g eHa uteur d e  l 'emb a lla g e
second a iresecond a ire

175 mm

Dimensions d u p rod uitD imensions d u p rod uit
(mm)(mm)

134x358x254 mm

Dimensions d u p rod uitD imensions d u p rod uit
emb a llé  (mm)emb a llé  (mm)

175x415x320 mm

Informations logistiquesInformations logistiques
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Durée de vie prolongée : le revêtement antiadhésif est résistant à l'abrasion et convient à une utilisation quotidienne
pour une cuisine polyvalente et saine 

Les poignées en acier inox ont une forme large et ergonomique qui permet de saisir l'article confortablement et en
toute sécurité 

Convient à tous les plans de cuisson et à tous les fours jusqu'à 250°C 

Base radiante brevetée pour une distribution optimale de la chaleur 

Available sizes: 24 cm 
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