
Ca teg or iaCa teg or ia Utensílios de cozinha

Fa míl iaFa míl ia Utensílios de cozinha

T ip oT ip o Panelas profundas

Versã o d o p a ísVersã o d o p a ís WW

EA N cod eEA N cod e 8017709296551

A esthet icA esthet ic Estilo anos ‘50

ColourColour Red

A ca b a mentoA ca b a mento Opaco

M a ter ia l  d o corp oM a ter ia l  d o corp o Alumínio forjado a frio

Rev est imento inte rnoRev est imento inte rno PTFE antiaderente

Cor inte rnaCor inte rna Preto

Cor d a  p la ca  infe r iorCor d a  p la ca  infe r ior Aço inoxidável

M a ter ia l  d a  p la caM a ter ia l  d a  p la ca
infer iorinfe r ior

Aço inoxidável

A ca b a mento d o a ne lA ca b a mento d o a ne l Retificação

T ip o d e  a lça (s)T ip o d e  a lça (s) Alças laterais

Cor d o(s) ca b o(s)Cor d o(s) ca b o(s) Aço inoxidável

M a ter ia l  d o(s) p unho(s)M a ter ia l  d o(s) p unho(s) Aço inoxidável AISI304

A ca b a mento d a (s)A ca b a mento d a (s)
a lça (s)a lça (s)

Polido

Cor d a  ta mp aCor d a  ta mp a Transparente

M a ter ia l  d a  ta mp aM a ter ia l  d a  ta mp a Vidro temperado com aro
em aço inoxidável

Forma  d a  ta mp aForma  d a  ta mp a Plana

Orifíc io d e  v ent i la çã o d aOrifíc io d e  v ent i la çã o d a
ta mp ata mp a

Sim

Cor d o b otã oCor d o b otã o Aço inox

M a ter ia l  d o b otã oM a ter ia l  d o b otã o Aço inoxidável

A ca b a mento d o b otã oA ca b a mento d o b otã o Polido

Diâ metroDiâ metro 28 cm

A p lica çã o d a (s) a lça (s)A p lica çã o d a (s) a lça (s) Sim

A v a ila b le  d ia metersA v a ila b le  d ia meters 28 cm

Diâ metro d o fund o d oDiâ metro d o fund o d o
conta toconta to

214 mm

VolumeVolume 3,7 l

Esp essura  d a  b a seEsp essura  d a  b a se 4,5 mm

Número d e  ca ma d a sNúmero d e  ca ma d a s
a nt ia d erentesa nt ia d erentes

3

A p lica çã o d a (s) a lça (s)A p lica çã o d a (s) a lça (s) Rebites

Comp a t ib le  cookingComp a t ib le  cooking
surfa cessurfa ces

Induction, Gas, Ceramic,
Electric

Pod e  ir  a o fornoPod e  ir  a o forno Até 250°C/480°F

Pod e  ser  la v a d o naPod e  ser  la v a d o na
má q uina  la v a -louçamá q uina  la v a -louça

Sim

Esp essura  d a  cha p a  d eEsp essura  d a  cha p a  d e
a ço inox id á v e la ço inox id á v e l

0,5 mm

T a mp a  a d eq ua d a  p a raT a mp a  a d eq ua d a  p a ra
la v a g em na  má q uinala v a g em na  má q uina
la v a -louçala v a -louça

Sim

Liv re  d e  meta is  p esa d osL iv re  d e  meta is  p esa d os Sim

Sem nicke l .Sem nicke l . Sim

CKFD2811RDMCKFD2811RDM

AestheticsAesthetics

Technical FeaturesTechnical Features
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Net  w e ig htNet  w e ig ht 2.860 kg

W id thW id th 398 mm

G ross w e ig ht  (kg )G ross w e ig ht  (kg ) 3.400 kg

Heig htHe ig ht 85 mm

Dep thDep th 294 mm

Pa cka g ed  w id thPa cka g ed  w id th 458 mm

Pa cka g ed  d ep thPa cka g ed  d ep th 360 mm

Pa cka g ed  he ig htPa cka g ed  he ig ht 128 mm

Dimensions of theDimensions of the
p rod uctp rod uct

85x398x294 mm

Dimensions of theDimensions of the
p a cka g ed  p rod uctp a cka g ed  p rod uct

128x458x360 mm

Logistic InformationLogistic Information

27/07/2025SMEG SPA



Benefit (TT)Benefit (TT)

Lasts for longer: the non-stick coating is abrasion-resistant and suitable for daily use for versatile and healthy
cooking 

Stainless steel handles with a wide and ergonomic shape that allow to grip the item comfortably and safely 

Suitable for all cooktops and oven use up to 250° 

Patented radiant bottom for optimal heat distribution. 

Available size: 28 cm 
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