
Fa mil leFa mil le Machine à café

T y p eT y p e Automatique

Ca tég or ieCa tég or ie 45 cm compact

Esthét iq ueEsthét iq ue Linéa

CouleurCouleur Noir

Sér ieSér ie 2

Log oLog o Sérigraphié

A fficheurA fficheur TFT en couleur tactile

Nomb re  d e  la ng uesNomb re  d e  la ng ues
d isp onib le  sur  l 'a fficheurd isp onib le  sur  l 'a fficheur

17

La ng ues d isp onib les surLa ng ues d isp onib les sur
a fficheura fficheur

IT, GB, FR, NL, SP, PT, SWE,
RU, DE, DK, PL, NO, FI, TR,
ET, KK, UK

T y p e  d e  comma nd esT y p e  d e  comma nd es Commandes tactiles

Nomb re  b oissonsNomb re  b oissons

Fonct ion ca fé  s imp leFonct ion ca fé  s imp le

Fonct ion ca fé  d oub leFonct ion ca fé  d oub le

Fonct ion p ré-cha uffa g e  infuseurFonct ion p ré-cha uffa g e  infuseur Oui

Fonct ion a utoma t iq ue  Ca p p uccinoFonct ion a utoma t iq ue  Ca p p uccino Oui

Fonct ion ea u cha ud e  p our thé  ou b oissons cha ud esFonct ion ea u cha ud e  p our thé  ou b oissons cha ud es

Op t ion ca fé  mouluOp t ion ca fé  moulu

Intensité  d u ca fé  rég la b leIntensité  d u ca fé  rég la b le

Long ueur d u ca fé  rég la b leLong ueur d u ca fé  rég la b le
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Intensité  d e  la  mousse  d u ca p p uccino rég la b leIntensité  d e  la  mousse  d u ca p p uccino rég la b le

Prog ra mma t ion d e  l 'a l luma g e a utoma t iq ueProg ra mma t ion d e  l 'a l luma g e a utoma t iq ue

Rinça g e  a utoma t iq ueRinça g e  a utoma t iq ue

Déta rt ra g e  a utoma t iq ueDéta rt ra g e  a utoma t iq ue

T emp éra ture  d u ca fé  rég la b leT emp éra ture  d u ca fé  rég la b le

M oulin à  ca fé  rég la b leM oulin à  ca fé  rég la b le

Dureté  d e  l 'ea u p rog ra mma b leDureté  d e  l 'ea u p rog ra mma b le Oui

Ind ica teur a b sence  d 'ea uInd ica teur a b sence  d 'ea u Oui

Sécur ité  enfa nts ,  v erroui l la g e  p orteSécur ité  enfa nts ,  v erroui l la g e  p orte Oui

M od e  DémoM od e Démo Oui

Réserv oir  à  ca fé  enRéserv oir  à  ca fé  en
g ra insg ra ins

Oui

Réserv oir  à  ca fé  mouluRéserv oir  à  ca fé  moulu Oui

Réserv oir  d 'ea uRéserv oir  d 'ea u
a mov ib lea mov ib le

Oui

Ba c p our ma rc d e  ca féBa c p our ma rc d e  ca fé
a mov ib lea mov ib le

Oui (14 simple, 7 double)

Percola teur rég la b le  enPercola teur rég la b le  en
ha uteurha uteur

Oui, 85-142 mm

Buse  à  v a p eurBuse  à  v a p eur Oui

Ba c d e  récup éra t ionBa c d e  récup éra t ion Oui

Ca ra fe  à  la it  a mov ib leCa ra fe  à  la it  a mov ib le Oui

Ca ra fe  thermiq ueCa ra fe  thermiq ue Oui

Rep ose  ta ssesRep ose  ta sses Oui, chauffé

Sy stème d e  récha uffa g eSy stème d e  récha uffa g e Thermoblock + Boiler

M oulin à  ca féM oulin à  ca fé Conique en inox

Pression d e  la  p omp ePression d e  la  p omp e 15 bar

Ca p a cité  d u réserv oirCa p a cité  d u réserv oir
d 'ea ud 'ea u

2.50 l

Ca p a cité  d u réserv oir  àCa p a cité  d u réserv oir  à
ca fé  en g ra insca fé  en g ra ins

350 g

T y p e  d e  lumièreT y p e  d e  lumière LED

LumièresLumières 4

Insta l la t ionInsta l la t ion Sur rails télescopiques avec
fermeture douce

Puissa nce  nomina lePuissa nce  nomina le 1350 W

IntensitéIntensité 5.6 A

T ensionT ension 220-240 V

Fréq uenceFréq uence 50-60 Hz

Long ueur d u câ b leLong ueur d u câ b le
d 'a l imenta t iond 'a l imenta t ion

180 cm

La rg eur d u p rod uitLa rg eur d u p rod uit 595 mm

Profond eur d u p rod uitProfond eur d u p rod uit 470 mm

Ha uteur d u p rod uitHa uteur d u p rod uit 455 mm

TechnologieTechnologie

     

Raccordement électriqueRaccordement électrique

Informations logistiquesInformations logistiques
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Accessoires CompatiblesAccessoires Compatibles

KIT CA BLE9 0 U KKIT CA BLE9 0 U K

Câble avec connecteur IEC et prise UK

22/05/2025SMEG SPA



Symbols glossarySymbols glossary

Rinçage : Pour préchauffer l'infuseur et obtenir
des boissons chaudes immédiatement.

Heure de mise sous tension : Cette option vous
permet de programmer l'heure de mise sous
tension de la machine, de sorte qu'elle soit prête
à l'emploi déjà à la température souhaitée et au
moment souhaité.

Température d'infusion entre 88 et 96°C. Température du café réglable sur trois niveaux
pour déguster le café à la température désirée.

Buse à vapeur semi-professionnel avec système
de chauffage dédié. Permet de créer à la maison
des boissons telles que chocolat chaud, punch,
bombardino, vin chaud.

Types de café pouvant être préparés :
Ristretto/Court, Normal, Long

La fonction café double vous permet de préparer
deux cafés simultanément.

Grains de café : La machine utilise du café en
grains, avec un degré de mouture réglable.

Repose tasses intégré dans la machine et
chauffé.

Détartrage : La fonction de détartrage est
essentielle pour éliminer les dépôts excessifs
dans le réservoir et permettre au produit de
fonctionner parfaitement. La nécessité d'effectuer
cette opération est indiquée par le produit lui-
même.

Approche frontale : vous pouvez atteindre
n'importe quel point de la machine et extraire
n'importe quel composant avec une seule main.

Température de la mousse de lait à 60 °C.

Moulin à café conique en acier inox. Café moulu : Vous pouvez utiliser du café moulu.

45 cm : Les fours compacts, d'une hauteur de
seulement 40 cm, sont la solution capable de
répondre aux exigences fonctionnelles dans des
espaces à hauteur réduite. Disponibles en
plusieurs types et avec différentes esthétiques, ils
offrent plus d'options dans l'équipement de la
cuisine.

Eau chaude : Cette fonction vous permet de
fournir de l'eau chaude pour préparer du thé, des
tisanes et d'autres boissons.

Intensité du café réglable sur 5 niveaux. Cette
fonction permet de modifier la quantité de grains
moulus pour chaque cycle de préparation du café.

Longueur du café réglable à 5 niveaux : expresso,
normal, long, extra long et américain.

Moulin à café réglable sur 13 niveaux. La machine vous permet de créer plein de
boissons différentes : expresso, café simple, café
long, café double, macchiato, américain,
cappuccino, latte macchiato, latte chaud, flat
white, eau chaude pour thé et autres boissons.

L'intensité de la mousse du cappuccino peut être
réglée à l'aide de la manette de la carafe
thermique.

Carafe thermique en acier inox. Vous permet de
garder votre lait frais plus longtemps. Dotée d'un
système autonettoyant et d'un bouton
permettant de régler la quantité de mousse de
lait, elle peut être lavée au lave-vaisselle.
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Commandes sensitives : Les commandes tactiles
faciles à utiliser permettent de programmer
l'appareil par simple pression sur un bouton.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

T FT  T ouch D isp la yT FT  T ouch D isp la y

Intuitive and practical full-touch display for easy navigation through options and quick selection of your desired
beverage 

Fa v or ites Funct ionFa v or ites Funct ion

‘Favorites’ function to save and recreate preferred drinks with a single touch, customizing intensity and quantity 

Coffee  comp a t ib i l i tyCoffee  comp a t ib i l i ty

Compatible with both coffee beans and ground coffee, ideal for switching between blends, including decaf 

Sta inless stee l  conica l g r ind erSta inless stee l  conica l g r ind er

Stainless steel conical grinder with 13 adjustable levels for uniform grinding that preserves the full aroma 

T hermob lock hea t ing  sy stemT hermob lock hea t ing  sy stem

Increased speed of machine preparation and precise control of the water temperature for coffee brewing, thanks to a
thermoblock heating system 

1 3  b ev era g es1 3  b ev era g es

13 different beverages with just three ingredients - coffee, milk, and water - for a varied and always perfect
experience 

Ea sy  c lea ningEa sy  c lea ning

Front-accessible components for effortless cleaning and maintenance 
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