
Fa míl iaFa míl ia Máquina de café

T ip oT ip o Automática

Ca teg or iaCa teg or ia Compacta 45 cm

Desig nDesig n Classica

CorCor Aço inox

A ca b a mentosA ca b a mentos Antidedadas

T ip o d e  a ço inoxT ip o d e  a ço inox Escovado

T ip o d e  v id roT ip o d e  v id ro Preto Eclipse

Log ót ip oLog ót ip o Logótipo embutido

Disp la yDisp la y TFT 4,3'' soft touch e a
cores

Número d e  id ioma sNúmero d e  id ioma s
d isp onív e isd isp onív e is

17

Id ioma s d isp onív e is  noId ioma s d isp onív e is  no
d isp la yd isp la y

IT, GB, FR, NL, SP, PT, SWE,
RU, DE, DK, PL, NO, FI, TR,
ET, KK, UK

Coma nd osComa nd os Comandos Touch Control

N° d e  coma nd osN° d e  coma nd os 2

Desig n d os coma nd osDesig n d os coma nd os Comandos série Classica

Cor d os coma nd osCor d os coma nd os Inox

N° d e  b eb id a sN° d e  b eb id a s

Funçã o 1  ca fé  norma lFunçã o 1  ca fé  norma l

Funçã o ca fé  d up loFunçã o ca fé  d up lo

Funçã o d e  p ré  a q uecimentoFunçã o d e  p ré  a q uecimento Sim

Funçã o a utomá t ica  p a ra  Ca p p uccinoFunçã o a utomá t ica  p a ra  Ca p p uccino Sim

Funçã o á g ua  q uente  p a ra  chá s e  outra s b eb id a sFunçã o á g ua  q uente  p a ra  chá s e  outra s b eb id a s

CMS4303XCMS4303X

DesignDesign

ComandosComandos

Programa/ FunçõesPrograma/ Funções
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Op çã o d e  ca fé  moíd oOp çã o d e  ca fé  moíd o

Intensid a d e  d o ca fé  reg ulá v e lIntensid a d e  d o ca fé  reg ulá v e l

Definiçã o d a  a ltura  d o ca féDefiniçã o d a  a ltura  d o ca fé

Esp uma  d o ca p p uccino reg ulá v e lEsp uma  d o ca p p uccino reg ulá v e l

Prog ra ma çã o p a ra  l ig a r  em horá r io p ré-d efinid oProg ra ma çã o p a ra  l ig a r  em horá r io p ré-d efinid o

La v a g em a utomá t icaLa v a g em a utomá t ica

Desca lc ifica çã o a utomá t icaDesca lc ifica çã o a utomá t ica

T emp era tura  d o ca fé  reg ulá v e lT emp era tura  d o ca fé  reg ulá v e l

M oinho d o ca fé  reg ulá v e lM oinho d o ca fé  reg ulá v e l

Prog ra ma çã o d a  d ureza  d a  á g uaProg ra ma çã o d a  d ureza  d a  á g ua Sim

A v iso d e  fa lta  d e  á g ua  no d ep ósitoA v iso d e  fa lta  d e  á g ua  no d ep ósito Sim

Bloq ue io d e  coma nd os p a ra  p roteçã o d e  cr ia nça sBloq ue io d e  coma nd os p a ra  p roteçã o d e  cr ia nça s Sim

M od o d emonstra çã oM od o d emonstra çã o Sim

Dep ósito p a ra  ca fé  emDep ósito p a ra  ca fé  em
g rã og rã o

Sim

Dep ósito p a ra  ca féDep ósito p a ra  ca fé
moíd omoíd o

Sim

Dep ósito d a  á g uaDep ósito d a  á g ua
remov ív e lremov ív e l

Sim

Dep ósito d e  b orra s d oDep ósito d e  b orra s d o
ca fé  remov ív e lca fé  remov ív e l

Para 14 cafés (7 duplos)

D isp ensa d or d e  ca féDisp ensa d or d e  ca fé
a justá v e l p a ra  chá v enaa justá v e l p a ra  chá v ena
long a  ou curtalong a  ou curta

Sim, 85-142 mm

Disp ensa d or d e  v a p orDisp ensa d or d e  v a p or
p a ra  ca p p uccinop a ra  ca p p uccino

Sim

T a b ule iro d e  recolha  d eT a b ule iro d e  recolha  d e
g ota sg ota s

Sim

Ja rro p a ra  o le iteJa rro p a ra  o le ite
remov ív e lremov ív e l

Sim

G a rra fa  té rmicaG a rra fa  té rmica Sim, 0,5 L, em aço inox com
sistema autolimpeza

Pra te le ira s p a raPra te le ira s p a ra
chá v ena schá v ena s

Sim, aquecidas

Sistema  d e  a q uecimentoSistema  d e  a q uecimento Termobloco + Vapor

M oinhoM oinho Semiprofissional, cónico e
em aço inox

Pressã o d a  b omb a  d ePressã o d a  b omb a  d e
á g uaá g ua

15 bar

Ca p a cid a d e  d o d ep ósitoCa p a cid a d e  d o d ep ósito
d e  á g uad e  á g ua

2.50 l

Ca p a cid a d e  d o d ep ósitoCa p a cid a d e  d o d ep ósito
d o g rã od o g rã o

350 g

T ip o d e  i lumina çã oT ip o d e  i lumina çã o LEDs

Ilumina çã oIlumina çã o 4

Insta la çã oInsta la çã o Guias telescópicas soft
close

A cesso fronta lA cesso fronta l Sim

Potência  e lé t r icaPotência  e lé t r ica
nomina lnomina l

1350 W

Corrente  (A mp eres)Corrente  (A mp eres) 5,6 A

T ensã o (Volts)T ensã o (Volts) 220-240 V

Freq uência  (Hz)Freq uência  (Hz) 50-60 Hz

Comp rimento d o ca b oComp rimento d o ca b o
d e  a l imenta çã od e  a l imenta çã o

180 cm

Especificações técnicasEspecificações técnicas

      

Ligação elétricaLigação elétrica
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La rg uraLa rg ura 595 mm

Profund id a d e  (mm)Profund id a d e  (mm) 470 mm

A lturaA ltura 455 mm

Dados de logísticaDados de logística
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Acessórios CompatíveisAcessórios Compatíveis

KIT CA BLE9 0 U KKIT CA BLE9 0 U K
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Symbols glossarySymbols glossary

Enxaguamento automático com água quente
quando a máquina de café está ligada.

Ligação automática: é possível programar a
máquina para se ligar numa determinada hora.

Temperatura do café entre os 88ºC e os 96ºC Temperatura do café regulável até 3
temperaturas.

Vapor semiprofissional em que o aquecimento da
água se dá através de uma resistência dedicada.
Permite maior controlo da intensidade do vapor.

Tipos de café a servir: curto, normal, longo.

Possibilidade de tirar 2 expressos ao mesmo
tempo.

Grão de café: pode utilizar grão de café com a
possibilidade de ajustar o nível de moagem.

Tabuleiro para aquecer as chávenas. Descalcificação: a função de descalcificação é
indispensável para remover o calcário
acumulado no forno, de modo a permitir o uso
correto da sua função a vapor. O próprio forno
sinaliza quando há necessidade de executar esta
tarefa.

Aço inox à prova de dedadas, mantém o inox
com uma aparência sempre limpa.

Acesso frontal: é possível alcançar todos os
pontos da máquina e extrair qualquer
componente com a mão.

Temperatura da espuma de leite a 60ºC Moinho de café cónico em aço inoxidável

Café moído: a função permite usar café moído,
especialmente para facilitar a preparação do
descafeinado.

Altura do eletrodoméstico.

Água quente: esta função permite fornecer água
quente para chá, infusões e outras bebidas
quentes.

Intensidade de café ajustável em 5 níveis: esta
função permite ajustar a quantidade de grãos
moídos em qualquer ciclo de infusão.

Comprimento ajustável do café em cinco níveis:
expresso, normal, longo, extra longo e americano.

Moagem ajustável a 13 níveis

A máquina garante a criação de diferentes
bebidas: café expresso, café longo, 2 cafés
expresso, macchiato de café expresso,
americano, cappuccino, caffelatte, macchiato de
café com leite, leite quente, e água quente.

A espuma de leite é ajustável através do botão
da garrafa térmica.

Garrafa térmica em aço inoxidável: garante
manutenção de leite fresco durante mais tempo.
Equipada com um sistema de limpeza
automática e um botão para ajustar a espuma
do leite, pode ser lavada na máquina de lavar
louça.

Comandos Touch Control: os comandos podem
trabalhar por pressão de um display táctil.

06/07/2025SMEG SPA



Benefit (TT)Benefit (TT)

Disp la y  ful l-touchDisp la y  ful l-touch

Display full-touch, intuitivo e prático para uma navegação fácil pelas opções e uma seleção rápida da bebida
desejada 

Funçã o “Fa v or itos"Funçã o “Fa v or itos"

Função “Favoritos” para guardar e recriar as bebidas preferidas do utilizador, com um simples toque, personalizando
a intensidade e a quantidade 

Ca fé  comp a t ív e lCa fé  comp a t ív e l

Compatível com café em grão e café moído, ideal para alternar entre vários tipos de café, incluindo descafeinado 

M oinho cónico em a ço inox id á v e lM oinho cónico em a ço inox id á v e l

Moinho cónico em aço inoxidável com 13 níveis e com uma moagem uniforme que preserva todo o aroma 

Sistema  d e  a q uecimento te rmob locoSistema  d e  a q uecimento te rmob loco

Maior rapidez na preparação da máquina e controlo preciso da temperatura da água para a extração do café,
graças a um sistema de aquecimento termobloco 

1 3  b eb id a s 1 3  b eb id a s 

13 bebidas diferentes com apenas três ingredientes - café, leite e água - para uma experiência variada 

Fa ci l id a d e  d e  l imp ezaFa ci l id a d e  d e  l imp eza

Componentes de fácil acesso pela parte frontal da máquina de café, para uma limpeza e manutenção sem esforço 
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