
Prod uktka teg or ie     Cooking

Prod ukt fa mil ie     Kombi-Tisch-Backofen

Prod uktty p   Kombi-Tisch-Dampfbackofen

Version EU

EA N-Cod e   8017709333850

Ä sthet ik   50's Style

Ser ie  n. v.

Fa rb e   Schwarz

Ob erflä che   Hochglanz

Ä sthet ik   50s Style

Dekor/Sond erfa rb e    n. v.

Komb ina t ion    n. v.

Ob erflä che  G ehä use      Poliert

M a ter ia l  G erä te front       

Fa rb e  G erä te front     

Fa rb e  G ehä use      Schwarz

Ob erflä che  G erä te front     

M a ter ia l  d es G ehä uses         Kunststoff

M a ter ia l  T ür       Kunststoff

M a ter ia l  T ürfenster       Glas mit verchromtem
Kunststoffrahmen

Fa rb e  T ürfenster     Getönt

M a ter ia l  T ürg r iff         Aluminium

Fa rb e  T ürg r iff       Chrom-Hochglanz

Fa rb e  Drehkneb e l      Chrom-Hochglanz

M a ter ia l  Bed ienta sten        Kunststoff

Fa rb e  Bed ienta sten      Silber

M a ter ia l  Kla p p e  für        
W a sserta nk  

Kunststoff

Fa rb e  Kla p p e  für      
W a sserta nk  

Schwarz

M a ter ia l   
Prog ra mmb lend e  in    
Kla p p e  W a sserta nk      

Edelstahl

M a ter ia l  W a sserta nk         Kunststoff

Fa rb e  W a sserta nk       Transparent mit einer
mattierten Seite

M a ter ia l  G r iff      
W a sserta nk  

Kunststoff

Fa rb e  G r iff W a sserta nk         Grau

M a ter ia l  G ehä use        Kunststoff

Fa rb e  G erä tesocke l       Grau-Matt

Ob erflä che  G ehä use      Matt

M a ter ia l  rutschfeste    
Ste l lfüße 

Gummi

Log o  3D

Fa rb e  Netzka b e l       Grau

Dekor/Sond erfa rb e    n. v.

D isp la y   Ja

T y p  D isp la y       LCD-Farbdisplay

A nza hl Drehkneb e l     2

COF01BLEU

Ästhetik

Bedienelemente
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T y p  Bed iene lemente      Bedientasten, Drehknebel

A nza hl Bed ienta sten     2

ST A RT /ST OP-T a ste       Ja

SET -T a ste    Ja

G a rra umv olumen     30 l

A nza hl G a reb enen      3

T y p  Einschub schienen     Einhängerahmen verchromt

T emp era turreg e lung      Elektronisch

T emp era tur  min.     40 °C

T emp era tur  ma x .       230 °C

M a x .  T imer-Z e it        13 h (Nur reine
Dampffunktion), 5 h

T a nkfa ch Fr ischw a sser       0,8 l

T a nkfa ch Restw a sser      0,4 l

W a sserta nk a b nehmb a r        Ja

W a sserb efül lung     Manuell

M a ter ia l  G a rra um         Emailliert

A nza hl d er  Vent i la t ion       
(U mluft ) 

1

Le istung  Ob erhitze /G r i l l         900 W

Leistung  U nterhitze    700 W

A nza hl 
Innenb e leuchtung en  

1

T y p  Innenb e leuchtung      Halogen

G a rra umb eleuchtung   
b e i T üröffnung  

Ja

Innenb e leuchtung 
a usta uschb a r   

Ja

T y p  T üröffnung     Klapptür

A nza hl T ürv erg la sung en        3

Rutschfeste  Ste l l füße     Ja

Netzka b e l    Ja

A nza hl G a rfunkt ionen      10

M enü Kla ssisches G a ren     Ober-/Unterhitze, Umluft, Grill, Unterhitze+Umluft, Air-Fry,
Warmhalten, Auftauen

M enü Da mp fg a ren      Reines Dampfgaren (100%), kombinierte
Dampfunterstützung + Umluft, kombinierte
Dampfunterstützung + Umluft + Grill

Chef M enü  Fleisch und Geflügel, Fisch und Meeresfrüchte, Gemüse
und Beilagen, Kuchen und Desserts, Brot / Pizza und
Gebäck

M icrow a v e  funct ion     

A nza hl A utom.-Prog ra mme      33

Funkt ion Ob er-/U nterhitze    Ja

Funkt ion U mluft   Ja

Funkt ion G r i l l      Ja

Funkt ion U nterhitze+ U mluft     Ja

Funkt ion A ir-Fry   Ja

Funkt ion W a rmha lten     Ja

Funkt ion A ufta uen    Ja

Defrost  A utoma t ic  funct ion     

Funkt ion Da mp fg a ren 1 0 0 %         Ja

Funkt ion komb inie rte  Da mp funterstützung  +  U mluft          Ja (20-70%)

M icrow a v e  +  G r i l l  funct ion           

M icrow a v e  +  Conv ect ion funct ion        

Funkt ion komb inie rte  Da mp funterstützung  +  U mluft        
+  G r i l l    

Ja

Conv ect ion +  G r i l l  funct ion        

M ult i-step  funct ion   

Quick Sta rt  funct ion  

Technische Eigenschaften

Programme / Funktionen
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A nze ig e  W a sserma ng e l/T a nk            Ja

+ 3 0  sec.  funct ion    

A nze ig e  Entka lkung      Ja

T imer  Elektronisch

T a stensp erre /Kind ersicherung      Ja

W eitere  Funkt ionen    Uhreinstellung, Uhrenformat 12/24h, Maßeinheit
Temperatur/Gewicht, Akustische Signale EIN/AUS,
Helligkeitsstufe, ECO-Display, Wasserhärtegrad

A kust isches S ig na l b e i  G a rze itend e             Ja

Sig na ltöne   Abschaltbar

A b la g erost     1

Ema il l ie rtes Ba ckb lech       1

Ed e lsta hl G a rscha le       1

Ema il l ie rtes g e lochtes     
Ba ckb lech 

1

Netzstecker (F;E) Schuko

M a x .  
Le istung sa ufna hme   

1800 W

Sp a nnung   220-240 V

Freq uenz  50-60 Hz

Lä ng e  Netzka b e l       1 m

A kt iv ie rung sze it     
Sta nd b y  

15 min.

Sta nd -By  Pow er     0,6 W

Informa t ionen im 
Sta nd b y  a nze ig en      

Ja

Prod ukb re ite    500 mm

Prod uktt ie fe    464 mm (ohne Türgriff)/ 510
mm (mit Türgriff)

Prod ukthöhe  400 mm

A b messung en Prod ukt   
(Hx Bx T )  

400x500x510 mm

Bre ite
T ra nsp ortv erp a ckung     

572 mm

T iefe 
T ra nsp ortv erp a ckung     

650 mm

Höhe
T ra nsp ortv erp a ckung     

478 mm

Nettog ew icht   17,500 kg

Bruttog ew icht    26,200 kg

Serienzubehör

Elektrischer Anschluss

Standby-Verbrauch

Logistik-Informationen
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COF0 1 CREU 

Fa rb e :       Creme 

COF0 1 PG EU  

Fa rb e :       Pastellgrün 

COF0 1 PBEU 

Fa rb e :       Pastellblau 

COF0 1 RDEU 

Fa rb e :       Rot 

COF0 1 W HEU  

Fa rb e :       Weiß 

Alternative Produkte
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Benefit (TT)

Einfa che  Re inig ung  COF    

Einfache Reinigung dank der Dampffunktion. Einhängerahmen und Zubehör lassen sich einfach entnehmen. 

G a li leo T echnolog ie  COF     

Galileo Multicooking-Technologie: kombiniert die besten Eigenschaften eines klassischen Backofens mit denen eines
Dampfgarers auf einem vollkommen neuen Niveau 

M ult i  Cooking  3  M enüs COF     

Vielseitig und multifunktional: Sie können zwischen klassischen Garprogrammen, reine Dampffunktionen,
kombinierten Automatikprogrammen mit Dampfunterstützung sowie Air-Fry, Auftauen und Warmhalten wählen. 

Da mp fsy stem COF  

Reine Dampffunktionen oder in Kombination, um Aromen, Nährstoffe sowie die Konsistenz der Lebensmittel
beizubehalten. Dank des abnehmbaren Wassertanks und der Entkalkungsfunktion, ist der Garraum leicht zu reinigen. 

Chef M enü Rezep te  COF  

33 voreingestellte Rezepte: Perfekt für die Zubereitung von Fleisch,- Fisch- und vegetarischen Gerichten, aber auch
Desserts, Brot und Pizza. 

Inklusiv e  Z ub ehör COF   

Umfassendes Sortiment an Zubehör im Lieferumfang, um traditionelle Kochmethoden mit Dampf und Heißluftfritteuse
auszuprobieren. 
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