o33°SMEY

COFO1BLEU

Catégorie
Famille
Type
Version
Code EAN

Esthétique

Esthétique

Série

Couleur

Finition

Esthétique
Décoration / Couleur
spéciale
Collaborations
Finition du corps

Matériau du panneau
frontal

Couleur du panneau
frontal

Couleur du corps

Finition du panneau
frontal

Matériau du corps
Matériau de la porte
Matériau de la fenétre

Couleur de la fenétre
Matériau de la poignée
Couleur de la poignée

Commandes

Afficheur

Cuisson

Mini four pose libre
Mini four combiné vapeur pose libre

EU
8017709333850

Années 50
Non disponible
Noir

Brillant
Années 50
Non disponible

Non disponible
Brillant

Noir

Plastique
Plastique

Verre avec cadre en
plastique poli

Fumée
Aluminium
Chromé brillant

Oui

Couleur des manettes
Matériau des touches
Couleur des touches

Matériau du levier
d'ouverture du réservoir

Couleur du levier
d'ouverture du réservoir

Matériau interne de
I'emplacement du
réservoir

Matériau du réservoir
Couleur du réservoir

Matériau de la poignée
du réservoir

Couleur de la poignée
du réservoir

Matériau de la base
Couleur de la base
Finition de la base

Matériau de la base
antidérapante

Type de logo
Couleur du cdable
Décoré / Spécial

Nombre de manettes

Chromé brillant

Plastique
Gris
Plastique

Noir

Inox

Plastique

Transparent avec une face
mate

Plastique
Gris

Plastique
Gris mat
Mat
Caoutchouc

Appliqué
Gris
Non disponible
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Technologie de Couleur LCD

I'afficheur

Type de commandes Touches, Manettes de
commande

Nombre de touches 2

Technologie

Capacité 30 litres

Nombre de niveaux de 3

cuisson

Type de niveaux Supports en métal

Contréle de température Electronique
Température minimale 40 °C
Température maximale 230°C

Valeur maximale de la 13 H (Uniquement avec la
minuterie fonction vapeur 100%), 5 H

Capacité du réservoir 0,8 litre
Evacuation du réservoir 0,4 litre

d'eau

Réservoir d'eau Oui
amovible

Chargement de I'eau Bac, manuel
Matériau de la cavité Email

Programmes / Fonctions

Nombre de fonctions de cuisson
Menu de cuisson Traditionnel

Menu de cuisson a la vapeur

Menu Chef

Microwave function
Nombre de recettes automatiques
Fonction statique

Fonction chaleur brassée

Fonction Gril

Fonction chaleur brassée avec résistance sole
Fonction Air Fry

Fonction de réchauffage

Fonction décongélation

Defrost Automatic function

Fonction vapeur pure

Fonction combinée vapeur + Chaleur brassée
Microwave + Grill function

Microwave + Convection function

Fonction combinée vapeur + Chaleur brassée gril

Touche MARCHE/ARRET Oui

Touche de réglage Oui
Nombre de turbines 1
Puissance résistance 900 W
gril

Puissance résistance 700 W
sole

Nombre de lampes 1

Type d'éclairage Halogéne

Eclairage & I'ouverture  Oui

de la porte

Lumiére remplacable Oui

par l'utilisateur

Type d'ouverture de la  Abattante
porte

Nombre total de vitres 3

de la porte

Base antidérapante Oui
Cordon détachable Oui
10

Statique, Chaleur brassée , Gril, Chaleur brassée et
résistance sole, Air Fry, Réchauffage, Décongélation

Vapeur pure (100%), Vapeur combinée + Chaleur brassée,
Vapeur combinée + Chaleur brassée gril

Viandes et volailles, Poissons et crustacés, Légumes et
accompagnements, Gateaux et sucreries, Pain / pizzas et
tartes

33
Oui

Oui
Oui
Oui
Oui
Oui
Oui

Oui (100%)
Oui (20-70%)

Oui (20-70%)
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Convection + Grill function

Multi-step function

Quick Start function

Alarme du réservoir d'eau vide

+30 sec. function

Alarme de détartrage
Programmateur/Minuteur

Verrouillage commandes / Sécurité enfants
Autres options

Oui

Oui
Electronique
Oui

Réglage de I'horloge, Format de I'horloge 12/24H, Unité
de mesure température/poids, Signaux acoustiques
ON/OFF, Niveau de luminosité, Affichage ECO, Dureté de

Signal sonore fin de cuisson

Signaux sonores

Accessoires inclus

Grille en inox
Léchefrite émaillée

Raccordement électrique

Type de prise
Puissance
Tension

(F;E) Schuko
1800 W
220-240V

Consommation en veille

Standby activation time 15 min.
Product stand-by power 0,6 W

Informations logistiques

Largeur du produit
Profondeur du produit

Hauteur du produit

Dimensions du produit
(HxLxP)

Largeur de I'emballage
secondaire

500 mm

464 mm (sans poignée)/
510 mm (avec poignée)
400 mm

LxPxH 500x510x400 mm

572 mm

I'eau
Oui
En option

Léchefrite perforée
émaillée en inox

Air Fry perforated tray

Fréquence

Longueur du cable
d'alimentation

Afficher les informations

en mode veille

Profondeur de
I'emballage secondaire

Hauteur de I'emballage
secondaire

Poids net
Poids brut

1

50/60 Hz
1m

Oui

650 mm
478 mm

17,500 kg
26,200 kg
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Alternative products

COF01CREU COF01PGEU
© WR © © HR ©
i Couleur: Créme —— Couleur: Vertd'Eau
COFO01PBEU
© HR ©

COFO1RDEU

-ﬁ Couleur: Bleu Azur

Couleur: Rouge

COFO1WHEU

- Couleur: Blanc

SMEG SPA
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Benefit (TT)

Nettoyage facile COF

Le four combiné vapeur est facile a nettoyer grdce a I'utilisation de la vapeur, aux rails et accessoires amovibles et &
la fonction de détartrage

Technologie Galileo COF

Technologie Galileo Multicuisson : des flux d'air innovants et des algorithmes professionnels pour des résultats
exceptionnels dans un design compact

3 menus multi-cuisson COF

Polyvalent et multifonction : choisissez parmi les menus de cuisson Traditionnel, Vapeur et Chef avec les programmes
automatiques Air Fry, Décongélation et Réchauffage

Systéme vapeur COF

Fonctions vapeur seule ou combinée pour préserver les saveurs et les nutriments. Facile a nettoyer grdce au réservoir
d'eau amovible et & la fonction de détartrage.

Menu Chef recettes du modéle COF

33 recettes intégrées : cuisinez & la perfection des plats de viande, de poisson et de Iégumes, mais aussi des
desserts, du pain et des pizzas

Accessoires inclus pour les modeéles COF

Gamme compléte d'accessoires inclus pour votre four combiné, pour expérimenter la cuisine traditionnelle, la cuisson
a la vapeur et I'Airfry

SMEG SPA 15/08/2025
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