
Ca teg or ie    Koken

Prod uct  fa mil ie     Vrijstaande combi-stoomoven

T y p e    Countertop Combi Steam Oven

Version EU

EA N-cod e   8017709329570

Desig n  50's Style

Ser ies  NA

Kleur Crème

A fw erking   Glanzend

A esthet ic   50s Style

Decora t ie /Sp ecia le  kleur       NA

Sa menw erking en    NA

Kleur romp Cream

Bod y  ma ter ia l      Kunststof

Door ma ter ia l    Kunststof

W ind ow  ma ter ia l       Glass with polished plastic
frame

W ind ow  color    Smoked

Ha nd le  ma ter ia l       Aluminum

Ha nd le  color    Polished chrome

Knob s color  Polished chrome

Buttons M a ter ia l     Kunststof

Buttons Colour Silver

Op ening  lev er  ta nk    
ma ter ia l  

Kunststof

Op ening  lev er  ta nk color      Cream

Interna l la y er  ta nk    
ma ter ia l  

Stainless steel

T a nk ma ter ia l      Kunststof

T a nk color   Transparent with one matt
side

Ha nd le  ta nk ma ter ia l        Kunststof

Ha nd le  ta nk color     Grey

Ba se  ma ter ia l      Kunststof

Kleur  v oet   Matt grey

Ba se  finishing   Matt

Non-sl ip  feet  ma ter ia l       Rubber

T y p e  of log o      Applied

Ca b le  colour    Grey

Decora ted  /  Sp ecia l      NA

Disp la y   Ja

Disp la y  technolog y     LCD colour

T y p e  of controls     Drukknoppen, Control knobs

No.  of controls  2

N° b uttons  2

ST A RT /ST OP b utton      Yes

SET  b utton   Yes
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Ca p a city    30 L

No.  of she lv es    3

She lv es ty p e     Metal racks

T emp era ture  control     Electronic

M inimum T emp era ture     40 °C

M a x imum temp era ture      230 °C

T imer ma x  v a lue      13 H (Only with pure steam
function), 5 H

T a nk ca p a city      0,8 l

D ischa rg e  w a ter  ta nk        0,4 l

Remov a b le  W a ter     
Conta iner

Ja

W a ter loa d ing     Tray, manual

Ca v ity  ma ter ia l       Enameled

N. of fa ns  1

G ri l l  e lement  -  p ow er          900 W

Low er hea t ing  e lement    
p ow er 

700 W

No. of l ig hts    1

L ig ht  ty p e      Halogen

L ig ht  w hen d oor is    
op ened

Ja

U ser-rep la cea b le  l ig ht         Ja

Door op ening  ty p e     Standard opening

T ota l no.  of d oor g la sses       3

A nt is l ip  feet      Yes

Deta cha b le  cord     Yes

G ri l l  ra ck sta inless stee l         1

Ena meled  t ra y     1

Sta inless stee l 
p erfora ted  t ra y    

1

Stekker (F;E) Schuko

Pow er  1800 W

Volta g e   220-240 V

Freq uency  (Hz)   50/60 Hz

Pow er sup p ly  ca b le     
leng th

1 m

Prod uct  b reed te     500 mm

Prod uct  d iep te     510 mm (with handle)

Prod uct  hoog te    400 mm

Prod uct  a fmet ing en      WxDxH 500x510x400 mm

Breed te  v erp a kt  p rod uct         572 mm

Diep te  v erp a kt  p rod uct        
(mm)

650 mm

Hoog te  v erp a kt  p rod uct       
(mm)

478 mm

Netto g ew icht  (kg )     17,500 kg

Bruto g ew icht  (kg )     26,200 kg

Meegeleverde accessoires

Elektrische aansluiting

Logistieke informatie
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COF0 1 BLEU 

Kleur :     Zwart 

COF0 1 PG EU  

Kleur :     Pastelgroen 

COF0 1 PBEU 

Kleur :     Pastelblauw 

COF0 1 RDEU 

Kleur :     Rood 

COF0 1 W HEU  

Kleur :     Wit 

Alternative products
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Benefit (TT)

M ult icooking  3  M enu COF    

Veelzijdig en multifunctioneel: kies uit traditionele kookfuncties, met stoom en automatische programma's, waaronder
Air Fry, ontdooien en warmhouden. 

Stoom funct ies COF

Stoom kan alleen gebruikt worden of in combinatie met traditioneel bakken om smaken en voedingsstoffen vast te
houden. Gemakkelijk schoon te maken dankzij het afneembare waterreservoir en de ontkalkingsfunctie. 

Chef M enu recep ten COF 

33 voorgeprogrammeerde recepten: kook tot in de perfectie vlees-, vis- en groentegerechten, maar ook desserts,
brood en pizza. 

M oe ite loos schoonma ken COF  

Moeiteloos schoonmaken dankzij de stoomfunctie, afneembare geleiders en accessoires, ontkalkingsfunctie. 

M eeg e lev erd e  a ccessoires COF      

Compleet assortiment in-pack accessoires, om traditionele kookbereidingen te experimenteren, met stoom en Airfry. 

G a l i leo technolog y  COF    

Galileo Multicooking technology: innovative airflow patterns and professional algorithms for outstanding results in a
compact design 
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