
Ka teg or iaKa teg or ia Gotowanie

Rod zina  p rod uktówRod zina  p rod uktów Nablatowy piekarnik

T y pT y p Nablatowy piekarnik Galileo combi
steam

W ersjaW ersja EU

Kod  EA NKod  EA N 8017709329570

L inia  w zorniczaL inia  w zornicza 50's Style

Ser iaSer ia NA

KolorKolor Kremowy

W y koW y kończenieczenie Połysk

L inia  w zorniczaL inia  w zornicza 50s Style

Ed y cja  l im itow a naEd y cja  l im itow a na NA

W sp óW sp ó łp ra cap ra ca NA

Kolor  korp usuKolor  korp usu Kremowy

M a ter iaM a ter ia ł korp usu korp usu Tworzywo sztuczne

M a ter iaM a ter ia ł d rzw i d rzw i Tworzywo sztuczne

M a ter iaM a ter ia ł szy b y szy b y Szkło
Kolor  szy b yKolor  szy b y Przydymiony

M a ter iaM a ter ia ł uchw y tu uchw y tu Aluminium

Kolor  uchw y tuKolor  uchw y tu Polished chrome

Kolor  p okrKolor  p okrętete ł Chrom polerowany

M a ter iaM a ter ia ł p rzy cisków p rzy cisków Tworzywo sztuczne

Kolor  p rzy ciskówKolor  p rzy cisków Srebrny

M a ter iaM a ter ia ł uchw y tu uchw y tu
p ojemnika  na  w odp ojemnika  na  w odę

Tworzywo sztuczne

Kolor  uchw y tu zb iornikaKolor  uchw y tu zb iornika
na  w odna  w odę

Kremowy

Interna l la y er  ta nkInterna l la y er  ta nk
ma ter ia lma ter ia l

Stal nierdzewna

M a ter iaM a ter ia ł zb iornika  w od y zb iornika  w od y Tworzywo sztuczne

Kolor  p ojemnika  naKolor  p ojemnika  na
w odw odę

Przeźroczysty, z jedną
stroną matową

M a ter iaM a ter ia ł uchw y tu uchw y tu
zb iornikazb iornika

Tworzywo sztuczne

Kolor  uchw y tu zb iornikaKolor  uchw y tu zb iornika Szary

M a ter iaM a ter ia ł p od sta w y p od sta w y Tworzywo sztuczne

Kolor  p od sta w yKolor  p od sta w y Szary mat

W y koW y kończenieczenie Mat

M a ter iaM a ter ia ł nó nóżekek
a nty p oa nty p ośl izg ow y chlizg ow y ch

Guma

Rod za j log oRod za j log o Wstawiane

Kolor  p rzew od uKolor  p rzew od u
za si la jza si la jąceg oceg o

Szary

Decora ted  /  Sp ecia lDecora ted  /  Sp ecia l NA

W yW y św iet la czw iet la cz Tak

T echnolog iaT echnolog ia
w yw y św iet la czaw iet la cza

LCD colour

Sterow a nieSterow a nie Przyciski, Pokrętła

L iczb a  p rzy ciskówLiczb a  p rzy cisków 2

Przy cisk ST A RT /ST OPPrzy cisk ST A RT /ST OP Tak

Przy cisk SETPrzy cisk SET Tak

COF01CREUCOF01CREU

Linia wzorniczaLinia wzornicza

SterowanieSterowanie
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L iczb a  p okrL iczb a  p okrętete ł 2

Ca p a cityCa p a city 30 L

L iczb a  p oziomówLiczb a  p oziomów
p ieczeniap ieczenia

3

Rod za j p oziomówRod za j p oziomów
p ieka rnikap ieka rnika

Prowadnice metalowe

Kontrola  temp era turyKontrola  temp era tury Elektroniczna

M inima lna  temp era turaM inima lna  temp era tura 40 °C

M a x imum temp era tureM a x imum temp era ture 230 °C

T imer ma x  v a lueT imer ma x  v a lue 13 H (Only with pure steam
function), 5 H

PojemnoPojemność zb iornika zb iornika 0,8 l

D ischa rg e  w a ter  ta nkDischa rg e  w a ter  ta nk 0,4 l

W y jmow a ny  zb iornik naW y jmow a ny  zb iornik na
w odw odę

Tak

Z aZ a ła d unek w od ya d unek w od y Ręczny

M a ter iaM a ter ia ł w ew n w ew nęt rzne jt rzne j
komorykomory

Emaliowany

L iczb a  w enty la torówLiczb a  w enty la torów 1

M oc g rzaM oc g rza łki g r i l laki  g r i l la 900 W

M oc d olne j g rzaM oc d olne j g rza łkiki 700 W

Liczb a  L iczb a  źród eród e ł
oośw iet leniaw iet lenia

1

Rod za j oRod za j ośw iet leniaw iet lenia Halogen

OOśw iet lenie  p rzyw iet lenie  p rzy
otw a rty ch d rzw ia chotw a rty ch d rzw ia ch

Tak

M oM ożl iw oliw ość w y mia ny w y mia ny
ża rów kia rów ki

Tak

Otw iera nie  d rzw iOtw iera nie  d rzw i Standardowe

L iczb a  szy b  w  d rzw ia chL iczb a  szy b  w  d rzw ia ch 3

Pod sta w aPod sta w a
a nty p oa nty p ośl izg ow alizg ow a

Tak

Deta cha b le  cordDeta cha b le  cord Tak

L iczb a  funkcj i  p ieczeniaL iczb a  funkcj i  p ieczenia 10

M enu t ra d y cy jneM enu t ra d y cy jne Funkcje: statyczna, obieg powietrza, grill, obieg powietrza
z grzałką dolną, air fry, podgrzewanie, rozmrażanie

M enu Stea mM enu Stea m Para 100%, combi steam + obieg powietrza, combi steam
+ obieg powietrza z grillem

Chef M enuChef M enu Mięso i drób, ryby i skorupiaki, warzywa i dodatki, ciasta i
desery, chleb/pizza i zapiekanki

L iczb a  a utoma ty czny ch p rzep isówLiczb a  a utoma ty czny ch p rzep isów 33

Funkcja  sta ty cznaFunkcja  sta ty czna Tak

Pieczenie  z ob ieg iem p ow ietrzaPieczenie  z ob ieg iem p ow ietrza Tak

Funkcja  g r i l lFunkcja  g r i l l Tak

Pieczenie  z ob ieg iem p ow ietrza  i  g rzaPieczenie  z ob ieg iem p ow ietrza  i  g rza łkką d oln d olną Tak

Funkcja  A IR FRYFunkcja  A IR FRY Tak

Pod g rzew a niePod g rzew a nie Tak

Funkcja  rozmraFunkcja  rozmra ża niaa nia Tak

Funkcja  Pure  Stea mFunkcja  Pure  Stea m Tak

Comb i stea m +  fa n-a ssisted  funct ionComb i stea m +  fa n-a ssisted  funct ion Tak (20-70%)

Funkcja  comb i stea m +  ob ieg  p ow ietrza  z g r i l lemFunkcja  comb i stea m +  ob ieg  p ow ietrza  z g r i l lem Tak

A la rm b ra ku w od yA la rm b ra ku w od y Tak

A la rm od ka mienieniaA la rm od ka mienienia Tak

T imerT imer Elektroniczny

Bloka d a  sterow a nia  /  B loka d a  b ezp ieczeBloka d a  sterow a nia  /  B loka d a  b ezp ieczeństw astw a Tak

PozostaPozosta łe  funkcjee  funkcje Ustawienia zegara, tryb zegara 12/24H, jednostka miary
temperatura/waga, sygnały akustyczne włącz/wyłącz,
poziom jasności, wyświetlacz eco, twardość wody

Sy g naSy g na ł d d źw iw iękow y  za kokow y  za kończenia  p ieczeniaczenia  p ieczenia Tak

Sy g naSy g na ły  dy  d źw iw iękow ekow e Opcjonalnie

Specyfikacja technicznaSpecyfikacja techniczna

Programy / FunkcjeProgramy / Funkcje

18.07.2025SMEG SPA



G ri l l  ra ck sta inless stee lG r i l l  ra ck sta inless stee l 1

Ena meled  t ra yEna meled  t ra y 1

Sta inless stee lSta inless stee l
p erfora ted  t ra yp erfora ted  t ra y

1

Ena meled  p erfora tedEna meled  p erfora ted
tra ytra y

1

W ty czkaW ty czka (F;E) Schuko

M ocM oc 1800 W

Na p iNa p ięciec ie 220-240 V

CzCzęstot l iw ostot l iw ość (Hz) (Hz) 50/60 Hz

DD ług oug ość p rzew od u p rzew od u
za si la jza si la jąceg o (cm)ceg o (cm)

1 m

Sta nd b y  a ct iv a t ion t imeSta nd b y  a ct iv a t ion t ime 15 min.

Prod uct  sta nd -b y  p ow erProd uct  sta nd -b y  p ow er 0.6 W

Show  informa t ion inShow  informa t ion in
Sta nd b ySta nd b y

Tak

SzerokoSzerokość p rod uktu p rod uktu 500 mm

GG łęb okob okość p rod uktu p rod uktu 510 mm (with handle)

W y sokoW y sokość p rod uktu p rod uktu 400 mm

W y mia ry  p rod uktuW y mia ry  p rod uktu WxDxH 500x510x400 mm

SzerokoSzerokość op a kow a nia op a kow a nia
(mm)(mm)

572 mm

GG łęb okob okość op a kow a nia op a kow a nia 650 mm

W y sokoW y sokość op a kow a nia op a kow a nia
(mm)(mm)

478 mm

W a g a  netto (kg )W a g a  net to (kg ) 17.500 kg

W a g a  b rut to (kg )W a g a  b rut to (kg ) 26.200 kg

Akcesoria w standardzieAkcesoria w standardzie

PodPodłączenie elektryczneczenie elektryczne

ZuZużycie w trybie standbyycie w trybie standby

Informacje logistyczneInformacje logistyczne
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COF0 1 BLEUCOF0 1 BLEU

Kolor :  Kolor :  Czarny 

COF0 1 PG EUCOF0 1 PG EU

Kolor :  Kolor :  Pastelowa zieleń 

COF0 1 PBEUCOF0 1 PBEU

Kolor :  Kolor :  Pastelowy błękit 

COF0 1 RDEUCOF0 1 RDEU

Kolor :  Kolor :  Czerwony 

COF0 1 W HEUCOF0 1 W HEU

Kolor :  Kolor :  Biały 

DostDostępne wersje kolorystycznepne wersje kolorystyczne
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Ła tw e czy szczenie  COFa tw e czy szczenie  COF

Łatwe czyszczenie dzięki funkcji pary, demontowalnym prowadnicom i akcesoriom, oraz funkcji odkamieniania. 

G a li leo technolog y  COF G a li leo technolog y  COF 

Galileo Multicooking technology - profesjonalne algorytmy zapewniające doskonałe rezultaty w kompaktowej
obudowie . 

M ult i  Cooking  3  M enu COF M ult i  Cooking  3  M enu COF 

10 w 1: wybór spośród funkcji tradycyjnych, parowych i automatycznych, w tym Air fry, rozmrażanie i utrzymywanie
ciepła. 

Sy stem p a row y  COFSy stem p a row y  COF

Funkcja pary działająca samodzielnie lub w połączeniu z innymi funkcjami, pozwala zachować aromaty i składniki
odżywcze. 

Prep isy  Chef M enu COFPrep isy  Chef M enu COF

33 automatyczne przepisy: przygotuj doskonałe dania mięsne, rybne i warzywne, a także desery, pieczywo i pizzę. 

A kcesor ia  sta nd a rd ow e COFA kcesor ia  sta nd a rd ow e COF

Pełna gama akcesoriów w zestawie umożliwia eksperymentowanie z tradycyjnymi sposobami gotowania, z
gotowaniem na parze i smażeniem Air fry. 
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