o33°SMEY

COFO1CREU

Categoria
Familia
Tipo
Versao
Cédigo EAN

Design

Design

Design

Cor
Acabamentos
Design
Decoracdo especial
Co-branding

Cor do corpo
Material do corpo
Material da porta
Material do vidro

Cor do vidro da porta
Material do puxador
Cor do puxador

Cor dos comandos
Material dos botdes

Comandos

Display
Tecnologia Display
Comandos

N° de comandos

Cocgdo

Forno de bancada

Forno de bancada com vaporeira ‘ @
EU [ :
8017709329570

Anni 50

NA

Creme

Polido

Anni 50

NA

NA

Creme

Pldstico
Pldstico

Vidro com moldura de
pldstico polido
Fumado
Aluminio
Cromado polido
Cromado polido
Pldstico

Sim

Cordo LCD
Botdes, Comandos
2

Cor dos comandos

Material da alavanca de
abertura do depésito

Cor da alavanca de
abertura do depésito
Material do interior do
depdsito

Material do depésito
Cor do tanque de dgua

Material da pega do
tanque

Cor do tanque de dgua
Material da base

Cor da base de apoio
Acabamento da base
Pés antiderrapante
Type of logo

Cor do cabo de
alimentacgdo
Decoracdo especial

N° de botdes
Botdo START/STOP
Botdo para Definicoes

Prateados

Pldstico
Creme
Aco inox

Pldstico

Transparente com um lado
mate

Pldstico

Cinzento
Pldstico
Cinzento mate
Mate
Borracha
Applied
Cinzento

NA
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Especificacdes técnicas

Capacidade

N° de niveis para
tabuleiros

Tipo de guias para
tabuleiros

Controlo da
temperatura

Temperatura minima
Temperatura maxima
Valor mdximo do

30L
3

Guias laterais em metal
Eletrénico
40 °C

230°C
13 H (apenas com fungdo

N° de ventiladores
Poténcia da resisténcia
grill

Poténcia da resisténcia
inferior

N° de ldmpadas

Tipo de iluminacdo
lluminag¢do na abertura
da porta

Ladmpada substituivel

900 W
700 W

1
lluminagdo de halogénio
Sim

Sim

temporizador 100% vapor),5 H
Capacidade do depésito 0,8 L

de dgua

Descarga do depésito 0,4L

da dgua

Depdsito da dgua Sim

removivel

Carregamento de dgua Carregamento de dgua
manual

Material da cavidade Esmaltada

Programas / Fungoes

N° funcoes do forno
Menu Cozinha tradicional

Menu cozinha com vapor
Menu Chef

N° de receitas automdticas
Cozedura estdtica

Cozedura ventilada

Funcdo Grill

Cozedura inferior com ventilagao
Funcdo Airfry

Funcdo Manter quente
Descongelacdo

100% vapor

Cozedura com ventilagdo e vapor
Grill ventilado com vapor
Alarme depdsito dgua vazio
Alarme de descalcificacdo
Temporizador

Opcdo bloqueio de comandos para seguranca das

criancas

pelo utilizador
Abertura da porta Aba para baixo
N° de vidros da porta 3

Pés antiderrapantes Sim
Cabo destacdvel Sim
10

Estdtico, Ventilado, Grill, inferior com ventilacdo, Airfry,
Aquecimento, Descongelag¢do

Vapor (100%), Ventilado com vapor (20-70%), Grill
ventilado com vapor (20-70%)

Carnes e aves, Peixes e mariscos, Legumes e
acompanhamentos, Bolos e doces, Pdes/pizzas e tartes

33

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim (100%)
Sim (20-70%)
Sim (20-70%)
Sim

Sim
Eletrénico
Sim
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Outras opgoes

Alarme acustico de fim de cocgdo
Sinais sonoros

Acessoérios incluidos

Grelha para grelhar,em 1
aco inox
Tabuleiro esmaltado 1

Ligacdo elétrica

Ficha elétrica (F;E) Schuko
Poténcia nominal 1800 W
Tensao (Volts) 220-240V

Dados de logistica

Largura 500 mm

Profundidade 510 mm (com puxador)
Altura 400 mm

Dimensdes LxPxA 500x510x400 mm

Largura da embalagem 572 mm
(mm)

Configuragdo do reldgio, Formato do relégio 12/24H,
Unidade de medicdo de temperatura/peso, Sinais
acusticos ON/OFF, Nivel de brilho, ECO Display, Dureza da

dgua
Sim
Opcional

Tabuleiro perfurado em

aco inoxiddvel

Frequéncia (Hz)
Comprimento do cabo
de alimentacdo

Profundidade da
embalagem (mm)

Altura da embalagem
(mm)

Peso liquido (kg)
Peso bruto (kg)

1

50/60 Hz
1m

650 mm
478 mm

17.500 kg
26.200 kg
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Alternative products

COFO1BLEU

Cor: Preto

COFO01PBEU

Cor: Azul céu

COFO1WHEU

Cor: Branco

© Hm ©
- -

COFO01PGEU

Cor:

Verde dgua

COFO1RDEU

Cor:

Vermelho
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Benefit (TT)

Multi Cooking 3 Menus COF

10 em 1: escolha entre as fun¢des de cozedura tradicionais, com programas automdticos e de vapor, incluindo Air
fry, descongelar e manter quente

Steam system COF

Fungbes de vapor ou combinadas com vapor, para conservar os sabores e os nutrientes. Fdcil de limpar gracas ao
depdsito de dgua amovivel e & fungdo de descalcificacdo.

Chef Menu recipes COF

33 Receitas automdticas: cozinhe na perfeicdo pratos de carne, peixe e legumes, mas também sobremesas, pdo e
pizza.

Easy cleaning COF

Limpeza sem esforgo gracas a fungdo de vapor, guias e acessdrios amoviveis e fungdo de descalcificagdo.

Accessories included COF

Gama completa de acessédrios in-pack, para experimentar preparagdes de culindrias tradicionais, com vapor e Air
fry.

Galileo technology COF

Tecnologia Galileo Multicooking: padrdes de fluxo de ar inovadores e algoritmos profissionais para resultados
excepcionais num design compacto.
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