
Ca teg or iaCa teg or ia Cocção

Fa míl iaFa míl ia Forno de bancada

T ip oT ip o Forno de bancada com vaporeira

Versã oVersã o EU

Cód ig o EA NCód ig o EA N 8017709329570

Desig nDesig n Anni 50

Desig nDesig n NA

CorCor Creme

A ca b a mentosA ca b a mentos Polido

Desig nDesig n Anni 50

Decora çã o esp ecia lDecora çã o esp ecia l NA

Co-b ra nd ingCo-b ra nd ing NA

Cor d o corp oCor d o corp o Creme

M a ter ia l  d o corp oM a ter ia l  d o corp o Plástico

M a ter ia l  d a  p ortaM a ter ia l  d a  p orta Plástico

M a ter ia l  d o v id roM a ter ia l  d o v id ro Vidro com moldura de
plástico polido

Cor d o v id ro d a  p ortaCor d o v id ro d a  p orta Fumado

M a ter ia l  d o p ux a d orM a ter ia l  d o p ux a d or Alumínio

Cor d o p ux a d orCor d o p ux a d or Cromado polido

Cor d os coma nd osCor d os coma nd os Cromado polido

M a ter ia l  d os b otõesM a ter ia l  d os b otões Plástico

Cor d os coma nd osCor d os coma nd os Prateados

M a ter ia l  d a  a la v a nca  d eM a ter ia l  d a  a la v a nca  d e
a b ertura  d o d ep ósitoa b ertura  d o d ep ósito

Plástico

Cor d a  a la v a nca  d eCor d a  a la v a nca  d e
a b ertura  d o d ep ósitoa b ertura  d o d ep ósito

Creme

M a ter ia l  d o inte r ior  d oM a ter ia l  d o inte r ior  d o
d ep ósitod ep ósito

Aço inox

M a ter ia l  d o d ep ósitoM a ter ia l  d o d ep ósito Plástico

Cor d o ta nq ue  d e  á g uaCor d o ta nq ue  d e  á g ua Transparente com um lado
mate

M a ter ia l  d a  p eg a  d oM a ter ia l  d a  p eg a  d o
ta nq ueta nq ue

Plástico

Cor d o ta nq ue  d e  á g uaCor d o ta nq ue  d e  á g ua Cinzento

M a ter ia l  d a  b a seM a ter ia l  d a  b a se Plástico

Cor d a  b a se  d e  a p oioCor d a  b a se  d e  a p oio Cinzento mate

A ca b a mento d a  b a seA ca b a mento d a  b a se Mate

Pés a nt id erra p a ntePés a nt id erra p a nte Borracha

T y p e  of log oT y p e  of log o Applied

Cor d o ca b o d eCor d o ca b o d e
a limenta çã oa limenta çã o

Cinzento

Decora çã o esp ecia lDecora çã o esp ecia l NA

Disp la yDisp la y Sim

T ecnolog ia  D isp la yT ecnolog ia  D isp la y Cor do LCD

Coma nd osComa nd os Botões, Comandos

N° d e  coma nd osN° d e  coma nd os 2

N° d e  b otõesN° d e  b otões 2

Botã o ST A RT /ST OPBotã o ST A RT /ST OP Sim

Botã o p a ra  DefiniçõesBotã o p a ra  Definições Sim

COF01CREUCOF01CREU

DesignDesign

ComandosComandos
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Ca p a cid a d eCa p a cid a d e 30 L

Nº  d e  nív e is  p a raNº  d e  nív e is  p a ra
ta b ule irosta b ule iros

3

T ip o d e  g uia s p a raT ip o d e  g uia s p a ra
ta b ule irosta b ule iros

Guias laterais em metal

Controlo d aControlo d a
temp era turatemp era tura

Eletrónico

T emp era tura  mínimaT emp era tura  mínima 40 °C

T emp era tura  má x imaT emp era tura  má x ima 230 °C

Va lor  má x imo d oVa lor  má x imo d o
temp oriza d ortemp oriza d or

13 H (apenas com função
100% vapor), 5 H

Ca p a cid a d e  d o d ep ósitoCa p a cid a d e  d o d ep ósito
d e  á g uad e  á g ua

0,8 L

Desca rg a  d o d ep ósitoDesca rg a  d o d ep ósito
d a  á g uad a  á g ua

0,4 L

Dep ósito d a  á g uaDep ósito d a  á g ua
remov ív e lremov ív e l

Sim

Ca rreg a mento d e  á g uaCa rreg a mento d e  á g ua Carregamento de água
manual

M a ter ia l  d a  ca v id a d eM a ter ia l  d a  ca v id a d e Esmaltada

Nº  d e  v ent i la d oresNº  d e  v ent i la d ores 1

Potência  d a  resistênciaPotência  d a  resistência
g r i l lg r i l l

900 W

Potência  d a  resistênciaPotência  d a  resistência
infer iorinfe r ior

700 W

Nº  d e  lâ mp a d a sNº  d e  lâ mp a d a s 1

T ip o d e  i lumina çã oT ip o d e  i lumina çã o Iluminação de halogénio

Ilumina çã o na  a b erturaIlumina çã o na  a b ertura
d a  p ortad a  p orta

Sim

Lâ mp a d a  sub st ituív e lLâ mp a d a  sub st ituív e l
p e lo ut i l iza d orp e lo ut i l iza d or

Sim

A b ertura  d a  p ortaA b ertura  d a  p orta Aba para baixo

N° d e  v id ros d a  p ortaN° d e  v id ros d a  p orta 3

Pés a nt id erra p a ntesPés a nt id erra p a ntes Sim

Ca b o d esta cá v e lCa b o d esta cá v e l Sim

N° funções d o fornoN° funções d o forno 10

M enu Cozinha  t ra d ic iona lM enu Cozinha  t ra d ic iona l Estático, Ventilado, Grill, inferior com ventilação, Airfry,
Aquecimento, Descongelação

M enu cozinha  com v a p orM enu cozinha  com v a p or Vapor (100%), Ventilado com vapor (20-70%), Grill
ventilado com vapor (20-70%)

M enu ChefM enu Chef Carnes e aves, Peixes e mariscos, Legumes e
acompanhamentos, Bolos e doces, Pães/pizzas e tartes

Nº  d e  rece ita s a utomá t ica sNº  d e  rece ita s a utomá t ica s 33

Cozed ura  está t icaCozed ura  está t ica Sim

Cozed ura  v ent i la d aCozed ura  v ent i la d a Sim

Funçã o G ri l lFunçã o G ri l l Sim

Cozed ura  infe r ior  com v ent i la çã oCozed ura  infe r ior  com v ent i la çã o Sim

Funçã o A irfryFunçã o A irfry Sim

Funçã o M a nter  q uenteFunçã o M a nter  q uente Sim

Descong e la çã oDescong e la çã o Sim

1 0 0 % v a p or1 0 0 % v a p or Sim (100%)

Cozed ura  com v ent i la çã o e  v a p orCozed ura  com v ent i la çã o e  v a p or Sim (20-70%)

G ri l l  v ent i la d o com v a p orG ri l l  v ent i la d o com v a p or Sim (20-70%)

A la rme d ep ósito á g ua  v a zioA la rme d ep ósito á g ua  v a zio Sim

A la rme d e  d esca lc ifica çã oA la rme d e  d esca lc ifica çã o Sim

T emp oriza d orT emp oriza d or Eletrónico

Op çã o b loq ue io d e  coma nd os p a ra  seg ura nça  d a sOp çã o b loq ue io d e  coma nd os p a ra  seg ura nça  d a s
cr ia nça scr ia nça s

Sim

Especificações técnicasEspecificações técnicas

Programa/ FunçõesPrograma/ Funções
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Outra s op çõesOutra s op ções Configuração do relógio, Formato do relógio 12/24H,
Unidade de medição de temperatura/peso, Sinais
acústicos ON/OFF, Nível de brilho, ECO Display, Dureza da
água

A la rme a cúst ico d e  fim d e  cocçã oA la rme a cúst ico d e  fim d e  cocçã o Sim

Sina is  sonorosSina is  sonoros Opcional

G re lha  p a ra  g re lha r ,  emG re lha  p a ra  g re lha r ,  em
a ço inoxa ço inox

1

T a b ule iro esma lta d oT a b ule iro esma lta d o 1

T a b ule iro p erfura d o emT a b ule iro p erfura d o em
a ço inox id á v e la ço inox id á v e l

1

Ficha  e lé t r icaFicha  e lé t r ica (F;E) Schuko

Potência  nomina lPotência  nomina l 1800 W

T ensã o (Volts)T ensã o (Volts) 220-240 V

Freq uência  (Hz)Freq uência  (Hz) 50/60 Hz

Comp rimento d o ca b oComp rimento d o ca b o
d e  a l imenta çã od e  a l imenta çã o

1 m

La rg uraLa rg ura 500 mm

Profund id a d eProfund id a d e 510 mm (com puxador)

A lturaA ltura 400 mm

DimensõesDimensões LxPxA 500x510x400 mm

La rg ura  d a  emb a la g emLa rg ura  d a  emb a la g em
(mm)(mm)

572 mm

Profund id a d e  d aProfund id a d e  d a
emb a la g em (mm)emb a la g em (mm)

650 mm

A ltura  d a  emb a la g emA ltura  d a  emb a la g em
(mm)(mm)

478 mm

Peso l íq uid o (kg )Peso l íq uid o (kg ) 17,500 kg

Peso b ruto (kg )Peso b ruto (kg ) 26,200 kg

Acessórios incluídosAcessórios incluídos

Ligação elétricaLigação elétrica

Dados de logísticaDados de logística
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COF0 1 BLEUCOF0 1 BLEU

Cor:  Cor :  Preto 

COF0 1 PG EUCOF0 1 PG EU

Cor:  Cor :  Verde água 

COF0 1 PBEUCOF0 1 PBEU

Cor:  Cor :  Azul céu 

COF0 1 RDEUCOF0 1 RDEU

Cor:  Cor :  Vermelho 

COF0 1 W HEUCOF0 1 W HEU

Cor:  Cor :  Branco 

Alternative productsAlternative products
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Ea sy  c lea ning  COFEa sy  c lea ning  COF

Limpeza sem esforço graças à função de vapor, guias e acessórios amovíveis e função de descalcificação. 

M ult i  Cooking  3  M enus COFM ult i  Cooking  3  M enus COF

10 em 1: escolha entre as funções de cozedura tradicionais, com programas automáticos e de vapor, incluindo Air
fry, descongelar e manter quente 

G a li leo technolog y  COFG a li leo technolog y  COF

Tecnologia Galileo Multicooking: padrões de fluxo de ar inovadores e algoritmos profissionais para resultados
excepcionais num design compacto. 

Stea m sy stem COFStea m sy stem COF

Funções de vapor ou combinadas com vapor, para conservar os sabores e os nutrientes. Fácil de limpar graças ao
depósito de água amovível e à função de descalcificação. 

Chef M enu recip es COFChef M enu recip es COF

33 Receitas automáticas: cozinhe na perfeição pratos de carne, peixe e legumes, mas também sobremesas, pão e
pizza. 

A ccessor ies inc lud ed  COFA ccessor ies inc lud ed  COF

Gama completa de acessórios in-pack, para experimentar preparações de culinárias tradicionais, com vapor e Air
fry. 
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