o33°SMEY

COFO1PBEU

Produktkategorie
Produktfamilie
Produkttyp
Garmethode
Version
EAN-Code

Asthetik

Asthetik

Farbe

Oberflache
Oberflache Gehduse
Farbe Gehduse
Material Gehduse
Material Tar
Material Tarfenster

Farbe Tirfenster
Material Targriff
Farbe Tirgriff

Farbe Drehknebel
Material Bedientasten
Farbe Bedientasten

Bedienelemente

Display

Typ Display

Typ Bedienelemente
Anzahl Bedientasten

Cooking

Kombi-Tisch-Backofen

Kombi-Tisch-Dampfbackofen

Combi Steam
EU

8017709333874

50's Style
Pastellblau
Hochglanz
Poliert
Pastellblau
Kunststoff
Kunststoff

Glas mit verchromtem
Kunststoffrahmen

Getont

Aluminium
Chrom-Hochglanz
Chrom-Hochglanz
Kunststoff

Silber

Ja

LCD-Farbdisplay
Bedientasten, Drehknebel
2

Material Klappe fir
Wassertank

Farbe Klappe far
Wassertank

Material
Programmblende in
Klappe Wassertank

Material Wassertank
Farbe Wassertank

Material Griff
Wassertank

Farbe Griff Wassertank
Material Gehduse
Farbe Gerdatesockel
Oberflache Gehduse

Material rutschfeste
StellfiBe

Logo
Farbe Netzkabel

Anzahl Drehknebel
START/STOP-Taste
SET-Taste

Kunststoff

Pastellblau

Edelstahl

Kunststoff

Transparent mit einer
mattierten Seite

Kunststoff

Grau
Kunststoff
Grau-Matt
Matt
Gummi

3D
Grau

Ja
Ja

SMEG SPA
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Technische Eigenschaften

Garraumvolumen 301 Anzahl der Ventilation 1
Anzahl Garebenen 3 (Umluft)
Typ Einschubschienen Einhdngerahmen verchromt ~ Leistung Oberhitze/Grill 900 W
Temperaturregelung Elektronisch Leistung Unterhitze 700 W
Temperatur min. 40 °C Anzahl 1
Temperatur max. 230 °C Innenbeleuchtungen
Max. Timer-Zeit 13 h (Nur reine Typ Innenbeleuchtung Halogen

Dampffunktion), 5 h Garraumbeleuchtung Ja
Tankfach Frischwasser 0,81 bei Taroffnung
Tankfach Restwasser 0.41 Innenbeleuchtung Ja
W tank abnehmb ] austauschbar

assertank abnehmbar Ja
Typ Taréffnung Klapptir

W asserbefiill M Il
asserbettiiing anue Anzahl Tarverglasungen 3

Material des Garraums Emailliert
” Rutschfeste StellfiBe Ja

Netzkabel Ja
Programme / Funktionen
Anzahl Garfunktionen 10
Menii Klassisches Garen Ober-/Unterhitze, Umluft, Grill, Unterhitze+Umluft, Air-Fry,

Warmhalten, Auftauen

Meni Dampfgaren Reines Dampfgaren (100%), kombinierte
Dampfunterstitzung + Umluft, kombinierte
Dampfunterstitzung + Umluft + Grill

Chef Meni Fleisch und Gefllgel, Fisch und Meeresfriichte, Gemise
und Beilagen, Kuchen und Desserts, Brot / Pizza und
Gebdck

Anzahl Autom.-Programme 33

Funktion Ober-/Unterhitze Ja

Umluft Ja

Grill Ja

Funktion Unterhitze+Umluft Ja

Air-Fry Ja

Warmhalten Ja

Auftauen/Zeit Ja

Funktion Dampfgaren 100% Ja

Funktion kombinierte Dampfunterstitzung + Umluft Ja (20-70%)
Funktion kombinierte Dampfunterstitzung + Umluft Ja

+ Grill

Anzeige Wassermangel/Tank Ja

Anzeige Entkalkung Ja

Timer Elektronisch

Tastensperre/Kindersicherung Ja

Weitere Funktionen Uhreinstellung, Uhrenformat 12/24h, MaBeinheit
Temperatur/Gewicht, Akustische Signale EIN/AUS,
Helligkeitsstufe, ECO-Display, Wasserhdrtegrad

Akustisches Signal bei Garzeitende Ja

Signalténe Abschaltbar

SMEG SPA 22.01.2026
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Serienzubehor

Ablagerost
Emailliertes Backblech 1

Elektrischer Anschluss

Max. 1800 W
Leistungsaufnahme

Spannung 220-240V
Frequenz 50-60 Hz

Energieverbrauch Stand-by

Aktivierungszeit bis 15 min
Stand-by
Leistungsaufnahme im 0,6 W
Stand-by

Logistik-Informationen

Produkbreite 500 mm
Produkttiefe 510 mm (mit Turgriff)
Produkthéhe 400 mm
Abmessungen Produkt 400x500x510 mm
(HxBxT)

Breite 572 mm

Transportverpackung

Edelstahl Garschale

Emailliertes gelochtes
Backblech

Lange Netzkabel
Netzstecker

Anzeige im Stand-by

Tiefe
Transportverpackung

Hohe
Transportverpackung

Nettogewicht
Bruttogewicht

I1m
(F;E) Schuko

Ja

650 mm
478 mm

17,500 kg
24,100 kg

SMEG SPA
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Alternative Produkte

COFO1BLEU

Farbe: Schwarz

COFO01PGEU

i Farbe: Pastellgrin

COFO1WHEU

— Farbe: WeiB

© W ©
- -

COFO01CREU

Farbe: Creme

COFO01RDEU
Farbe: Rot

SMEG SPA
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