
Ca teg oryCa teg ory Cooking

Fa mil iaFa mil ia Countertop Combi Oven

T ip olog íaT ip olog ía Countertop Combi Steam Oven

VersionVersion EU

Cód ig o EA NCód ig o EA N 8017709333874

Estét icaEstét ica 50's Style

Ser ieSer ie NA

ColorColor Azul

Decora ción/ColorDecora ción/Color
esp ecia lesp ecia l

NA

A ca b a d oA ca b a d o Brillante

A esthet icA esthet ic 50s Style

Cola b ora cionesCola b ora ciones NA

Bod y  colorBod y  color Pastel blue

Bod y  ma ter ia lBod y  ma ter ia l Plástico

Door ma ter ia lDoor ma ter ia l Plástico

W ind ow  ma ter ia lW ind ow  ma ter ia l Glass with polished plastic
frame

W ind ow  colorW ind ow  color Smoked

Ha nd le  ma ter ia lHa nd le  ma ter ia l Aluminio

Ha nd le  colorHa nd le  color Cromo pulido

Knob s colorKnob s color Cromo pulido

Buttons M a ter ia lButtons M a ter ia l Plástico

Buttons ColourButtons Colour Silver

Op ening  lev er  ta nkOp ening  lev er  ta nk
ma ter ia lma ter ia l

Plástico

Op ening  lev er  ta nk colorOp ening  lev er  ta nk color Pastel blue

Interna l la y er  ta nkInterna l la y er  ta nk
ma ter ia lma ter ia l

Stainless steel

T a nk ma ter ia lT a nk ma ter ia l Plástico

T a nk colorT a nk color Transparent with one matt
side

Ha nd le  ta nk ma ter ia lHa nd le  ta nk ma ter ia l Plástico

Ha nd le  ta nk colorHa nd le  ta nk color Grey

Ba se  ma ter ia lBa se  ma ter ia l Plástico

Color  b a seColor  b a se Matt grey

Ba se  finishingBa se  finishing Mate

Non-sl ip  feet  ma ter ia lNon-sl ip  feet  ma ter ia l Rubber

T y p e  of log oT y p e  of log o Applied

Ca b le  colourCa b le  colour Grey

Decora ted  /  Sp ecia lDecora ted  /  Sp ecia l NA

Disp la yDisp la y Si

D isp la y  technolog yDisp la y  technolog y LCD colour

T y p e  of controlsT y p e  of controls Buttons, Control knobs

No.  of controlsNo.  of controls 2

N° b uttonsN° b uttons 2

ST A RT /ST OP b uttonST A RT /ST OP b utton Si

SET  b uttonSET  b utton Si

COF01PBEUCOF01PBEU

EstéticaEstética

MandosMandos

Características técnicasCaracterísticas técnicas
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Ca p a cityCa p a city 30 L

No.  of she lv esNo.  of she lv es 3

She lv es ty p eShe lv es ty p e Metal racks

T emp era ture  controlT emp era ture  control Electronic

M inimum T emp era tureM inimum T emp era ture 40 °C

M a x imum temp era tureM a x imum temp era ture 230 °C

T imer ma x  v a lueT imer ma x  v a lue 13 H (Only with pure steam
function), 5 H

T a nk ca p a cityT a nk ca p a city 0,8 l

D ischa rg e  w a ter  ta nkDischa rg e  w a ter  ta nk 0,4 l

Contened or d e  a g uaContened or d e  a g ua
d esmonta b led esmonta b le

Si

W a ter loa d ingW a ter loa d ing Tray, manual

Ca v ity  ma ter ia lCa v ity  ma ter ia l Enameled

N. of fa nsN. of fa ns 1

G ri l l  e lement  -  p ow erG ri l l  e lement  -  p ow er 900 W

Low er hea t ing  e lementLow er hea t ing  e lement
p ow erp ow er

700 W

No. of l ig htsNo.  of l ig hts 1

L ig ht  ty p eL ig ht  ty p e Halogen

L ig ht  w hen d oor isL ig ht  w hen d oor is
op enedop ened

Si

U ser-rep la cea b le  l ig htU ser-rep la cea b le  l ig ht Si

Door op ening  ty p eDoor op ening  ty p e Standard opening

T ota l no.  of d oor g la ssesT ota l no.  of d oor g la sses 3

A nt is l ip  feetA nt is l ip  feet Si

Deta cha b le  cordDeta cha b le  cord Si

No.  of cooking  funct ionsNo.  of cooking  funct ions 10

M enu T ra d it iona l cookingM enu T ra d it iona l cooking Static, Fan-assisted, Grill, Bottom fan-assisted, Air fry,
Warm, Defrost

M enu Stea m cookingM enu Stea m cooking Pure steam (100%), Combi steam + Fan-assisted, Combi
steam + Grill fan-assisted

Chef M enuChef M enu Meat and poultry, Fish and shellfish, Vegetables and side
dishes, Cakes and sweets, Bread / pizza and pies

N° a utoma t ic  rec ip esN° a utoma t ic  rec ip es 33

Sta t ic  funct ionSta t ic  funct ion Si

Fa n-a ssisted  funct ionFa n-a ssisted  funct ion Si

G r i l l  funct ionG ri l l  funct ion Si

Bottom fa n-a ssisted  funct ionBottom fa n-a ssisted  funct ion Si

A ir  Fry  funct ionA ir  Fry  funct ion Si

W a rm funct ionW a rm funct ion Si

Defrost  funct ionDefrost  funct ion Si

Pure  stea m funct ionPure  stea m funct ion Yes (100%)

Comb i stea m +  fa n-a ssisted  funct ionComb i stea m +  fa n-a ssisted  funct ion Yes (20-70%)

Comb i stea m +  fa n-a ssisted  g r i l l  funct ionComb i stea m +  fa n-a ssisted  g r i l l  funct ion Yes (20-70%)

Emp ty  w a ter  ta nk a la rmEmp ty  w a ter  ta nk a la rm Si

Deca lc ifica t ion a la rmDeca lc ifica t ion a la rm Si

T imerT imer Electronic

Controls  Lock /  Chi ld  Sa fetyControls  Lock /  Chi ld  Sa fety Si

Other op t ionsOther op t ions Clock setting, Clock format 12/24H, Unit measure
temperature/weight, Acoustic signals ON/OFF, Brightness
level, ECO Display, Water hardness

End  of cooking  a coust ic  a la rmEnd  of cooking  a coust ic  a la rm Si

Sound  s ig na lsSound  s ig na ls Opzionale

Ba nd e ja  d e  re j i l la s d eBa nd e ja  d e  re j i l la s d e
a cero inox id a b lea cero inox id a b le

1

Ena meled  t ra yEna meled  t ra y 1

Sta inless stee lSta inless stee l
p erfora ted  t ra yp erfora ted  t ra y

1

Programas/FuncionesProgramas/Funciones

Equipo accesorios incluidosEquipo accesorios incluidos
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EnchufeEnchufe (F;E) Schuko

Pow erPow er 1800 W

Volta g eVolta g e 220-240 V

Freq uency  (Hz)Freq uency  (Hz) 50/60 Hz

Pow er sup p ly  ca b lePow er sup p ly  ca b le
leng thleng th

1 m

A ncho d e l p rod uctoA ncho d e l p rod ucto 500 mm

Profund id a d  d e lProfund id a d  d e l
p rod uctop rod ucto

510 mm (with handle)

A ltura  d e l p rod uctoA ltura  d e l p rod ucto 400 mm

Dimensiones d e lD imensiones d e l
p rod uctop rod ucto

WxDxH 500x510x400 mm

A ncho d e l p rod uctoA ncho d e l p rod ucto
emb a la d oemb a la d o

572 mm

Profund id a d  d e lProfund id a d  d e l
p rod ucto emb a la d op rod ucto emb a la d o

650 mm

A ltura  d e l p rod uctoA ltura  d e l p rod ucto
emb a la d oemb a la d o

478 mm

Peso neto (kg )Peso neto (kg ) 19.000 kg

Peso b ruto (kg )Peso b ruto (kg ) 26.200 kg

Conexión eléctricaConexión eléctrica

Datos logísticosDatos logísticos
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COF0 1 BLEUCOF0 1 BLEU

Color :  Color :  Negro 

COF0 1 CREUCOF0 1 CREU

Color :  Color :  Crema 

COF0 1 PG EUCOF0 1 PG EU

Color :  Color :  Verde agua 

COF0 1 RDEUCOF0 1 RDEU

Color :  Color :  Rojo 

COF0 1 W HEUCOF0 1 W HEU

Color :  Color :  Blanco 

Productos alternativosProductos alternativos
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Cocción múlt ip le  3  menús COFCocción múlt ip le  3  menús COF

Versátil y multifunción: elija entre las funciones de cocción tradicionales, con vapor y programas automáticos como
Air fry, descongelar y mantener caliente. 

S istema  d e  v a p or COFSistema  d e  v a p or COF

Funciones únicamente de vapor o en combinación para sellar los sabores y nutrientes. Fácil de limpiar gracias al
tanque de agua desmontable y función de descalcificación. 

Receta s d e l M enú Chef COFReceta s d e l M enú Chef COF

33 recetas incorporadas: cocine a la perfección platos de carne, pescado y verduras, pero también postres, pan y
pizza. 

L imp ieza  fá ci l  COFL imp ieza  fá ci l  COF

Limpieza sin esfuerzo gracias a la función de vapor, guías y accesorios removibles, función de descalcificación. 

A ccessor ies inc lud ed  COFA ccessor ies inc lud ed  COF

Complete range of in-pack accessories, to experiment traditional cooking preparations, with steam and Air fry 

G a li leo technolog y  COFG a li leo technolog y  COF

Galileo Multicooking technology: innovative airflow patterns and professional algorithms for outstanding results in a
compact design 
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