o33°SMEY

COFO1PGEU

Kategori
Produktfamilie
Type

Version
EAN-kode

AEstetik

A stetik
Serie
Farve
Finish

A stetik

Dekoration /
Specialfarve

Samarbejde
Hoveddel, finishing
Hoveddel, farve
Hoveddel, materiale
Dermateriale
Vinduesmateriale

Vinduesfarve
Handtagsmateriale
Handtagsfarve
Betjeningsknapper farve

Betjeninger

Display
Displayteknologi
Type af betjeninger

Madlavning

Bordplade Kombiovn
Fritstaende Kombi-dampovn
EU

©

Abningsgreb tankfarve

8017709333881

50's Style Knapmateriale

NA Knapfarver

Pastelgren Abningsgreb

Blank tankmateriale

50er Stil

NA Indvendigt lag
tankmateriale

NA Tank, materiale

Poleret Tank, farve

Pastelgren

Plast Hc’mdt_og beholder
materiale

Plast

Glas med poleret

plastramme
Reget
Aluminium
Poleret krom
Poleret krom

Ja
LCD-farve
Knapper,

Betjeningsknapper

Handtag beholder farve
Grundmateriale
Grundfarve
Bundfinishing

Skridsikre fedder,
materiale

Type of logo
Cable colour
Decorated / Special

Ant. knapper
START/STOP button
SET button

E M E G

Plast
Solv
Plast

Pastelgren
Rustfrit stal

Plast
Gennemsigtig med en mat
side
Plast

Grad
Plast
Matgra
Matt
Gummi

Applied
Grey
NA

Yes
Yes
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Ant. knapper

Tekniske egenskaber

Capacity

Antal hylder
Hyldetype
Temperaturstyring
Min. temperatur
Maksimal temperatur
Timer max value

Tank-kapacitet
Discharge water tank

Aftagelig vandbeholder

Vandtilfersel
Ovnrum materiale

30L

3
Metalhylder
Elektronisk
40 °C
230°C

13 H (Only with pure steam

function), 5 H
0.81

0,41

Ja

Manuel
Emaljeret

Ant. ventilatorer
Grillelement - effekt

Nedre varmelegeme -
effekt

Antal lamper
Lystype

Belysning ndar ldgen
dbnes

Lys, der kan udskiftes af

brugeren

Derdabning type
Samlet antal ldgeglas
Antislip feet
Detachable cord

900 W
700 W

1
Halogen
Ja

Ja

Standardébning
3

Yes

Yes

Program / Funktioner

Ant. madlavningsfunktioner 10
Menu Traditionel madlavning Statisk, Ventilatorstettet, Grill, Bundventilatorstattet,
Airfry, Varm, Optening

Ren damp (100%), Kombidamp + Ventilatorstattet,
Kombidamp + Grillventilatorstettet

Menu Madlavning med damp

Chef Menu Ked og fijerkree, Fisk og skaldyr, Grentsager og tilbeher,
Kager og slik, Bred/pizza og teerter
Antal automatiske opskrifter 33
Statisk funktion Ja
Ventilator-assisteret funktion Ja
Grill funktion Ja
Bundventilator-assisteret funktion Ja
Air Fry-funktion Ja
Varmefunktion Ja
Afrimningsfunktion Ja

Ren dampfunktion
Kombidamp + ventilator-assisteret funktion4
Kombidamp + ventilator-assisteret grillfunktion

Ja (100%)
Ja (20-70%)
Ja (20-70%)

Tom vandtank alarm Ja

Afkalkningsalarm Ja

Timer Elektronisk

Bejteningslas/bernesikring Ja

Andre tilvalg Urindstilling, Urformat 12/24H, Maleenhed

temperatur/vaegt, Akustiske signaler ON/OFF,
Lysstyrkeniveau, @KO Display, Vandets hardhed

Tilberedning er feerdig akustisk alarm Ja
Lydalarm efter brygning Valgfrit
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Medfalgende tilbehar

Grill rack Stainless steel 1
Enameled tray perforated tray for

steam

Air Fry perforated tray 1
Elektrisk tilslutning
Stik (F;E) Schuko Frekvens (Hz) 50/60 Hz
Strem 1800 W Kabelleengde Im
Spanding 220-240V
Standby-forbrug
Standby-aktiveringstid 15 min. Vis oplysninger i Ja
Produkt standby- 0,6 W Standby
stremforsyning
Logistiske oplysninger
Produktets bredde 500 mm Emballeret 680 mm
Produktdybde 510 mm (med hé&ndtag) produktdybde
Produktets hejde 400 mm Emballeret produkthejde 535 mm
Produktmal BxDxH 500x510x400 mm  Nettoveegt (kg) 17,500 kg
Emballeret 635 mm Bruttovaegt (kg) 26,200 kg
produktbredde
SMEG SPA 18-08-2025
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Alternative products

COFO1BLEU

Farve: Sort

COFO01PBEU

Farve: Pastelbld

COFO1WHEU

Farve: Hvid

© W ©
- -

COFO01CREU

Farve: Creme

COFO1RDEU

Farve: Red

SMEG SPA
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Benefit (TT)

Easy cleaning COF

Nem rengering takket vaere dampfunktion, aftagelige dele og afkalkningsfunktion.

Galileo technology COF

Galileo Multicooking-teknologien revolutionerer ovne indefra takket veere professionelle algoritmer, der kombinerer
traditionel tilberedning med damp i et kompakt design.

Multi Cooking 3 Meny COF

10 funktioner i én: Veelg mellem traditionelle tilberedningsfunktioner, damptilberedning og automatiske programmer
som f.eks. Air Fry, optening og varmholdning.

Dampsystem COF

Damp fungerer kun eller i kombination for at I&dse smag og neeringsstoffer inde. Nem at rengere takket vaere aftagelig
vandtank og afkalkningsfunktion.

Chef Menu recipes COF

33 automatiske opskrifter: Perfekt til tilberedning af ked-, fiske- og grentsagsretter samt desserter, bred og pizza.

Accessories included COF

Komplet med tilbeher til at eksperimentere med traditionelle tilberedningsmetoder sammen med dampning og
friturestegning.

SMEG SPA 18-08-2025
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