
Ka teg or i    Madlavning

Prod ukt fa mil ie     Bordplade Kombiovn

T y p e    Fritstaende Kombi-dampovn

Version EU

EA N-kod e   8017709333867

Æ stet ik   50's Style

Ser ie  NA

Fa rv e   Rød

Finish Blank

Æ stet ik   50er Stil

Dekora t ion / 
Sp ecia lfa rv e   

NA

Sa ma rb e jd e      NA

Hov ed d e l ,  fa rv e         Rød

Hov ed d e l ,  ma ter ia le          Plast

Dørma ter ia le    Plast

Vind uesma ter ia le     Glas med poleret
plastramme

Vind uesfa rv e    Røget

Hå nd ta g sma ter ia le        Aluminium

Hå nd ta g sfa rv e       Poleret krom

Bet jening skna p p er fa rv e        Poleret krom

Kna p ma ter ia le      Plast

Kna p fa rv er     Sølv

Å b ning sg reb   
ta nkma ter ia le   

Plast

Å b ning sg reb  ta nkfa rv e         Rød

Ind v end ig t  la g     
ta nkma ter ia le   

Rustfrit stål

T a nk,  ma ter ia le       Plast

T a nk,  fa rv e      Gennemsigtig med en mat
side

Hå nd ta g  b ehold er     
ma ter ia le  

Plast

Hå nd ta g  b ehold er  fa rv e          Grå

G rund ma ter ia le      Plast

G rund fa rv e     Matgrå

Bund finishing  Matt

Skr id sikre  fød d er ,     
ma ter ia le  

Gummi

T y p e  of log o      Applied

Ca b le  colour    Grey

Decora ted  /  Sp ecia l      NA

Disp la y   Ja

Disp la y teknolog i      LCD-farve

T y p e  a f b et jening er         Knapper,
Betjeningsknapper

A nt .  kna p p er       2

A nt .  kna p p er       2

ST A RT /ST OP b utton      Yes

SET  b utton   Yes

COF01RDEU

Æstetik

Betjeninger
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Ca p a city    30 L

A nta l hy ld er     3

Hy ld ety p e     Metalhylder

T emp era tursty r ing      Elektronisk

M in.  temp era tur     40 °C

M a ksima l temp era tur      230 °C

T imer ma x  v a lue      13 H (Only with pure steam
function), 5 H

T a nk-ka p a cite t       0,8 l

D ischa rg e  w a ter  ta nk        0,4 l

A fta g e l ig  v a nd b ehold er            Ja

Va nd t i l førse l       Manuel

Ov nrum ma ter ia le     Emaljeret

A nt .  v ent i la torer        1

G ri l le lement  -  e ffekt        900 W

Ned re  v a rmeleg eme -    
e ffekt

700 W

A nta l la mp er     1

Ly sty p e    Halogen

Be ly sning  nå r lå g en     
å b nes 

Ja

Ly s,  d er  ka n ud skiftes a f      
b rug eren 

Ja

Dørå b ning  ty p e      Standardåbning

Sa mlet  a nta l lå g eg la s         3

A nt is l ip  feet      Yes

Deta cha b le  cord     Yes

G ri l l  ra ck sta inless stee l         1

Ena meled  t ra y     1

Sta inless stee l 
p erfora ted  t ra y    

1

St ik  (F;E) Schuko

Strøm 1800 W

Sp ænd ing   220-240 V

Frekv ens (Hz)  50/60 Hz

Ka b e llæng d e      1 m

Prod uktets b red d e     500 mm

Prod uktd y b d e      510 mm (med håndtag)

Prod uktets højd e   400 mm

Prod uktmå l   BxDxH 500x510x400 mm

Emb a lle re t   
p rod uktb red d e    

572 mm

Emb a lle re t   
p rod uktd y b d e     

650 mm

Emb a lle re t  p rod ukthøjd e         478 mm

Nettov æg t  (kg )     17,500 kg

Bruttov æg t  (kg )      26,200 kg

Tekniske egenskaber

Medfølgende tilbehør

Elektrisk tilslutning

Logistiske oplysninger
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COF0 1 BLEU 

Fa rv e :       Sort 

COF0 1 CREU 

Fa rv e :       Creme 

COF0 1 PG EU  

Fa rv e :       Pastelgrøn 

COF0 1 PBEU 

Fa rv e :       Pastelblå 

COF0 1 W HEU  

Fa rv e :       Hvid 

Alternative products
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Benefit (TT)

M ult i  Cooking  3  M eny  COF      

10 funktioner i én: Vælg mellem traditionelle tilberedningsfunktioner, damptilberedning og automatiske programmer
som f.eks. Air Fry, optøning og varmholdning. 

Da mp sy stem COF  

Damp fungerer kun eller i kombination for at låse smag og næringsstoffer inde. Nem at rengøre takket være aftagelig
vandtank og afkalkningsfunktion. 

Chef M enu recip es COF  

33 automatiske opskrifter: Perfekt til tilberedning af kød-, fiske- og grøntsagsretter samt desserter, brød og pizza. 

Ea sy  c lea ning  COF    

Nem rengøring takket være dampfunktion, aftagelige dele og afkalkningsfunktion. 

A ccessor ies inc lud ed  COF    

Komplet med tilbehør til at eksperimentere med traditionelle tilberedningsmetoder sammen med dampning og
friturestegning. 

G a li leo technolog y  COF    

Galileo Multicooking-teknologien revolutionerer ovne indefra takket være professionelle algoritmer, der kombinerer
traditionel tilberedning med damp i et kompakt design. 
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