
Ca teg or iaCa teg or ia Cottura

Fa mig l iaFa mig l ia Forno d'Appoggio Combinato

T ip olog iaT ip olog ia Forno d'Appoggio Combinato Vapore

VersioneVersione EU

Cod ice  EA NCod ice  EA N 8017709333843

Estet icaEstet ica 50's Style

Ser ieSer ie NA

ColoreColore Bianco

FinituraFinitura Lucido

Estet icaEstet ica Anni 50

Decora zione  /  ColoreDecora zione  /  Colore
Sp ecia leSp ecia le

NA

Colla b ora zioniCol la b ora zioni NA

Colore  corp oColore  corp o Bianco

M a ter ia le  corp oM a ter ia le  corp o Plastica

M a ter ia le  p ortaM a ter ia le  p orta Plastica

M a ter ia le  finest raM a ter ia le  finest ra Vetro con cornice in plastica
lucida

Colore  finest raColore  finest ra Fumé

M a ter ia le  ma nig l iaM a ter ia le  ma nig l ia Alluminio

Colore  ma nig l iaColore  ma nig l ia Cromato lucido

Colore  ma nop oleColore  ma nop ole Cromato lucido

M a ter ia le  p ulsa nt iM a ter ia le  p ulsa nt i Plastica

Colore  p ulsa nt iColore  p ulsa nt i Argento

M a ter ia le  lev a  a p erturaM a ter ia le  lev a  a p ertura
serb a toioserb a toio

Plastica

Colore  lev a  a p erturaColore  lev a  a p ertura
serb a toioserb a toio

Bianco

M a ter ia le  st ra to inte rnoM a ter ia le  st ra to inte rno
serb a toioserb a toio

Acciaio

M a ter ia le  serb a toioM a ter ia le  serb a toio Plastica

Colore  serb a toioColore  serb a toio Trasparente con lato opaco

M a ter ia le  ma nig l iaM a ter ia le  ma nig l ia
serb a toioserb a toio

Plastica

Colore  ma nig l iaColore  ma nig l ia
serb a toioserb a toio

Grigio

M a ter ia le  b a seM a ter ia le  b a se Plastica

Colore  b a seColore  b a se Grigio opaco

Finitura  b a seFinitura  b a se Opaca

M a ter ia le  p ied iniM a ter ia le  p ied ini
a nt isc iv oloa nt isc iv olo

Gomma

T ip olog ia  log oT ip olog ia  log o Applicato

Colore  ca v oColore  ca v o
a limenta zionea limenta zione

Grigio

Decora zione  /  Sp ecia leDecora zione  /  Sp ecia le NA

Disp la yDisp la y Sì

T ecnolog ia  d isp la yT ecnolog ia  d isp la y LCD a colori

T ip olog ia  coma nd iT ip olog ia  coma nd i Pulsanti, Manopola

N° p ulsa nt iN° p ulsa nt i 2

Pulsa nte  ST A RT /ST OPPulsa nte  ST A RT /ST OP Sì

Pulsa nte  SETPulsa nte  SET Sì

COF01WHEUCOF01WHEU

EsteticaEstetica

ComandiComandi
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N° ma nop oleN° ma nop ole 2

Ca p a cita 'Ca p a cita ' 30 L

N° d i  r ip ia niN° d i  r ip ia ni 3

T ip o d i  r ip ia niT ip o d i  r ip ia ni Telai in metallo

Reg ola zione  d e l laReg ola zione  d e l la
temp era turatemp era tura

Elettronica

T emp era tura  minimaT emp era tura  minima 40 °C

T emp era tura  ma ssimaT emp era tura  ma ssima 230 °C

T imer d ura ta  ma ssimaT imer d ura ta  ma ssima 13 H (Solo per funzione
vapore puro), 5 H

Ca p a cità  serb a toioCa p a cità  serb a toio 0,8 l

Ca p a cità  serb a toio d iCa p a cità  serb a toio d i
sca r icosca r ico

0,4 l

Serb a toio a cq uaSerb a toio a cq ua
rimov ib i ler imov ib i le

Sì

Ca r ico a cq uaCa rico a cq ua Manuale

M a ter ia le  d e l la  ca v itàM a ter ia le  d e l la  ca v ità Smaltata

VentolaVentola Singola

Resistenza  g r i l l  -Resistenza  g r i l l  -
PotenzaPotenza

900 W

Resistenza  suola  -Resistenza  suola  -
PotenzaPotenza

700 W

N° d i  luc iN° d i  luc i 1

T ip o d i  luceT ip o d i  luce Alogena

A ccensione  luceA ccensione  luce
a l l 'a p ertura  p ortaa l l 'a p ertura  p orta

Sì

Luce  sost ituib i leLuce  sost ituib i le
d a l l 'utented a ll 'utente

Sì

A p ertura  p ortaA p ertura  p orta A ribalta

N° v et r i  p orta  tota leN° v et r i  p orta  tota le 3

Pied ini  a nt isc iv oloPied ini  a nt isc iv olo Sì

Ca v o r imov ib i leCa v o r imov ib i le Sì

N° funzioni d i  cot turaN° funzioni d i  cot tura 10

M enu Cotture  t ra d iziona liM enu Cotture  t ra d iziona li Statico, Ventilato, Grill, Base ventilata, Air fry,
Mantenimento in caldo, Scongelamento

M enu Cotture  v a p oreM enu Cotture  v a p ore Vapore puro (100%), Vapore combinato + Ventilato,
Vapore combinato + Grill ventilato

M enu ChefM enu Chef Carne e pollame, Pesce e molluschi, Verdure e contorni,
Torte e dolci, Pane / pizza e sformati

N° r ice t te  a utoma t icheN° r ice t te  a utoma t iche 33

Funzione  sta t icoFunzione  sta t ico Sì

Funzione  v ent i la toFunzione  v ent i la to Sì

Funzione  g r i l lFunzione  g r i l l Sì

Funzione  b a se  v ent i la taFunzione  b a se  v ent i la ta Sì

Funzione  A ir  FryFunzione  A ir  Fry Sì

Funzione  ma ntenimento in ca ld oFunzione  ma ntenimento in ca ld o Sì

Funzione  scong e la mentoFunzione  scong e la mento Sì

Funzione  v a p ore  p uroFunzione  v a p ore  p uro Sì (100%)

Funzione  v a p ore  comb ina to +  v ent i la toFunzione  v a p ore  comb ina to +  v ent i la to Sì (20-70%)

Funzione  v a p ore  comb ina to +  g r i l l  v ent i la toFunzione  v a p ore  comb ina to +  g r i l l  v ent i la to Sì (20-70%)

A v v iso serb a toio a cq ua  v uoto/ma nca nteA v v iso serb a toio a cq ua  v uoto/ma nca nte Sì

A v v iso d eca lc ifica zioneA v v iso d eca lc ifica zione Sì

T imerT imer Elettronico

Blocco T a st i /  S icurezza  Ba mb iniB locco T a st i /  S icurezza  Ba mb ini Sì

Imp osta zioniImp osta zioni Regolazione orologio, Formato orologio 12/24H, Unità di
misura temperatura/peso, Segnalazioni sonore ON/OFF,
Livello luminosità, ECO Display, Durezza acqua

A lla rme a cust ico d i  fine  cot turaA lla rme a cust ico d i  fine  cot tura Sì

Seg na la zioni sonoreSeg na la zioni sonore Opzionale

Caratteristiche TecnicheCaratteristiche Tecniche

Programmi / FunzioniProgrammi / Funzioni
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G rig l ia  inoxG rig l ia  inox 1

T eg lia  sma lta taT eg lia  sma lta ta 1

T eg lia  inox  fora taT eg lia  inox  fora ta 1

T eg lia  sma lta ta  fora taT eg lia  sma lta ta  fora ta 1

Sp inaSp ina (F;E) Schuko

PotenzaPotenza 1800 W

T ensioneT ensione 220-240 V

Freq uenzaFreq uenza 50/60 Hz

Lung hezza  d e l ca v o d iLung hezza  d e l ca v o d i
a l imenta zionea limenta zione

1 m

T emp o d i a t t iv a zioneT emp o d i a t t iv a zione
sta nd b ysta nd b y

15 min.

Consumo p rod otto inConsumo p rod otto in
sta nd b ysta nd b y

0.6 W

M ostra  informa zioni inM ostra  informa zioni in
Sta nd b ySta nd b y

Sì

La rg hezza  d e l p rod ottoLa rg hezza  d e l p rod otto 500 mm

Profond ità  d e l p rod ottoProfond ità  d e l p rod otto 510 mm (con maniglia)

A ltezza  d e l p rod ottoA ltezza  d e l p rod otto 400 mm

Dimensioni p rod ottoDimensioni p rod otto LxPxA 500x510x400 mm

La rg hezza  d e l p rod ottoLa rg hezza  d e l p rod otto
imb a lla toimb a lla to

575 mm

Profond ità  d e l p rod ottoProfond ità  d e l p rod otto
imb a lla toimb a lla to

650 mm

A ltezza  d e l p rod ottoA ltezza  d e l p rod otto
imb a lla toimb a lla to

478 mm

Peso net to (kg )Peso net to (kg ) 17,500 kg

Peso lord o (kg )Peso lord o (kg ) 26,200 kg

Dotazione accessori InclusiDotazione accessori Inclusi

Collegamento ElettricoCollegamento Elettrico

Consumi in standbyConsumi in standby

Informazioni LogisticheInformazioni Logistiche
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COF0 1 BLEUCOF0 1 BLEU

Colore :  Colore :  Nero 

COF0 1 CREUCOF0 1 CREU

Colore :  Colore :  Panna 

COF0 1 PG EUCOF0 1 PG EU

Colore :  Colore :  Verde pastello 

COF0 1 PBEUCOF0 1 PBEU

Colore :  Colore :  Azzurro 

COF0 1 RDEUCOF0 1 RDEU

Colore :  Colore :  Rosso 

Prodotti alternativiProdotti alternativi
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BenefitBenefit

Pulizia  fa ci le  COFPulizia  fa ci le  COF

Il forno a vapore combinato è facile da pulire grazie all'uso del vapore, a guide e accessori rimovibili e alla funzione di
decalcificazione 

G a li leo tecnolog ia  COFG a li leo tecnolog ia  COF

Tecnologia Galileo Multicooking: un innovativo sistema di distribuzione del calore e algoritmi professionali per
risultati eccezionali in un design compatto 

M ult i  Cooking  3  M enu COFM ult i  Cooking  3  M enu COF

10 funzioni in 1: con i menù multifunzione, scegli tra cotture tradizionali, cotture a vapore o preimpostate come Air fry,
scongelamento e mantenimento in caldo 

S istema  v a p ore  COFSistema  v a p ore  COF

Versatilità di cottura: Scegli tra cotture a vapore puro o combinate a vapore per esaltare i sapori e preservare i
nutrienti. La pulizia è facile grazie al serbatoio estraibile e alla funzione di decalcificazione 

M enu Chef r ice t te  COFM enu Chef r ice t te  COF

33 Ricette automatiche per sperimentare con facilità piatti di carne, pesce e verdure, oltre che dolci e panificati 

A ccessor i  inc lusi  COFA ccessor i  inc lusi  COF

Gamma completa di accessori inclusi per il tuo forno combinato a vapore, per sperimentare cotture tradizionali, con
vapore e Air fry 
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