o33°SMEY

COFO1WHUS

Categoria
Familia
Tipologia

Versién
Cédigo EAN

Estética

Estética

Serie

Color

Acabado
Estética
Decoracién/Color
especial
Colaboraciones
Color del cuerpo
Material del cuerpo
Door material
Window material

Window color
Handle material
Handle color
Knobs color
Buttons Material

Mandos

Pantalla

Tecnologia de pantalla
Type of controls

No. of controls

Coccidn

Horno Combi de Sobremesa

Horno de Sobremesa Combinado ‘ @
Vapor

us [ j
8017709338299

50's Style
NA
Blanco
Brillante
50s Style
NA

NA
Blanco
Pldstico
Pldstico

Glass with polished plastic
frame

Smoked
Aluminio
Cromo pulido
Cromo pulido
Pldstico

Si

LCD colour

Botones, Control knobs
2

Buttons Colour

Opening lever tank
material

Opening lever tank color

Internal layer tank
material

Tank material
Tank color

Handle tank material
Handle tank color
Material base

Color base

Base finishing

Material de las patas
antideslizantes

Tipo de logo
Color del cable
Decorado/Especial

N° buttons
START/STOP button
SET button

Plata
Pldstico

Blanco
Acero inoxidable

Pldstico

Transparent with one matt
side

Pldstico

Gris

Pldstico

Gris mate

Mate

Goma

Insertado
Gris
NA

LS
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Caracteristicas técnicas

Capacity

No. of shelves

Shelves type
Temperature control
Minimum Temperature
Maximum temperature
Timer max value

Tank capacity
Discharge water tank

Contenedor de agua
desmontable

Water loading
Cavity material

30L

3

Metal racks
Electronic

40 °C

230°C

13 H (Only with pure steam
function), 5 H
0.81

0,41

Si

Tray, manual
Enameled

Programas/Funciones

N. of fans 1

Grill element - power 900 W
Lower heating element 700W
power

No. of lights 1

Tipo de Luz Halogen
Light when door is Si
opened

User-replaceable light Si

Door opening type Standard opening
Total no. of door glasses 3
Patas antideslizantes Si
Cable desmontable Si

No. of cooking functions
Menu Traditional cooking

Menu Steam cooking
Chef Menu

N° automatic recipes

Static function

Fan-assisted function

Grill function

Bottom fan-assisted function

Air Fry function

Warm function

Defrost function

Pure steam function

Combi steam + fan-assisted function
Combi steam + fan-assisted grill function
Empty water tank alarm
Decalcification alarm

Timer

Controls Lock / Child Safety

Otras opciones

Alarma acustica de fin de coccién
Senales acusticas

Equipo accesorios incluidos

10

Static, Fan-assisted, Grill, Bottom fan-assisted, Air fry,
Warm, Defrost

Pure steam (100%), Combi steam + Fan-assisted, Combi
steam + Grill fan-assisted

Meat and poultry, Fish and shellfish, Vegetables and side
dishes, Cakes and sweets, Bread / pizza and pies

33

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Yes (100%)
Yes (20-70%)
Yes (20-70%)
Si

Si

Electronic

Si

Ajuste de reloj, Formato de reloj 12/24 horas, Unidad de

medida de temperatura/peso, Sefiales actsticas ON/OFF,
Nivel de brillo, Pantalla ECO, Dureza del agua

Si
Opcional
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Bandeja de rejillas de 2 Stainless steel 1

acero inoxidable perforated tray

Enameled tray 1

Conexion eléctrica

Enchufe (A) USA e Messico Frecuencia (Hz) 60 Hz
Potencia 1800 W Longitud del cable de Im
Voltaje 120V alimentacién

Datos logisticos

Ancho del producto 500 mm Profundidad del 650 mm
Profundidad del 510 mm (with handle) producto embalado

producto Altura del producto 478 mm
Altura del producto 400 mm embalado

Dimensiones del WxDxH 500x510x400 mm  Peso neto (kg) 17,500 kg
producto Peso bruto (kg) 26,200 kg
Ancho del producto 572 mm

embalado
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Alternative products

COF01PGUS

—————— Color: Verde agua

——
—
—_—

COFO01CRUS

© Wl ©
@

- Color: Crema

_IKE

COFO1RDUS

Color: Rojo

COF01PBUS

Color: Azul celeste

COF01BLUS

Color: Negro
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Benefit (TT)

Limpieza facil COF
Limpieza sin esfuerzo gracias a la funcidn de vapor, guias y accesorios removibles, funcién de descalcificacién.
Coccién multiple 3 menids COF

Versdtil y multifuncion: elija entre las funciones de coccién tradicionales, con vapor y programas automdticos como
Air fry, descongelar y mantener caliente.

Tecnologia Galileo COF

Tecnologia Galileo Multicooking: patrones de flujo de aire innovadores y algoritmos profesionales para resultados
excepcionales en un disefio compacto.

Sistema de vapor COF

Funciones Unicamente de vapor o en combinacién para sellar los sabores y nutrientes. Fdcil de limpiar gracias al
tanque de agua desmontable y funcién de descalcificacién.

Recetas del Menud Chef COF

33 recetas incorporadas: cocine a la perfeccidn platos de carne, pescado y verduras, pero también postres, pany
pizza.

Accesorios incluidos COF

Gama completa de accesorios incluidos, para experimentar preparaciones de cocina tradicional, con vapor y Air Fry.

SMEG SPA 01/05/2025



	COF01WHUS
	Estética
	Mandos
	Características técnicas
	Programas/Funciones
	Equipo accesorios incluidos
	Conexión eléctrica
	Datos logísticos
	Alternative products
	Benefit (TT)


