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CPF120IGM

Velikost vafice

PT

Pocet dutin s energetickym Stitkem

Zdroj ohFevu dutiny
Typ varné desky
Type of main oven
Typ druhé trouby

Cleaning system main oven

EAN kéd

TFda energetické dcinnosti

7 7 Ve

TFida energetické dcinnos

Aesthetics
==
Vzhled

Povrchovd dprava
ovlddaciho panelu

Estetika

Logo

Barva

Logo position

Sokl

Barva varné desky

Typ stojantl na nddobi
Typ nastaveni ovldddani
Ovldadaci knofliky

Programy/funkce

Pocet funkci vaFeni
Tradiéni funkce vafeni

Staticky

Turbodmychadlo

Velky gril

ti, druhy vnit¥ni prostor

ZapusSténé

120x60 cm
2
ELEKTRINA

SmiSené
Termo-ventilované

) , ———————————————— |
Termo-ventilovanéd (B B

Pyrolitické
8017709286088
A+

A

Barva ovlddacich prvki

= =]

Nerezovd ocel

Smaltovany kov Pocet ovlddacich prvké 11
Serigraphy colour Black
Portofino Displej Dotyk
Assembled st/steel Dvifka S rdmem
Tyrkysova Typ skla Cernd
Facia below the oven Rukojet’ Smeg Portofino
Ano Barva rukojeti barevny
Nerezovd ocel Odklddaci p¥ihradka Zd4suvka
Litina Posuvnd pfihrddka Ano
Ovlddaci knofliky Sokl Cernd
Smeg Portofino
9
@ S ventildtorem Circulaire
ECO| Eco . Maly gril

22| Ventildtorovy gril (velky)

»
(R

Spodni ¢dst s ventildtorem
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Funkce cisténi

&

[P7| Pyrolyticky

Programy/funkce pomocné trouby

Funkce vaFeni vnitiniho prostoru 2 8
Tradiéni funkce vafFeni, vnitini prostor 2

| Staticky & | Sventildtorem
ECO| Eco 1 Velky gril e

Y, sV s L
ff; Spodni Cdst s ventildtorem

Funkce vafeni s technologii pfimé pdry
L7

Zapnuty ventildtor (kruhovy ohfev +

ventildtor)

Cisténi vnitfniho prostoru 2

\/"| Parni Cisténi

Technické viastnosti varné desky

w] [ [
Celkovy pocet varnych zén 6

Stfedovd levd - Plyn - 2 ultrarychly (dudini) - 4.20 kW

Pfedni stfedovd - Plyn - polorychly - 1.80 kW

Zadni stfedovd - Plyn —rychly - 3.00 kW

Pfedni pravd - Indukce - vicezénovd - 2.10 kW - Booster 2.30 kW - 21.1x19.1 cm
Zadni pravd - Indukce - vicezénovd - 1.60 kW - Booster 1.85 kW - 21.0x19.0 cm
Stfedovd - Teppanyaki - 1.40 kW

Pocet flexibilnich zén 1 Automatickd detekce
Typ plynovych hofFdki Standardni nadobi

Automatické Ano Indikace minimdliniho
elektronické zapalovani priiméru nadobi

Vicka hofdku Matnd ¢ernd smaltovand Indikdtor vybrané zény
Automatické vypnuti pfi Ano Indikdator zbytkového
pFehFati tepla

Hlavni technické vlastnosti trouby

Circulaire

Ventildtorovy gril (velky)

Ano

Ano

Ano
Ano
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Pocet svétel

Cislo ventildtoru

Cisty objem vnitiniho
prostoru

Hruby objem, 1. vnit¥ni
prostor

Materidl vnitini asti
Pocet polic

Typ polic

Typ osvétleni

Vykon osvétleni
Nastaveni doby vafeni
Osvétleni pFi otevienych
dvitkdch trouby
Otevirdni dvifek
Vyjimatelnd dvifka
Specidlné upravend
vnitfni €dst sklenénych
dvifek

Vyjimatelnd vnitini
dvirka

2
1
701

791

Smalt Ever Clean
5

Kovové police
Halogenovad

40 W

Start a stop

Ano

Dvitka dol(
Ano
Ano

Ano

MoZnosti hlavni trouby

Casovac

Akusticky alarm konce
vafeni

Ano
Ano

Technické viastnosti druhé trouby

m N - 3| [1x] [or: .
F s ed H 2 e Y]
Cisty objem druhého 631
vnitfniho prostoru
Hruby objem, 2. vnitini 791

prostor

Materidl vnitfni Casti
Pocet polic

Typ polic

Pocet svétel

Typ osvétleni

Vykon osvétleni

Nastaveni doby vafeni

Osvétleni pFi otevienych
dvitkdch trouby

Otevirdni dvirek
Vyjimatelna dviika

Smalt Ever Clean
5

Kovové police

2

Halogenovad

40 W

Start a stop
Ano

Dvitka dol(
Ano

Celkovy pocet dvefnich
skel

Pocet termoreflexnich
skel dvefi

Bezpecnostni termostat

Topeni pozastaveno pfi
otevfeni dviFek

Chladici systém
Zamek dvifek béhem
pyrolyzy

Rozméry pouZitelného

vnitFniho prostoru (V x $

x H)

ﬁ(zem’teploty

Nizsi vykon topného
ddanku

Horni topny cldnek —
vykon

Grilovaci prvek
Velky gril — vykon
Kruhovy topny ddnek —
vykon

Typ grilu

Systém jemného dovfeni

Minimdlni teplota
Maximadlni teplota

Pocet termoreflexnich
dvefnich skel

Bezpecnostni termostat

Topeni pozastaveno pFi
otevieni dviFek

Chladici systém
Rozméry pouzitelného

vnit¥niho prostoru (V x $

x H)

Ivll’zenl’teploty

Spodni topny €éldnek —
vykon

Horni topny ¢ldnek -
vykon

Prvek grilu — vykon
Velky gril — vykon

Ano
Ano

Telna
Ano

360X460X425 mm

Elektromechanické

1200 W

1000 W

1700 W
2700 W
2000 W

Elektfina
Ano

50 °C
280 °C

Ano
Ano

Tecna

360X460X425 mm

Elektromechanické

1200 W

1000 W

1700 W
2700 W
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Specidlné upravend Ano
vnitfni ¢4st sklenénych
dvifek

Vyjimatelna vnitini Ano
dvitka

Celk. pocet dvefnich skel 3

Moznosti pomocné trouby

Casovacé Ano

Akusticky alarm konce  Ano
vareni

Circular heating element
- Power

Typ grilu
Vyklopny gril
Systém jemného dovfeni

Minimdlni teplota
Maximadalni teplota

PFisluSenstvi v cené pro hlavni troubu a varnou desku

=]

=)
L

Stojan se zadnim a 1
bo¢nim dorazem

20 mm hluboky plech 1
40 mm hluboky plech 1

Grilovaci mFizka
Teleskopické vodici
listy, celkovd extrakce
Sonda na maso

PFisluSenstvi v cené pro sekunddrni troubu

=
=)
L

Stojan se zadnim a 1
boc¢nim dorazem

20 mm hluboky plech 1
40 mm hluboky plech 1

Elektrické pFipojeni

Jmenovity vykon 10900 W
elektrického pFipojeni

Stavajici 32A
Napéti 220-240V
Napéti 2 (V) 380-415V

Typ instalovaného
elektrického kabelu

Ano, jednofdzové

Grilovaci m¥izka
Teleskopické vodici
listy, celkovd extrakce

Cable testing

Typ elektrického kabelu
Frekvence

Terminal block
Zdstrcka

2000 W

Elektfina
Ano
Ano

50 °C
260 °C

Yes

Ano, dvoufdzové a tiifdzové
50/60 Hz

5 poles

Ne

SMEG SPA
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Compatible Accessories

I~
=

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY. Ideal for
recreating traditional frying in the oven,
but with fewer calories and less fat. It
allows you to cook quickly and simply
dishes such as French fries, fried
vegetables and fish, ensuring perfect
browning and crispiness.

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly
suitable for meats and cheeses. The
smooth side for fish, seafood and
vegetables.

BN640
Smaltovany plech, 40 mm hluboky

GRILLPLATE

Univerzdini rost pro indukéni, plynové,
sklokeramické a elektrické varné desky.
Nepfilnavy povrch je idedlIni pro pfipravu
masa, syra a zeleniny. Rozméry: 410 x
240 mm.

GTT

**Zcela extrahovatelnd teleskopickd
voditka (1 droven)** Extrakce: 433 mm
Materidl: leSténd nerezovd ocel AISI 430

KITH95CPF120

Sada pro prodlouZeni vySky (950 mm),
vhodnd pro spordky TR4110

PALPZ

Lopata na pizzu se sklopnou rukojetf
Sitka: 315 mm délka: 325 mm

SFLK1
Détskd pojistka

" I

AIRFRY2

Nddoba horkovzdus$né fritézy. IdedIni
pro nahrazeni tradi¢niho smazeni v
troubé, ale s menSim mnoZstvim kalorii
a tuku. UmoZnuje rychlou a
jednoduchou pfipravu pokrm, jako
jsou hranolky, smaZend zelenina a
ryby, a zajist'uje dokonalé propeceni a
kfupavost.

BN620-1
Smaltovany plech, 20 mm hluboky

BNP608T

Plech potaZeny teflonem, hloubka 8
mm, k umisténi na rost

GTP

**Cdstetné extrahovatelnd
teleskopickd voditka (1 droven)**
Extrakce: 300 mm Materidl: leSténd
nerezovd ocel AISI 430

KIT1ICPF120X

Ochrana proti postfikdni zdi 120 x 60
cm, nerezovd ocel, vhodnd pro
spordky Portofino

KITP65CPF120

Sada pro prodlouzeni hloubky (650
mm), vhodnd pro spordky TR4110

SCRP

Stérka na indukéni a keramické varné
desky a teppanyaki

SMOLD

Sada 7 silikonovych forem na zmrzliny,
nanuky, pralinky, zmrzliny nebo porce
jidla. Pouzitelné od -60 °C do +230 °C
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TPKPLATE

WOKGHU
Univerzdini deska pro induk¢ni, plynové,

sklokeramické a elektrické varné desky. Litinovy stojan WOKU
Nepfilnavy povrch je idedlIni pro pfipravu

ryb, vajec a zeleniny. Rozméry: 410 X

240 mm.

SMEG SPA 19.06.2026
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Alternative products

CPF120IGMPX

Barva: Nerezovd ocel

CPF120IGMPR

Barva: Cervend

CPF120IGMPWH

Barva: Bil4

CPF120IGMPBL

Barva: Cernd

SMEG SPA
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Symbols glossary
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Automatické slouceni zén pro vétSi oblast

A: Susici vykon vyrobku méfeny od A+++ do D/G v
zdvislosti na skupiné vyrobkd

Instalace ve sloupci: Instalace ve sloupci

Trouba s PRIMOU PAROU md 1 funkci parniho
vareni, ke které mlze uZivatel RUCNE pfiddvat
pdru. Funkce se aktivuje, kdyZ uZivatel zapne
funkci

Ctyfi skla: PoCet skel dvifek.

Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
peci Smeg md specidini antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrzovat interiér Cisty snizenim mnozstvi
pfilnuté mastnoty z vareni.

Ventildtor s hornimi a dolnimi topnymi ¢ldnky:

Cfilem prvkl v kombinaci s ventildtorem je zajistit
rovnomérnéjsi teplo, coz je podobny zplsob jako u
konvekéniho vareni, takze je zapottfebi predehrev.

V.V,

Nejvhodnéjsi pro jidla vyZadujici pomalé vateni.

Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového
topného Cldnku kolem néj poskytuje zplsob vafeni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod,
véetné nepotiebného pfedehtivdni, pokud je doba
vareni delSi neZ 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vafen( rliznych jidel najednou, méné energie a
kratsi doby vareni. Dobré pro vSechny druhy jidla.

Grilovaci topny Cldnek: PouZiti grilu pFindsi
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie
(je-li to mozné). Také idedlIni pro pFipravu klobds
a slaniny.

E

N

e

<
G

()

ECO

Pevné litinové stojany: pro maximdlni stabilitu a
pevnost.

7 ¥

A+: Tfida energetické uCinnosti A+ pomdhd
uSetfit aZ 10% energie ve srovndni s tfidou A. Je
zaruCen maximdlni vykon s minimdini spotfebou.

Systém chlazeni vzduchem: pro zajisténi
bezpelnych teplot povrchu.

Dvitka s trojitym sklem: Pocet skel dvifek.

ECO-logika: moZnost umoZiuje omezit vykon
spotiebie a dosdhnout skuteCnou Usporu
energie.

Circogas: V plynovych troubdch ventildtor
distribuuje teplo rychle a rovnomérné po celém
prostoru trouby, ¢imzZ se zabrdni pfenosu chuti pfi
souCasném vareni nékolika rliznych pokrmd. vV
elektrickych troubdch tato kombinace rychleji
dokoncuje vafeni jidel, kterd jsou hotovd na
povrchu, ale vyZaduji delSi vafeni uvnitf bez
dalsiho gratinovdni.

Pouze horni a dolni topny ¢ldnek: tradi¢ni zplsob
vareni nejvhodnéjSi pro jednotlivd jidla umisténd
uprostied trouby. Horni ¢dst trouby bude vZdy
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb
atd.

EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného Cldnku je vhodnd zejména pro vareni
malych mnoZstvi jidla.

Polovicni gril: Pro rychlé vafeni a gratinovdni jidla.
Nejlepsich vysledkd Ize dosdhnout pouZitim horni
police pro malé porce, spodni police pro vétsi
porce, jako jsou kotlety nebo klobdsy. U
polovi¢niho grilu se teplo generuje pouze ve
stfedu Cldnku, takZe je idedIni pro mensi mnoZstvi.

SMEG SPA
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Ventildtor s grilovacim topnym ¢ldnkem:
Ventildtor sniZuje intenzivni teplo z grilu,
poskytuje vynikajici zplsob grilovdni rliznych
potravin, kotlet, steakd, klobds atd., &imz zajist'uje
rovhomérné gratinovdni a distribuci tepla, aniz by
jidlo vyschlo. Dvé nejvySsi Grovné doporucené k
pouZiti a spodni ¢dst trouby mohou byt pouzity k
udrZeni jidel v teple, a zdrovei jsou vynikajicim
zatizenim p¥i vafeni grilované snidané. Poloviéni
gril (pouze stfedni porce) je idedIni pro malé
mnoZstvi jidla.

Circulaire element s parnim asistentem: Poskytuje
potravindm béhem vafeni extra vlhkost.
Vynikajici pro peceni chleba. Vlhkost umoZiuje,
aby se tésto na chleba na zaldtku peceni vice
nabobtnalo, ¢imz vznikd provzdusnéné a lehce
tvarované tésto. Zbyvajici ¢dst procesu vareni
umoZfiuje vytvofeni charakteristické klrky.

Celosklenéné vnitini dvifka: Celosklenéné vnitfni
dvitka, jeden rovny povrch, ktery se snadno
udrzuje Cisty.

Bocni svétla: Dvé protilehld bocni svétla zvySuji
viditelnost uvnitf trouby.

; V.V

Pyrolitické CiSténi: Pyrolitické Cistici cykly Ize volit
podle potfeby pro automatické &isténi vnitiniho
prostoru trouby.

Vnitini prostor trouby md 5 rlizné drovné varen.

Teleskopické liSty: umoznuji vytdhnout jidlo a
zkontrolovat jej, aniZ byste jej museli zcela
vyjmout z trouby.

Sklopny gril: sklopny gril Ize snadno odpojit pro
pohyb topného télesa a Cisténi vrchni ¢dsti
spotfebice v jednom jednoduchém kroku.

Parnf Cisténi: jednoduchd funkce Cisténi pomoci
pdry k uvolnéni usazenin ve vnitfnim prostoru

trouby.

Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
troubé@ v litrech.

Ovldadani knofliky

@

5TOP
CT

H

DIGI

BCOBEN

Circulaire element s hornimi a dolnimi topnymi
Cldnky: PouZiti ventildtoru s obéma prvky
umoziuje rychlé a efektivni vafeni jidel, idedIn{
pro velkd jidla, kterd vyzaduji dikladné vafeni.
Nabizi podobny vysledek jako Rotisserie, s
proudénim tepla kolem jidla, namisto pohybu
samotného jidla, coZ umoziuje vafit jakékoli
mnoZstvi nebo tvar jidla.

Ochrana proti pfehfdti: Bezpecnostni systém,
ktery automaticky vypne varnou desku v pfipadé
pfehtdti fidici jednotky.

Sklo vnitfnich dvifek: Ize vyjmout nékolika
rychlymi pohyby pro Cisténi.

Automatické otevirdni: nékteré modely maji
automatické otevirdni dvifek po dokonceni cyklu,
coZ je idedIni feSeni pro kuchyfiské jednotky bez
rukojeti, protoZe neni nutnd Zddnd rukojet’. Z
bezpecnostnich dlvodl se dvitka automaticky
zamykaji, kdyZ je zatizeni pouzivdno, aby nedoslo
k jejich neimysIinému otevfeni.

Indikace zbytkového tepla: Po vypnuti

sklokeramické varné desky indikdtor zbytkového
tepla ukazuje, kterd z varnych zén je stdle horka.
KdyZz teplota klesne pod 60 °C, indikdtor zhasne.

Jemné dovfeni: vSechny modely jsou vybaveny
pokroCilou funkci jemného dovfeni dvifek, coz
umoZziuje plynulé a tiché zavirdni zafizeni.

Elektronické ovldddni: UmoZiuje udrZovat teplotu
uvnitf trouby s pfesnosti 2 — 3 °C. UmoZiuje
pfipravovat jidla, kterd jsou velmi citlivd na
zmeény teploty, jako jsou koldce, suflé, pudinky.

Ultra rychlé hofdky: Vykonné ultra rychlé hofdky
nabizeji vykon az 5 kW.

Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
troubé v litrech.

4.3 inch display with LED technology, usability
with knobs + 3 touch keys
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Benefit (TT)

pyrolyza

Snadné Cisténi trouby diky specidlni pyrolytické funkci
Dotykové ovlddani

Snadné a intuitivni nastaveni ¢asovace pomoci jednoho dotyku

Vytahovaci pFihrddka

Vice mista diky spodni vytahovaci pfihrddce, kterd je idedlIni pro uloZeni pFisluSenstvi nebo kuchyfiského ndcini
Skuteénd konvekce

Nejlepsi vykony vafeni/peCeni zaruCuje vétrané cirkulacni proudéni

Vice ventildtorl a topnych téles zajisti dokonalé aerodynamické proudéni tepla, které umoZiuje rovnomérné a
rychlejsi vaFeni/peceni uvnitf komory.

Viceldroviové vafeni/peceni

Nékolik drovni pfipravy pokrm{ umoziuje maximdlnf flexibilitu pouZiti

Vicedroviové halogenové osvétleni

Vnitfni halogenové osvétleni na rliznych drovnich zaruuje vynikajici viditelnost
Odnimatelné vnitini sklo

Vnitfni skla dvefi jsou snadno odnimatelnd pro kompletni CiSténi

Tangencidlni chlazeni

Novy chladici systém s tangencidlnim ventildtorem a proudénim vzduchu od dvefi ke splashback sténé
Teleskopickd voditka

Snadné vytahovdni a bezpetné zasunovdni plechll do trouby diky teleskopickym voditk{im
Nastavitelnd vyska

Varnd deska v jedné roviné s pracovni plochou diky nastavitelnym noZi¢kdm

Fritovdni vzduchem (AIRFRY volitelné pFisluSenstvi)

Lehdi a chutnéjsi jidlo diky airfry - koSiku na fritovdni vzduchem (volitelné pfisluSenstvi)
Studené dvefe

PFi jakékoli funkci je vnéjsi sklo dvefi studené, takZe nehrozi nebezpedi popdleni

Kdmen na pizzu (volitelné pFislusenstvi)

Peceni se Zdruvzdornym kamenem pro mékkou a kfupavou pizzu a kynuté vyrobky (volitelné pfisluSenstvi STONE)

SMEG SPA 19.06.2026
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BBQ (volitelné pFisluSenstvi)

Grilovdni pfimo v troubé s oboustrannym grilem (volitelné pfisluSenstvi BBQ)

Izotermickd komora
Nejlepsi vykon vafeni/peleni pfi nejvyssSi energetické ucinnosti

Mékké zavirdni

Dvefe jsou vybaveny specifickym systémem pro tiché zavirdni

Samostatnd turbina

Trouba je vybavena ventildtorem s kruhovym topnym télesem, které umoziiuje vafeni/peceni s rotujicim ohfevem
P¥imd padra

Pdra se generuje z vody umisténé ve vyhrazené nddrZi na spodni strané komory

SMEG SPA 19.06.2026
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