o33°SMEY

CPF92IMX

Bredd

Antal ugnar med energideklaration
Kavitetens varmekalla

Typ av hall

Huvudugn, typ

90x60 cm

2

Elektrisk
Induktionshall

Termoventilerad ugn

Typ av extraugn Statisk
Rengodringssystem huvudugn Vapor Clean

EAN-kod 8017709297343
Energiklass A

Energiklass, andra ugnen A

Estetisk linje

B (6] =

Estetik Portofino Antal vred

Farg Rostfritt stdl Farg screentryck
Finish Sidenmatt Typ av display
Ytbehandling Rostfritt stdl anti fingerprint  Lucka

Logo Assembled st/steel Ugnshandtag
Position logga Panel under ugnen Férg pa handtag
Fdarg pa ram runt hall Rostfritt stdl Ugnsutrymme
Typ av kontroller Vred Stodfotter
Kontrollvred Smeg Portofino

Farg pa vred Rostfritt stal

Program/funktioner

Antal tillagningsfunktioner 7

Traditionella tillagningsfunktioner

— ) =
| Statisk =

ECO| Eco ’

*| Stor grill

Flaktassisterad undervdrme

Flaktassisterad

8

Svart

Touch

Med panel

Gra

Smeg Portofino

Borstat rostfritt stal
Dorr
Svart

Varmluft

Flakt + grill (stor)
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Rengoéringsfunktioner

\/'| Vapor Clean

Ovriga funktioner

Tidsstyrd upptining

Program/funktioner - extraugn

Tillagningsfunktioner i ugn 2

Traditionella ugnsfunktioner i ugn 2

~—
S’

Statisk

Ll

Tekniska egenskaper - hall

Totalt antal kokzoner 5

Liten grill

Vdnster fram - Induktion Multizon - 2.10 kW - Booster 2.30 kW - 21.0x19.0 cm
Vdnster bak - Induktion Multizon - 1.60 kW - Booster 1.85 kW - 21.0x19.0 cm
Mitten - Induktion-enkel - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - @ 27.0 cm

Hoéger bak - Induktion-enkel - 1.20 kW - Booster 1.40 kW - @ 18.0 cm

Hoéger fram - Induktion-enkel - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - @ 21.0 cm

Tekniska specifikationer - huvudugn

H & 2

Antal ljuskdllor
Antal flaktar
Nettovolym 1:a ugn
Bruttovolym 1:a ugn
Material ugn

Antal hyllplan

Typ av hyllplan

Typ av ljuskadlla
Effekt lampa
Programmering av
tillagningstid

Ljuset aktiveras nar
luckan 6ppnas
Luckhdngning
Avgtagbar lucka
Innerlucka i helglas

1

1

701

791

Ever Clean emalj
5

Metallstegar
Halogenlampor
40 W
Start/stopp

Ja

Underhéngd
Ja
Ja

Alternativ for huvudugn

Avtagbar innerlucka

Antal glas i ugnsluckan

Antal

varmereflekterande glas

i lucka
Sdakerhetstermostat
Kylsystem

Nettomd@tt pa ugnens
insida (HxBxD)

Instdllning av
temperatur

Effekt undervarme
Effekt 6vervdrme
Grillelement

Varmeelement bred grill

- effekt

Effekt varmluftselement

Typ av grill

Undervarme

Ja

w

Ja
Tangentialt
360X460X425 mm

Elektroniskt

1200 W
1000 W
1700 W
2700 W

2000W
Elektrisk

SMEG SPA
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Timer

Koktidslarm

Tekniska specifikationer - extraugn

Ja

Ja

- [MISIREEN = R R =
Antal flaktar 1
Nettovolym 2:a ugn 351
Bruttovolym 2:a ugn 361

Material ugn

Antal hyllplan

Typ av hyllplan
Antal ljuskallor
Typ av ljuskdlla
Effekt lampa
Luckhdngning
Avtagbar lucka
Innerlucka i helglas

Ever Clean emalj
4

Metallstegar

1

Glodlampa

25 W
Underhéngd

Ja

Ja

Alternativ for extraugn

Minimum temperatur

50°C

Min temperatur

Max temperatur

Avtagbar innerlucka
Antal glas i ugnslucka

Antal
varmereflekterande glas
i lucka

Skyddstermostat
Kylsystem

Nettomdatt pa ugnens
insida (HxBxD)

Temperatur
Undervarme - effekt
Overvarme - effekt
Grillelement

Stor grill - effekt
Typ av grill

Maximum temperatur

Standardtillbehér - huvudugn och hall

=
=)
L

Galler med bakre stopp
Ugnsplat 20 mm
Ugnsplat, 40 mm

1

Standardtillbehér - extraugn

Galler med bakre stopp
Ugnsplat

1

Elektrisk anslutning

Anslutningseffekt
Strom

Spanning
Spdnning (V)

11000 W
33A
220-240V
380-415V

Ugnsgaller

Fullt utdragbara
teleskopskenor

Galler till plat

Typ av elkabel som
installerats

Typ av sladd
Frekvens
Typ av kopplingsplint

50 °C
260 °C

Ja

w

Ja
Tangential
311x206x418 mm

Elektromekaniskt
700 W

600 W

1300 W

1900 W
Elektrisk

245 °C

Ja, 1-fas

Ja, 2- och 3-fas
50/60 Hz
5 Polig
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Tillbehor ingar ej

\ S

<

KITH95CPF9

Hoéjningskit (950 mm), passar Portofino-
spisar

GTP

**Delvis utdragbara teleskopskenor (1
niva)** Utdragning: 300 mm Material:
Rostfritt stdl AISI 430 polerat

BNP608T

Teflonbelagd bakpldt, 8mm djup.
Placeras p@ ugnsgaller.

KITPBX

Ben till Spisar 45-60mm, Rostfritt stal
passar till Classic och Portofinospisar

BN620-1

Emaljerad plat féor 60 och 45c¢m ugnar.
Djup: 20 mm. Idealisk fér tillagning av
huvudratter och smakfulla desserter for
att nd maximalt resultat avseende
tillagning och smak.

KITPD

Forhojning (95cm) for spisar. Svart

KITC9X9-1
Stdankskydd 90x75cm rostfritt stdl

GTT

**Helt utdragbara teleskopskenor (1
niva@)** Utdragning: 433 mm Material:
Rostfritt stal AlSI 430 polerat

SFLK1
Lucksparr till inbyggnadsugnar

PRTX

Eldfast pizzasten med handtag. D =
35cm Inte lamplig for mikrovagsugnar.

PPR9

Eldfast pizzasten utan handtag
Rektanguldar D:64xH2,3xB37,5 cm For
anvdndning i alla typer av ugnar,
placeras pa grillgaller.

KITH900CPF9

Sockel, 90 cm, tre sidor, svart passar
CPF9 Portofino-spisar

SCRP

Hallskrapa fér keramiska hallar

STONE

Rektanguldr eldfast sten som dar
idealisk for pizzabakning och ger
samma resultat som vedeldade
ugnar. Kan dven anvdndas for
brédbak, foccaccia och andra recept
som pajer, mordegspajer eller kakor.
MattL42xH 1,8x D 37,5 cm.

KITPAX

Forhdéjningsben (91,4-96,8cm)
Rostfritt stal. Passar till Classicspisar

BN640

Emaljerad plét fér 60 och 45¢cm ugnar.
Djup: 40mm. Perfekt for huvudratter
som stekar och fisk for att behdlla
vdtskan i maten. Ocksd idealisk for
exprementering av lattare krispigare
tillbehor.
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SMOLD

7st silikonformar fér glass, isglass,

praliner, iskuber, eller matportioner.

Klarar temperaturer fran -60°C till
+230°C
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Symbols glossary (TT)

&f A: Product drying performance, measured from
A+++to D/ G depending on the product family
[_:] Luftkylsystem: fér att sakerstélla en séker

yttemperatur.

3 Skikt glas i luckan

x

J_] Emaljinteriér: Emaljinteriéren i alla Smeg-ugnar

= har ett unik beldggning som hjélper till att halla
inredningen ren genom att minska méngden
matfett som fastnar.

o Bas med flaktfunktion: enbart kombinationen av
= flakt och nedre varmeelement goér det maéjligt att
snabbare avsluta tillagningen av rétter som
redan tillagats pd ytan men inte inuti. Detta
system rekommenderas foér att avsluta
tillagningen av livsmedel som redan ar val
tillagade pa ytan men inte pd insidan och som
ddarfor kraver en mdttligt hégre vdrme. Perfekt for
alla typer av matrdtter.

Endast 6vre och nedre element: en traditionell
tillagningsmetod som passar bast for enstaka
matrdtter i mitten av ugnen. den 6évre delen av
ugnen kommer alltid att vara hetast. Perfekt for
stek, fruktkakor, bréd etc.

()

Varmluft: Kombinationen av fldkten och det
ringelementet runt det ger en varmluftstillagning.
Detta ger manga fordelar inklusive ingen
féorvarmning om tillagningstiden ar mer Gn 20
minuter, ingen smakoéverféring vid tillagning av
olika livsmedel samtidigt, mindre energi och
kortare tillagningstider. Bra for alla typer av mat.

<" Grillelement: Anvandning av grill ger utmdarkta
resultat vid tillagning av kétt av medelstora och
sma@ portioner, speciellt i kombination med ett
grillspett (dar det ar mojligt). Perfekt dven for
tillagning av korv och bacon.

ECO

Installation i stapel

Tina efter tid: med denna funktion bestdms tiden
for upptining av livsmedel automatiskt.

ECO-logic: alternativet Iater dig begrdnsa
apparatens energianvdndning med verklig
energibesparing.

Fingeravtryckssdakert rostfritt stal:
Fingeravtryckssdakert rostfritt stal hdller rostfritt
stal som nytt.

Flakt med 6vre och nedre element: Elementeni
kombination med fladkten bidrar till att ge mer
jadmn varme, en liknande metod som
konventionell tillagning, s& forvdrmning krdvs.
Mest ladmplig for féremdl som krdver ldngsam
tillagning

Bas: varmen kommer endast frdn ugnsutrymmes
nederdel. Fldkten dr inte aktiv. Perfekt for séta
och salta pajer, smulpajer och pizzor. Utformad
for att géra maten knaprigare. | gasugnar
indikerar den hdr symbolen gasbrdnnaren.

ECO: Kombinationen av grill, flakt och
undervdrme ar sdarskilt lamplig for tillagning av
smd@ mdngder mat.

Halv grill: Fér snabb tillagning och bryning av
mat. Bdst resultat uppnds vid anvdndning av den
ovre delen av ugnen fér mindre livsmedel och de
nedre delarna av ugnen for stérre saker som
kotletter eller korvar. Eftersom varmen endast
genereras i mitten av elementet vid anvéndning
av Halv grill, sa ar den har funktionen perfekt for
mindre kvantiteter.
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Flakt med grillelement: Flakten minskar den heta
varmen frén grillen, vilket ger en utmdarkt metod
for att grilla olika livsmedel, kotletter, biffar, korv

etc., vilket ger jamn yta och varmeférdelning utan

att torka ut maten. De tva dversta nivderna som
rekommenderas for anvdndning och den nedre
delen av ugnen kan anvdndas for att halla
foremalen varma samtidigt, en utmdrkt méjlighet
ndr du lagar en grillad frukost. Halvgrill (endast
mittdel) ar perfekt for sm& mangder mat.

Innerlucka helt i glas: Innerlucka helt i glas, en
enda flat yta som dar enkel att hdlla ren.

Sidobelysning: Tvé lampor pd motsatta sidor
okar synligheten inne i ugnen.

Ugnsutrymmet har 4 olika matlagningsnivéer.

Teleskopskenor: gor det méjligt att dra ut rdtten
och kontrollera den, utan att behéva ta ut den
helt frén ugnen.

Angrengéring: en enkel rengéringsfunktion som
anvdnder dnga for att I6sgéra avlagringar i
ugnsutrymmet.

Kapaciteten anger méngden anvdndbart
utrymme i ugnsutrymmet, i liter.

Kontrollvred

=

DIGI

Screen

Induktion: Funktionen i dessa hdllar bygger pa
principen om elektromagnetisk induktion. Vdrmen
genereras direkt i botten av pannan.

Innerluckan i glas: kan enkelt avldgsnas foér
rengoring.

Automatisk 6ppning: Vissa modeller har en lucka
som 6ppnas automatiskt ndr cykeln ar slut. Detta
ar en perfekt 16sning for kdksenheter utan
handtag eftersom inget handtag behdvs. Av
sdkerhetsskal lases luckan automatiskt nar
maskinen dr i drift s@ att den inte kan éppnas
oavsiktligt.

Ugnsutrymmet har 5 olika matlagningsnivder.

Elektronisk kontroll: Gor det méjligt att bevara
temperaturen inne i ugnen med en precision pd
2-3 °C. Ddrmed gdr det att tillaga mdltider som
ar valdigt kdnsliga for temperaturféréndringar,
som mjuka kakor, suffléer och puddingar.

Kapaciteten anger méngden anvdndbart
utrymme i ugnsutrymmet, i liter.

Automatisk sammankoppling fér stérre yta
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Benefit (TT)

True-convection

The best cooking performances guaranteed by ventilated circular flow

Multiple fans and heating elements guarantee the perfect aerodynamic heat flow, allowing homogeneous and
quicker cooking inside the cavity.

Induction hob

Induction offers fast cooking and precise temperature control

Through the use of suitable cookware, induction is easy to use and maintain, safe and responsive.

Vapor Clean

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal.

Touch control

Easy and intuitive timer setting with a single touch

Single turbine

The oven has a fan equipped with a circular heating element allowing cooking with rotating heat
Isothermic Cavity

The best cooking performance at the highest energy efficiency

Tangential cooling

New cooling system with tangential fan and airflow from the door to the splashback
Multilevel halogen light

Internal halogen lighting on different levels guarantees excellent visibility
Electronic control

Electronic control for timely temperature management and heat uniformity

Telescopic guides
Easy extraction and safe insertion of trays into the oven thanks to telescopic guides
Adjustable height

Cooker top flushed with the working area thanks to adjustable feet

SMEG SPA 2024-09-01
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Removalble inner glass

Internal door glasses are easily removable for complete cleaning

Multilevel cooking

Several cooking levels allow maximum flexibility of use

Cold door

During any function, the external door glass is cold, avoiding any risk of burns
AirFry (AIRFRY optional accessory)

Lighter and tastier food thanks to airfry basket (optional accessory)

BBQ (optional accessory)

Barbeque cooking directly in the oven with the double-sided grill (BBQ optional accessory)

Pizza stone (optional accessory)

Baking with refractory stone for soft and crispy pizza and yeast products (STONE optional accessory)
Storage compartment

More space thanks to the lower compartment, ideal for storing accessories or cooking utensils
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