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CPFOGMOR

Kuzine ebati 90x60 cm
Enerji etiketli bosluk sayisi 1

Bosluk i1s1 kaynadi ELEKTRIK
Ocak tipi Gaz

Ana firin tipi

Ana firin temizleme sistemi

EAN kodu
Enerji verimliligi sinifi

Estetik
B e

Estetik
Renk
Tasarim

Kapi

Yikseltici ayak
Tava destegi tipi
Ocak rengi

Kumanda paneli
kaplamasi

Kontrol diigmeleri
Kumandalarin rengi
Ekran

Termo-havalandirmali

A+

Portofino
Turuncu
Gomme kesim
Cergeveiile

Evet

Dékme Demir
Paslanmaz gelik
Emaye metal

Smeg Portofino
Paslanmaz gelik
LCD

Programlar / Fonksiyonlar

Pisirme fonksiyonu sayisi

Geleneksel pisirme fonksiyonlari

Statik

o
Turbo

2| Fanliizgara (biyik)

Fan destekli

)

ECO| Eco

Temel

Buhar Temizligi
8017709225735

060 6666

E: _ s o _ E —— =}

Kumanda sayisi
Serigraphy colour
Kulp

Kulp Rengi

Cam tipi

Ayak

Kaide

Depolama bolmesi
Logo

Logo position

@

=
Ui

»
(R

8

Black

Smeg Portofino
renkli

Gri

Siyah

Siyah

Itme cekme
Assembled st/steel
Facia below the oven

Dairesel

Bayuk 1zgara

Fan destekli alt
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Temizleme fonksiyonlari

&

\/"'| Buhar temizligi

Otomatik programlar

Diger fonksiyonlar

iy

i Sabat

Zamana goére buz ¢ézme

-
-
-

Ocak teknik o6zellikleri

Toplam pisirme alani sayisi 6
Sol 6n - Gaz - 2UR (dual) - 4.20 kW
Arka sol - Gaz - Yardimci - 1.00 kW
On orta - Gaz - Yardimci - 1.00 kW
Arka orta - Gaz - Yari Hizh - 1.80 kW
Onsag - Gaz - Yari Hizh - 1.80 kW
Arka sa§ - Gaz - Hizh - 3.00 kW

Gaz bralérleri tipi

Otomatik elektronik
atesleme

Standart
Evet

Ana Firin Teknik Ozellikleri

I Adirhda goére buz ¢é6zme

20

Gaz emniyet valfleri
Brilor kapaklari

Kapi camlarinin toplam

Mayalama

Evet
Mat siyah emaye

3

Is1 yansitici kapi camlari 2

& B S Y U 2 S TR 2
Isik sayisi 2

Fan sayisi 3 sayisi
Boslugun net hacmi 1151

Brit hacim, 1. bosluk 1291 sayisi

Bosluk malzemesi
Raf sayisi

Raf tipi

Isik tipi

Isik gica

Pisirme siresi ayari

Firin kapag@i acikken
yanar

Kapi acma
Cikarilabilir kapi
Tamami camh i¢ kapi
Cikarilabilir i¢c kapi

Ever Clean emaye
5

Metal raflar
Halojen

40 W

Baslat ve Durdur
Evet

Asagi kanat
Evet
Evet
Evet

Givenlik Termostati

Kapi agildiginda i1sitma

beklemede
Sogutma sistemi

Kullanilabilir bosluk
alani ebatlarn (YxGxD)

Sicaklik kontroli

Alt i1sitma elemani giici
Ust 1sitma elemani - Giig

Izgara elemani
Biyiik 1zgara - Gig

Dairesel i1sitma elemani

- Gig
Izgara tipi
Devrilebilir 1zgara

Yavas Kapanma sistemi

Evet
Evet

Tedetsel
371x724x418 mm

Elektronik
1700 W
1200 W
1700 W
2900 W
1500 W

Elektrik
Evet
Evet
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Ana Firin Secenekleri

Timer Evet
Pisirme sonu sesli alarmi Evet

Minimum Sicaklik
Maksimum sicaklik

Ana Firin ve Ocak tedarikine dahil aksesuarlar

Do6kim Wok destedi 1
TOP Geri durdurmal 1
firin 1zgarasi

20 mm derinliginde 1
tepsi

Elektrik Baglantisi

Elektrik baglantisi 3200 W
derecesi

Akim 14 A
Voltaj 220-240V

40 mm derinliginde
tepsi
Izgara teli

Gic kaynagi kablo
uzunlugu

Frekans
Terminal blogu

50 °C
280 °C

120 cm

50/60 Hz
3 poles
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Not included accessories

AIRFRY9

Yagsiz fritéz rafi AIRFRY . Firinda
geleneksel kizartma yapmak igin
idealdir, ancak daha az kalori ve daha
az yagile. Patates kizartmasi, kizarmis
sebze ve balik gibi yemekleri hizli ve
basit bir sekilde pisirmenizi sadlayarak
mikemmel kizarma ve gevreklik saglar.

KITH95CPF9

Portofino kuzineler igin yikseklik uzatma

{, kiti (950 mm)

GTP

** Kismi ¢ikarilabilir teleskopik kilavuzlar

(1 seviye) ** Cekme ¢ikarma: 300 mm

= —=== Malzeme: Parlatiimis paslanmaz celik
= - AISI 430

WOKGHU
Dékim WOK destedi

KITPBX
Yikseklik azaltma ayaklari (850 mm)

Kuzineler igin siyah yikseklik uzatmasi
ayaklari (950 mm)

b
.

PALPZ

Katlanabilir sap genigligine sahip pizza
A karedi: 315 mm uzunluk: 325 mm

GTT

** Tamamen ¢ikarilabilir teleskopik

raylar (1 seviye) ** Cikarma: 433 mm
—=== Malzeme: Parlatiimig paslanmaz ¢elik
— - AIS1430

g
v
=
=
P

BGCPF9

Portofino FS kuzinelere uygun dékim
iIzgara

SFLK1
Gocuk kilidi

TPKCPF9

Portofino kuzinelere uygun
Teppanyakiizgara

PPR9

Kulpsuz atese dayanikl pizza tasi.
Kare sekilli tas: L64xH2,3xP37,5 cm
Izgara uzerine konulacak gazli firinlar
icin de uygundur.

BBQ9

KITC9X9-1

Portofino, Master ve Sinfonia
kuzinelere uygun 90x75 cm arka
panel, paslanmaz gelik

KITPAX

Yiksek uzatma ayaklari (950 mm),
paslanmaz celik, Master, Sinfonia ve
Concerto kuzinelere uygun

SMOLD

Dondurma, sekerleme, pralin, buz
kipleri veya yiyecekleri porsiyonlamak
icin 7 silikon kalip seti. -60 ° Cile 230 °
C arasinda kullanilabilir
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Symbols glossary (TT)
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Uclii Fan Teknolojisi: Firin, motorlarin artan giicii
ile birlikte mikemmel pisirme performansi
saglayan 6zel bir ¢ fan sistemi ile donatilmistir.
iki biyiik yan fan, havayi boslugun dis cevresine
dagitirken, daha kigik olan merkezi fan, dikey bir
Isi girdabi olusturarak havalandirmayi artirir.
Buna gore, bosluk igindeki sicaklik tekdiize olup,
profesyonel mutfaklarda oldugu gibi yiyeceklerin
beg seviyede de egsit sekilde pisiriimesine izin
verir.

Adir hizmet tipi dékme demir tava sehpalar:
maksimum stabilite ve gl igin.

Zamana goére buz ¢é6zme: Bu iglevle yiyeceklerin
¢6ziilme zamani otomatik olarak belirlenir.

Ucli camli kapilar: Camli kapi sayisi.

Circogas: Gazli finnlarda fan, isty1 firin boslugu
boyunca hizli ve esit bir sekilde dagitir ve ayni
anda birkag farkh yemek pisirirken aroma
aktarimini 6nler. Elektrikli firinlarda bu
kombinasyon, yizeyde hazir olan ancak iginde
daha fazla kizarmadan daha fazla pisirme
gerektiren yiyeceklerin daha hizh pisiriimesini
tamamlar.

Yalnizca Ust ve alt eleman: firinin ortasinda
bulunan tek tek parcalar icin en uygun geleneksel
pisirme yontemi. firin her zaman en sicak
olacaktir. Kizartma, meyveli kekler, ekmek vb. Igin
idealdir.

Dairesel: Fan ve etrafindaki dairesel elemanin
birlesimi, sicak hava ile pisirme yéntemi sadlar.
Bu, pisirme siresi 20 dakikadan fazlaysa 6n
Isitma olmamasi, ayni anda farkl yiyecekleri
pisirirken lezzet/koku aktarimi olmamasi, daha az
enerji tiketimi ve daha kisa pisirme sireleri dahil
olmak tizere bircok fayda saglar. Her tir yemek
icin uygundur.

Izgara elemani: Izgara kullanimi, orta ve kiglk
porsiyonlu etleri pigirirken, 6zellikle et lokantasi ile
birlestirildijinde (mimkiinse) mikemmel sonuglar
verir. Ayrica sosis ve domuz pastirmasi pisirmek
icin idealdir.

ECO

A+: A+ enerji verimliligi sinifi, sinif A’ya kiyasla %
10’a kadar enerji tasarrufu saglamaya yardimei
olur. Minimum tiketimle maksimum performans
saglanir.

Hava sogutma sistemi: glivenli ylzey sicakliklari
saglamak igin.

Adirhga gére buz ¢6zme: Bu fonksiyon ile buz
¢ozme slresi belirlenir

Emaye i¢ kisim: Tim Smeg firinlarinin emaye i¢
kismi, yapisan pisirme yagi miktarini azaltarak ig
kismin temiz kalmasina yardimci olan 6zel bir
antiasit astara sahiptir.

Ust ve alt elemanli fan: Fan ile birlestirilen
elemanlar, geleneksel pisirmeye benzer bir
yontem olan daha homojen bir 1si saglamayi
amaclamaktadir, bu nedenle 6n i1sitma gereklidir.
Yavas pisirme yéntemleri gerektiren Grinler igin
en uygunudur.

Yalnizca alt 1sitma elemani: Bu fonksiyon, hamur
isleri, pizza gibi kizarmadan ekstra temel sicaklik
gerektiren yiyecekler icin idealdir. Gliveglerin ve
glveclerin yavas pisirilmesi icin de uygundur.

ECO: Izgara, fan ve alt elemanin kombinasyonu
ozellikle kiicik miktarlarda yemek pisirmek igin
uygundur.

Izgara elemanli fan: Fan, 1zgaradan gelen siddetli
Isty1 azaltir, cesitli yiyecekleri, pirzolalari,
biftekleri, sosisleri vb. Izgara yapmak igin
yiyecekleri kurutmadan esit kizarma ve isi
dadihmi saglayan mikemmel bir yéntem saglar.
Kullanilmasi énerilen en st iki seviye ve firinin alt
kismi ayni anda yiyecekleri sicak tutmak igin
kullanilabilir, bu da 1zgara kahvalti pigirirken
mukemmel bir olanaktir. Yarim i1zgara (yalnizca
orta kisim) az miktarda yiyecek icin idealdir.
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Ust ve alt elemanli dairesel: Vantilatériin her iki
unsurla birlikte kullaniimasi, yiyeceklerin hizli ve
etkili bir sekilde pisirilmesine olanak tanir,
kapsamli pisirme gerektiren biyuk et parcalar
icin idealdir. Ceviriye benzer bir sonug sunar,
yiyecedin kendisini hareket ettirmek yerine isiyi
yiyecedin etrafinda hareket ettirerek her boyutta
veya sekilde pisirilmesini sadlar.

Ic kapi cami: Temizlik icin birkag hizh hareketle
cikarilabilir.

40 ° C'deki hava, mayali hamur karigimlarinin
kabartilmasi icin mikemmel ortami saglar.
Basitge islevi segin ve ayrilan bosluga hamur
yerlestirin

b

Tamami cam i¢ kapi: Tamamen cam i¢ kapi,
temiz tutmasi kolay tek bir diz yizey.

Yan igiklar: Kargilikli iki yan lamba, firinin icindeki
géranirlaga artirr.

Sabat: Bu islev, Yahudi dininde dinlenme tatili
olan Sebt gliniinde, kurallara uyarak yemek
pisirmenize olanak tanir. Firin ¢galisiyor

,5: Finn boslugunun 5 farkl pisirme seviyesi vardir. ﬁlj Yavas kapanma: tim modeller, cihazin sorunsuz
— ve sessizce kapanmasini saglayan gelismis kapi
yumusak kapatma fonksiyonuyla donatilmistir.
R Elektronik kumanda: Firin igindeki sicakhgi 2-3 ° C @_ Egilebilir 1izgara: 1sitma elemanini hareket
— hassasiyetle korumaniza olanak tanir. Bu, kek, = ettirmek ve cihazin tavanini basit bir adimda
sufle, puding gibi sicaklik degisimlerine cok temizlemek icin devrilebilir izgara kolayca
duyarh yemeklerin pisirilmesine olanak tanir. ctkarnlabilir.
UR Ultra hizli bralérler: Gugla ultra hizli brilérler V‘-‘ Vapor Clean: firin boslugundaki tortular
5kw'a kadar giic saglar. gevsetmek icin buhar kullanan basit bir
temizleme iglevi.
Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki EvO
kullanilabilir alan miktarini gosterir.
SMEG SPA 17.05.2024
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Benefit (TT)

True-convection

The best cooking performances guaranteed by ventilated circular flow.
Multiple fans and heating elements guarantee the perfect aerodynamic heat flow, allowing homogeneous and

quicker cooking inside the cavity.

Vapor Clean

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal.
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