
Tűzhe ly  mérete   90x60 cm

Rekeszek szá ma  energ ia fog y a sztá si  c ímkév e l             1

Sütőté r  h őforrá s  ELEKTROMOSSÁG

Főzőla p  t íp usa     gáz

Fő sütőté r  t íp usa    Hőlégkeveréses

T iszt ító rend szer f   ő sütő Pirolitikus

EA N kód  8017709229412

Energ ia ha tékony sá g i osztá ly        A+

Desig n  Szintbe szerelt

Vezér l őp a ne l színe    Zománcozott fém

Desig n csa lá d    Portofino design család

Log ó  Assembled st/steel

Szín Fekete

Log o p osit ion    Facia below the oven

Á lló  Igen

Főzőla p  színe   Rozsdamentes acél

Ed ény ta rtó á l lv á ny ok       
t íp usa 

Öntöttvas

Vezér lési  b eá l l í tá s       
t íp usa 

Vezérlőgombok

Vezér l őg omb ok   Smeg Portofino

Vezér l őe lemek színe  Rozsdamentes acél

Vezér l ők szá ma  8

Serig ra p hy  colour      Ezüst

Ki je lz  ő TFT

A jtó  Kerettel

Pohá rt íp us    Szürke

Fog a nty ú    Smeg Portofino

Fog a nty ú színe    színezett

T á rolórekesz   Nyomó-húzó

Lá b  Fekete

Lá b a za t     Fekete

Sütési  funkciók szá ma   10

CPF9GPBL

Design

  

Programok / Funkciók

2025. 11. 07.SMEG SPA



Ha g y omá ny os sütési  funkciók     

Légkeverés nélkül  Légkeveréses  Légkeverés

Turbó  Eco  Kis grill

Nagy grill  Légkeveréses grill (nagy)  Alap

Légkeveréses alsó

Eg y éb  funkciók  

Kiolvasztás idő szerint  Kiolvasztás súly alapján  Kelesztés

Sabbath

T iszt ítá si  funkciók   

Pirolitikus  Pirolitikus eco

A utoma t ikus p rog ra mok       20

G á zég  ők t íp usa   Szabvány

A utoma t ikus  
e lekt ronikus g y újtá s    

Igen

G á zb iztonsá g i sze lep ek        Igen

Égőfe jek  Matt fekete zománcozott

Lá mp á k szá ma     2

Vent i lá tor  szá ma      3

A  süt őté r  net tó 
térfog a ta 

115 l

Brut tó té rfog a t ,  1 .      
sütőté r

129 l

Sütőté r  a ny a g a      Ever Clean zománc

Polcok szá ma  5

Polcok t íp usa   Fémállványok

Vilá g ítá s t íp usa      Halogén

A jtóüv eg ek szá ma   
összesen

4

Hőv issza v er   ő
a jtóüv eg ek szá ma   

3

Biztonsá g i te rmosztá t      Igen

Fűtés fe lfüg g esztv e  a z     
a jtó kiny itá sa kor   

Igen

Hűtőrend szer  Érintő
A jtózá r p irol ízis  a la t t         Igen

Főzőlap műszaki jellemzői

Főzőzóná k szá ma  összesen    6

Bal első - Gáz – 2UR (dupla) - 4.20 kW

Bal hátsó - Gáz – AUX - 1.00 kW

Elöl középen - Gáz – AUX - 1.00 kW

Hátsó közép - Gáz – Félgyors - 1.80 kW

Jobb első - Gáz – Félgyors - 1.80 kW

Jobb hátsó - Gáz – Gyors - 3.00 kW

Fő sütő műszaki jellemzők
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Fény er ősség 40 W

Sütési  id ő b eá l l í tá sa      Indítás és leállítás

A mikor a  süt  ő a jta ja 
ny itv a  v a n,  v i lá g ít         

Igen

A jtóny í lá s     Lehajtható lap

Kiv ehet ő a jtó  Igen

T e ljes üv eg  b e ls       ő a jtó  Igen

Lev ehet ő b e ls  ő a jtó  Igen

Ha szná lha tó süt   őté r
mérete i  (ma .  x  ma .  x      
mé .)

371x724x418 mm

Hőmérsékle t
sza b á ly ozá s    

Elektronikus

A lsó f űtőe lem
te l jes ítmény  

1700 W

Fels ő fűtőe lem –
T e l jes ítmény  

1200 W

G ri l lez   ő e lem  1700 W

Na g y  g r i l l  –       
T e l jes ítmény  

2900 W

Kör a la kú f  űtőe lem –
T e l jes ítmény  

2 x 1850 W

G ri l l  t íp usa       Elektromos

Lá g y  zá rá sú rend szer       Igen

Időzítő Igen

Sütés v ég e  ha ng je lzés       Igen

M inimá lis  h   őmérsékle t  50 °C

M a x imá lis  h     őmérsékle t  260 °C

Há tsó és old a lsó  
ütközőv e l e l lá tot t      
á l lv á ny  

1

2 0  mm mély  tep si     1

4 0  mm mély  tep si     1

G ri l l rá cs      1

T e leszkóp os  
v ezet ősínek,  részleg es 
kihúzá s

1

Elekt romos csa t la kozá s    
név leg es é rtéke  

4000 W

Je lenleg i   18 A

Feszültség 220-240 V

Feszültség  2  (V)   380-415 V

A  te lep íte t t  e lekt romos       
ká b e l t íp usa    

Igen, egyfázisú

Ca b le  test ing     Yes

Elekt romos ká b e l t íp usa       Igen, két- és háromfázisú

Frekv encia  50/60 Hz

Sorka p ocs   5 poles

Fő sütőtér jellemzői

Mellékelt tartozékok a fő sütőhöz és főzőlaphoz

Elektromos csatlakozás
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Compatible Accessories

A IRFRY9

Forrólevegős sütő állvány AIRFRY .
Ideális a hagyományos zsiradékban
sütés reprodukálására, de kevesebb
kalóriával és zsírral. Lehetővé teszi az
olyan ételek gyors és egyszerű
elkészítését, mint a sült krumpli, a sült
zöldségek és a hal, tökéletes pirulást és
ropogósra sütést biztosítva.

BBQ9

teflon-coated aluminum grid for 90 cm
cavity

BN9 2 0 

Enamelled tray 90cm cavity, 20mm
deep

BN9 4 0 

Enamelled tray 90 cm, 40 mm deep

G T P 

Részben kihúzható teleszkópos
vezetősínek(1 szint), hagyományos
sütőkhöz alkalmas. Rozsdamentes acél,
garantálják a stabilitást és megkönnyítik
a tálcák zökkenőmentes kihúzását.

G T T 

Teljesen kihúzható teleszkópos sínek
(1 szint), hagyományos sütőkhöz
alkalmas. Rozsdamentes acél,
garantálják a stabilitást és
megkönnyítik a tálcák zökkenőmentes
kihúzását.

KIT 6 0 0 CPF9 P    

Fedőcsík a főzőlap hátoldalára, 90 cm-
es Portofino tűzhelyekhez, piro sütővel

KIT H9 5 CPF9  

Magasságnövelő készlet lábazattal,
(950 mm), háromoldalas, fekete,
lábakkal, CPF9 Portofino tűzhelyekhez

KIT PBX

Magasságcsökkentő lábak (850 mm),
rozsdamentes acél, Sinfonia és Master
tűzhelyekhez (845-856 mm)

KIT PC9 X9 

Hátlap, 90 cm, Sinfonia és Portofino
pirolitikus tűzhelyek esetén

KIT PD

Magasságnövelő fekete lábak (950 mm),
fekete, Master, Sinfonia és Portofino 90
cm-es (914-968 mm) tűzhelyekhez;
Magasságnövelő fekete lábak (900 mm),
fekete, 850 mm-es (880-935 mm)
magasságú Concerto tűzhelyekhez

KIT SB9 M B  

PA LPZ

Pizzalapát összehajtható fogantyúval.
Méretek H31,5 x M32,5 cm. Könnyen és
kényelmesen használható és tárolható.
Tökéletes pizza, kenyér és sós
péksütemények biztonságos és
professzionális tálalásához.

SFLK1

Gyerekzár
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SM OLD

7 db-os szilikonforma készlet
fagylaltokhoz, jégnyalókákhoz,
pralinékhoz, jégkockákhoz vagy
ételadaghoz. -60 °C és +230 °C között
használható

T PKCPF9

Rozsdamentes acél teppanyaki lemez,
Portofino tűzhelyekhez
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Symbols glossary

Tripla ventilátor technológia: A sütő exkluzív
háromventilátoros rendszerrel van felszerelve,
amely a motorok megnövelt teljesítményével
kombinálva kiváló sütési teljesítményt tesz
lehetővé. A két nagy oldalventilátor elosztja a
levegőt a sütőtér külső kerülete körül, míg a
kisebb központi ventilátor függőleges hőörvény
létrehozásával fokozza a légáramlást. Ennek
megfelelően a sütőtéren belüli hőmérséklet
egyenletes, lehetővé téve az ételek egyenletes
sütését mind az öt szinten, akár a professzionális
konyhákban.

Nagy teherbírású öntöttvas serpenyőtartók: a
maximális stabilitásért és szilárdságért.

A+: Az A+ energiahatékonysági osztály segít
akár 10%-os energiamegtakarítást elérni az A
osztályhoz képest. A maximális teljesítmény
garantált minimális fogyasztás mellett.

Beépítés oszlopban: Beépítés oszlopban

Léghűtő rendszer: a biztonságos felületi
hőmérséklet biztosítása érdekében.

Kiolvasztás idő szerint: Kézi leolvasztás funkció.
A beállított időtartam végén a funkció leáll.

Kiolvasztás súly alapján: Automatikus
leolvasztás funkció. A rendelkezésre álló
kategóriákból választhatja ki a kiolvasztandó étel
típusát (HÚS – HAL – KENYÉR – DESSZERTEK) Az
étel súlyának megadása után a sütő
automatikusan meghatározza a megfelelő
kiolvasztáshoz szükséges időt.

Négyrétegű üvegezés: Üvegezett ajtók száma.

Ever Clean zománc: Az Ever Clean zománc
elektrosztatikus módszerrel viszik fel, saroktól
sarokig és széltől szélig, hogy megelőzze a
repedést vagy törést az idő múlásával. Ez egy
különleges pirolitikus zománc, ellenálló a
savakkal szemben, amely amellett, hogy
kellemesen fényes, elősegíti a sütő falainak jobb
tisztítását az alacsonyabb porozitásnak
köszönhetően. 850°C feletti hőmérsékleten égetik
ki, és tudományosan meghatározott ütemben,
lassan polimerizálják, így biztosítják az
egyenletes vastagságot és szilárdságot. Az Ever
Clean zománc kifogástalan felületet biztosít mind
a sütő belsejében, mind a tepsiken, így a sütő
felületei hihetetlenül könnyen karbantarthatók az
idő múlásával, mivel a zsír kevésbé tapad meg
sütés közben.

Légkeverés alsó sütéssel: a ventilátor és az alsó
fűtőelem kombinációja önmagában lehetővé
teszi, hogy a felületen már megsült, de belül át
nem sült ételek gyorsabban elkészüljenek. Ez a
rendszer olyan ételek készre sütéséhez ajánlott,
amelyek a felszínen már jól átsültek, de belül még
nem, ezért kissé magasabb hőfokot igényelnek.
Ideális bármilyen típusú ételhez.

Légkeveréses: Intenzív és homogén
hagyományos sütés, komplex receptekhez is
alkalmas. A ventilátor aktív, és a hő egyidejűleg
alulról és felülről érkezik. A légkeveréses sütés
gyorsabb és homogénebb eredményt biztosít, az
ételek kívül illatosak, belül pedig nedvesebbek
maradnak. Ideális tészták, kekszek, sültek és
sütemények készítéséhez.

Statikus: Hagyományos sütés, amely egyszerre
egy étel elkészítésére alkalmas. A ventilátor nem
aktív, és a hő egyszerre jön alulról és felülről. A
statikus sütés lassabb és finomabb, ideális a
még belül is jól elkészített és száraz ételek
elkészítéséhez. Ideális bármilyen típusú sütéshez,
zsíros húsokhoz, kenyérhez, töltött
süteményekhez.
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Alsó: a hő csak a sütőtér aljáról jön. A ventilátor
nem aktív. Ideális édes és sós pitékhez,
cobblerhez és pizzákhoz. A sütés befejezésére és
az ételek ropogósabbá tételére tervezték. A
gázsütőkben található szimbólum a gázégőt jelzi.

Hőlégbefúvás: tökéletes funkció minden típusú
étel finomabb elkészítéséhez. A hő a sütő
hátuljából érkezik, gyorsan és egyenletesen oszlik
el. A ventilátor aktív. Ideális több szinten történő
sütéshez is, az illatok és ízek keveredése nélkül.

ECO: alacsony energiafogyasztású sütés: ez a
funkció különösen alkalmas alacsony
energiafogyasztás mellett egy szinten történő
sütésre. Minden típusú ételhez ajánlott, kivéve
azokat, amelyek sok nedvességet tudnak
előállítani (például a zöldségek). A maximális
energiamegtakarítás és az idő csökkentése
érdekében ajánlatos az ételt a sütőtér
előmelegítése nélkül a sütőbe tenni

Grill: Nagyon erős hő, amely csak felülről, egy
dupla fűtőelemből érkezik. A ventilátor nem aktív.
Kiváló grillezési eredményt biztosít. A sütés
végén használva egyenletes barnítást biztosít az
ételeknek.

Félgrill: Élelmiszerek gyors sütéséhez és
barnításához. A legjobb eredmény akkor érhető
el, ha a felső szinten a kisebb dolgok vannak, az
alsó szinten pedig a nagyobbak, mint például a
hússzeletek vagy kolbászok. A félgrill esetében a
hő csak az elem közepén keletkezik, így ideális
kisebb mennyiségek esetén.

Légkeveréses grill: nagyon intenzív hő jön csak
felülről egy dupla fűtőelemből. A ventilátor aktív.
Lehetővé teszi a legvastagabb húsok optimális
grillezését. Ideális nagy húsdarabokhoz.

Turbó: a hő 3 irányból jön: felülről, alulról és
hátulról a sütőben. A ventilátor aktív. Gyors
sütést tesz lehetővé, még több szinten is, az
aromák összekeverése nélkül. Ideális nagy
mennyiségű ételekhez vagy intenzív sütést
igénylő ételekhez.

Teljesen üveg belső ajtó: Teljesen üveg belső
ajtó, egyetlen sík felület, amely könnyen tisztán
tartható.

A belső ajtóüveg néhány gyors mozdulattal
eltávolítható a tisztításhoz.

Oldalsó lámpák: Két szemben lévő oldalsó lámpa
növeli a láthatóságot a sütőben.

Automatikus nyitás: egyes modellek
automatikusan nyitják az ajtót, amikor a ciklus
véget ér, ami tökéletes megoldás a fogantyú
nélküli konyhai gépekhez, mivel nincs szükség
fogantyúra. Biztonsági okokból a gép
használatakor az ajtó automatikusan
reteszelődik, hogy elkerülje a véletlen kinyitást.

PIROLÍZIS – AUTOMATIKUS TISZTÍTÁS FUNKCIÓ:
a sütő 500°C körüli hőmérsékletre melegszik fel,
ekkor a zsírok és ételmaradványok finom hamuvá
égnek, amely könnyen letörölhető egy nedves
ruhával. Ilyen magas hőmérsékleten az ajtó
automatikusan reteszelődik a biztonság
érdekében, miközben az ajtó hőmérséklete
szabályozott marad, így biztonságosan
megérintheti a felhasználó által beállítható
funkciót a sütőben lévő szennyeződés
mértékének megfelelően.

Pirolízis: Az Eco pirolízis tisztító funkció akkor
választható, ha a sütő kevésbé szennyezett.
Ennek a funkciónak a maximális időtartama 1,5
óra.

A 40°C-os levegő tökéletes környezetet biztosít
az élesztős tésztakeverékek kelesztéséhez.
Egyszerűen válassza ki a funkciót, és helyezze a
tésztát a sütőbe

SABBATH: funkció, amely lehetővé teszi az ételek
főzését a zsidó vallás pihenőnapra vonatkozó
rendelkezéseinek tiszteletben tartásával.

A sütőtérnek 5 különböző sütési szintje van.

Lágy zárás: minden modell fel van szerelve az
ajtó lágy zárásának fejlett funkciójával, amely
lehetővé teszi, hogy a készülék simán és
csendesen záródjon.

Teleszkópos sínek: lehetővé teszik az edény
kihúzását és ellenőrzését anélkül, hogy teljesen ki
kellene venni a sütőből.
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Elektronikus vezérlés: A sütő belsejében a
hőmérsékletet 2-3°C pontossággal tudja tartani.
Ez lehetővé teszi a hőmérséklet-változásra
nagyon érzékeny ételek, például sütemények,
szuflé, pudingok elkészítését.

Ultra gyors égők: Az erős ultragyors égők akár 5
kW teljesítményt is biztosítanak.

A kapacitás a sütőtérben lévő hasznos tér
méretét mutatja literben.

...

Vezérlőgombok
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