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Dimensiune aragaz 90x60 cm

Nr. de cavitati cu eticheta energetica 1

Sursa de caldura pentru cavitate ENERGIE ELECTRICA
Tip plita Gaz

Tip de cuptor principal Termo-ventilat
Sistem de curatare a cuptorului principal Pirolitic

Cod EAN 8017709229368
Clasa de eficienta energetica A+

Estetica

) (O] [

Design Potrivire de culoare Controleaza culoarea

Finalizare panou de
comanda

Estetica
Sigla
Culoare

Logo position
in picioare
Culoare plita

Tip de suporturi pentru
cuve

Tip de setare de control

Butoane rotative de
control

Programe/functii

Nr. de functii de gatit

Metal emailat

Portofino

Assembled st/steel
Verde masliniu

Facia below the oven
Da

Otel inoxidabil

Fonta

Butoane rotative de control
Smeg Portofino

Nr. de controale
Serigraphy colour
Afisaj

Usa

Tip sticla

Mdaner

Culoare méaner

Compartiment de
stocare

Picioare
Plinta

10

Otel inoxidabil

8

Black

TFT

Cu cadru

Gri

Smeg Portofino
colorat

impingere tragere

Negru
Negru

SMEG SPA

07.12.2025



o33°SMEY

Functii traditionale de gatit

Static

o
Turbo

*| Grétar mare

<
G

Partea inferioard asistatd de

ventilator

Alte functii

Dezghetare in functie de timp

iy

i Sabat

Functii de curatare

&

[P7| Pirolitic

Programe automate

ﬁ - - - -

& | Ventilator asistat Circulaire

ECO| Eco Gratar mic

2| Grétar ventilator (mare) | Bazd

g d T t o
Dovada

Dezghetare in functie de greutate

Caracteristici tehnice plita

Nr. total de zone de gatit 6

Fatd stdnga - Gaz - 2UR (dual) - 4.20 kW
Spate stdnga - Gaz- AUX - 1.00 kW

Fata Centru - Gaz- AUX - 1.00 kW

Spate centru - Gaz - Semirapid - 1.80 kW
Fata dreapta - Gaz - Semirapid - 1.80 kW
Spate dreapta - Gaz - rapid - 3.00 kW
Tip de arzatoare cu gaz Standard

Aprindere electronica Da
automata

o Eco pirolitic
20
Supape de siguranta Da
pentru gaz
Capace de arzator Emailat negru mat

Caracteristici tehnice ale cuptorului principal

2 3 " =
2 F 15 b9 [F

A

7 2 & Y B

Nr. lumini 2
Numar ventilator 3
Volumul net al cavitatii 1151
Volum brut, prima 1291
cavitate

Nr. total de usi de sticla 4

Nr. de usi de sticla 3
termoreflectorizante

Termostat de siguranta Da
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Material cavitate
Nr. de rafturi

Tip de rafturi

Tip lumina

Puterea de iluminare

Setarea timpului de
preparare

Lumina atunci cdnd usa
cuptorului este deschisa

Deschidere usi
Usa detasabila

Usa interioara din sticla

plina
Usa interioara
detasabila

Email mereu curat
5

Rafturi metalice
Halogen

40 W

Pornire si Oprire

Da
Clapetd jos
Da
Da

Da

Optiuni cuptor principal

Temporizatorul

Sfarsitul alarmei
acustice de gatit

Da
Da

Incalzirea este

suspendata atunci cdnd

usa este deschisa
Sistemul de racire

Blocarea usii in timpul
pirolizei

Dimensiuni spatiu
cavitate utilizabila
(ixLxA)

Controlul temperaturii
Putere mai mica a

elementului de fncalzire

Element de incalzire
superior — Putere

Element gril
Gratar mare — Putere

Element de incalzire
circulara — Putere

Tip gratar
Sistem inchidere Lina

Temperatura minima
Temperatura maxima

Accesorii incluse pentru cuptorul principal si plita

=
=)
L

Raft cu oprire spate si
laterala

Tava adédnca de 20 mm
Tava addnca de 40 mm

1

1
1

Conexiune electrica

Valoarea nominald a
conexiunii electrice

Curent
Tensiune
Tensiune 2 (V)

Tipul de cablu electric
instalat

4000 W

18 A
220-240V
380-415V
Da, monofazat

Plasa gratar

Sine de ghidare
telescopice, extractie
partiala

Cable testing

Tip de cablu electric
Frecventa

Bloc terminale

Da

Tangential
Da

371x724x418 mm

Electronic
1700 W

1200 W

1700 W
2900 W
2x 1850 W

Electric
Da

50 °C
260 °C

Yes, Single phase
Da, dublu si trifazic
50/60 Hz

5 poles
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Compatible Accessories

AIRFRY9

Raft pentru friteuza cu aer AIRFRY .
Ideald pentru a recrea prajirea
traditionald in cuptor, dar cu mai putine
calorii si mai putine grasimi. Va permite
sa gatiti rapid si simplu mancdruri

==t precum cartofi prdjiti, legume prajite si
peste, alimentele devenind rumene si
crocante.

BN920

Enamelled tray 90cm cavity, 20mm
deep

GTP

** Ghidaje telescopice partial
extractibile (1 nivel)** Extractie: 300 mm
= —=== Material: Otel Inoxidabil AISI 430 lustruit

KIT6OOCPF9P

Banda de acoperire pentru partea din
~ spate a plitei, potrivitd pentru aragazuri
™ Portofino de 90 cm cu cuptor piro

KITPBX

Picioare de reducere a naltimii (850 mm)

KITPD

Extensie fndltime picioare negre (950
mm) pentru aragazuri

SFLK1

Blocare pentru copii

BBQ9

teflon-coated aluminum grid for 90 cm
cavity

BN940

Enamelled tray 90 cm, 40 mm deep

GTT

** Ghidaje telescopice complet
extractibile (1 nivel)** Extractie: 433
mm Material: Otel inoxidabil AISI 430
lustruit

KITH95CPF9

Set extensie indltime (950 mm),
potrivit pentru aragazuri Portofino

KITPC9X9

Protectie, 90 cm, pentru aragazuri
pirolitice Sinfonia si Portofino

PALPZ

Lopatd de pizza cu ménerului pliabil
Latime: 315 mm Lungime: 325 mm

SMOLD

Set de 7 matrite de silicon pentru
fnghetate, acadele de gheatd, praline,
cuburi de gheata sau portii de
alimente. Utilizabil de la -60 °C la
+230°C
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TPKCPF9

Placa gratar Teppanyaki, potrivita

: pentru aragazuri Portofino
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Symbols glossary
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Tehnologie ventilator triplu: Cuptorul este echipat
cu un sistem exclusiv cu trei ventilatoare, care,
combinat cu puterea crescuta a motoarelor,
permite o performanta excelenta de gatit. Cele
douad ventilatoare laterale mari distribuie aerul in
jurul perimetrului exterior al cavitatii, in timp ce
ventilatorul central mai mic creste ventilatia prin
crearea unui vortex vertical de caldurd. in
consecintd, temperatura din interiorul cavitatii
este uniformad, permitédnd gatirea uniforma a
alimentelor pe toate cele cinci niveluri, la fel ca in
bucatariile profesionale.

Suporturi din fonta rezistenta: pentru stabilitate si | |

rezistentd maxima.

Sistem de rdcire cu aer: pentru a asigura o s

temperatura sigurd a suprafetei.

Dezghetare in functie de greutate: Functie de @;
=

dezghetare automata. Alegeti tipul de aliment
care urmeaza sa fie dezghetat din categoriile
disponibile (CARNE — PESTE — PAINE -
DESERTURI) Dupa introducerea greutatii
alimentelor, cuptorul defineste automat timpul
necesar pentru o dezghetare corecta.

Email Ever Clean: Emailul Ever Clean este aplicat n
Bl

in cdmp electrostatic, colt cu colt si margine cu
margine, pentru a preveni fisurarea sau craparea
in timp. Este un email pirolitic special, rezistent la
acizi, care, pe langa faptul cd are un luciu pldcut,
favorizeazd o mai bund curdtare a peretilor
cuptorului, datoritd porozitdtii sale reduse. Este
copt la peste 850° C si polimerizat lent la o ratd
determinata stiintific pentru a asigura o adéncime
si o rezistentd uniforme Emailul Ever Clean
creeazad un finisaj impecabil atét pe interiorul
cuptorului, cat si pe tdvi, facand suprafetele
cuptorului incredibil de usor de intretinut in timp,
deoarece reduce aderenta grasimilor in timpul
gatitului

Ventilator asistat: Gatit traditional intens si

()

omogen, potrivit Si pentru retete complexe.
Ventilatorul este activ, iar cdldura vine de jos si
de sus in acelasi timp. Gatitul cu ventilatie asigura
un rezultat mai rapid si mai omogen, pastrand
aroma alimentelor care devin mai suculente. Ideal
pentru paste la cuptor, biscuiti, fripturi si placinte.

A+: Clasa de eficientd energeticd A+ ajuta la
economisirea a p&na la 10 % energie comparativ
cu clasa A. Performanta maximd cu consum
minim este garantata.

Instalare in coloana: Instalarea in coloana

Dezghetati in functie de ord: Functie de
dezghetare manuala. La sfarsitul duratei stabilite,
functia se opreste.

Geam cvadruplu: Numdrul de usi vitrate.

Baza asistatd de ventilator: combinatia dintre
ventilator si elementul de incdlzire inferior permite
terminarea mai rapida a gatitului alimentelor deja
gatite la suprafatd, dar nu si in interior. Acest
sistem este recomandat pentru a termina gatitul
alimentelor care sunt deja bine gatite la
suprafatd, dar nu si in interior, care necesitd, prin
urmare, o caldurd moderata mai mare. Ideal
pentru orice tip de alimente.

Static: Gatit traditional, potrivit pentru
prepararea unui singur fel de méncare pe rénd.
Ventilatorul nu este activ, iar cdldura vine de jos
si de sus in acelasi timp. Gatitul static este mai
lent si mai delicat, ideal pentru a obtine méncaruri
bine gdtite si uscate chiar si in interior. Ideal
pentru gatitul tuturor tipurilor de fripturi, carnii
grase, pdinii, prajiturilor umplute.

SMEG SPA

07.12.2025



o33°SMEY

ECO
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ECO

Baza: cdldura provine numai din partea de jos a
cavitdtii. Ventilatorul nu este activ. Ideal pentru
placinte dulci si savuroase si pizza. Conceput
pentru a finaliza gatitul si a face mdncarea mai
crocantd Acest simbol din cuptoarele cu gaz
indica arzatorul de gaz.

ECO: gatitul cu consum redus de energie: aceastd
functie este deosebit de potrivita pentru gatitul pe
un singur raft cu consum redus de energie. Este
recomandatad pentru toate tipurile de alimente, cu
exceptia celor care pot genera multd umiditate
(de exemplu, legumele). Pentru a obtine economii
maxime de energie Si a reduce timpul, se
recomanda sa introduceti alimentele in cuptor farad
a preincdlzi compartimentul de gatit

Jumdtate de grdtar: Pentru gdtirea si rumenirea
rapidd a alimentelor. Cele mai bune rezultate pot
fi obtinute utilizand raftul de sus pentru articole
mici, rafturile inferioare pentru cele mai mari, cum
ar fi cotlete sau carnati. Pentru jumdtate de grdtar
caldura este generatd numaiin centrul
elementului, astfel incét este ideal pentru cantitati
mai mici.

Turbo: cdldura vine din 3 directii: de sus, de jos si
din spatele cuptorului Ventilatorul este activ.
Permite o gatire rapida, chiar si pe mai multe
rafturi, fard a amesteca aromele. Ideal pentru
volume mari sau alimente care necesitd o gatire
intensa.

Geamul interior al usii: poate fi indepartat cu
cateva miscdri rapide pentru curatare.

Deschidere automata: unele modele au usa cu
deschidere automata atunci cand ciclul este
finalizat, care este o solutie perfectd pentru
unitdtile de bucatdrie fard mdaner, deoarece nu
este nevoie de méner. Din motive de sigurantd,
usa se blocheaza automat atunci cdnd masina
este n uz pentru a evita deschiderea accidentala.

Pirolitic: Functia de curdtare piroliticd ecologica
poate fi selectata atunci cdnd cuptorul are o
acumulare mai usoard de murdarie. Aceasta
functie are o durata maxima de 1,5 ore.

SABBATH: functie care permite gétirea
alimentelor respectdnd prevederile iudaice
privind ziua de odihna.

e

b

b

Circular: este functia perfectd pentru a gati toate
tipurile de méncaruri intr-un mod mai delicat.
Caldura provine din partea din spate a cuptorului
si este distribuitd rapid si uniform Ventilatorul
este activ. De asemeneaq, este ideal pentru a gati
pe mai multe niveluri fard a amesteca mirosurile si
aromele.

Gratar: Caldura foarte intensa care vine doar de
sus, de la un element de incalzire dublu.
Ventilatorul nu este activ. Oferd rezultate
excelente de prdjire si gratinare. Folosit la
sfarsitul gatitului, asigura rumenirea uniformd
mancarurilor.

Gratar cu ventilator: caldurad foarte intensd care
vine doar de sus, de la un element de incalzire
dublu Ventilatorul este activ. Acesta permite
prdjirea optima a celor mai groase tipuri de carne.
Ideal pentru bucdti mari de carne.

Toate usile interioare din sticld: Toate usile
interioare din sticld, o singurd suprafata plang,
care este usor de mentinut curata.

Lumini laterale: Doud ldmpi laterale opuse cresc
vizibilitatea in interiorul cuptorului.

PIROLIZA — FUNCTIA DE CURATARE
AUTOMATA: cuptorul se incélzeste la o
temperatura apropiata de 500 °C si transforma
grdsimea si reziduurile alimentare intr-o cenusa
find care poate fi usor stearsd cu o carpd umeda.
La o temperaturd atét de ridicata, usa se
blocheaza automat pentru sigurantd, in timp ce
temperatura usii raméne controlatd, astfel incat
sa fie sigurd la atingere Functie reglabild de catre
utilizator in functie de nivelul de murdarie al
cuptorului.

Aerul la 40 °C oferd mediul perfect pentru
demonstrarea amestecurilor de aluat de tip
drojdie. Pur si simplu selectati functia si puneti
dluatul in cavitate pentru a fi alocat

Cavitatea cuptorului are 5 niveluri diferite de
gatit.
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inchidere lind: toate modelele sunt echipate cu
functie avansatd de inchidere lind a usii, care
permite dispozitivului sa se inchida usor si in
liniste.

Control electronic: Va permite sa mentineti
temperatura in interiorul cuptorului cu precizia de
2-3 °C. Acest lucru va permite sa gatiti mese care
sunt foarte sensibile la schimbarile de
temperaturd, cum ar fi prdjituri, sufleuri, budinci.

Capacitatea indicd cantitatea de spatiu utilizabil
in cavitatea cuptorului in litri.

Controlul butoanelor

o

COMRACT

SCreen

Sine telescopice: va permit sa scoateti antena si
sa o verificati fard a fi nevoie sa o scoatetiin
intregime din cuptor.

Arzatoare ultrarapide: Arzatoarele ultrarapide
puternice oferd o putere de pé&na la 5 kw.

SMEG SPA

07.12.2025



	CPF9GPOG
	Estetică
	Programe/funcții
	Caracteristici tehnice plită
	Caracteristici tehnice ale cuptorului principal
	Opțiuni cuptor principal
	Accesorii incluse pentru cuptorul principal și plită
	Conexiune electrică
	Compatible Accessories
	Symbols glossary


