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Lieden koko

Uunien lukumaara
Uunin lamménldahde
Keittotason tyyppi
Pddauunin tyyppi

Paduunin puhdistusjarjestelma

EAN-koodi
Energialuokka

Estetiikka

B (o] [

Estetiikka
Design

Vari
Ohjauspaneelin
pintakasittely
Logo

Logon sijainti
Seisova

Tason vari
Keittoastiatuen tyyppi
Saatimien tyyppi
Saatimet

90x60 cm

1

Sdahkoinen
Kaasu
Kiertoilmauuni

+ Y- e &

OO0 DO

Pyrolyysipuhdistus

8017709229375

A+

Portofino

Flush fit
Keltainen
Metalliemalointi

Ruostumaton terds

Uunin alapuolinen paneeli
Kylla

Ruostumaton terds
Valurauta

Sddatimet

Smeg Portofino

Ohjelmat/toiminnot

Keitto-ohjelmien lukumaara

hsute)

Sdaatimien vari
Saatimien lukumaara
Vdripainatus
Nayton tyyppi
Ovi

Lasin tyyppi
Kahva

Kahvan vari
Sailytystila
Jalat

Jalusta

10

Ruostumaton terds
8

Musta

TFT

Mukana paneeli
Harmaa

Smeg Portofino
Vari
Paina-veda
Musta

Musta
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Perintieset paistotoiminnot

- Staattinen 35-, Puhallinavusteinen Puhallin
—
Turbo (pydred lampdbelementti + ECO| Eco “*| Pieni grill

alalampé + ylalampo + puhallin)

Suuri grilli ?.;'.3 Grilli tuulettimella (suuri) Runko

&) .
ffj_ Tuuletin

Puhdistustoiminnot

P"' Pyrolyysipuhdistus EE:O Pyrolyyttinen eco

Automaattiset ohjelmat 20
Muut toiminnot

Ajastettu sulatus | sulatus painon perusteella 8 Kohotus

o

‘ Pyhéasetus

Keittotason tekniset ominaisuudet

Keittoalueita yhteensa 6

Edessd vasemmalla - Kaasu - 2URP (kaksois) - 4.20 kW

Takana vasemmalla - Kaasu - AUX - 1.00 kW

Edessd keskelld - Kaasu - AUX - 1.00 kW

Takana keskellg - Kaasu - SRD - 1.80 kW

Edessd oikealla - Kaasu - SRD - 1.80 kW

Takana oikealla - Kaasu - RP - 3.00 kW

Polttimet Tavallinen Kaasun turvasuuttimet Kylla

Automaattinen Kyllé Polttimien suojukset Mattamusta emalointi
elektroninen sytytys

Pdaduunin tekniset ominaisuudet

£ s pd [ A & & B E 18

Valojen lukumaara 2 Luukun lasien maara 4

(#]
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Tuulettimen numero
Nettotilavuus, 1. uuni

Bruttotilavuus,
ensimma@inen uuni

Uunin sisamateriaali
Hyllyjen maara
Hyllyjen tyyppi
Valojen tyyppi
Valoteho
Aika-asetus

Valaistus luukun ollessa
auki

Oven avaaminen
Irrotettava luukku
Sisdluukku kokolasia
Irrotettava sisdluukku

Vaihtoehdot, Uuni

Ajastin
Adnimerkki

kypsennyksen
paattyessa

3
1151
1291

Ever Clean -emali
5

Metallitelineet
Halogeeni

40 W

Aloitus ja pysdytys
Kylla

Luukku alhaalla
Kylla
Kylla
Kylla

Kylla
Kylla

Paduunin varusteet

=
=
-

Ritila, taka- ja
sivupysaytys

20 mm syva uunipelti
40mm syva uunipelti

Sahkoliitanta
Sahkoliitanta
Virta

Jannite

Jannite 2 (V)
Asennetun sahkéjohdon
tyyppi

4000 W

18 A
220-240V
380-415V
Kylla, yksivaihe

Lampo6d heijastavien
luukun lasien maara
Turvatermostaatti

Vastukset
sammutetaan, kun
luukku avataan

Jaahdytysjarjestelma
Luukku lukitaan
pyrolyysipuhdistuksen
ajaksi

Uunin nettosisamitat (k
x | x s)
Lampotilansaato
Alavastuksen teho
Ylavastuksen teho
Grillivastus

Suuren grillin teho

Kiertoilmavastuksen
teho

Grillin tyyppi
Soft close jarjestelma

Vahimmaislampotila
Enimmadislampétila

Uuniritila
Teleskooppikiskopari,
osittain ulosvedettava

Kokeilujohto
Johdon tyyppi
Taajuus
Paate

Kylla
Kylla

Tangentiaalinen
Kylla

371x724x418 mm

Elektroninen
1700 W
1200 W
1700 W
2900 W
2x 1850 W

Sahkd
Kylla

50 °C
260 °C

Kylla

Kylld, kaksi- ja kolmivaihe
50/60 Hz

5 napaa
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Not included accessories

i~

AIRFRY9

liImafriteerausteline AIRFRY .
Ihanteellinen perinteiseen uunissa
friteeraukseen, mutta vahemmalla
kalori- ja rasvamddrdalld. Sen ansiosta
voit paistaa nopeasti ja helposti
esimerkiksi ranskalaisia perunoita,
friteerattuja kasviksia ja kalaaq, ja
taydellinen ruskistus ja rapeus sdilyvat.

KITH95CPF9

Korkeuden lisdyssarja (950 mm),
soveltuu Portofino-liesille

GTP

**Qsittain ulosvedettavat
teleskooppikiskot (1 taso)** Ulosveto<:
300 mm Materiaali: Kiillotettu
ruostumaton terds AISI 430

TPKCPF9

Teppanyaki grill plate, suitable for
Portofino cookers

KIT600CPFIOP

Peittolista tason takapuolelle, soveltuu

90 cm:n Portofino-liesille, joissa pyrouuni

BBQ9

PALPZ

Pizzalapio, jossa taitettava kahva
leveys: 315 mm pituus: 325 mm

-
) 4

BGCPF9

Valurautainen grillialusta, soveltuu
vapaasti seisoville Portofino-liesille

SFLK1
Lapsilukko

PRTX

Tulenkestéva pizzakivi, jossa kahvat.
S=35 cm Ei sovellu mikroaaltouuneille.
Soveltuu kaasu-uuneille, asetetaan
ritilalle.

PPR9

Pizzakivi ilman kahvoja
Nelidnmuotoinen kivi: P64xK2,3xS37,5
cm Soveltuu myoés kaasu-uuneille,
asetetaan ritilalle.

KITPBX

Korkeuden vahennysjalat (850 mm)

KITPD

Korkeuden lisdyksen mustat jalat (950
mm) liesille

GTT

**Kokonaan ulosvedettdvat
teleskooppikiskot (1 taso)** Ulosveto:
433 mm Materiaali: Kiillotettu
ruostumaton terds AISI 430

SMEG SPA
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SMOLD

7 silikonimuotin sarja: jaatelaille,
mehupuikoille, konvehdeille, jadkuutioille
tai ruoka-annoksille. Kdytettavissa -
60°C - +230°C
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Symbols glossary (TT)

Triple Fan Technology: Uuni on varustettu EE

eksklusiivisella kolmen tuulettimen jarjestelmalld,
joka yhdessd moottorien kasvaneen tehon kanssa
mahdollistaa erinomaiset kypsennystulokset.
Kaksi suurta sivutuuletinta jakaa ilman uunin
ulkoreunalle, ja pienempi keskituuletin lisGa
tuuletusta luomalla pystysuoran IGdmpopyoérteen.
Tadmdn ansiosta uunin sisdosan ldmpétila on
tasainen, jolloin ruokaa voidaan kypsentad
tasaisesti kaikilla viidella tasolla, aivan kuten
ammattilaistason keittidissa.

A+: Energiatehokkuusluokka A+ auttaa | |

s@dstdmddn jopa 10 % energiaa luokkaan A
verrattuna. Taatusti maksimaalinen suorituskyky
minimaalisella kulutuksella.

liImajaahdytysjdrjestelmd: pinnan turvallisten

-
-
-

Idmpétilojen takaamiseksi.

Painoperusteinen sulatus: Automaattinen

A

sulatustoiminto. Sulatettavan ruoan tyyppi
valitaan saatavilla olevista kategorioista (LIHA -
KALA - LEIPA - JALKIRUOAT). Kun ruoan paino on
lisGtty, uuni madrittelee automaattisesti
kunnolliseen sulatukseen tarvittavan ajan.

Ever Clean -emali: Ever Clean -emali laitetaan n
S’

sGhkostaattisesti kulmasta kulmaan ja reunasta
reunaan, ja silld estetddn halkeamat tai sarot
ajan kuluessa. Se on erityinen pyrolyyttimen
emali, joka kestdd happoja. Lisdksi se on
miellyttavan kirkas ja edesauttaa uunin
seindmien puhtautta vdhdisen huokoisuutensa
ansiosta. Se paistetaan yli 850 °C:ssa ja
polymerisoidaan hitaasti tieteellisesti
maddritetylld nopeudella tasaisen syvyyden ja
lujuuden takaamiseksi. Ever Clean -emali luo
virheettdmdn pinnoitteen sekd uunin sis@puolelle
ettd pelteihin ja tekee uunin pintojen
kunnossapidosta erittdin helppoa ajan kuluessa,
sillé se vdhent&d kypsennyksen aikana syntyvdn
rasvan tarttumista

Puhallinavusteinen: Voimakas ja tasainen

()

perinteinen kypsennys, soveltuu
monimutkaisillekin resepteille. Puhallin on
aktiivinen, ja ldmpo tulee samanaikaisesti
alhaalta ja ylhdalta. Tuuletettu kypsennys takaa
nopeamman ja tasaisemman tuloksen, jolloin
ruoan tuoksut tulevat ulos ja kosteus jaa sisdlle.
Ihanteellinen uunipastan, keksien, paistien ja
hedelmdatorttujen paistoon.

Raskaan kdytén valurautaiset keittoritilat:
maksimaalista vakautta ja lujuutta varten.

Asennus torniin: Asennus torniin

Aikaperusteinen sulatus: Manuaalinen
sulatustoiminto. Toiminto lakkaa asetetun keston
pdaatyttyad.

Nelinkertaiset lasitetut: Lasiovien lukumaara.

Puhallinavusteinen alusta: puhaltimen ja
alavastuksen yhdistelmd yksindén mahdollistaa
pinnalta paistuneiden mutta sisaltd raakojen
ruokien kypsyttdmisen nopeammin. Tata
jarjestelmad suositellaan sellaisten ruokien
kypsennyksen viimeistelyyn, jotka ovat valmiiksi
kypsid@ pinnalta, mutta eivat kuitenkaan sisdltd,
jolloin ne edellyttavat hieman korkeampaa
[Gmpod. lhanteellinen kaikentyyppisille ruoille.

Staattinen: Perinteinen kypsennys, joka soveltuu
yhden ruokalajin valmistukseen kerrallaan.
Puhallin ei ole paalld, ja Idmpo tulee
samanaikaisesti alhaalta ja ylhadlta. Staattinen
kypsennys on hitaampaa ja herkempad, ja se
soveltuu ihantellisesti, kun ruoan halutaan olevan
kypsdd ja kuivaa my®os sisdpuolelta. Ihanteellinen
kaiken tyyppisten paistien, rasvaisten lihojen,
leivan ja taytettyjen kakkujen valmistukseen.

SMEG SPA
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Alusta: Ildmpoa tulee vain tilan alaosasta.
Puhallin ei ole pddlld. Ihanteellinen makeille ja
suolaisille piirakoille, hedelmdtortuille ja pizzoille.
Suunniteltu tdydentdmddn ja kypsennys ja
tekemddn ruoasta rapeampaa Tadma kaasu-
uunien symboli osoittaa kaasupoltinta.

ECO: alhaisen energiankulutuksen
ruoanlaittotoiminto, joka soveltuu erityisesti
kypsennykseen yksittdiselld tasolla ja alhaisella
energiankulutuksella. Suositellaan
kaikentyyppiselle ruoalle, poikkeuksena ruoat,
jotka voivat saada aikaan paljon kosteutta
(esimerkiksi kasvikset). Maksimaalisen
energiansdadston ja ajan vahentdmisen
aikaansaamiseksi suosituksena on laittaa ruoka
uuniin ilman, ettd kypsennystilaa
esilGmmitettdisiin

Puoligrilli: Ruoan nopeaa kypsennystd ja
ruskistusta varten. Parhaat tulokset voidaan
saavuttaa kdyttamalla ylahyllyd pienille ruoille ja
alahyllyjé suurille ruoille, kuten kyljyksille tai
makkaroille. Puoligrilli saa aikaan [dmpdd vain
osan keskelld, joten se soveltuu ihanteellisesti
pienille madrille.

Turbo: ldmp6 tulee 3 suunnasta: uunin yla- ja
alapuolelta ja takaa. Puhallin on padalla. Se
mahdollistaa nopean kypsennyksen jopa eri
tasoilla ilman, ettd aromit sekoittuvat.
lhanteellinen suurille ruokamadrille, jotka
edellyttavat voimakasta kypsennystd.

Tdyslasinen sisdluukku: Tayslasinen sisdluukku,
yksittdinen siled pinta, joka on helppo pitda
puhtaana.

Sivuvalot: Kaksi vastakkaista sivuvaloa lisGdvat
nakyvyytta uunin sisalla.

PYROLYYSI - AUTOMAATTINEN
PUHDISTUSTOIMINTO: uuni Ildmpenee noin 500
°C:seen ja polttaa rasvan ja ruokajaamat
hienojakoiseksi tuhkaksi, joka voidaan helposti
pyyhkid pois kostealla liinalla. Kyseisessd
korkeassa ladmpétilassa ovi lukittuu
automaattisesti turvallisuuden vuoksi, ja oven
lampétila pysyy hallittuna siten, ettd sitd on
turvallista koskettaa. Kayttdjan sddadettdvissa
oleva toiminto perustuu uunin likaisuudelle.

=
Ui

"W

ECO

Kiertoilma: tdydellinen toiminto kaikenlaisten
ruokien kypsentdmiseen varoen. Ldmp6 tulee
uunin takaosasta, ja se jaetaan nopeasti ja
tasaisesti. Puhallin on pddlld. Se on liséksi
ihanteellinen monilla eri tasoilla kypsentamistd
varten ilman, ettd hajut ja maut sekoittuvat.

Grilli: Erittdin voimakas ldmpo, joka tulee
ainoastaan ylhdaalta
kaksoisldmmitysvastuksesta. Puhallin ei ole
paalla. Tarjoaa erinomaiset grillaus- ja
gratinointitulokset. Kypsennyksen lopussa
kdytettynd tarjoaa yhtendisen ruskistuksen
ruoille.

Puhallin ja grilli: Erittdin voimakas [dmpé, joka
tulee ainoastaan ylhaalta
kaksoisldmmitysvastuksesta. Puhallin on padlla.
Mahdollistaa paksuimpien lihojen optimaalisen
grillauksen. Ihanteellinen suurille lihapaloille.

Kaasu-uunit tarjoavat valiténtd IGmmon
sGdtelya, lyhyempid kypsennysaikoja ja
tilaisuuden paistaa paljon alhaisimmissa
Idmpétiloissa séhkéuuneihin verrattuna.

Sisdluukun lasi: voidaan poistaa muutamalla
helpolla liikkeelld puhdistusta varten.

Automaattinen avaus: joissakin malleissa on ovi,
joka avautuu automaattisesti jakson padtyttya,
mikda on taydellinen ratkaisu kahvattomissa
keittioyksikoéissa, silld kahvaa ei tarvita.
Turvallisuussyistd ovi lukittuu automaattisesti,
kun konetta ei kdytetd. Ndin sen vahingossa
avautuminen voidaan vdlttaa.

Pyrolyysi: Pyrolyyttinen Eco-puhdistustoiminto
voidaan valita, kun uuniin ei ole kertynyt paljoa
likaa. Tdman toiminnon enimmadiskesto on 1,5
tuntia.
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40 °C:nilma tarjoaa taydellisen ympdriston
hiivataikinoiden nostatukseen. Riittada, etta
valitset toiminnon ja asetat taikinan sisdlle
madrdtyksi ajaksi.

SAPATTI: tdmdn toiminnon avulla voit valmistaa
ruokaa ottaen huomioon juutalaisten
lepopdivdsaannot.

,5:| Uunissa on 5 eri kypsennystasoa. ﬁlj Soft close: kaikki mallit on varustettu edistyneella
— oven sulkemisen pehmennystoiminnolla, jonka
ansiosta laite sulkeutuu pehmeadsti ja hiljaisesti.
l=| Teleskooppikiskot: voit laittaa ruoan sisdlle ja iaE Elektroninen ohjaus: Jotta uunin sisd@inen
= tarkistaa sen ilman, ettd sinun pitdisi ottaa se = ldmpétila pysyisi valilla 2-3 °C. Ndin voidaan
kokonaan pois uunista. kypsentdd ruokaa, joka on erittdin herkkada
IGmpotilan vaihteluille, kuten kakut, kohokkaat ja
vanukkaat.
UR Huippunopeat polttimet: Tehokkaat Tilavuus kertoo, minkd verran uunissa on
huippunopeat polttimet tarjoavat jopa 5 kw kdytettdvand tilaa litroissa.
tehoa.
CoveacT @ Nuppien ohjaus
SMEG SPA 26.10.2024
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Benefit (TT)

True-convection

The best cooking performances guaranteed by ventilated circular flow

Multiple fans and heating elements guarantee the perfect aerodynamic heat flow, allowing homogeneous and

quicker cooking inside the cavity.

Gas hob

Gas provides permanent control of the heat source and the temperature change is immediate

Equipped with a thermocouple, the gas supply is cut off if the flame is extinguished for greater safety.

Isothermic Cavity

The best cooking performance at the highest energy efficiency

Triple Turbine

The oven has three fans and two circular heating elements, allowing cooking with rotating heat
Tangential cooling

New cooling system with tangential fan and airflow from the door to the splashback
Soft close

The door is equipped with a specific system for silent closing

Pyrolysis

Easy oven cleaning thanks to special pyrolytic function

LCD display

Easy and intuitive user-experience and cook with a simple touch

Multilevel halogen light

Internal halogen lighting on different levels guarantees excellent visibility
Electronic control

Electronic control for timely temperature management and heat uniformity
Telescopic guides

Easy extraction and safe insertion of trays into the oven thanks to telescopic guides
Adjustable height

Cooker top flushed with the working area thanks to adjustable feet

SMEG SPA
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Sabbath mode

Possibility of cooking food in compliance with the provisions of the Jewish religious holiday of rest, thanks to Sabbath
mode

Removalble inner glass

Internal door glasses are easily removable for complete cleaning
Multilevel cooking

Several cooking levels allow maximum flexibility of use

Cold door

During any function, the external door glass is cold, avoiding any risk of burns

AirFry (AIRFRY optional accessory)

Lighter and tastier food thanks to airfry basket (optional accessory)

BBQ (optional accessory)

Barbeque cooking directly in the oven with the double-sided grill (BBQ optional accessory)

Pizza stone (optional accessory)

Baking with refractory stone for soft and crispy pizza and yeast products (STONE optional accessory)
Push-pull storage compartment

More space thanks to the lower push-pull compartment, ideal for storing accessories or cooking utensils

SMEG SPA 26.10.2024
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