
VeVe ľkoskosť sp orá ka sp orá ka 90x60 cm

PoPočet  v nútorný ch p r iestorov  s  energ et ický met  v nútorný ch p r iestorov  s  energ et ický m
št ítkomt ítkom

1

Z d roj tep la  v nútorný  p r iestorZ d roj tep la  v nútorný  p r iestor ELEKTRINA

T y p  v a rne j d oskyT y p  v a rne j d osky Indukcia

T y p  hla v ne j rúryT y p  hla v ne j rúry Vyhrievanie s
vetraním

Čist ia c i  sy stém hla v ne j rúryist ia c i  sy stém hla v ne j rúry Pyrolytický

Kód  EA NKód  EA N 8017709240738

T ried a  energ et icke j  úT r ied a  energ et icke j  účinnost iinnost i A+

Estet icaEstet ica Portofino

Diza jnDiza jn Zarovno s pracovnou
doskou

Fa rb aFa rb a Čierna

Pov rchov á  úp ra v aPov rchov á  úp ra v a
ov lá d a cieho p a ne laov lá d a cieho p a ne la

Smaltovaný kov

Log oLog o Assembled st/steel

Log o p osit ionLog o p osit ion Facia below the oven

Soke lSoke l Áno

Fa rb a  v a rne j d oskyFa rb a  v a rne j d osky Nehrdzavejúca oceľ
T y p  na sta v eniaT y p  na sta v enia
ov lá d aov lá d a čov  v a rne j d oskyov  v a rne j d osky

Regulačné kolieska

Reg ulaReg ula čné  kol ieskané  kol ieska Smeg Portofino

Fa rb a  ov lá d aFa rb a  ov lá d a čovov Nehrdzavejúca oceľ

PoPočet  ov lá d aet  ov lá d a čovov 7

Ser ig ra p hy  colourSer ig ra p hy  colour Silver

D isp le jD isp le j TFT

Dv ierkaDv ierka Biely rám

T y p  sklaT y p  skla Sivá

Rukov äRukov äť Smeg Portofino

Fa rb a  rukov ä t iFa rb a  rukov ä t i farebné

Skla d ov a cia  p r iehra d kaSkla d ov a cia  p r iehra d ka Tlačiť-ťahať
NoNožiičkyky Čierna

Pod sta v ecPod sta v ec Čierna

PoPočet  funkci í  v a reniaet  funkci í  v a renia 10

CPF9IPBLCPF9IPBL

EsteticaEstetica

 

Programy/funkcieProgramy/funkcie
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Funkcie  t ra d iFunkcie  t ra d ičného v a renianého v a renia

Statická  S ventilátorom  Kruhové výhrevné teleso

Turbo  Eco  Malý gril

Veľký gril  Gril s ventilátorom (veľký)  Základňa

Spodok s ventilátorom

Ďa la lšie  funkcieie  funkcie

Rozmrazovanie podľa času  

Rozmrazovanie podľa hmotnosti

 Kysnutie

Sabat

Funkcie  Funkcie  čisteniaistenia

Pyrolytický  Eco pyrolýza

A utoma t ické  p rog ra myA utoma t ické  p rog ra my 20

A utoma t ické  v y p nut ieA utoma t ické  v y p nut ie
p r i  p rehr ia t íp r i  p rehr ia t í

Áno

A utoma t ická  d etekciaA utoma t ická  d etekcia
v a rne j ná d ob yv a rne j ná d ob y

Áno

OznaOzna čenie  minimá lnehoenie  minimá lneho
p riemeru p a nv icep r iemeru p a nv ice

Áno

Ind iká tor  zv olene j zónyInd iká tor  zv olene j zóny Áno

Ind iká tor  zv yInd iká tor  zv y škov éhokov ého
tep latep la

Áno

PoPočet  sv et ie le t  sv et ie l 2

Čís lo v ent i lá toraís lo v ent i lá tora 3

Čistý  ob jem v nútornéhoistý  ob jem v nútorného
p riestorup r iestoru

115 l

Hrub ý  ob jem, 1 .Hrub ý  ob jem, 1 .
v nútorný  p r iestorv nútorný  p r iestor

129 l

Ce lkov ý  p oCe lkov ý  p očet  skie le t  skie l
d v ie rokd v ie rok

4

PoPočet  te rmoreflex ný chet  te rmoreflex ný ch
skie l  d v ie rokskie l  d v ie rok

3

Bezp eBezp ečnostný  te rmosta tnostný  te rmosta t Áno

Technické údaje varnej doskyTechnické údaje varnej dosky

 
Ce lkov ý  p oCe lkov ý  p očet  v a rný ch zónet  v a rný ch zón 5

Predný vľavo - Indukcia – jednoduchý - 1.40 kW - Booster 2.20 kW - Ø 14.5 cm

Zadný ľavý - Indukcia – jednoduchý - 1.85 kW - Booster 3.00 kW - Ø 18.0 cm

Centrálny - Indukcia – jednoduchý - 2.60 kW - Booster 3.70 kW - Ø 27.0 cm

Zadný pravý - Indukcia – jednoduchý - 2.30 kW - Booster 3.70 kW - Ø 21.0 cm

Predný vpravo - Indukcia – jednoduchý - 1.40 kW - Booster 2.20 kW - Ø 14.5 cm

Technické údaje hlavnej rúryTechnické údaje hlavnej rúry
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M a ter iá l  v nútornéhoM a ter iá l  v nútorného
p riestorup r iestoru

Smalt Ever Clean

PoPočet  p ol íce t  p ol íc 5

T y p  p ol ícT y p  p ol íc Kovové regály

T y p  osv et leniaT y p  osv et lenia Halogén

Sv ete lný  v ý konSv ete lný  v ý kon 40 W

Na sta v enie  Na sta v enie  ča sua su
v a reniav a renia

Štart a stop

Sv et lo,  keSv et lo,  keď sú otv orené sú otv orené
d v ie rka  rúryd v ie rka  rúry

Áno

Otv á ra nie  d v ie rokOtv á ra nie  d v ie rok Klapka dole

Vy b era teVy b era te ľné  d v ie rkané  d v ie rka Áno

Plne  p resklené  v nútornéPlne  p resklené  v nútorné
d v ie rkad v ie rka

Áno

Vy b era teVy b era te ľné  v nútornéné  v nútorné
d v ie rkad v ie rka

Áno

Vy hriev a nie  jeVy hr iev a nie  je
p oza sta v ené ,  kep oza sta v ené ,  keď sú sú
otv orené  d v ie rkaotv orené  d v ie rka

Áno

Chla d ia ci  sy stémChla d ia ci  sy stém Tangenciálny

U za mknut ie  d v ie rokU za mknut ie  d v ie rok
p op oča s p y rolý zya s p y rolý zy

Áno

Rozmery  uRozmery  uži toitočnéhoného
v nútorného p r iestoruv nútorného p r iestoru
(Vx(VxŠx H)x H)

371x724x418 mm

Ov lá d a nie  tep lotyOv lá d a nie  tep loty Elektronický

Sp od né  v ý hrev né  te lesoSp od né  v ý hrev né  te leso
v ý konv ý kon

1700 W

Vrchné  v ý hrev né  te lesoVrchné  v ý hrev né  te leso
– v ý kon– v ý kon

1200 W

Vý hrev né  te leso g r i luVý hrev né  te leso g r i lu 1700 W

VeVe ľký  g r i l  –  v ý konký  g r i l  –  v ý kon 2900 W

Kruhov é  v ý hrev né  te lesoKruhov é  v ý hrev né  te leso
– v ý kon– v ý kon

2 x 1850 W

T y p  g r i luT y p  g r i lu Elektrický

Sy stém Soft  C loseSy stém Soft  C lose Áno

Ča sov aa sov a č Áno

Koniec a kust ickéhoKoniec a kust ického
a la rmu p r i  v a renía la rmu p r i  v a rení

Áno

M inimá lna  tep lotaM inimá lna  tep lota 50 °C

M a x imá lna  tep lotaM a x imá lna  tep lota 260 °C

Reg á l so sp ä tnou aReg á l so sp ä tnou a
b ob očnou za ránou za rá žkoukou

1

Plech s hPlech s h ĺb kou 2 0  mmb kou 2 0  mm 1

Plech s hPlech s h ĺb kou 4 0  mmb kou 4 0  mm 1

M rieM riežka  g r i luka  g r i lu 1

Vý suv né  v od ia ceVý suv né  v od ia ce
kokoľa jnice ,  a jnice ,  čia stoia stočnéné
v y sunut iev y sunut ie

1

Hod notenie  e lekt r ickéhoHod notenie  e lekt r ického
p rip ojeniap r ip ojenia

11400 W

PrúdPrúd 50 A

Na p ä t ieNa p ä t ie 220-240 V

Na p ä t ie  2  (V)Na p ä t ie  2  (V) 380-415 V

T y p  na inT y p  na inšta lov a néhota lov a ného
e lekt r ického ká b lae lekt r ického ká b la

Áno, jednofázový

Ca b le  test ingCa b le  test ing Yes, Single phase

M oM ožnost i  p r íd a v ný chnost i  p r íd a v ný ch
p rip ojeníp r ip ojení

Áno, dvoj- a trojfázový

Frekv enciaFrekv encia 50/60 Hz

Sv orkov nicaSv orkov nica 5 poles

MoMožnosti hlavnej rúrynosti hlavnej rúry

Vrátane prísluVrátane príslušenstva pre hlavnú rúru a varnú doskuenstva pre hlavnú rúru a varnú dosku

Elektrické pripojenieElektrické pripojenie
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Compatible AccessoriesCompatible Accessories

A IRFRY9A IRFRY9

Rošt do teplovzdušnej fritézy AIRFRY.
Ideálny ako náhrada tradičného pečenia
v rúre, ale s menším množstvom kalórií a
tuku. Vďaka nemu môžete variť rýchle a
jednoduché jedlá ako hranolčeky, pečenú
zeleninu a ryby, ktoré budú dozlatista
upečené a chrumkavé.

BBQ9BBQ9

BN9 2 0BN9 2 0 BN9 4 0BN9 4 0

G RILLPLA T EG RILLPLA T E

Univerzálna grilovacia platňa pre
indukčné, plynové, keramické a elektrické
varné dosky. Nepriľnavý povrch, ideálny
na smaženie mäsa, syru a zeleniny.
Rozmery: 410 x 240 mm.

G T PG T P

Čiastočne vyberateľné výsuvné
vodiace lišty (1 úroveň) vhodné pre
tradičné rúry. Sú vyrobené z
nehrdzavejúcej ocele, zaručujú
stabilitu a umožňujú hladké vyberanie
plechov.

G T TG T T

Úplne vyberateľné výsuvné vodiace lišty
(1 úroveň) vhodné pre tradičné rúry. Sú
vyrobené z nehrdzavejúcej ocele,
zaručujú stabilitu a umožňujú hladké
vyberanie plechov.

KIT 6 0 0 CPF9 PKIT 6 0 0 CPF9 P

Lišta na kryt na zadnej strane varnej
dosky vhodná pre sporáky Portofino s
pyrolytickou rúrou 90 cm

KIT H9 5 CPF9KIT H9 5 CPF9

Súprava výškový nadstavec s
podstavcom (950 mm), tri strany, čierna
s nožičkami, vhodný pre sporáky CPF9
Portofino a Sinfony C9

KIT PBXKIT PBX

Nožičky výškovej redukcie (850 mm),
nehrdzavejúca oceľ, pre sporáky
Sinfonia a Master (845-856 mm)

KIT PC9 X9KIT PC9 X9

Zástena 90 cm, pre pyrolytické sporáky
Sinfonia a Portofino

KIT PDKIT PD

Čierne nožičky výškovej nadstavby
(950 mm), čierna, vhodné pre sporáky
Master, Sinfonia a Portofino 90 cm
(914-968 mm); Čierne nožičky
výškovej nadstavby (900 mm), čierna,
vhodné pre sporáky Concerto s výškou
850 mm (880-935 mm)

KIT SB9 M BKIT SB9 M B

PA LPZPA LPZ

Lopata na pizzu so sklopnou rúčkou.
Rozmery D 31,5 x V 32,5 cm.
Jednoduché a pohodlné používanie a
skladovanie. Ideálna na profesionálne
servírovanie pizze, chleba a chutných
zákuskov bezpečným a
profesionálnym spôsobom.
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PPR9PPR9

Žiaruvzdorný kameň na pizzu bez rúčok.
Štvorcový kameň: D 64 x V 2,3 x H 37,5
cm Vhodný aj pre plynové rúry, kladie sa
na grilovaciu platňu.

SCRPSCRP

Škrabka na varné dosky
nezanechávajúca škrabance – vhodná
pre indukčné a keramické varné dosky

SFLK1SFLK1

Detská poistka

SM OLDSM OLD

Súprava 7 silikónových formičiek na
zmrzlinu, nanuky, pralinky, ľadové
kocky, alebo na porciovanie jedla.
Použiteľné od -60 °C do +230 °C

T PKPLA T ET PKPLA T E

Univerzálna platňa pre indukčné,
plynové, keramické a elektrické varné
dosky. Nepriľnavý povrch, ideálny na
smaženie rýb, vajec a zeleniny. Rozmery:
410 x 240 mm.
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Symbols glossarySymbols glossary

Technológia s tromi ventilátormi: Rúra je
vybavená exkluzívnym systémom s tromi
ventilátormi ktorý v kombinácii so zvýšeným
výkonom motorov umožňuje výbornú výkonnosť
varenia. Dva veľké postranné ventilátory
rozvádzajú vzduch po vonkajšom obvode
vnútorného priestoru, zatiaľ čo malý stredový
ventilátor vylepšuje vetranie tak, že vytvára
zvislý tepelný vír. Preto je teplota v vnútornom
priestore rovnomerná a jedlo sa varí rovnomerne
na všetkých piatich úrovniach ako v
profesionálnych kuchyniach.

A+: Trieda energetickej účinnosti A+ pomáha
ušetriť až 10 % energie v porovnaní s triedou A.
Maximálna výkonnosť s minimálnou spotrebou je
zaručená.

Stĺpová inštalácia: Stĺpová inštalácia Ovládanie regulačnými kolieskami

Systém chladenia vzduchu: na zaručenie
bezpečných povrchových teplôt.

Rozmrazovanie podľa času: Funkcia manuálne
rozmrazovanie. Po uplynutí nastaveného času sa
funkcia zastaví.

Rozmrazovanie podľa hmotnosti: Funkcia
automatické rozmrazovanie. Zvolíte druh
potravín, ktoré sa majú rozmraziť, spomedzi
dostupných kategórií (MÄSO – RYBY – CHLIEB –
DEZERTY) po zadaní hmotnosti potravín rúra
automaticky stanoví čas potrebný na správne
rozmrazenie.

Obrazovka COMPACT s jednoduchým a
intuitívnym rozhraním poskytuje používateľovi
príjemný zážitok vďaka interakcii s regulačnými
kolieskami.

Štvorité glazované dvierka: Počet glazovaných
dvierok.

Smalt Ever Clean: Smalt Ever Clean sa nanáša
elektrostaticky do všetkých rohov a okrajov, aby
sa predišlo praskaniu v čase. Vďaka špeciálnemu
pyrolytickému smaltu, odolnému voči kyselinám,
príjemne svetlému a nízko poréznemu, sa
dosahuje lepšie čistenie stien rúry. Zohrieva sa na
850 °C a pomaly polymerizuje vedecky
stanovenou rýchlosťou, aby sa zaručila
rovnomerná hĺbka a sila smalt Ever Clean
predstavuje bezchybnú povrchovú vrstvu tak vo
vnútornom priestore rúry, ako aj na plechoch,
vďaka čomu sa povrchy rúry dlhodobo veľmi
ľahko udržiavajú, keďže to znižuje lepenie tuku
počas pečenia

Základňa s ventilátorom: kombinácia ventilátora
a spodného výhrevného telesa umožňuje
rýchlejšie dokončiť prípravu jedla, ktoré je už
uvarené na povrchu, ale ešte nie vo vnútri.
Systém odporúčame na dokončenie prípravy
jedla, ktoré je už dobre uvarené na povrchu, ale
ešte nie vo vnútri, preto si vyžaduje o trochu
vyššie teplo. Ideálny pre všetky druhy potravín.

S ventilátorom: Intenzívne a rovnomerné tradičné
varenie, vhodné aj pre zložité recepty. Ventilátor
je aktivovaný a teplo prichádza súčasne zdola aj
zhora. Varenie s vetraním zaručuje rýchlejší a
rovnomernejší výsledok, pričom jedlo je zvonka
voňavé a zvnútra šťavnaté. Ideálne pre
zapekané cestoviny, sušienky, pečené mäso a
torty.
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Statické: Tradičné varenie vhodné na prípravu
pokrmov po jednom. Ventilátor nie je aktivovaný
a teplo prichádza súčasne zvrchu aj zospodu.
Statické varenie je pomalšie a chutnejšie, ideálne
na dobre uvarené a suché jedla, aj vo vnútri.
Ideálne na pečenie všetkých druhov mäsa,
mastného mäsa, chleba, plnených koláčov.

Základňa: teplo vychádza iba zo spodnej časti
vnútorného priestoru. Ventilátor nie je
aktivovaný. Ideálny pre sladké a chutné koláče,
torty a pizzu. Určené na dokončenie prípravy, ak
chcete, aby bolo jedlo chrumkavejšie Tento
symbol v plynových rúrach označuje plynový
horák.

Kruhové výhrevné teleso: ideálna funkcia na
chutnejšiu prípravu všetkých druhov pokrmov.
Teplo prichádza zo zadnej časti rúry a rýchlo a
rovnomerne sa rozvádza Ventilátor je aktivovaný.
Tiež sa dobre hodí na varenie na viacerých
úrovniach bez miešania vôní a chutí.

ECO: varenie s nízkou spotrebu energie: táto
funkcia je obzvlášť vhodná na varenie na jednej
polici s nízkou spotrebu energie. Odporúča sa pre
všetky druhy potravín okrem tých, pri varení
ktorých vzniká veľa vlhkosti (napr. zelenina). V
záujme dosiahnutia čo najvyššej úspory energie a
zníženého času odporúčame, aby ste potraviny
vkladali do rúry bez predohrevu varného
priestoru

Gril: Veľmi intenzívne teplo vychádzajúce iba
sponad dvojitého výhrevného telesa. Ventilátor
nie je aktivovaný. Poskytuje vynikajúce výsledky
pri grilovaní a zapekaní. Používa sa na konci
varenia, jedlo je rovnomerne upečené dozlatista.

Polovičný gril: Na rýchle varenie a pečenie
potravín dozlatista. Najlepšie výsledky sa
dosiahnu, keď sa vrchná polica používa na malé
kusy a spodná na veľké, napr. kotlety alebo
klobásy. Na polovičnom grile sa teplo generuje
iba v strede výhrevného telesa, takže je ideálny
pre menšie množstvá.

Gril s ventilátorom: veľmi intenzívne teplo
vychádza iba sponad dvojitého výhrevného
telesa. Ventilátor je aktivovaný. Umožňuje
optimálne grilovanie hrubého mäsa. Ideálny pre
veľké kusy mäsa.

Turbo: teplo prichádza z 3 strán: zvrchu, zospodu
a zo zadnej časti rúry Ventilátor je aktivovaný.
Umožňuje rýchle varenie, aj na viacerých
policiach naraz bez miešania vôní. Ideálny pre
veľké množstvá potravín, ktoré si vyžadujú
intenzívne varenie.

Ochrana pred prehriatím: Bezpečnostný systém,
ktorý automaticky vypne varnú dosku v prípade
prehriatia riadiacej jednotky.

Indukcia: Činnosť týchto varných dosiek je
založená na princípe elektromagnetickej indukcie.
Teplo sa vytvára priamo na dne varnej nádoby
pri jej kontakte s varnou doskou.

Plne presklené vnútorné dvierka: Plne presklené
vnútorné dvierka, rovný povrch, ktorý sa ľahko
čistí.

Sklo vnútorných dvierok: dá sa pri čistení vybrať
niekoľkými rýchlymi pohybmi.

Bočné svetlá: Dve bočné svetlá oproti sebe
výrazne zvyšujú viditeľnosť v rúre.

Automatické otvorenie: na niektorých modeloch
sa automaticky otvoria dvierka po skončení cyklu,
čo je dokonalé riešenie pre kuchynské jednotky
bez rukovätí, pretože nie je potrebná žiadna
rukoväť. Z bezpečnostných dôvodov sa dvierka
automaticky uzamknú, keď je zariadenie v chode,
aby nedošlo k ich náhodnému otvoreniu.
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PYROLÝZA – FUNKCIA AUTOMATICKÉHO
ČISTENIA: rúra sa vyhreje na teplotu blížiacu sa
500 °C, pričom sa tuky a zvyšky potravín spália
na jemný popol, ktorý sa dá ľahko utrieť vlhkou
utierkou. Pri takej vysokej teplote sa dvierka
automaticky bezpečnostne uzatvoria, zatiaľ čo
teplota dvierok ostáva pod kontrolou, takže je
bezpečné dotknúť sa ich Používateľom
nastaviteľná funkcia v závislosti od úrovne
nečistoty v rúre.

Pyrolytický: Eco pyrolytická čistiaca funkcia sa
môže zvoliť, keď sú v rúre mierne usadeniny
nečistôt. Táto funkcia má maximálne trvanie 1,5
h.

Vzduch pri 40 °C poskytuje dokonalé prostredie
na kysnutie cesta. Jednoducho zvoľte funkciu a
vložte cesto do vnútorného priestoru na
stanovený čas

Signalizácia zvyškového tepla: Po vypnutí
sklokeramickej varnej dosky indikátory
zvyškového tepla ukazujú, ktoré varné zóny sú
stále horúce. Keď teplota klesne pod 60 °C,
indikátor sa vypne.

SABAT: funkcia umožňujúca pripravovať jedlá v
súlade s dňom odpočinku v judaizme.

Vnútorný priestor rúry má 5 rôznych úrovní
varenia.

Soft close: všetky modely sú vybavené pokročilou
funkciou hladkého zatvárania dvierok, vďaka
ktorej sa zariadenie zatvára hladko a nehlučne.

Výsuvné koľajnice: umožňujú vysunúť a
skontrolovať pripravované jedlo bez toho, aby
ste ho museli vybrať z rúry.

Elektronické riadenie: Umožňuje udržiavať teplotu
v rúre s presnosťou na 2-3 °C. Vďaka tomu je
možné variť pokrmy, ktoré sú citlivé na zmeny
teploty, ako torty, nákypy a pudingy.

Kapacita určuje využiteľný objem vo vnútornom
priestore rúry v litroch.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Ind ukInd ukčná  v a rná  d oskaná  v a rná  d oska

Indukcia ponúka rýchle varenie a presné riadenie teploty 

Prostredníctvom použitia vhodného kuchynského riadu sa indukcia ľahko používa a udržiava, je bezpečná a pohotová.

Py rolý zaPy rolý za

Jednoduché čistenie rúry vďaka špeciálnej pyrolytickej funkcii 

LCD d isp le jLCD d isp le j

Jednoduchý a intuitívny zážitok užívateľa a varenie jediným dotykom 

Skla d ov a cia  p r iehra d ka  Push-p ullSkla d ov a cia  p r iehra d ka  Push-p ull

Viac priestoru vďaka spodnej priehradke push-pull (tlačiť-ťahať), ideálnej pre skladovanie príslušenstva alebo
kuchynských potrieb 

SkutoSkutočná  konv ekcianá  konv ekcia

Najlepšie varné výkony garantované ventilovaným cirkulačným prietokom 

Viacnásobné ventilátory a vykurovacie články garantujú dokonalé aerodynamické prúdenie tepla, umožňujúce
homogénne a rýchlejšie varenie vnútri dutiny.

Via cúrovVia cúrovňov é  v a renieov é  v a renie

Niektoré úrovne varenia umožňujú maximálnu flexibilitu použitia 

Via cúrovVia cúrovňov é  ha log énov é  sv et loov é  ha log énov é  sv et lo

Vnútorné halogénové osvetlenie na rôznych úrovniach zaručuje vynikajúcu viditeľnosť 

Od ob ra teOd ob ra te ľné  v nútorné  skloné  v nútorné  sklo

Vnútorné sklá dverí sú ľahko odobrateľné pre kompletné čistenie 

T a ng enciá lne  chla d enieT a ng enciá lne  chla d enie

Nový chladiaci systém s tangenciálnym ventilátorom a prietokom vzduchu z dverí do splashbacku 

Elekt ronické  r ia d enieElekt ronické  r ia d enie

Elektronické riadenie pre včasné riadenie teploty a rovnomernosť tepla 

Vý suv né  v od ia ce  l iVý suv né  v od ia ce  l ištyty

Jednoduché vybratie a bezpečné vloženie plechov do rúry vďaka výsuvným vodiacim lištám 

Na sta v iteNa sta v ite ľná  v ýná  v ý škaka

Varná doska zarovnaná s pracovnou plochou vďaka nastaviteľným nohám 
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Stud ené  d v ereStud ené  d v ere

Počas akejkoľvek funkcie je sklo vonkajších dverí studené, čím sa zabraňuje rizikám popálenín 

A irFry  (FRIT OVA NIE VZ DU CHOM  v ol iteA irFry  (FRIT OVA NIE VZ DU CHOM  v ol ite ľné  p r ís luné  p r ís lušenstv o)enstv o)

Ľahšie a chutnejšie jedlo vďaka košu fritovania vzduchom (voliteľné príslušenstvo) 

BBQ (v ol iteBBQ (v ol ite ľné  p r ís luné  p r ís lušenstv o)enstv o)

Barbeque pečenie priamo v rúre s obojstranným grilom (BBQ voliteľné príslušenstvo) 

Pizza  ka mePizza  ka meň (v ol ite (v ol ite ľné  p r ís luné  p r ís lušenstv o)enstv o)

Pečenie so žiaruvzdorným kameňom pre mäkkú a chrumkavú pizzu a kysnuté výrobky (KAMEŇ je voliteľné
príslušenstvo) 

Izotermická  d ut inaIzotermická  d ut ina

Najlepší varný výkon pri najvyššej energetickej účinnosti 

M ä kké  za tv á ra nieM ä kké  za tv á ra nie

Dvere sú vybavené špecifickým systémom pre tiché zatváranie 

T roj itá  turb ínaT roj itá  turb ína

Rúra má tri ventilátory a dva cirkulačné vykurovacie články umožňujúce varenie s rotujúcim teplom 

ReRežim  Sa b a tim Sa b a t

Možnosť varenia jedla v súlade s ustanoveniami židovského náboženského sviatku odpočinku, vďaka režimu Sabat 
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