
T ermékcsa lá dT ermékcsa lá d Fiók

Név leg es ma g a ssá gNév leg es ma g a ssá g 14 cm

T íp usT íp us Sous vide

Vita l itá si  rend szerVita l itá si  rend szer Igen

Desig n csa lá dDesig n csa lá d Linea

SzínSzín Fekete

Fe lüle tkeze lésFe lüle tkeze lés Neptunusz szürke

A ny a gA ny a g Üveg

Log oLog o Silk screen

Log o p osit ionLog o p osit ion Inside

Vezér lési  b eá l l í tá sVezér lési  b eá l l í tá s
t íp usat íp usa

Érintésvezérlés

T a rtósítá si  c iklusT a rtósítá si  c iklus

Vá kuum a  ta rtá ly c iklusb a nVá kuum a  ta rtá ly c iklusb a n

Séf funkcióSéf funkció

Heg esztésHeg esztés

Ny itómecha nizmusNy itómecha nizmus Nyomó-húzó

A la p a ny a gA la p a ny a g Rozsdamentes acél 304

Fed é l a ny a g aFed é l a ny a g a Edzett üveg kerettel

Fed é l ny í lá saFed é l ny í lá sa 65° +/- 3°

B iztonsá g iB iztonsá g i
má g nessze lepmá g nessze lep
ola jv issza foly á s e l lenola jv issza foly á s e l len

Igen

CPV115B3CPV115B3

DesignDesign

KezelKezelő elemek elemek

Program/FunkciókProgram/Funkciók

MMŰSZAKI JELLEMZSZAKI JELLEMZŐKK
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Fióksta b i l izá ló eszközFióksta b i l izá ló eszköz Igen

Fiók ma x imá lisFiók ma x imá lis
kiny úlá sakiny úlá sa

453 +/- 2 mm

M a x imá lis  súly lev oná sM a x imá lis  súly lev oná s 15 kg

A  fiók ma x imá lisA  fiók ma x imá lis
teherb írá sateherb írá sa

48 kg

Ka p a citá sKa p a citá s 6,5 l

Sziv a t ty ú á ra mlá saSziv a tty ú á ra mlá sa 4 m³/h

Pá rá t la nító sziv a t ty úPá rá t la nító sziv a t ty ú
ciklusciklus

Igen, automatikus

Vá kuumsá v  hosszá na kVá kuumsá v  hosszá na k
eng ed é ly ezéseeng ed é ly ezése

260 mm

Eltá v ol ítha tó,  v á kuumosEltá v ol ítha tó,  v á kuumos
rúdrúd

Igen

Heg esztés t íp usaHeg esztés t íp usa Kétfázis

T a rtósítá si  c iklusT a rtósítá si  c iklus
ididőta rta mata rta ma

1'–1'20''

Elé rhetElé rhető v á kuum v á kuum 2–10 millibar (99,9%)

Vá kuumérzéke lVá kuumérzéke lő Igen, pontosság: 10 mbar

M elléke lt  ta rtozékokM elléke lt  ta rtozékok 20x30 V-tasakok, 25x35 V-
tasakok

Dug óDug ó (F;E) Schuko

Név leg es te l jes ítményNév leg es te l jes ítmény 240 W

Je lenleg iJe lenleg i 1 A

Feszültség  (V)Feszültség  (V) 220-240 V

Frekv encia  (Hz)Frekv encia  (Hz) 50-60 Hz

Szé lesség  (mm)Szé lesség  (mm) 597 mm

M ély ség  (mm)M ély ség  (mm) 570 mm

T ermékma g a ssá g  (mm)T ermékma g a ssá g  (mm) 135 mm

Elektromos csatlakozásElektromos csatlakozás

Logisztikai információkLogisztikai információk
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Compatible AccessoriesCompatible Accessories

L IFEBOXLIFEBOX

3 edényből álló készlet vákuumfiókhoz

VBA G 1VBA G 1

Zacskók sous-vide főzéshez és
tartósításhoz, 20x30, 50 db

VBA G 2VBA G 2

Zacskók sous-vide főzéshez és
tartósításhoz, 25x35, 50 db
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Symbols glossarySymbols glossary

A Chef funkció váltogatja a kompressziós és
dekompressziós ciklusokat, és felgyorsít bizonyos
műveleteket, például a pácolást vagy az infúziót,
amelyek egyébként sok időt igényelnének.

Tartósító vákuumzacskók. Ezek a zacskók -25°C
és 70°C (2 órán át) vagy 100°C (15 percig)
közötti hőmérsékletet viselnek el. Alkalmasak
kamrában, hűtőszekrényben és fagyasztóban
tárolásra, azonban nem használhatók vákuumos
főzésre.

A vákuumozó funkcióval három szinten lehet
vákuumot létrehozni a zacskókban. Az is
lehetséges, hogy a 0 szintet beállítva lezárja a
zacskót vákuumozás nélkül.

A stabilizáló eszköz használat közben nyitva
tartja a fiókot, elkerülve annak véletlen
bezárását.

Sous-vide főzőzacskók. Ezek a zacskók maximum
85°C (75 órán át), 100°C (4 órán át) vagy 121°C
(30 percig) hőmérsékletet viselnek el. Kamrában
és hűtőszekrényben való tárolásra alkalmasak,
fagyasztóban nem tárolhatók.

A vákuumozó funkció garantálja a vákuum
létrehozását üveg vagy műanyag edényekben,
három különböző szint közül választhat. Csak
vákuumozásra alkalmas, 99,9%-os vákuumnak
ellenálló, tanúsítvánnyal ellátott edényeket
használjon.

A legmagasabb vákuum beállítása a
zacskó/edény szintjén 99,9%-os vákuumot ér el.

A vákuumérzékelő garantálja a beállított
szintnek megfelelő maximális vákuum elérését.
Ha nem éri el ezt az értéket, a zacskó nem lesz
lezárva.

A gép három különböző hegesztési szintre
állítható be. A maximális szint beállításával több
zacskót lehet egyszerre lezárni egy egyedi
ciklussal.

A gép kétfázisú hegesztést végez, amely
garantálja az étellel szennyezett és olajos zsákok
lezárását is.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

T oló-húzó a jtóny itá sT oló-húzó a jtóny itá s

A fiók egyetlen gombnyomásra kinyílik, majd visszatolva bezáródik. 

Preserv a t ion cy clePreserv a t ion cy cle

3 tartósítási ciklus (kímélő, tartósítás, sous vide) 

Va cuum in conta iner  cy cleVa cuum in conta iner  cy cle

3 vákuumozási szint (kímélő, közepes, erős) 

Chef funct ionChef funct ion

Tökéletes marinádok és infúziók a Chef móddal 

Vita l ity  Sy stemVita l ity  Sy stem

A gőzsütő, a sokkoló hűtő és a vákuumfiók együttes használata lehetővé teszi a termékjellemzők megőrzését és az
ízek maximális fokozását 
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