o33°SMEY

CPV115B3

Termékcsalad Fiok
Névleges magassdg 14 cm
Tipus Sous vide
Vitalitdsi rendszer Igen
Design

Design csalad Linea

Szin Fekete
Feliletkezelés Neptunusz sziirke

Kezelo elemek

Vezérlési bedllitds Erintésvezérlés
tipusa

Program/Funkcidk

Tartésitdsi ciklus
Vdkuum a tartdlyciklusban
Séf funkcié

Hegesztés

MUSZAKI JELLEMZOK
~8 ﬁxz gglfa[x |’“"' EF @

Anyag Uveg
Logo Silk screen
Logo position Inside
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Nyitémechanizmus Nyomd-huzé Biztonsdgi Igen
Alapanyag Rozsdamentes acél 304 mé_gr_1esszelepl

Fedél anyaga Edzett Gveg kerettel olajvisszafolyds ellen

Fedél nyildsa 65° +/- 3°
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Fidkstabilizal6é eszkoz Igen Pdardtlanité szivattyu Igen, automatikus

Fiék maximdlis 453 +/- 2 mm ciklus

kinyudldsa

Maximdlis sudlylevonds 15 kg Voku:r;nlsov,hosszanak 260 mm

A fiék maximadlis 48 kg engedelyezese

teherbirdsa Eltavolithatdé, vdkuumos Igen

Kapacitds 6,51 Ir_lud tés ti Kéttdzi

Szivattyd dramldsa 4 m3/h ege,s% ?S_ |Pusa etiazis
Tartoésitdsi ciklus 1'-1'20"
idétartama
Elérhet6 vdkuum 2-10 millibar (99,9%)
Vdakuumérzékelo Igen, pontossdg: 10 mbar
Mellékelt tartozékok 20x30 V-tasakok, 25x35 V-

tasakok

Elektromos csatlakozds

Dugé (F;E) Schuko Fesziltség (V) 220-240V

Névleges teljesitmény 240 W Frekvencia (Hz) 50-60 Hz

Jelenlegi 1A

Logisztikai informdcidk

Szélesség (mm) 597 mm Termékmagassdg (mm) 135 mm

Mélység (mm) 570 mm
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Compatible Accessories

LIFEBOX

3 edénybdl 4116 készlet vakuumfidkhoz

VBAG2

Zacskdk sous-vide f0zéshez és
tartdsitdshoz, 25x35, 50 db

VBAG1

Zacskék sous-vide fozéshez és
tartdsitdshoz, 20x30, 50 db
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Symbols glossary
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A Chef funkcié vdltogatja a kompresszids és
dekompresszids ciklusokat, és felgyorsit bizonyos
miiveleteket, példdul a pdcoldst vagy az infuziét,
amelyek egyébként sok id6t igényelnének.

A vdkuumozé funkcidval hdrom szinten lehet
vdkuumot létrehozni a zacskékban. Az is
lehetséges, hogy a 0 szintet bedllitva lezdrja a
zacskdét vdkuumozds nélkdl.

Sous-vide f6z6zacskdék. Ezek a zacskék maximum
85°C (75 6rdn dt), 100°C (4 6rdn Gt) vagy 121°C
(30 percig) hdmérsékletet viselnek el. Kamrdban
és h(itGszekrényben vald tdroldsra alkalmasak,
fagyasztéban nem tdrolhatdk.

A legmagasabb vdkuum bedllitdsa a
zacskd/edény szintjén 99,9%-0s vdkuumot ér el.

A gép hdrom kilénb6z0 hegesztési szintre
dllithaté be. A maximdlis szint bedllitdsdval tobb
zacskét lehet egyszerre lezdrni egy egyedi
ciklussal.

E[xz

Tartdsité vdkuumzacskék. Ezek a zacskék -25°C
és 70°C (2 6rdn dat) vagy 100°C (15 percig)
kozotti hOmérsékletet viselnek el. Alkalmasak
kamrdban, h(itGszekrényben és fagyasztéban
tdroldsra, azonban nem haszndlhaték vakuumos
fo6zésre.

A stabilizdlé eszkéz haszndlat kdzben nyitva
tartja a fidkot, elkeriilve annak véletlen
bezdrdsat.

A vdkuumozé funkcié garantdlja a vdakuum
létrehozdsdt iiveg vagy mlianyag edényekben,
hdrom kilénbéz6 szint kézil vdlaszthat. Csak
vdkuumozdsra alkalmas, 99,9%-o0s vdkuumnak
ellendlld, tandsitvdannyal elldtott edényeket
haszndljon.

A vdkuumérzékel6 garantdlja a bedllitott
szintnek megfeleld maximdlis vakuum elérését.
Ha nem éri el ezt az értéket, a zacskd nem lesz
lezdrva.

A gép kétfdzisu hegesztést végez, amely
garantdlja az étellel szennyezett és olajos zsdkok
lezdrdsat is.
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Benefit (TT)

Told-huzé ajtényitds

A fidk egyetlen gombnyomdsra kinyilik, majd visszatolva bezarédik.
Preservation cycle

3 tartdsitdsi ciklus (kiméld, tartdsitds, sous vide)

Vacuum in container cycle

3 vdkuumozdsi szint (kimélG, kdzepes, erfs)

Chef function

Tokéletes marinddok és infuziék a Chef méddal

Vitality System

A g0zsiit6, a sokkold h(it6 és a vdkuumfidk egyiittes haszndlata lehetdvé teszi a termékjellemzdk meglrzését és az
izek maximdlis fokozdsat
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