o33°SMEY

CPV115G

Rodzina produktow Szuflada

Wysoko$¢ handlowa 14 cm

Typ do pakowania prézniowego
Vitality system Tak

Linia wzornicza

Linia wzornicza Linea

Kolor Neptune Grey
WykoRczenie Neptune Grey
Sterowanie

Rodzaj sterowania Dotykowe sterowanie

elektroniczne

Programy / Funkcje

Poziom prézni w worku
Poziom prézni w pojemniku
Cykl Chef

Poziomy intensywnos$ci zgrzewania

Specyfikacja techniczna
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Materiat Szkio

Logo Serigrafia
Polozenie logo Wewnetrzne
Display Type Full Touch
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Otwieranie Push-pull Elektromagnetyczny Tak

Material podstawy Stal nierdzewna 304 zawér bezpieczenstwa

Material pokrywy Szkfo hartowane

SMEG SPA 11.10.2026



o33°SMEY

Temperatura
Stabilizator szuflady

Maksymalny wysuw
szuflady

Maksymalna waga
Maksymalny zatadunek
Pojemnos$c¢

Moc pompy prézniowej

65° +/- 3°
Tak
453 +/- 2 mm

15 kg
48 kg
6.5 1

4 m3/h

Podigczenie elektryczne

Wtyczka
Moc nominalna
Natezenie pradu (A)

(F;E) Schuko
240 W
1A

Informacje logistyczne

Szeroko$¢ (mm)
Glebokos$¢ (mm)

597 mm
570 mm

Cykl pracy osuszania
pompy prézniowej

Dlugosé listwy
prézniowej
Wyjmowana listwa
prézniowa

Sposo6b zgrzewania

Czas trwania cyklu
konserwacji

Préznia osiagalna
Czujnik prézniowy
Akcesoria w
standardzie

Voltage (V)
Czestotliwos$¢ (Hz)

Wysoko$€ produktu
(mm)

Tak, automatyczny

260 mm
Tak

Dwufazowe
1'-1'20"

2-10 millibar (99,9%)
Tak, doktadno$¢ 10 mbar

20x30 V-bags, 25x35 V-
Bags

220-240V
50-60 Hz

135 mm
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Kompatybilne Akcesoria

’ LIFEBOX VBAG1
Zestaw 3 pojemnikéw z pokrywkami, Worki do gotowania i konserwowania
—1 zaworem, rurg ssacg do szuflady metodg sous-vide, 20x30, 50 szt.

prézniowej

VBAG2

Worki do gotowania i konserwowania
metodg sous-vide, 25x35, 50 szt.
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Dostepne wersje kolorystyczne

CPV115B3

Kolor: Czarny
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Stowniczek oznaczen
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FUNKCJA CHEF

Cykl konserwacji: Funkcja prézniowa gwarantuje
wytworzenie prézni w workach wybierajac
spo$réd trzech poziomdéw. Mozliwe jest takze
ustawienie poziomu 0, aby zgrza¢ worek bez
tworzenia prézni.

Torebki do gotowania metodg Sous-vide. Torby
te wytrzymujg maksymalng temperature 85°C
(przez 75 godzin), 100°C (przez 4 godziny) lub
121°C (przez 30 minut). Nadajg sie do
przechowywania w spizarni i lodéwce, nie mogq
by¢ przechowywane w zamrazarce.

Ustawiajgc najwyzszg préznie w
worku/pojemniku, osigga sie préznie 99,9%.

Maszyna moze byc¢ ustawiona na trzech réznych
poziomach zgrzewania. Ustawienie
maksymalnego poziomu pozwala na zgrzanie
wiekszej iloSci workédw w tym samym czasie z
unikalnym cyklem.

u‘.-

Konserwacyjne worki prézniowe. Worki te
wytrzymujg temperatury od -25°C do 70°C (przez
2 godziny) lub 100°C (przez 15 minut). Nadajq sie
do przechowywania w spizarni, lodéwce i
zamrazarce, nie mogg by¢ uzywane do
gotowania prézniowego.

Urzadzenie stabilizujgce utrzymuje szuflade w
stanie otwartym podczas uzytkowania,
zapobiegajac jej przypadkowemu zamknieciu.

Funkcja prézni w pojemniku gwarantuje
wytworzenie prézni w szklanych lub
plastikowych pojemnikach, wybierajac sposréd
trzech réznych poziomdéw. Uzywaj tylko
certyfikowanych pojemnikéw przystosowanych
do wytwarzania prézni i zdolnych wytrzymac
préznie o wartosci 99,9%.

Czujnik prézni gwarantuje osiggniecie
maksymalnego podci$nienia zwigzanego z
ustawionym poziomem. JeSli warto$¢ ta nie
zostanie osiggni€ta, worek nie zostanie zgrzany.

Urzadzenie wykonuje zgrzew dwufazowy, ktéry
gwarantuje zgrzanie rowniez brudnych i
zaolejonych workdw.
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