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CPV115G

Familia de produse Sertar
indltime comerciala 14 cm
Tip Sous-vide
Sistem de vitalitate Da
Estetica

Estetica Linea

Culoare Neptune Grey
Finisaj Gri Neptun
Comenazi

Tip de setare de control Controlul tactil

Program / Functii

Ciclul de conservare
Vid in ciclul recipientului
Functia Bucatar

Reglarea intensitatii sudurii

Caracteristici tehnice

=8| [ | [Pre] OF] |8

Mecanism de deschidere impinge-Trage
Material de baza Otel inoxidabil 304
Material capac Sticla calita cu cadru
Deschiderea capacului  65°+/- 3°

Material Sticla
Logo Silk screen
Logo position Inside
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Debitul pompei 4 m3/h
Electrovalva de Da
siguranta reflux anti-

ulei
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Dispozitiv stabilizare
sertar

Proeminenta maxima a

sertarului

Greutate maxima
admisa

Greutatea maxima de
fncarcare a sertarului

Capacitate

Da

453 +/- 2 mm
15 kg

48 kg

6,51

Conexiune electrica

Stecher
Putere nominala
Curent

(F; E) Schuko
240 W
1A

Informatiile logistice

Latime (mm)
Adéancime (mm)
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597 mm
570 mm

Ciclul pompei de
dezumidificare

Activarea lungimii barei

de vid

Bara de vid detasabila

Tip sudura
Aspirator accesibil
Senzor vid
Accesorii incluse

Tensiune (V)
Frecventa (Hz)

indltime produs (mm)

Da, automat

260 mm

Da

Faza dubla

2-10 milibari (99,9 %)
Da, precizie 10 mbar

Pungi V 20x30, Pungi V
25x35

220-240V
50-60 Hz

135 mm
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Compatible Accessories

LIFEBOX

Set de 3 recipiente pentru sertarul de vid

VBAG2

Saci pentru gatit sous-vide si
conservare, 25x35, 50 bucati

VBAG1

Saci pentru gdtit sous-vide Si
conservare, 20x30, 50 bucati
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Alternative products

CPV115B3

Culoare: Negru
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Symbols glossary
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Functia Chef alterneaza ciclurile de compresie si
decompresie si accelereaza unele operatiuni, cum
ar fi marinada sau infuzia, care altfel ar necesita
mult timp.

Functia de vid in sac garanteazad crearea de vid in
saci, alegdnd dintre cele trei niveluri. De
asemenea, este posibil sa setati nivelul 0 pentru a
sigila sacul fard a crea vidul.

Saci de gatit Sous-vide. Aceste pungi suportd o
temperatura maximd de 85 °C (timp de 75 de
ore), 100 °C (timp de 4 ore) sau 121 °C (timp de
30 de minute). Potrivit pentru depozitarea in
camara si frigider, acestea nu pot fi depozitate in
congelator.

Setdnd cel mai inalt nivel de vid in sac/recipient,
se atinge un vid de 99,9 %.

Masina poate fi setatd la trei niveluri diferite de
etansare. Setarea nivelului maxim este posibild
pentru a sigila mai multe pungi in acelasi timp, cu
un ciclu unic.
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Conservarea pungilor vidate. Aceste pungi
suportd temperaturi de la -25 °C la 70 °C (timp
de 2 ore) sau 100 °C (timp de 15 minute). Potrivit
pentru cdmarad, frigider si congelator, acestea nu
pot fi utilizate pentru gatit in vid.

Dispozitivul de stabilizare mentine sertarul
deschis atunci cdnd este utilizat, evitdnd
inchiderea accidentala a acestuia.

Functia de vid in recipient garanteaza crearea de
vid in recipiente de sticld sau plastic alegdnd
dintre trei niveluri diferite. Utilizati numai
recipiente certificate adecvate pentru vid si
capabile sa reziste la un vid de 99,9 %.

Senzorul de vid garanteazd atingerea vidului
maxim conectat la nivelul setat. Dacd valoarea
nu este atinsd, punga nu este sigilata.

Masina efectueaza o sudurd cu faza dubla, care
garanteaza etansarea sacilor murdari si uleiosi.
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